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EMENTA


Técnicas de amostragem. Análises da composição dos alimentos, importância. Conhecimento de equipamentos e vidrarias a serem utilizadas. Pesagem. Boas práticas de laboratório Amostragem. Composição centesimal, Utilização. Homogeneização, secagem, umidade e matéria seca. Cinzas e lipídeos Proteínas. Disponibilidade de aminoácidos in vitro. Digestibilidade de proteína in vitro. Fibra bruta, fibra detergente ácido, fibra detergente neutro e fibras dietéticas. Carboidratos métodos de determinação Cálculo de calorias e Comparação dos resultados obtidos nas práticas com a tabela de composição de alimentos. Antinutricionais: inibidores de alfa amilase, inibidores de tripsina, hemaglutininas. Ácido oxálico, taninos, ácido fítico e glicosinolatos, Minerais e vitaminas. Técnicas de amostragem. Determinação de Matéria Seca. Método de Weende x Van Soest para determinação da composição química dos alimentos. Análises de matéria orgânica, extrato etéreo, fibra bruta, proteína bruta. Determinação de celulose, FDN, FDA, lignina, cálcio e fósforo.





OBJETIVOS�
�
O estudante deverá, ao final do curso, saber determinar e interpretar a composição químico-bromatológica, verificar a identidade e a pureza, seja de natureza orgânica ou inorgânica dos alimentos utilizados na alimentação animal.





METODOLOGIA�
�
O programa será desenvolvido por meio de aulas teórico-práticas, utilizando recursos audio-visuais, quadro e pincel e aulas práticas no laboratório.
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CONTEÚDO PROGRAMÁTICO�
�
Técnicas de amostragem. 


Determinação da amostra seca ao ar e em estufas.


Métodos de análise de alimentos. 


Matéria orgânica.


Extrato Etéreo.


Fibra em detergente neutro.


Fibra em detergente ácido.


Fibra bruta.


Carboidratos não-fibrosos.


Celulose.


Lignina.


Proteína Bruta


Estimativa de Energia


Métodos Biológicos de Avaliação de Alimentos
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