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Prefacio

Gilmar dos Santos Andrade’
Nelson de Jesus Lopes’

O presente livro que compode a “Colecao Sucesso Académico
na Graduagcao na UFRB" € um importante passo na producio e sis-
tematizacao do conhecimento, elaborado pelos sujeitos que fazem o
Curso Superior de Tecnologia de Alimentos — Educacao do Campo,
do Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade
(CETENS) da Universidade Federal do Recbncavo da Bahia (UFRB).

Para nos, das Escolas Familias Agricolas (EFAs), € uma ale-
gria escrever este prefacio por duas razdes: a primeira delas é que
a universidade publica trata-se de uma construgao recente no Brasil,
surge na década de 1930, com a alteracao da classe dominante no
pais. A elite politica e econdbmica, por décadas, manteve a exclusivi-
dade do acesso ao ensino superior. Para a classe trabalhadora, tao
quao dificil o acesso era a permanéncia.

Ademais, conquistar espacos na Universidade para os traba-
Ihadores coincide com as lutas dos Movimentos Sociais por seus di-
reitos a terra, territorio, moradia, educacao, saude, cultura e lazer.

1 Graduado em Agroecologia pelo Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnolo-
gia do Parana — IFPR. Mestre em Educacao do Campo pela Universidade Federal do
Reconcavo da Bahia. Militante da Pastoral da Juventude Rural. E educador da Esco-
la Familia Agricola do Sertdao (EFASE). Compde o Colegiado do Centro de Educagao
do Campo e Desenvolvimento Territorial da UNEB (CAECDT). Membro da Rede das
Escolas Familias Agricolas Integradas no Semiarido (REFAISA).

2 Graduado em Engenharia Agrondmica pela Escola Superior de Agricultura. Espe-
cialista em Associativismo e Cooperativismo. Especializagdo em Teologia. Um dos
fundadores da Escola Familia Agricola do Sertdo (EFASE), da Associagao Regional
dos Grupos Solidarios de Geragdo de Renda e da Cooperativa Regional de Agri-
cultores Familiares e Extrativistas da Economia Popular e Solidaria. Educador da
Escola Familia Agricola do Sertdo (EFASE) e membro da Rede das Escolas Familias
Agricolas Integradas no Semiarido (REFAISA).
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Nada nos foi dado, foi arduamente conquistado. A propria UFRB é
uma das universidades que foram construidas a partir da mobiliza-
cao e da luta dos sujeitos sociais coletivos durante o governo de Luis
Inacio Lula da Silva.

A segunda razao consiste em o livro ser produzido a partir de
um curso da Educacdao do Campo, o qual € o espago que melhor
expressa a cara da UFRB, enquanto universidade composta em sua
maioria por pobres, pretos, operarios, camponeses. Como registro,
€ importante reafirmar que todos os cursos da UFRB no ambito da
Educacao do Campo (desde as Licenciaturas em Ciéncias Agrarias,
Matematica e Ciéncias da Natureza; Tecnologia em Agroecologia;
Especializagao e o Mestrado Profissional em Educagao do Campo)
constituem-se nao apenas a partir das demandas, mas da pressao
politica dos Movimentos Sociais do Campo e demais organizacoes
da classe trabalhadora, e nos, das EFAs, somos parte integrante des-
ta histdria, na busca incessante da educacao contextualizada, liber-
tadora e inclusiva.

O curso Superior de Tecnologia de Alimentos esta em cons-
trugao e seu inicio foi similar aos demais Cursos da Educagao do
Campo. Os professores da Licenciatura em Educagao do Campo do
CETENS, de maneira propositiva e democratica, convidaram os mo-
vimentos sociais, entidades, organizacoes sindicais, escolas familias
agricolas para ouvir demandas desses sujeitos coletivos em relacao
a cursos de graduacao. A constatagao foi a esperada. No campo, ha
necessidade de ensino superior em todas as areas do conhecimento,
€ um espaco em que historicamente foi negado o ensino, o acesso
ao conhecimento cientifico, o lazer, enfim, para as elites, 0 campo
sempre foi sinbnimo do atraso e assim deveria permanecer.

Na nossa concepcao de vida no campo, precisa-se de profes-
sores, cientistas, engenheiros, economistas, filésofos, artistas, tec-
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nologos, meédicos e tantas outras profissdes. Todavia, era necessario
decidir qual curso, a partir das demandas dos territérios e das pos-
sibilidades, que a UFRB poderia ofertar. A nossa defesa pelo Curso
Superior de Tecnologia de Alimentos era fundamentada em uma ana-
lise da realidade da agricultura familiar e camponesa, a qual tem se
mostrado uma analise correta.

A agricultura familiar e camponesa produz 70% dos alimentos
que vao para a mesa dos brasileiros. E uma producdo com grande
agrobiodiversidade, contudo, esses sistemas produtivos necessitam
processar os alimentos, tanto para agregar valor, como garantir maior
tempo de vida e acessar mercados institucionais.

Ainda no contexto histdrico da construgdo do curso, existiam
diversos programas governamentais, como o PAA, PNAE, que im-
pulsionavam a producao e exigiam maior capacidade das entidades
camponesas de planejar a producdo, organizar e comercializar den-
tro de determinados padrbes estabelecidos. Para tanto, necessita-
vam de profissionais qualificados na area de tecnologia de alimentos
para contribuir com as agroindustriais familiares e camponesas.

Outra questao posta no debate era sobre a concepcao do cur-
so e perfil dos estudantes. O curso precisava se constituir a partir dos
principios da Agroecologia e da Economia Solidaria e os estudantes
seriam fundamentais na construcao desse novo projeto de campo e
de sociedade, 0 que pressup0e sujeitos conscientes de seu “estar no
mundo” e movidos por um sentimento humanista e transformador das
situacgoes atuais de opressao.

A concepgao do curso encontra ferrenha resisténcia em deter-
minados setores da sociedade e da UFRB. Muitos sdo os professo-
res que ainda mantém conviccoes intramuros e querem moldar a re-
alidade as pré-idealizagdes de uma universidade com finalidade em
si, restringindo-a a um ensino alienado da realidade, como ja alertava
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Florestan Fernandes, negando a missao social da universidade que
€ manter-se a servico da sociedade, como um dos fatores dinamicos
de vida intelectual e da evolugao da cultura.

No sentido de o curso atender as necessidades dos diversos
povos do campo, os estudantes precisam pesquisar, nao apenas para
conhecer a realidade, mas para intervir politicamente e avancar na
transformacao da sociedade. Entao, a necessidade primeira da pes-
quisa para estudantes articulados em movimentos sociais e demais
organizagdes da classe trabalhadora deve ser uma exigéncia coletiva
e de projeto societario e ndo uma vontade abstrata do individuo.

No processo de pesquisa e de producido do conhecimento so-
cialmente util, ha de considerar as praticas e os saberes dos povos
do campo e de suas organizacdes, ndo como um objeto em que o
pesquisador utiliza e depois descarta, pratica ainda presente na aca-
demia. Diversas sao as comunidades, entidades, movimentos sociais
que sao objetos de pesquisa e que depois da pesquisa concluida
raramente ha uma devolucao ou retorno.

Diante disso, o Curso Superior Tecnologia de Alimentos adota
como meétodo a Pedagogia da Alternancia, a qual consiste em uma
forma de aprender pela vida, partindo da propria vida cotidiana dos
sujeitos em seu contexto social, econdmico, cultural, politico e ideolo-
gico, mediado por praticas e instrumentos pedagdgicos.

O ponto de partida € também de chegada, enquanto praxis
transformadora, tanto do sujeito, como da realidade. O que implica
necessariamente que os estudantes, sujeitos ativos do processo,
precisam intervir e alterar a materialidade do campo, espaco de vida
e de produgao. O desafio que ainda persiste é que os professores da
UFRB, também sujeitos da Pedagogia da Alternancia, se pintem com
as cores da terra dos estudantes.
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Como marco, neste percurso de inovacao pedagdgica e com-
promisso politico com os povos do campo e suas lutas, se organiza o
presente livro, o qual se estrutura em trés partes: a primeira aborda a
questao agraria, producao de alimentos e desenvolvimento territorial;
a segunda traz as inovacgoes e tecnologias na producao de alimentos,
e a terceira parte apresenta as experiéncias exitosas e sucesso aca-
démico no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

Os textos trazem a dinamica de construcido de um curso en-
volvendo os movimentos sociais e demais organizacdes populares
do campo, bem como a producdo do conhecimento socialmente util,
capaz de fortalecer as lutas sociais, popularizar os conhecimentos
técnico-cientificos que sao produzidos na academia, demonstrando
que é possivel construir uma sociedade nova em que a universidade
saia de sua redoma e os(as) trabalhadores(as) tenham o acesso aos
conhecimentos historicamente negados

Queremos que cada um(a) ao ler este livro consiga encarnar-se
nessa nova perspectiva da construcido de uma nova realidade mais
humana e democratica, onde a educagao, e em particular os Cursos
de Educagao no Campo, possa ser a raiz desta grande arvore.






Apresentacao

Kdssia Aguiar Norberto Rios
Liz Oliveira dos Santos
Samantha Serra Costa

O livro “Tecnologia em Alimentos e Inovacado na Educacao do
Campo” apresenta-se como uma proposta desafiadora e instigante
que tem como objetivo dar visibilidade as novas e diferentes refle-
xo0es tedrico-metodoldgicas e experiéncias vivenciadas no ambito do
Curso Superior de Tecnologia em Alimentos do Centro de Ciéncia e
Tecnologia em Energia e Sustentabilidade (CETENS) da Universida-
de Federal do Reconcavo da Bahia (UFRB).

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos na Educacgao
do Campo surge a partir das demandas dos movimentos sociais do
estado da Bahia e tem como propdsito promover uma formacgao para
0s sujeitos do campo voltada ao processamento e beneficiamento de
alimentos da agricultura familiar. Formagao esta que tem bases anco-
radas nas concepcoes e principios da Educagao do Campo, da Agro-
ecologia, das Tecnologias Sociais e da Organizacao Coletiva, em que
a centralidade das acdes esta na soberania, na seguranca alimentar
€ nutricional e na promocao do desenvolvimento territorial. Assim,
este Curso é voltado para os sujeitos cujo modo de vida é o fami-
liar rural, por compreender que representam grupos historicamente
excluidos e que possuem a necessidade da construgdo de Cursos
Superiores, em Instituicbes Publicas de Ensino, que possibilitem a
vivéncia de processos formativo, técnico e cientifico que os auxiliem
no enfrentamento das desigualdades sociais e da exclusdo no mun-
do rural. Nao obstante, que também os auxiliem na construgao de um
projeto de desenvolvimento rural que garanta a sua permanéncia no
campo, de maneira digna e com qualidade.
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Disto isso, reafirmamos o quanto a proposta de construgao
deste livro apresenta-se desafiadora e instigante ao conjunto de do-
centes e discentes que vivenciam o cotidiano de implantacao e efe-
tivagcao do Curso. O desafio maior foi transpor para textos cientificos
as diferentes reflexdes tedrico-metodoldgicas construidas no decor-
rer dos ultimos dois anos (2018-2020) e as exitosas experiéncias vi-
venciadas nos distintos tempos-espagos formativos (Tempo Univer-
sidade e Tempo Comunidade). E importante destacar que este livro
também materializa dois anos de existéncia do Curso. Portanto, re-
presenta um histdrico de dedicagcao, envolvimento e parcerias entre
docentes, discentes, técnicos administrativos, terceirizados, direcao,
pro-reitorias, reitorias, comunidades, movimentos sociais e sindicais,
organizagdes governamentais, entre outros. Sem esse coletivo, este
Curso nao existirial

O livro Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do
Campo possui esse titulo justamente pelo contexto e cenario que en-
volve a sua criacao e implementacao. Pois consideramos o conjunto
das praticas e vivéncias desenvolvidas inovadoras na Educacao do
Campo. Nesse sentido, os 12 (doze) capitulos que constituem esta
obra buscam, de maneira singular, apresentar algumas reflexoes,
experiéncias e praticas desenvolvidas pelo coletivo de docentes e
discentes no ambito do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos,
a partir de recortes tedrico-metodoldgicos e empiricos especificos.
Dessa forma, buscamos organizar o livro em trés partes/blocos te-
maticos de abordagem: Parte | - Questao Agraria, Producao de Ali-
mentos e Desenvolvimento Territorial; Parte Il - Inovacdes e Tecnolo-
gias na Producao de Alimentos, e Parte Ill - Experiéncias Exitosas e
Sucesso Académico no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

No primeiro bloco tematico, denominado “Questao Agraria,
Producao de Alimentos e Desenvolvimento Territorial”, temos o pra-



Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do Campo 17

zer de iniciar os capitulos do livro com os escritos das professoras
Tatiana Velloso, Kdssia Rios e Liz Oliveira, apresentando uma anali-
se do contexto e processo histdrico de criagcdo e implementacao do
“Curso de Tecnologia em Alimentos na Educacao do Campo” no CE-
TENS/UFRB, assim como uma breve descrigcao do cenario atual. As
autoras demarcam a importancia do Curso enquanto uma das estra-
tégias de promocgao do desenvolvimento territorial no campo baiano,
em especial no Ambito da agricultura familiar.

No segundo capitulo, intitulado “Questao agraria e produgao de
alimentos na llha de Maré-BA", as autoras Bruna Neves e Kdssia Rios
apresentam discussdes sobre os desafios e potencialidades que envol-
vem a producao de alimentos na llha de Maré, Salvador-Bahia, assim
como descrevem um conjunto de agdes que tém sido realizadas duran-
te o Tempo Comunidade do Curso Superior de Tecnologia em Alimen-
tos CETENS/UFRB, a partir de um Projeto de Intervengcao em desen-
volvimento com os agricultores (as) familiares e produtores locais.

No terceiro e ultimo capitulo desse bloco, os autores Isabel
Santos, Kdssia Rios e Wilon Mazalla Neto desenvolvem uma analise
dos processos de “Territorializagao e desterritorializagao da cultura
alimentar no estado da Bahia”, a partir dos territérios de identidade de
origem dos discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
CETENS/UFRB. As discussdes defendem a questao agraria como
um debate central no processo de desterritorializacao da cultura ali-
mentar no estado, que tem influéncia determinante da agricultura in-
dustrial e de atores econémicos globais. O capitulo aponta que a re-
territorializacdo dos sistemas agroalimentares precisa ser ancorada
na Agroecologia — uma das bases fundantes do processo formativo
desenvolvido com os discentes do Curso.

O segundo bloco tematico, denominado “Inovacdes e Tecnolo-
gias na Produgao de Alimentos”, & composto por 3 (trés) capitulos,
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sendo o primeiro fruto de pesquisas que tém sido desenvolvidas por
Celiane Pereira, Pamela Costa e Samantha Costa sobre o desen-
volvimento de “Filmes biodegradaveis antimicrobianos para alimen-
tos” como alternativa a utilizacao de polimeros sintéticos. As autoras
apresentam os resultados obtidos no desenvolvimento dos filmes a
base de amido extraido de diferentes fontes vegetais e incorporados
com compostos naturais com atividade antimicrobiana, que podem
prolongar a vida de prateleira dos alimentos.

No segundo capitulo, Tatiana Velloso, Samantha Costa, Jucile-
ne Teles, Maria Cleonice Costa e Rosany Lima apresentam as “Expe-
riéncias das tecnologias sociais na agricultura familiar da Bahia”. As
autoras fazem uma analise dos sistemas de beneficiamento de frutas
da agricultura familiar em empreendimentos econdmicos solidarios
situados nos Territorios do Portal do Sertao, do Sisal e do Recdnca-
vo, atraveés da reaplicacao e aperfeicoamento de tecnologias sociais.

Para fechar o segundo bloco tematico, as autoras Jasciene Ba-
tista, Isabel Santos e Jéssica Souza se desafiam a relatar no capitulo
“Diagndstico Rural Participativo (DRP): uma Tecnologia Social”, as
experiéncias vivenciadas por um grupo de discentes do Curso Su-
perior de Tecnologia em Alimentos, na Comunidade Quilombola do
Quebra Fogo, Irara-BA. Nesse sentido, descrevem 0s processos pe-
dagogicos que configuram a Pedagogia da Alternancia (Tempo Uni-
versidade e Tempo Comunidade), apresentam o Diagndstico Rural
Participativo como processo formativo e pontuam o papel do Projeto
de Intervencgao na integracado da formacao discente.

Por fim, encontra-se o terceiro bloco tematico, intitulado “Expe-
riéncias Exitosas e Sucesso Académico no Curso Superior de Tecno-
logia em Alimentos”, composto por 6 (seis) capitulos cujos autores se
dedicam a relatar experiéncias de processos didatico-pedagoégicos de-
senvolvidas e atividades de extensao promovidas no Ambito do Curso.
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No primeiro capitulo, encontra-se a exitosa experiéncia for-
mativa vivenciada pelos discentes e docentes do Curso durante a
organizacao do “I Seminario Deixe seu alimento ser teu remeédio”.
Nesse sentido, as autoras Edna Sena, Rosany Lima, Bruna Neves,
Kdssia Rios e Samantha Costa relatam como ocorreu o processo de
construgao do evento, desde a elaboragao da proposta com a defi-
nicdo da tematica, programacao e escolha de palestrantes até a sua
realizagao, destacando nesse percurso os inumeros conhecimentos
partilhados e construidos.

Na mesma linha de socializagdo das experiéncias vivenciadas
pelos discentes e docentes do Curso, € que as autoras Geane Almei-
da, Edvania Silva, Girlene Almeida, Thaing Alves, Tatiana Velloso e
Samantha Costa apresentaram o capitulo “Alternancia na comunida-
de quilombola da Matinha dos Pretos”. Neste é apresentado o percur-
so do diagnostico realizado na unidade de beneficiamento de frutas
da Associacdao Comunitaria da Matinha (ACOMA), com a integracao
entre os ambientes de construcdo de conhecimentos da academia e
da comunidade, no contexto da Educagao do Campo, por meio da
pedagogia da alternancia.

Na sequéncia, apresentamos os escritos da profa. Aldinete
Lima sobre “O dialogo nas aulas de matematica”. A autora apresenta
uma reflexao sobre o dialogo na perspectiva da Educacao do Campo
e da Educacao Matematica Critica em ambientes de aprendizagem
de matematica no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos CE-
TENS/UFRB. Para tanto, descreve exemplos de atividades propos-
tas durante o ensino de dois componentes curriculares: Matematica
Aplicada a Tecnologia em Alimentos e Calculo Aplicado a Tecnologia
em Alimentos, vivenciados pelos estudantes nos semestres letivos
2018.2 € 2019.1.

No quarto capitulo, as autoras Samantha Costa, Edilelma Brito
e Maria Cleonice Costa relatam a experiéncia vivenciada durante a
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“Capacitagdao em Rotulagem de Alimentos”, curso ofertado para os
discentes da UFRB e membros de grupos produtivos da agricultu-
ra familiar da Bahia. Nesse intuito, descrevem as principais etapas
desenvolvidas na capacitacao e reafirmam, a partir dos relatos dos
participantes, a importancia de tais conhecimentos no cotidiano das
agroindustrias e grupos produtivos.

Em seguida, temos o capitulo “O ensino de estatistica por meio
da germinacao de sementes” de autoria de Weriton Lobo. Neste, apre-
senta-se uma possibilidade de investigacao estatistica por meio da
sequéncia de ensino germinacao das sementes, a partir de uma expe-
riéncia realizada com os estudantes do Curso Superior de Tecnologia
em Alimentos CETENS/UFRB, focando os conteudos estatisticos refe-
rentes a construcao de tabela de distribuicdo de frequéncia de dupla
entrada, grafico de barras lado a lado e o calculo da média aritmética.

Por fim, encerrando os capitulos que compdem este livro, en-
contram-se as discussodes de Wilon Mazalla Neto e Weriton Lobo so-
bre “Educacado do campo e tecnologia: a experiéncia do curso de in-
formatica”. Os autores relatam e analisam a experiéncia de um curso
de Informatica Basica extracurricular e complementar, desenvolvido
com os discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos do
CETENS/UFRB, a partir das relagbes entre os povos do campo, o
ensino formal e o acesso tecnoldgico.

Os capitulos apresentados neste livro socializam e ampliam as
discussodes e experiéncias que vém sendo desenvolvidas no ambito do
Curso Superior de Tecnologia em Alimentos do CETENS/UFRB. Assim,
acreditamos que o conjunto desta obra pode contribuir para o despertar
de novos olhares e reflexdes cientificas e metodoldgicas, na area de
Tecnologia em Alimentos e na perspectiva da Educacido do Campo.

A todos, uma excelente leitura!l
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O Curso de Tecnologia em Alimentos da
Educacao do Campo

Tatiana Ribeiro Velloso
Kdssia Aguiar Norberto Rios
Liz Oliveira dos Santos

Introducao

A Universidade Federal do Reconcavo da Bahia - UFRB foi cria-
da em 29 de julho de 2005, a partir de um amplo processo de mobili-
zacao da sociedade, decorrente da proposta do Governo Federal de
expansao e de interiorizagdo do ensino superior para contribuir com
a formacao cientifica, técnica, politica, cultural e social de qualidade e
inclusiva. Surge como desafio de superacao da ldgica mercadoldgica
de formacao de profissionais em areas restritas, levando em conside-
racao a realidade territorial.

Entre os cursos de graduacao e de pds-graduacao, a partir de
2010, a UFRB inicia a pds-graduagao no Centro de Formacao de
Professores (CFP), no Campus de Amargosa, com o Lato Sensu em
Educacado do Campo e Desenvolvimento Territorial; e em 2012, com
0 Mestrado Profissional em Educacdo do Campo. Em 2013, através
da aprovacao de dois projetos no Edital n° 01/2012 do Programa de
Apoio a Formacao Superior em Licenciatura em Educacao do Cam-
po (PROCAMPOQO) da Secretaria de Educagao Continuada, Alfabeti-
zacao, Diversidade e Inclusdao (SECADI) do Ministério da Educacao
(MEC), foi possivel apoiar a implementagao de cursos regulares de
Licenciaturas em Educacao do Campo nas Instituicoes Federais de
Ensino Superior de todo o pais, voltados para a formacao de edu-
cadores para a docéncia nos anos finais do ensino fundamental e
ensino médio nas escolas do campo.
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Os projetos aprovados pelo PROCAMPO foram destinados na
UFRB a implementagao da Licenciatura em Educagao do Campo —
Ciéncias da Natureza e Matematica, no Centro de Ciéncia e Tecnolo-
gia em Energia e Sustentabilidade (CETENS), em Feira de Santana;
e da Licenciatura em Educacdo do Campo — Ciéncias Agrarias, no
CFP, em Amargosa. Em 2014, respectivamente no CETENS e no
CFP, foram implementados dois cursos de graduagcao especiais na
Educacdo do Campo: o Curso de Licenciatura em Pedagogia com
énfase em Educagao do Campo do Plano Nacional de Formacao de
Professores da Educacao Basica (PARFOR) e o Curso de Tecnologia
em Agroecologia do Programa Nacional de Educagao na Reforma
Agraria (PRONERA).

Em 2014, em negociagao com o Ministério da Educagao — MEC,
a Reitoria disponibilizou 10 vagas de docentes para a Educacgao do
Campo do CETENS. A partir dessas vagas, foram realizadas reuni-
oes entre os docentes do CETENS e as organizacfes e movimentos
sociais do campo para implantacao de outro curso de graduagao da
Educacao do Campo. Entre as demandas apresentadas no contexto
da Educagao do Campo, a partir da compreensao de desconstru-
cao da heranca elitista centrada na economia agroexportadora e na
monocultura escravocrata, urgia a necessidade de contribuir com os
povos do campo no processo de producdo e de processamento de
alimentos nas unidades familiares.

Esse debate da producio e do abastecimento de alimentos na
agricultura familiar foi realizado por 14 organizacdes e movimentos
sociais do campo presentes, além da Superintendéncia do Instituto
Nacional de Colonizacao e Reforma Agraria — INCRA da Bahia, apre-
sentando como fundamento entrelacar essa tematica com a Educa-
cao do Campo na garantia das condigcdes dignas e sustentaveis de
cidadania, como o direito a terra, as politicas agrarias, educacionais,
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agricolas, entre outros. Assim, foi proposta a criacido do Curso Su-
perior de Tecnologia em Alimentos como oportunidade de estruturar
e de fortalecer os sujeitos da agricultura familiar, que vivem e traba-
Iham no campo, na producdo e no processamento de alimentos no
contexto da seguranca alimentar e nutricional.

ApOs o debate junto as organizacdes e movimentos sociais do
campo, esse curso foi debatido e integrado na construcao do Plano de
Desenvolvimento Integrado — PDI do CETENS para os anos de 2015-
2019, como meta de ampliacao de cursos de graduacao e pds-gradu-
acao, para além daqueles que estavam previstos no seu projeto de
implantacdo. E importante destacar que a Lei das Diretrizes e Bases
da Educacao (Lei 9394/96), em seu Artigo 39, conceitua educacao
profissional como sendo aquela integrada ao trabalho, a ciéncia e a
tecnologia, como uma estratégia de acesso as conquistas cientificas e
tecnologicas da sociedade. Entre as modalidades de educacao profis-
sionalizante, esta a Educacao Profissional em nivel tecnoldgico. Se-
gundo o Decreto 2.208/1997, que abrange os cursos de nivel superior
na area tecnolégica, sua principal caracteristica € a capacitagao técni-
ca de necessidades para diversos setores da sociedade.

Nesse sentido, o Curso Superior de Tecnologia da Educacgao
do Campo traz no seu contexto metodoldgico a Pedagogia da Alter-
nancia, que possibilita a construgao de uma educacao diferenciada
para os sujeitos do campo, respeitando as especificidades culturais e
historicas, considerando o seu modo de viver e produzir.

Cabe destacar que esse curso € voltado para os sujeitos cujo
modo de vida é o familiar rural, a partir da concepcao da Educacao
do Campo em sintonia com um projeto de desenvolvimento rural que
garanta a sua permanéncia nos territorios tradicionais, de maneira
digna e com qualidade. Representa, assim, uma estratégia impor-
tante para a promocao do Desenvolvimento Territorial no Estado da
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Bahia e no Brasil, especialmente em localidades que expressam a
importancia econémica, social, cultural, politica e ambiental da agri-
cultura familiar.

Os agricultores familiares representam o modo de vida fami-
liar resiliente ao processo de mudancas vivenciadas pelo desenvol-
vimento do capitalismo no campo, com flexibilidade de adaptacao
nas principais mudancas desencadeadas pelo desenvolvimento do
capitalismo no campo (SHANIN, 2008). Portanto, o Curso Superior
de Tecnologia em Alimentos na Educacao do Campo destina-se aos
sujeitos que vivem no e do campo, por compreender que estes inte-
gram grupos historicamente excluidos e que possuem a necessida-
de da construcdo de Cursos Superiores, em Instituicoes Publicas de
Ensino, que possibilitem a vivéncia de processos formativos técnicos
e cientificos e, por vez, os auxiliem no enfrentamento das desigual-
dades sociais e da exclusao no mundo rural.

Muitos autores afirmam que a agricultura familiar foi conside-
rada durante muito tempo como um segmento marginal, sem rele-
vancia para os interesses hegemobnicos da sociedade capitalista.
Paradoxalmente ao processo historico de exclusdo deste segmento,
dados do IBGE (2017) revelam que a participacao da agricultura fa-
miliar na producao de alimentos é relevante para os principais ali-
mentos da dieta do brasileiro, com destaque para a mandioca, feijao,
milho, arroz, hortigranjeiro e animais de pequeno porte (aves, abelha,
suinos) e producao de leite. Constitui a base econémica de 90% dos
municipios brasileiros com até 20 mil habitantes, e 40% da populacao
economicamente ativa depende dessa atividade.

Os principais sistemas produtivos da agricultura familiar envol-
vem os amidos, os lacteos, as frutas, as hortalicas, os animais de
pequenos portes, mas também envolvem outros sistemas que sao
integrados nas propriedades familiares. A agricultura familiar conta,
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em todo o Brasil, com um numero de 3,9 milhoes de estabelecimen-
tos rurais, que representam 77% do total do Brasil, no entanto, ocu-
pam apenas 23% da area total desses estabelecimentos. Do pessoal
ocupado, a agricultura familiar representa 67% no Brasil, sendo que
46,6% estao localizados na regiao Nordeste e 13,9% no estado da
Bahia. Na Bahia, 77,8% dos estabelecimentos sao da agricultura fa-
miliar, dispondo apenas de 32,2% das areas totais de estabelecimen-
tos rurais (IBGE, 2017).

Sao0 expressivos 0s numeros e a relevancia das atividades
desenvolvidas pela agricultura familiar, mas também se sabe que a
grande parte desse numero de estabelecimentos esta desestrutura-
da, desde a questao fundiaria, até demanda de assisténcia técnica,
credito, meios de comunicacao, formacao, estrutura de agroindustria,
dentre outras.

Portanto, a importancia da agricultura familiar para a promo-
¢ao do desenvolvimento territorial passa ainda pela necessidade de
avancar e de facilitar o acesso de tecnologias sociais a agricultura
familiar e de formulacao e implementacao de politicas publicas es-
truturantes. Essas acdes devem ser institucionalizadas em politicas
publicas que compreendam a agricultura familiar como sujeito estra-
tégico do mundo rural e o rural como espacgo dinamico.

Na perspectiva de construcdo das politicas publicas da agricul-
tura familiar, um dos desafios apontados € a participacao desse seg-
mento enquanto sujeito de sua propria historia. Nesse contexto, o pro-
cesso de educacao € estratégico, por um lado, para avangar no aces-
S0 as tecnologias sociais, e por outro, para a promocao de autonomia
de sujeitos a partir de acesso, permanéncia e pds-permanéncia no
nivel superior implicado com a formacgao técnica, cientifica e cultural.

A Educacdo do Campo nasce dos interesses dos sujeitos do
campo, “que nas ultimas décadas intensificaram suas lutas, espe-
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cializando-se e territorializando-se, formando territdrios concretos e
imateriais, constituindo comunidades e politicas, determinando seus
destinos na construcao de suas ideologias, suas visbes de mundo”
(SOUZA, 2006, p. 16).

Segundo Molina (2006), existe a necessidade de valorizacao
dos conhecimentos praticos e tedricos e dos saberes dos sujeitos do
campo que foram historicamente silenciados na realidade brasileira,
bem como de ruptura de uma ldgica de imposigao capitalista hierar-
quica, conservadora e excludente. Destaca ainda que a perspectiva
da construgdao de um novo “Projeto de Nagao”, perpassa por pro-
cessos de construcao coletiva que devem produzir transformagdes a
partir de permanentes didlogos entre diferentes saberes.

Nesse contexto, o Curso Superior em Tecnologia em Alimen-
tos — Educacao do Campo tem como foco promover a formagao dos
sujeitos do campo de modo de vida familiar, voltado para o proces-
samento e o beneficiamento de alimentos da agricultura familiar, na
promocao do desenvolvimento territorial, a partir dos principios da
agroecologia, das tecnologias sociais e da organizacao coletiva, em
que a centralidade esta na soberania e na segurancga alimentar e
nutricional.

Neste capitulo temos, portanto, o objetivo de apresentar a ex-
periéncia da construcao do Curso Superior de Tecnologia (CTS) em
Alimentos no Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustenta-
bilidade — CETENS da Universidade Federal do Recdncavo da Bahia
— UFRB, iniciado em 2014, e com ingresso da primeira turma em
2018 e da segunda em 2019.

Educacao do campo e agricultura familiar

O campo ¢ lugar de vida, onde as pessoas podem
morar, trabalhar, estudar com dignidade de quem
tem o seu lugar, a sua identidade cultural. O campo
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nao é so lugar da produgao agropecuaria e agroin-
dustrial, do latifundio e da grilagem de terras. O
campo € espaco e territdrio dos camponeses e dos
quilombolas, é no campo que estao as florestas,
onde vive, as diversas nacoes indigenas. Por tudo
isso, o campo € lugar de vida e, sobretudo, de edu-
cacao (FERNANDES, 2004, p. 137).

A experiéncia da Educagao do Campo se configura no territorio
de luta pela reforma agraria junto aos movimentos sociais do campo,
em que a luta pela terra também se torna a garantia por uma Edu-
cacao do Campo implicada com o desenvolvimento dos sujeitos do
campo, a partir da territorializacdo de sua identidade e de seu modo
de vida familiar e comunitario (CALDART, 2009).

Sabe-se que a agricultura familiar € a protagonista conceitual
do territdrio e da ruralidade para o estimulo da participagao social,
voltada para a construcido de modelos de desenvolvimento capazes
de superar a visao residual ou compensatdria, e de fomentar agdes
transformadoras, implicadas com a reforma agraria e a construcao da
democracia e da participagao social do campo do Brasil.

Assim, esta experiéncia de um Curso Superior de Tecnologia
em Alimentos da Educacado do Campo esta implicada com o acesso
e a construcdo de conhecimentos vinculados a vida e as garantias
de direitos negados historicamente aos sujeitos do campo. Esses su-
jeitos sociais contribuem, efetivamente, para a geracao de emprego,
trabalho e renda e para a produgao de alimentos de abastecimento
interno do pais, voltada para a soberania e a seguranca alimentar e
nutricional.

Assim, no mundo rural dos agricultores familiares sao entrela-
cados os principios da agroecologia, enquanto ciéncia que estuda e
trata os ecossistemas de maneira produtiva e preservadora, social-
mente justa, economicamente viavel, a partir do respeito a cultura
que proporcione um agroecossistema equilibrado e sustentavel. Esse
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equilibrio e sustentabilidade também sao voltados para a producao
e a distribuicao da riqueza gerada, a partir da acao coletiva e comu-
nitaria de organizacao dos sujeitos, para a superagao da exploracao
e da precariedade a que foram submetidos historicamente, também,
com principios da economia solidaria, que trata da participacao e da
distribuicio das riquezas geradas.

Para esse contexto, ha necessidade de formacao de profissio-
nais no ensino superior na area de Tecnologia em Alimentos, que
possam contribuir para o planejamento e para a gestao das agroin-
dustrias da agricultura familiar existentes, bem como para o0 acesso
aos mercados institucionais como o Programa Nacional de Alimenta-
cao Escolar — PNAE e o Programa de Aquisicao de Alimentos — PAA.
Sabe-se que as conquistas de politicas publicas da agricultura fami-
liar foram a partir de lutas de suas representacoes.

A partir dessa realidade, em 2018, no processo de constru-
¢ao do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Educacao do
Campo, foi realizada uma reunido na sede da Agéncia Regional de
Comercializacdo — ARCO Sertao, em Serrinha, junto com o Instituto
Federal Baiano — IF Baiano — Campus de Serrinha, com a presenca
de 21 (vinte e uma) representacoes de organizacoes e movimentos
sociais do campo e dos empreendimentos econémicos solidarios da
agricultura familiar e de 03 (trés) Colegiados Territoriais, para a apre-
sentacao do Projeto Pedagogico do Curso Superior de Tecnologia
em Alimentos pela equipe da Educacdao do Campo da UFRB e do
Curso Superior de Gestao de Cooperativas pelo IF Baiano.

Essa discussao culminou na reorganizacao da proposta do
PPC de ambos os cursos que foram tramitados institucionalmente
para sua efetivagao. Nesse mesmo ano, foi realizado o vestibular da
Educacdo do Campo da UFRB para os cursos de Licenciatura em
Educacdo do Campo do CETENS e do CFP, ao qual foi integrado o
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processo seletivo do curso de Tecnologia em Alimentos. Foram, en-
tao, disponibilizadas 30 (trinta) vagas, com quase 500 (quinhentos)
inscritos para o CST Alimentos, com o ingresso de 29 (vinte e nove)
estudantes. Houve a perda de uma vaga, inviabilizada devido ao cur-
to prazo entre a terceira chamada e o inicio das aulas.

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, conforme men-
cionado, possui uma dimensao pedagogica e metodologica diferen-
ciada, a qual foi historicamente construida e denominada como Pe-
dagogia da Alternancia. A Pedagogia da Alternancia é voltada para
a formagao continua e integrada do espaco da universidade com a
comunidade. Caracteriza-se por tempos/espacos diferenciados para
o desenvolvimento do processo formativo, que articula diferentes ex-
periéncias de formacao com a finalidade de promover uma qualifica-
¢ao profissional.

A Pedagogia da Alternancia consiste na organizagao do pro-
cesso educativo que articula diferentes experiéncias formativas em
tempos e espacos distintos. Essa metodologia foi iniciada em 1935
com a experiéncia de agricultores franceses, que buscaram uma for-
macao integrada de atendimento ao seu modo de vida, e no Brasil
a alternancia teve inicio em 1969 com as Escolas Familias Agrico-
las. Apesar do tempo de experiéncia escolar de formagao apropriada
para os sujeitos do campo, a Pedagogia da Alternancia ainda & pou-
co discutida e disseminada no meio académico do ensino superior
(TEIXEIRA, BERNARTT; TRINDADE, 2008). Entretanto, essa me-
todologia foi institucionalmente implementada no ensino superior a
partir das experiéncias das Licenciaturas de Educacao do Campo
no Brasil, com a denominacao de dois tempos formativos: o tempo
universidade e o tempo comunidade.

Portanto, o Tempo Universidade e o Tempo Comunidade sao
tempos formativos considerados tedricos. Entretanto, durante o Tem-



32 Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educagao do Campo

po Universidade existem componentes curriculares que possuem
carga horaria Pratica, em consideracao as atividades em laboratorios
e nas unidades de processamento e beneficiamento da agricultura
familiar.

Assim, os docentes da Educacao do Campo do Curso Supe-
rior de Tecnologia em Alimentos assumem o papel de articular as
acdes formativas no tempo-universidade e no tempo-comunidade, a
partir da prdxis da Pedagogia da Alternancia na relagdo do ensino,
da pesquisa e da extensao universitaria. Essa abordagem permite
uma formacao continua e integrada dos espagos formativos entre a
universidade e a comunidade. Esses espacos diferenciados integram
0 processo formativo entre o tempo universidade, de carater acadé-
mico, quando acontecerdao os componentes curriculares vinculados
aos Nucleos Formativos (Geral, Socio-Politico e Desenvolvimento
Territorial, Especifico e Pedagoégico Integrador), e o tempo comuni-
dade, com o exercicio académico na pratica pedagdgica integrada a
comunidade dos estudantes.

Sao espacos diferenciados e mediatizados entre ensino na rela-
¢ao indissociavel com a pesquisa e a extensao, sob acompanhamen-
to de docentes orientadores. O Parecer CNE/CEB n° 1/20086, que trata
dos dias letivos para a aplicagao da Pedagogia da Alternancia nos
Centros Familiares de Formagao Alternancia (CEFFA), afirma que:

os periodos vivenciados no centro educativo (es-
cola) e no meio sécio-profissional (familia/comu-
nidade) sdo contabilizados como dias letivos e
horas, o que implica em considerar como horas
e aulas atividades desenvolvidas fora da sala de
aula, mas executadas mediante trabalhos prati-
cos e pesquisas com auxilio de questionarios que
compdem um Plano de Estudo (BRASIL, 2006).

Nesse contexto, as atividades do tempo comunidade sao orien-
tadas por um Plano de Estudo Integrado que € construido durante o
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tempo universidade do respectivo periodo letivo, e tem o seu planeja-
mento e a socializacao das atividades realizadas junto a comunidade
no componente Seminario Integrador. Ou seja, todo periodo letivo ini-
cia e finaliza com o Seminario Integrador, e sera de responsabilidade
de dois docentes, mas acompanhados por todos os docentes do curso.

O docente do curso de Tecnologia em Alimentos na Educacgao
do Campo assume, para além dos seus componentes curriculares,
a fungao de articulagdo entre as acoes do tempo universidade e do
tempo comunidade, na relacao entre ensino, pesquisa e extensao
universitaria. No caso especifico da extensao universitaria, os pro-
jetos de intervengao que serdo construidos a partir do Diagnostico
Rural Participativo (DRP) sao registrados na Prd-Reitoria de Exten-
sdo — PROEXT através da Gestao Académica de Extensao do Cen-
tro de Ensino. Assim, esses projetos e/ou programas de extensao
sao desenvolvidos pelos estudantes durante o tempo comunidade,
sob orientacdo de um docente, culminando na curricularizagao da
extensao, a partir do Plano Nacional de Educacgao 2014-2024 (Lei
13.005 de 25/06/2014), o qual define que, no minimo 10% do total
de créditos curriculares exigidos nos cursos de graduagao devem ser
cumpridos através de programas e projetos de Extensao.

Portanto, o tempo comunidade tem na sua agenda duas ati-
vidades: a primeira, referente ao Projeto de Intervencdo que sera
construido desde o primeiro periodo letivo em conjunto com a comu-
nidade e/ou com o grupo de interesse do estudante, desde que dialo-
gue com as areas de conhecimento do curso; e a segunda, referente
ao Plano de Estudo Integrado, que € um material de orientacdo dos
componentes curriculares do respectivo periodo, que sera construido
durante o tempo universidade de maneira interdisciplinar e integrada
dos conteudos, para o exercicio da carga horaria que se destina para
esse tempo formativo.



34 Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo

A modalidade do curso € da Pedagogia da Alternancia, com
oferta de 30 vagas anuais e o turno de funcionamento € o diurno. A
distribuicao da carga horaria por componentes curriculares € de 2.108
horas em componentes obrigatdrios, distribuidos em: 901 horas na
formacao geral; 323 na formagao socio-politica; 765 na formacao es-
pecifica; e 119 horas na formagao pedagogica integradora. Sao 170
horas de componentes curriculares optativos, 170 horas para o Esta-
gio Curricular Obrigatdrio e 102 horas para as Atividades Complemen-
tares. Assim, o curso totaliza uma carga horaria de 2.550 horas.

Os nucleos formativos tém a seguinte disposicao: a) Geral: os
componentes curriculares visam contribuir para a identificagao, com-
preensao e apropriacao de saberes gerais que subsidiam as outras
modalidades para habilitar o estudante na articulagao tedrica, prati-
ca e tecnoldgica para o campo de atuacao profissional de maneira
inovadora; b) Socio-Politica e Desenvolvimento Territorial: tem como
base os estudos da Questao Agraria brasileira e sua relagdo com
a diversidade e o pertencimento dos sujeitos do campo, em espe-
cial da agricultura familiar, com os principios da agroecologia e da
organizagao comunitaria e coletiva; c) Pedagoégica Integradora: as-
sume o papel de articular o ensino, a extensiao e a pesquisa dentro
do processo formativo dos estudantes, a partir da orientacdo de do-
centes em todos os seus momentos, na relacado articulada entre o
tempo universidade e o tempo comunidade, para além de promover
a integracao curricular e o espaco de dialogo e de articulacao entre
a universidade e as comunidades de origem dos estudantes; e d)
Especifica: aborda componentes curriculares necessarios ao desen-
volvimento das habilidades e competéncias previstas nas diretrizes
curriculares nacionais.

No Nucleo de Formacao Especifica, os componentes curricu-
lares obrigatérios sdo: Tecnologia de Amidos, Farinhas e Derivados;
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Tecnologia de Processamento de hortalicas; Tecnologia de Proces-
samento de Carnes; Tecnologia de Processamento de Frutas; Tec-
nologia de Bebidas; Tecnologia de Produtos Apicolas; e Tecnologia
e Industrializacdo de Produtos Lacteos — e para os componentes
curriculares optativos tem-se: Tecnologia de Pescados; Tecnologia
do Cacau; e Tecnologia do Café — para os quais sao desenvolvidas
as partes praticas: em laboratdrios nas estruturas da UFRB; e nas
infraestruturas das unidades de processamento e beneficiamento de
alimentos da agricultura familiar. Nesse Ultimo caso, estdo em fase
de formalizacao os termos de cooperacao entre a UFRB e as orga-
nizacoes sociais das unidades de processamento e beneficiamento,
em especial aquelas adequadas as normas de inspegao sanitaria.

Esse percurso do desenvolvimento das atividades académicas
do curso de Tecnologia em Alimentos da Educacdo do Campo utiliza
recursos didaticos no contexto da Educacdo do Campo, com abor-
dagem de conteudos que possibilitam a formagao integrada entre os
Nucleos Formativos, baseados nos principios educativos de indisso-
ciabilidade entre ensino, pesquisa e extensao universitaria.

A experiéncia com a primeira turma em 2018 possibilitou a inte-
gracao e a construcao de 14 (quatorze) projetos de intervengao nas
unidades de beneficiamento da agricultura familiar, de carater coletivo
e solidario, nos Territorios do Portal do Sertao, Sisal, Reconcavo, Me-
tropolitana de Salvador e Irecé. Esses projetos estao em fase de execu-
cao, e foram construidos de maneira participativa a partir do DRP, com
a integracao do ensino, da pesquisa e da extensao universitaria nos
dois tempos formativos — tempo universidade e tempo comunidade.

Com o ingresso da segunda turma em 2019, houve, para além
da manutencao dos Territérios de ldentidade articulados na primeira
turma, a ampliacao para outras localidades: Baixo Sul, Chapada Dia-
mantina, Velho Chico e Sertdo Produtivo. Atualmente, contamos com
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50 alunos oriundos de 16 municipios e 9 Territérios de ldentidade,
conforme apresentado na Figura 1.

Figura 1. Localizagao dos municipios de origem dos estudantes do Curso Superior
de Tecnologia em Alimentos — CETENS/UFRB — 2019.

Territério de Identidade

| Baixo Sul I Rectncavo
I crapada Diamantina I sertdo Produtivo

Irecé Sisal

| Metropolitana de Salvador B veino Chico
I Fortal do Sertio

C3 Municipios de origem dos(as) dicentes i Piasy

Fonte de Dados: Colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos (2019).
Elaboragao: LIECTT (2019).

A desisténcia de alguns estudantes do curso ocorreu por mo-
tivo de saude e de dificuldades para permanéncia no curso, o que
aflora a necessidade de politicas de permanéncia no contexto da
educacao do campo. Dos estudantes que permaneceram no curso,
ha destaque para os estudantes quilombolas e indigenas, que per-
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fazem 52% dos estudantes do curso, com bolsas do Programa de
Bolsa Permanéncia do MEC para povos tradicionais. E importante
relatar que os docentes do curso conseguiram aprovacao de projetos
de extensao e de pesquisa que integraram 09 (nove) estudantes do
curso, para além dos estudantes quilombolas, com disponibilizacao
de bolsas para as atividades de extensao e de pesquisa. Além disso,
07 (sete) estudantes também tém acesso aos auxilios da Instituicao
de Ensino voltados a moradia, alimentacao e/ou transporte.

Ainda sobre o processo de construgao dos projetos de inter-
vencao, destaca-se que os estudantes que ingressaram na segun-
da turma e que residem nas mesmas localidades que os estudantes
da primeira turma, foram integrados aos projetos de intervengao ja
existentes. Aqueles oriundos de novas localidades foram orientados
e estao em fase de construcido dos projetos, promovendo assim, a
ampliacao do numero de agroindustrias da agricultura familiar vincu-
ladas ao curso CST Alimentos.

E importante destacar que o exercicio da construgcdo do per-
curso formativo, a relagdo com as comunidades e com as represen-
tacoes das organizacdes e dos movimentos sociais do campo, o dia-
logo com os empreendimentos econdmicos solidarios da agricultura
familiar e, o ingresso da segunda turma, demandaram a necessidade
de reformulagdao do PPC. Durante o ano de 2019, os docentes do
Curso, através do NDE, se dedicaram a essa reformulacao e a inser-
¢ao dos elementos necessarios a realidade observada. Atualmente,
a nova versao do PPC encontra-se em tramitagdao na Universidade,
com a perspectiva de implantacdo no ano de 2021.

Outro aspecto relevante e ja presente no desenvolvimento do
Curso refere-se a producao de novos produtos pelos discentes. Ao
perceber o potencial da area de beneficiamento de alimentos da agri-
cultura familiar, docentes e discentes da primeira turma do CTS em
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Alimentos da UFRB, reunidos, iniciaram processo de desenvolvimen-
to de novos produtos, a partir de insumos da realidade local. Alimen-
tos como beiju de licuri e iogurte de inhame, que vém sendo aprimo-
rados com excelente aceitagao, nesse caso 0s resultados da analise
sensorial tém sido o parametro avaliado. Além disso, os docentes do
curso avaliam de forma positiva o protagonismo e a iniciativa dos/as
estudantes, considerando um importante passo para a formagao do
Tecnologo em Alimentos da Agricultura Familiar.

Consideracgoes finais

A experiéncia do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
da Educagdo do Campo surge com o propdsito de contribuir com
o desenvolvimento da agricultura familiar, através da formacao de
profissionais implicados com o modo de vida familiar voltado para a
organizagao coletiva da producao, do beneficiamento, do armaze-
namento e da comercializagao, que geram riquezas na realidade do
Brasil, a partir dos principios da agroecologia, das tecnologias sociais
e da economia solidaria.

Este € um curso inovador no contexto nacional, pois € o pri-
meiro que assume a modalidade da Pedagogia da Alternancia, mas
também assume o contexto das agroindustrias da agricultura familiar
como seu foco no processo de formacao de profissionais vinculados
ao campo.

Esta experiéncia na UFRB, assim como das Licenciaturas da
Educacido do Campo e do Curso de Tecnologia em Agroecologia do
PRONERA, trazem para o ambiente universitario um processo inten-
so de aprendizados na relacdo dos dois tempos formativos — tempo
universidade e tempo comunidade — como possibilidade de garantir
0s espacos de ensino para além dos muros da universidade, com a
integracao da comunidade a partir da relagao com a extensao universi-
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taria, mas também em direcionar uma agenda de pesquisa a partir das
realidades dos modos de vida de sua cultura e identidade do campo.

Esses aprendizados também estdao na esfera administrativa
com a realizacao de vestibular especifico para os povos do campo,
bem como a aprovacao da resolucao que institucionaliza no ambien-
te da universidade a Pedagogia da Alternancia, com suas especifici-
dades, tanto na realizagao das atividades académicas, quanto nas
condicdes estruturais necessarias.
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Questao agraria e producao de alimentos
na llha de Maré — BA

Bruna do Espirito Santo Neves
Kassia Aguiar Norberto Rios

Introducao

Este capitulo apresenta algumas discussoes sobre os desafios
que envolvem a producao de alimentos na Illha de Maré, Salvador
— Bahia, assim como descreve um conjunto de agdes que tém sido
realizadas a partir do Projeto de Intervencao “Revitalizacdo da Asso-
ciacao dos Trabalhadores Rurais, Artesaos e Marisqueiras de Praia
Grande e Adjacéncias (ATRAM)". Em desenvolvimento desde julho
do ano de 2019 e fruto das atividades realizadas durante o Tempo
Comunidade do Curso Superior de Tecnologia (CST) em Alimentos
da Universidade Federal do Reconcavo da Bahia — UFRB, esse pro-
jeto foi construido a partir do dialogo com as comunidades da Ilha de
Maré, em especial os agricultores e agricultoras familiares vinculados
a ATRAM. Seu objetivo consiste em desenvolver agdes formativas
voltadas a melhoria do desenvolvimento territorial local, o que envol-
ve 0s aspectos sociais, ambientais, culturais e econémicos.

A llha de Maré encontra-se localizada a leste da Baia de Todos
os Santos (BTS), pertence ao municipio de Salvador e ocupa uma area
territorial de aproximadamente 10,65 km?, sendo composta por 11 co-
munidades: Praia Grande, Porto dos Cavalos, Martelo, Ponta Grossa,
Maracand, Bananeiras, Botelho, Neves, Itamoabo, Santana e Caquen-
de. De acordo com os dados do Censo Demografico do Instituto Brasi-
leiro de Geografia e Estatistica (IBGE) do ano de 2010, a llha dispde de
6.434 habitantes, e a maior parte da populacido se autodeclara negra.



42 Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educagao do Campo

Instituida desde 1982 enquanto Reserva Ecoldgica e inserida
na Area de Protegdo Ambiental BTS, a Ilha de Maré é historicamente
conhecida como uma grande aldeia de pescadores, onde a econo-
mia e 0 modo de subsisténcia dos seus moradores, na maioria das
vezes “se baseia na utilizacao dos recursos naturais [...] a pesca, a
mariscagem, a producao de pecas artesanais, de alimentos [...] etc.”
(PAIVA et al., 2011, p. 75).

Sao escassos os dados documentais historicos da regiao e
grande parte das referéncias sobre a Ilha de Maré € baseada nos
fatos contados pelos antigos moradores do local. Com isso, sabe-se
que dentre os manguezais da llha existem areas mais fundas, que
segundo os moradores foram os antigos portos de navios negreiros,
assim como ha também vestigios dos antigos engenhos e ruinas de
construgdes feitas por escravos fugitivos.

Nesse sentido, € importante destacar que, das onze comu-
nidades tradicionais existentes no local, seis sao certificadas pela
Fundacao Cultural Palmares enquanto comunidades quilombolas e
encontram-se, desde 0 ano de 2008, com processo de regularizagcao
territorial em tramitacdo no Instituto Nacional de Colonizacdo e Re-
forma Agraria (INCRA), sao estas: Bananeiras, Maracana, Porto dos
Cavalos, Martelo, Ponta Grossa e Praia Grande.

Para Santos (2017), ao analisarmos a formacao de territorios
quilombolas, devemos levar em conta: “o contexto regional e histori-
co, a origem dos grupos, sua relacao com a opressao sofrida histori-
camente, a existéncia de conflitos fundiarios, a situacao juridica das
terras onde essas comunidades formaram seus territorios” (SANTOS,
2017, p. 121). As comunidades tradicionais da llha de Maré tém nas
bases de sua constituicao o tripé latifundio, monocultura e escravidao.
E decorrente desse modelo de sociedade senhorial, baseado na pro-
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priedade de terras e negros escravizados que ocorre a ocupacao da
llha. Explorados durante décadas, sem-terra e sem trabalho, os ex-
-escravos encontraram no mar, no mangue e nas florestas a sua prin-
cipal fonte de sobrevivéncia e posteriormente, renda (RIOS, 2017).

Trata-se, portanto, de um coletivo de sujeitos que construiram
no decorrer do processo de ocupagao socioterritorial da Ilha, uma
identidade étnica (grupo social que possui especificidades culturais,
linguisticas, histdricas etc. comuns) que os permite se auto identifi-
carem enquanto comunidades quilombolas e, que tém no uso dos
recursos naturais a sua principal fonte de renda (ARRUTI, 2006).

Conforme mencionado, a renda econdmica na llha se da para
a maioria das familias através do trabalho de extrativos naturais (pes-
ca, mariscagem no mar e nos manguezais, o artesanato com a cana-
-brava e palha de licuri, as rendas de bilros) e da producao agricola,
com diversificadas plantagdes cujos produtos sao comercializados
in natura e utilizados como base para a producao de alimentos, a
destacar o doce de banana na palha e o azeite de dendé. Todavia,
apesar das inumeras riquezas naturais, associadas nao apenas ao
ecossistema, mas também ao trabalho realizado por aqueles que vi-
vem e sobrevivem através na/da Ilha, observa-se que o territorio local
também é caracterizado pela existéncia de inumeras contradigdes e
desafios sociais, ambientais e econémicos, o que impacta diretamen-
te no desenvolvimento das comunidades.

A infraestrutura local ainda é considerada precaria no que se
refere a moradia, lazer, saude, educacido, saneamento basico e
abastecimento de agua. A populacao depende basicamente dos re-
cursos naturais existentes e estes tém sido cotidianamente ocupa-
dos, contaminados e privatizados. Nesse ponto € inevitavel falar dos
inimeros problemas ambientais e conflitos territoriais existentes.
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A llha de Maré encontra-se localizada na BTS, espaco este de
diversos empreendimentos industriais nos variados segmentos. As
atividades desenvolvidas por essas empresas tém interferido direta-
mente nas condicoes ambientais do local, além disso, colocam em
risco a saude e a renda das centenas de familias que vivem, se ali-
mentam e sustentam suas casas através das atividades realizadas
nesse territorio. Observa-se que os impactos vao além da poluicao
que atinge o mar e os manguezais, pois 0s produtos quimicos utiliza-
dos nas grandes empresas localizadas no entorno da llha sdo des-
cartados também em forma de fumaca, o que causa a poluicao do ar,
que, ao chegar as comunidades da Ilha, prejudica o solo e interfere
na qualidade dos alimentos cultivados na regiao. De acordo com Bo-
aventura de Sousa Santos:

O seu riquissimo ecossistema tem sido destruido
desde os anos de 1960 pela poluicao causada pe-
las industrias e empresas multinacionais constru-
idas em volta da zona de operacao portuaria do
Complexo de Aratu, a poucos quildmetros da ilha.
O problema assumiu nos ultimos anos proporgoes
de desastre ambiental e de calamidade de saude.
Ondas de fumaga residuais pestilentas expelidas
sem filtros e trazidas pelo vento, carga e descarga
nos navios de minérios e produtos quimicos alta-
mente toxicos sem qualquer precaucao acabando
por se espalhar no ar (odores de enxofre e gases
de ambnia) e no mar onde também se faz a la-
vagem dos navios, tudo isto tem contribuido para
que tanto a saude como o modo de vida destas
populagdes pobres venham sendo inexoravel e
paulatinamente destruidos (SANTOS, 2018, p. 1).

As comunidades da Ilha de Maré lutam, ha décadas, para pro-
var ao Estado, empresarios e 6rgaos ambientais que o modelo de
desenvolvimento historicamente empregado na BTS, além de estar
degradando uma area de grande importancia ambiental do Estado
(BTS), ameaca diretamente a vida de inumeras familias, que tém no

uso dos recursos naturais a sua principal fonte de renda.
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De acordo com as liderancas do Movimento dos Pescadores
e Pescadoras Artesanais (MPP) no estado da Bahia, essas comuni-
dades também lutam para provar as especificidades que envolvem
o territdrio local e garantir os seus direitos territoriais. Pois, além de
se tratar de uma area considerada enquanto reserva ecoldgica e que
envolve espacos demarcados como areas de preservagao perma-
nente, esse territorio também € o local de vida e reprodugao social
de 6 (seis) comunidades certificadas como quilombolas. Tal fato nao
deveria garantir a populacao local alguns direitos?!

Nao obstante os desafios citados e que envolvem o territério
tradicional da Ilha de Maré, acrescentam-se, também, outros desa-
fios decorrentes da falta de politicas publicas no local e também de
acesso aos moradores as politicas ja existentes. Ao falar do quanto
é dificultosa a execucao do trabalho de alguns moradores da regiao,
abre-se espaco para analisarmos os desafios da producao e comer-
cializacao dos alimentos de llha de Maré, com destaque para a pro-
ducao do doce de banana na palha, uma linha de produgao muito co-
nhecida da regiao e objeto das agcdes em desenvolvimento no Projeto
de Intervencao citado.

Segundo relatos dos moradores mais antigos, a culinaria envol-
vendo a banana e o seu beneficiamento, para o desenvolvimento de ou-
tros produtos, remete a cultura indigena originaria do povoamento local.
“Acredito que, por causa da quantidade de bananais que aqui tinha, os
mais antigos viram o doce de banana como uma forma de sustento para
as familias. Quando eu nasci ja encontrei o doce de banana e minha
mae também dizia a mesma coisa” (DEPOIMENTO, pesquisa de cam-
po, 2020). Atualmente existem em 15 familias que produzem o doce,
sendo a maioria da comunidade de Praia Grande. A producéo € con-
siderada de pequena a média escala e tem sido reduzida, nos ultimos
anos, devido as dificuldades de cultivo, producao e comercializacao.
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Portanto, & desse contexto de questionamentos e reflexdes
que surge o desejo de construcdo desta pesquisa, qual seja o de
compreender os desafios da producao de alimentos na Ilha de Mare,
com destaque para a producao do doce de banana na palha. Nes-
sa trajetdria também relataremos algumas acoes e atividades que
tém sido desenvolvidas no local, visando contribuir com os agriculto-
res(as) para a superacao dos desafios identificados.

Importante destacar que, nesta pesquisa, compreendemos 0s
processos de luta vivenciados pelas comunidades tradicionais da llha
de Maré (a invisibilidade das comunidades, a desvalorizacado da pro-
ducao local, a falta de politicas publicas, a falta de terra, as disputas
e os conflitos territoriais, entre outros), enquanto uma das dimensoes
com que a questao agraria se materializa no local. Portanto, as dis-
cussOes aqui realizadas e as agdes planejadas/desenvolvidas tive-
ram como base essa compreensao e cenario.

Descricao da experiéncia

A construcao deste estudo tem como base os principios e as
técnicas que envolvem a pesquisa participante, a qual compreen-
demos como um “instrumento, um meétodo de acao cientifica ou um
momento de um trabalho popular de dimensao pedagogica e politica,
quase sempre mais amplo e de maior continuidade do que a propria
pesquisa” (BRANDAO; BORGES, 2007, p. 53).

Nesse sentido, cabe resgatar que a tematica deste estudo sur-
ge ainda durante o 1° semestre do Curso Superior de Tecnologia
em Alimentos da UFRB, mais especificamente entre as atividades
propostas para o Tempo Comunidade, dentre as quais destacamos
a elaboracao de um Diagnostico Rural Participativo (DRP) numa
agroindustria ou grupo produtivo presente na comunidade de origem
do discente. O DRP tinha como a finalidade diagnosticar a realidade
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vivenciada pelo grupo, no que se refere a producao, equipe, comer-
cializacao, renda, infraestrutura, fonte de matéria-prima, parceiros,
desafios, potencialidades, entre outros. E frente a esse desafio que
se da inicio a relacdo com a ATRAM.

Destaca-se que o CST em Alimentos tem dentre seus objetivos
a formagao de profissionais (tecndlogos em alimentos) que sejam
capazes de produzir um conhecimento cientifico articulado ao conhe-
cimento tradicional, que valorize os saberes presentes nas agroin-
dustrias, cooperativas, associacoes e grupos ligados a produgao de
alimentos na perspectiva da agricultura familiar. Nessa perspectiva,
adota a pedagogia da alternancia como método de ensino e apren-
dizagem, que segundo Caldart (2004) implica pensar o ensino consi-
derando dois tempos-espacos distintos: tempo comunidade e tempo
universidade.

Portanto, € desse contexto que se da inicio ao didlogo com
a Associacdo dos Trabalhadores Rurais, Artesdos e Marisqueiras
(ATRAM), localizada na comunidade de Praia Grande. A escolha da
ATRAM decorre por ser esse 0 espaco onde alguns agricultores e
agricultoras familiares produtores do doce de banana se organizam
socialmente. Criada na década de 1980, enquanto espaco de orga-
nizacao, luta e defesa do territdrio, a Associagao possui, atualmente,
cerca de 25 associados. O seu histérico de atuacao é caracterizado
pela construgao de acodes aliadas aos interesses e necessidades dos
moradores da llha, seja no auxilio a defesa de seus direitos e do ter-
ritdrio ou no desenvolvimento de estratégias para fortalecimento do
desenvolvimento local, a destacar a oferta de cursos de panificacao,
producao e confecgcao de doce de banana na palha, artesanatos etc.

Outras acdes desenvolvidas pela ATRAM, desde sua constitui-
cao, foram a submissao de projetos de apoio aos agricultores(as) fa-
miliares, dentre os quais se destaca a aquisicdo de maquinarios para
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o processamento de polpas de frutas oriundas do proprio plantio, uma
area coletiva de cultivo do grupo, cuja producao era utilizada para o
consumo, além de servir de matéria-prima para outras producoes.

Apos alguns anos de luta e desafios (falta de terras, politicas
publicas, disputas territoriais, restricdes na comercializacao etc.), os
associados mais antigos foram deixando o espaco e nao houve uma
insercao da juventude, fato que levou ao enfraquecimento das agdes
promovidas pela ATRAM. Tais fatos reforgaram a motivagao pela es-
colha dessa Associacao como objeto de atuacado do projeto de inter-
vencao citado.

Outra motivacdo que desencadeou a aproximacao com a
ATRAM e o desenvolvimento desta pesquisa foi a existéncia de uma
base familiar ligada a producdo do doce de banana. Nascida em um
hospital do Suburbio Ferroviario de Salvador como a maioria dos
moradores da llha, devido a falta de maternidade ou qualquer outro
atendimento hospitalar no local, fui criada e resido ha 20 (vinte) anos
na comunidade de Praia Grande na llha de Maré, onde tive a opor-
tunidade de ter contato direto com a producido do doce de banana
através da senhora Emilzete Ribeiro Neves (avo) (in memoriam). En-
quanto agricultora familiar, a mesma teve na producao do doce (por
mais de 40 anos) uma forma de complementar a renda da familia.
“Lembro-me bem do jeito que ela tinha de preparar o doce, sempre
como muito carinho e paciéncia. Sua calma ao enrolar os doces com
a palha seca natural da bananeira. E por esse histdrico que valorizo
essa cultura e luto para que a mesma nao caia no esquecimento”
(NOTAS DA AUTORA, maio de 2020).

Apos a morte da Sra. Emilzete, alguns filhos seguiram com a pro-
ducao (o Sr. Dagmario e a Sra. Simone Neves), porém em menor esca-
la. Sao notaveis neles a mesma dedicagao, o sentimento de carinho e
os procedimentos técnicos para a producao do doce. Assim como tam-
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bém é perceptivel a preocupacido com a desvalorizagdo da produgao e
receio da nao continuidade da cultura pela juventude da Ilha.

Dai a origem de algumas inquietacbes motivadoras desta pes-
quisa: a necessidade de identificar os desafios da producao de ali-
mentos na llha de Maré e, a partir disso, valorizar e evidenciar a cul-
tura e a importancia da producao do doce de banana na palha para
o local. Para tal propdsito € necessaria, além do resgate da questao
cultural, a criagao de estratégias que potencializem o processo de
producao, beneficiamento e comercializagcdo do produto. Por isso,
as pretensodes e contribuicdes almejadas no Projeto de Intervencao
“Revitalizacao da Associacao dos Trabalhadores Rurais, Artesaos e
Marisqueiras de Praia Grande e Adjacéncias - ATRAM".

Para o desenvolvimento das agdes, conforme citado, recorre-
mos metodologicamente as técnicas da pesquisa participante (BRAN-
DAO:; BORGES, 2007) com a utilizacdo dos seguintes instrumentos:
levantamento bibliografico, estatistico, documental e, principalmente
de campo, com a participagdo em grupos de discussao, realizacao
da observagao participante, roda de conversa, caminhadas pelo terri-
torio, oficinas tematicas etc. Por se tratar de uma pesquisa em anda-
mento, tais processos encontram-se em fase de execugao.

No levantamento bibliografico, temos nos debrugcado a compre-
ender, no ambito da questao agraria, as especificidades que envol-
vem as comunidades tradicionais pesqueiras e quilombolas da llha
de Maré, assim como a importancia da producao de alimentos no
processo de constituicao e resisténcia das mesmas. Nesse sentido,
as categorias questao agraria; comunidade tradicional pesqueira e
quilombola; producio de alimentos e desenvolvimento territorial sdo
categorias essenciais ao debate.

Na pesquisa documental e estatistica, temos nos dedicado a
construgdo de um banco de dados que permitira tracar o perfil so-
cioeconémico da llha de Maré, bem como auxiliara na compreensao
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do histérico da ATRAM e desafios vivenciados pelo grupo produtivo
local. Ja na pesquisa de campo, destaca-se o desenvolvimento de
algumas agodes: reunides, rodas de conversa, dialogo com lideran-
cas, oficinas, construgao de diagndstico, participagao em curso, ela-
boracdo de tabela nutricional, minicurso, participacdo em projetos,
reformulagao do Estatuto da Associacao etc. A seguir detalharemos
algumas dessas acoes.

As acoes do projeto de intervencao

O Projeto de Intervencado “Revitalizagao da Associagao dos
Trabalhadores Rurais, Artesdaos e Marisqueiras de Praia Grande e
Adjacéncias - ATRAM" é resultante das discussdes e dados obtidos
durante a construgao do Diagndstico Rural Participativo (DRP) junto
aos agricultores(as) familiares e produtores(as) da llha de Mare-BA.
Nesse diagnostico foram utilizadas como ferramentas a arvore de pro-
blemas, o diagrama de Venn e o mapa da comunidade, todas com o
intuito de diagnosticar a realidade vivenciada pelo grupo no que se re-
fere a producgao, equipe, comercializagao, renda, infraestrutura, fonte
de matéria-prima, parceiros, desafios, potencialidades, entre outros.
O momento contou com 25 pessoas, entre agricultores(as), pescado-
res(as) e produtores(as) de doce de banana, oriundos(as) das diver-
sas comunidades da llha. A partir desse encontro deu-se inicio a reali-
zacao de um ciclo de agdes que constituem o Projeto de Intervencgao.

As primeiras acdes ocorreram através da realizacido de reuni-
oes, dialogos com liderangas e rodas de conversa. Compreendemos
esses momentos como indispensaveis, pois & quando se da inicio a
qualquer acao que venha a ser realizada numa perspectiva dialdgica
e construtiva. Através da realizagao de 3 (trés) reunides, com a par-
ticipacdo de 16 a 20 pessoas, foi possivel conhecer a Associagao,
os(as) associados(as), alguns(mas) agricultores(as) das comunida-
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des e o local da sede. Também aproveitamos esses momentos para:
resgatar as questoes identificadas no DRP e definir quais pontos
serao trabalhados no Projeto de Intervencao; apresentar a equipe
executora do projeto e, juntos, criar uma agenda de encontros e cro-
nograma de atividades a serem executadas.

O dialogo com liderancas de entidades sociais e organizativas
presentes na llha de Maré foi outra estratégia adotada para o desen-
volvimento do projeto, dentre as quais se destacam o Movimento dos
Pescadores e Pescadoras Artesanais e a Colonia de Pescadores.
Tais dialogos, além de auxiliarem na compreensido das questoes a
serem trabalhadas com o grupo, também tiveram o objetivo de cons-
truir novas formas de interacdo com as comunidades, despertando e
resgatando o interesse dos moradores para participar das atividades
promovidas pela ATRAM.

Além das reunides e dialogo com as liderancgas, também rea-
lizamos 2 (duas) rodas de conversa sobre tematicas definidas pelos
membros da ATRAM e moradores das comunidades que estao parti-
cipando das acdes do projeto. O primeiro momento teve como tema-
tica: Conhecendo a histdria da ATRAM, e o segundo, Conhecendo
as atividades produtivas da ATRAM. Tais momentos foram de suma
importancia para conhecer o histérico de formagao da Associagao, as
agoes desenvolvidas e, principalmente, as dificuldades vivenciadas
nos ultimos anos. Outrossim, foi possivel identificar também quais
0s principais produtos cultivados e comercializados pelos agriculto-
res(as) e as inquietagdes e perspectivas que 0s mesmos possuem
em relacdo a atuacao da Associacdo. Ambos os momentos tiveram a
participagao de 16 a 20 pessoas.

Durante as rodas de conversa, foi possivel compreender o por-
qué da escolha do nome revitalizacdo no titulo do projeto. Para os
participantes, as contradicdes vivenciadas na llha, ha décadas, tém
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desanimado os agricultores(as) quanto ao cultivo e a produgao de
alimentos. Nesse sentido, ao relembrarem do historico de atuagao
da ATRAM, observaram o quanto eram positivos e motivadores o tra-
balho e a organizagao coletiva. Por esse motivo, acreditam que a
revitalizagdo da Associacao consiste num passo fundamental para o
fortalecimento da agricultura familiar na Ilha e, consequentemente,
da producao de alimentos.

Outro ponto de destaque nas reunides e rodas de conversa
foi 0 anseio e as expectativas que envolvem a producao do doce de
banana na palha. Todos os participantes relataram a importancia da
producao para a cultura local e o desejo de ver a valorizagao do pro-
duto e, com isso, a ampliacdo da sua escala de comercializacio. Foi
nesse contexto que tomamos como um dos objetivos do Projeto de
Intervencao desenvolver agoes que fortalecam a produgao do doce
de banana de palha na llha.

Para isso, iniciamos a construcdo de algumas acodes voltadas
especificamente a producao do alimento e por isso, buscamos o dia-
logo com profissionais da area: nutricionistas, engenheiros de alimen-
tos e engenheiros agrobnomos. Destaca-se nesse momento a visita
técnica de uma engenheira agrbnoma e nutricionista para conhecer a
sede da Associagao e verificar as normas e exigéncias que envolvem
um espaco voltado a producio de alimentos, assim como conhecer
alguns produtos produzidos pelos(as) agricultores(as). Como resulta-
do dessa acgao, podemos citar a construcao de uma planta do espaco
que seria necessario a uma agroindustria, levantamento das normas
e exigéncias a serem cumpridas e debate sobre a necessidade de
atualizacao do Estatuto da Associacao.

Seguindo as demandas apresentadas pelos participantes e
questoes identificadas nas acdes anteriores, viu-se a necessidade
de desenvolver uma oficina sobre Producado de Base Agroecoldgica
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e, para isso, convidamos uma engenheira agrobnoma do quadro de
docentes da UFRB. A oficina teve a carga horaria de 8 horas, contou
com a presenca de 16 pessoas e foi composta por uma caminhada
pelos arredores da associagao até a roca comunitaria da ATRAM,
onde foram apresentadas discussoes sobre a terra e o solo local,
através da observacao e analise das camadas do solo e das plantas
(bio)indicadoras presentes (plantas que identificam as caracteristicas
e necessidades do solo).

Nessa oficina também foi construido um diagndstico da area do
terreno utilizada para a plantacao coletiva. Organizado como parte
superior, parte do meio, parte inferior, parte dos arredores (onde fi-
cam a maré, manguezais e lagoa), foi possivel mapear alguns lugares
indicados para cultivos especificos e a forma adequada de cuidar do
solo e das plantagdes. Durante as discussoes foi pautado pelos(as)
agricultores(as) um estudo mais detalhado sobre as condi¢cdes do
solo, no que se refere a presenga de contaminantes quimicos oriun-
dos nas industrias presentes na BTS.

Ainda nas discussoes dessa oficina, outro aspecto identificado
e que interfere diretamente no trabalho dos(as) agricultores(as), a
destacar aqueles(as) que se dedicam a producao do doce de banana,
foi a propriedade das terras, cuja maioria encontra-se nas maos dos
fazendeiros, comerciantes e investidores externos. As terras utiliza-
das pelos(as) agricultores(as) servem, basicamente, para comportar
suas familias e uma pequena parte que é voltada ao cultivo de hor-
talicas e outros produtos como feijao, milho, mandioca e a banana.

No que se refere as acoes desenvolvidas, especificamente so-
bre a produgao do doce de banana, foram realizadas 2 (duas) reuni-
oes para debater a forma com que o produto tem sido comercializa-
do e quais estratégias podemos adotar para melhorar tal processo,
quais sejam: embalagens apropriadas, a imagem visual do produto,
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tabela nutricional e demais exigéncias estabelecidas nas regulamen-
tagdes de producao, beneficiamento e comercializagao de alimentos.

Sobre a comercializacao, foi possivel identificar que, mesmo
existindo politicas pubicas para a agricultura familiar como Progra-
ma Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (PRONAF),
Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE), Programa de
Aquisicao de Alimentos (PAA), entre outros, os(as) agricultores(as)
da Ilha tém inumeras dificuldades de acessar os editais, € acabam
sendo levados a comercializar grande parte de seus produtos em
Salvador e Candeias (feiras, restaurantes, mercados etc.) ou com
os atravessadores. Pois, apesar de ser seu diferencial e identidade
local, o doce nao dispde ainda de uma boa embalagem e das infor-
magcdes necessarias para atenderem as exigéncias do mercado. Por
conta disso, sua comercializacao por vezes € realizada a baixo custo
e para pessoas que revendem o produto em mercados e feiras sem
fazer nenhuma referéncia a sua origem.

Atualmente, a comercializacdo do doce ocorre de variadas for-
mas, de acordo com as possibilidades dos produtores. Alguns sao
vendidos nas praias locais, outros sdo levados para Salvador (Fei-
ra de Sao Joaquim), outros trabalham com encomendas ou comer-
cializam em suas proprias residéncias e ha também os que tém a
oportunidade de comercializar de todas as maneiras citadas. Além da
desvalorizacdo econbmica do produto, destaca-se principalmente a
invisibilidade da producao artesanal que envolve o mesmo, e o des-
conhecimento de uma producao que prioriza o trabalho camponés,
artesanal e tradicional, com bases agroecolégicas que visam respei-
tar a seguranca e a soberania alimentar.

A partir das discussoes realizadas e frente a demanda de me-
Ihoria do processo de comercializacao, destaca-se a participagao da
autora no curso de Rotulagem de Alimentos, promovido pelo CST de
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Alimentos no CETENS/UFRB. Nesse curso foi possivel compreender
as vantagens de obter uma producao organizada e adequada, assim
discutimos o desenvolvimento de roétulos, embalagens apropriadas,
informacoes nutricionais e outros itens necessarios, que, quando em-
pregados de forma correta, contribuem para o desenvolvimento da
producao e reconhecimento do produto quanto aqueles que o produ-
zem e o seu local de origem. Como resultado do curso, foi elaborada
a tabela nutricional para o doce de banana produzido por uma familia
da llha. O passo seguinte sera apresentar a tabela aos(as) agricul-
tores(as) e, apds uma analise da producgao realizada pelos mesmos,
elaborar a tabela nutricional do doce de banana produzido pelos(as)
agricultores(as) da ATRAM.

Outra agao desenvolvida, com o objetivo de dar visibilidade e
valorizar a produgao do doce na llha, foi possibilitar a participagao de
uma produtora da ATRAM no | Seminario de Tecnologia em Alimen-
tos: Deixe seu alimento ser o teu remédio, promovido pelos discentes
do CST em Alimentos no CETENS/UFRB. Através da oferta do mini-
curso de “Producio de doce de banana”, os participantes do evento
puderam conhecer a cultura da produgao do doce de banana tradi-
cional de Ilha de Maré. Através da exposicao de slides e materiais
(palhas verdes e secas da bananeira) trazidos da llha, a produtora
explicou como é produzido o doce de banana, desde a colheita da
fruta a comercializacdo. Descreveu, também, como é feito o preparo
do fogo a lenha e a utilizagao do tacho e pa de madeira — caracteri-
zando a producao artesanal —, o tempo de cozimento, o processo de
descanso na folha verde de bananeira, o corte e, principalmente, o di-
ferencial do doce de banana na palha de Ilha de Maré, a embalagem.
O doce é embrulhado na folha de papel manteiga (protegendo o doce
da exposicao), e apos isso é enrolado na folha seca da bananeira, a
folha é natural e ndo passa por nenhum processo de envelhecimento
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ou secagem. A finalizagao ocorreu com a degustacao do doce, sendo
aceito e bastante elogiado pelos presentes.

Em sintese, essas foram algumas das acoes desenvolvidas no
ambito do Projeto de Intervencao, durante os ultimos meses. O proje-
to encontra-se em desenvolvimento e existem ainda diversas agoes a
serem desenvolvidas: atualizagao do Estatuto da Associacao; a ela-
boracao da logomarca do doce; discussdes sobre a embalagem, ca-
pacitacoes com os(as) agricultores(as) familiares da llha, entre outras.

Consideracoes finais

A producgao de alimentos na llha de Maré envolve uma série de
desafios, que vao desde a estrutura fundiaria presente local a falta
de politicas publicas até o historico de invisibilidade e contradicoes
vivenciadas pelas comunidades.

A estrutura fundiaria local € marcada pela presenca de grandes
fazendas, propriedades particulares e areas de posse, areas em sua
maioria que se resumem a pastos, matas e espacos utilizados por
posseiros nao-quilombolas para moradia, comeércio e servigos. “As
comunidades, por vez, se encontram inseridas no interior das fazen-
das, nos arredores e, principalmente, nas areas consideradas como
“bordas” da llha”, onde se encontram os manguezais (RIOS, 2017, p.
371). Tal fato interfere diretamente e condiciona o desenvolvimento
da agricultura, pois sem terra, os agricultores(as) acabam se limitan-
do a pequenos cultivos nos quintais de suas casas.

Acrescenta-se a esse cenario a invisibilidade das atividades tra-
dicionais desenvolvidas pelas comunidades: pesca artesanal, maris-
cagem, extrativismo vegetal e, principalmente, a agricultura familiar.

Uma realidade que tem demandando as comunidades e, prin-
cipalmente, as organizacoes sociais da llha a necessidade de cons-
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truir estratégias de fortalecimento da producao de alimentos no local.
Dentro da producido do doce de banana visamos a possibilidade de
manter viva a cultura da comunidade (existente ha séculos), além
da geracao de renda para as familias da llha. A producao do doce
de banana gera conhecimento, aprendizagem, cultura, mobilizacao,
desenvolvimento territorial, renda e alimento para as familias.

Através das agdes desenvolvidas no ambito do Projeto de In-
tervencdo “Revitalizacdo da Associacdo dos Trabalhadores Rurais,
Artesdos e Marisqueiras de Praia Grande e Adjacéncias (ATRAM)" e
da identificacao dos desafios que envolvem a producao de alimentos
na llha de Maré, com destaque para o doce de banana na palha, foi
possivel proporcionar momentos de dialogo e troca de conhecimentos
entre os(as) agricultores(as) familiares e pesquisadores da area de
tecnologia em alimentos. A partir desses momentos foram promovidas
acdes de formacao, valorizacao e incentivo a produgao local, fazendo
jus as inquietacoes e objetivos elencados pelos participantes.

O projeto encontra-se em desenvolvimento, mas ja é possivel
observar a importancia da construcao de um trabalho coletivo junto
a ATRAM, no que se refere a criagao de estratégias para o fortaleci-
mento da producao de alimentos da Ilha e, principalmente, as contri-
buigcdes do CST em Alimentos na formagao de tecndlogos conscientes
do seu papel na sociedade, neste caso nas comunidades tradicionais.
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Territorializacao e desterritorializacao da
cultura alimentar na Bahia

Isabel de Jesus Santos dos Santos
Kassia Aguiar Norberto Rios
Wilon Mazalla Neto

Introducao

O objetivo deste capitulo € compreender 0s processos Socio-
culturais e espaciais da territorializacao e desterritorializacdo da cul-
tura alimentar no Estado da Bahia, a partir dos territérios de identi-
dade de origem dos discentes do Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos do Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sus-
tentabilidade (CETENS) da Universidade Federal do Reconcavo da
Bahia (UFRB).

A histdria da alimentacao é tdo antiga quanto a da agricultu-
ra, assim ambas surgem no dmbito dos sujeitos pré-histdricos, essa
compreensao é fruto dos trabalhos desenvolvidos pela area de co-
nhecimento Paleonutricao (SILVA; REINHARD, 2007). Sendo assim,
0s processos socio-historicos da agricultura e da alimentagao estao
entrelacados e envolvem os periodos: neolitico, paleolitico, moder-
no e pos-moderno. “Cada povo tentava resolver seus problemas da
melhor forma. Uns beneficiavam-se com terras novas que se podiam
desmatar e/ou cultivar; outros usavam terras em alqueive para plan-
tar as escondidas um suplemento alimentar, principalmente algumas
dessas plantas novas vindas de longe [...]" (FLANDRIN; MONTANA-
RI, 2018, p. 568). Esse movimento se aproxima do debate do pro-
cesso de desterritorializagao e territorializagao da alimentagao e sis-
temas agroalimentares, na medida em que mostram a relacao entre
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alimentacao, agricultura e mudanca de espacos nas comunidades
humanas.

Os conceitos de desterritorializacao e territorializagdo na con-
temporaneidade se materializam também na cultura alimentar e nos
sistemas agroalimentares dos povos no mundo globalizado, e aqui
queremos especificar um pouco dos processos de formacao que se
dao nos territorios do Estado da Bahia, principalmente nas regioes
produtoras de commodities, a exemplo do milho e soja, centralizadas
na regiao Oeste. Essas areas estao afinadas com o sistema econd-
mico internacional baseado na lo6gica neoliberal, que se apropria dos
bens naturais dos povos do campo e mercantiliza, a partir de orga-
nismos e empresas internacionais e multinacionais (XAVIER, 2018).

As empresas transnacionais desterritorializam os camponeses
e se territorializam em terras baianas a partir de varios projetos, a
citar: o projeto de Irrigacdo no Vale do Sao Francisco (Juazeiro, So-
bradinho e Casa Nova); MATOPIBA — que compreende a regiao do
bioma do cerrado mapeada pelo agronegocio como fronteira agrico-
la, que abrange os estados do Maranhao, Tocantins, Piaui e Bahia,
considerada territdrio de expansao da producao de graos e fibras. Na
Bahia, esse projeto compreende os municipios de Luis Eduardo Ma-
galhaes, Barreiras, Correntina e outros dos Gerais da Bahia. Ainda
em plena Pandemia da Covid-19, o governo do Estado da Bahia con-
cedeu isengao de impostos sobre 0 uso dos agrotdxicos nas cadeias
produtivas do agronegoécio, como aponta o estudo de Soares, Cunha
e Porto (2020), que fizeram uma pesquisa sobre os incentivos fiscais
dos governos estaduais e Unido. A Bahia teve uma desoneracao fis-
cal de ICMS sobre agrotoxicos em torno de R$ 454,48, no ano de
2017. Isso interfere diretamente na cultura alimentar e na soberania
alimentar do pais, porque os produtos agricolas vinculados aos sis-
temas agroalimentares globalizados e hegemdnicos ficam mais ba-
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ratos e as grandes redes de supermercados disponibilizam produtos
sem qualidade e responsabilidade ambiental (XAVIER, 2018).

Fora do império é dificil chegar aos consumidores, mas nao im-
possivel (PLOEG, 2008). Existem possibilidades do rompimento com
0 sistema agroalimentar hegemodnico principalmente em momentos
de crise, todavia nesses tempos a centralidade do capital internacio-
nal pode ainda aumentar a inseguranca alimentar e enfraquecer a
soberania dos paises periféricos. “O processo de penetragao cres-
cente do capital na base do processo produtivo agricola determina
uma transformacao e diferenciacao constante das caracteristicas dos
diferentes tipos de empresas agricolas. Grande parte dos latifundios
se transforma em modernas empresas capitalistas” (SORJ, 2008, p.
6). Ainda de acordo com o autor, outra consequéncia para 0s peque-
nos produtores no contexto da industrializagao e financeirizacao da
agricultura verificada nas ultimas décadas € ter sua produgao mar-
ginalizada ou integrada “ao complexo agroindustrial, gerando uma
camada de pequenos produtores capitalizados”.

Nem todas as culturas brasileiras interessam ao mercado in-
ternacional, e sim ao consumo local, fator que se vincula a sobrevi-
véncia das culturas alimentares regionalizadas, como é o caso “da
producao brasileira de alimentos basicos, nao é facil comparar a re-
lagao entre 0s precgos internacionais e 0s nacionais, visto que certos
produtos, como o feijao e a mandioca, sao produtos com pouca ou
nenhuma importancia no mercado internacional” (SORJ, 2008, p.16).

O conceito da reterritorializacdo da alimentacao faz parte da
luta dos movimentos populares em torno da soberania alimentar que
envolve a reforma agraria popular, levando em consideragao a socio-
biodiversidade dos paises, que possibilite aos pequenos agriculto-
res, extrativistas, ribeirinhos, nativos, quilombolas e caigaras acesso
prioritariamente aos bens naturais e essenciais a producao agricola:
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terra, agua, tecnologias, sementes e formacgao continua dos mesmos
(SAUER; PEREIRA, 2006, p. 335).

E entdo nesse conflito de territorialidades e projetos politicos
de ocupacao distintos para o campo que este capitulo se desenvol-
ve. Do ponto de vista metodoldgico, o trabalho se ancora na origem
territorial de seus discentes, obtida a partir dos documentos de matri-
cula do Curso de Tecnologias em Alimentos na Educacao do Campo.
Em seguida, fizemos um levantamento dos referenciais que discutem
sobre Soberania Alimentar, Agroecologia, Sistemas Agroalimentares,
Cultura Alimentar e Territorio. Também foi feito levantamento dos da-
dos secundarios sobre a pesquisa do Instituto Brasileiro de Geografia
e Estatistica em domicilio sobre a alimentacdo e mudancgas nos ha-
bitos alimentares.

Para construir o debate tedrico sobre comunidades tradicio-
nais, territorio e os processos deterritorializagao-desterritorializagao-
-reterritorializacao (T-D-R),tomamos como referéncias: a Politica de
Desenvolvimento Territorial instituida pela Secretaria de Desenvol-
vimento Territorial (SDT) do Ministério do Desenvolvimento Agrario
(MDA), o Decreto, n° 6.040/2007, que institui a Politica Nacional de
Desenvolvimento Sustentavel dos Povos e Comunidades Tradicio-
nais e 0s conceitos e categorias trabalhadas por Diegues (2000), San-
tos (2009), Raffestin (1993), Haesbaert (2005) e Fernandes (2008).

O estado da Bahia adere a essa politica de divisao por Terri-
torios de Identidade e Cidadania, incorporando integralmente seus
municipios em 27 territérios constituidos. Dentro desse mesmo de-
bate, envolvem-se também do ponto de vista tedrico-metodoldgico
0s conceitos-chave de lugar, espaco, regiao e microrregiao. Assim,
esta abordagem conceitual e metodolégica busca compreender as
relagdes sociais entre sujeitos e Estado, de forma geral, para com-
preensao do espaco da realidade do campo e da cidade.
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Comunidades e territorios agroalimentares

No Brasil, existem atualmente cerca de 6 milhdes de pessoas
que compdem as inumeras comunidades tradicionais que se encon-
tram espalhadas pelo pais, sejam estas: indigenas, quilombolas, fundo
e fecho de pasto, caigaras, extrativistas, pescadores e/ou ribeirinhos,
agricultores familiares etc. (CPT, 2014). De acordo com a Constituicao
Federal de 1988, os povos e comunidades tradicionais sao

grupos que possuem culturas diferentes da
cultura predominante na sociedade e se re-
conhecem como tal. Estes grupos devem se
organizar ocupar e usar territorios e recur-
Sos naturais para manter sua cultura, tan-
to no que diz respeito a organizagao social
quanto a religido, economia e ancestralida-
de (BRASIL, 1988, p.1).

No ambito da Politica Nacional de Desenvolvimento Sustenta-
vel dos Povos e Comunidades Tradicionais, artigo terceiro, 0s povos
e comunidades tradicionais sao definidos como

grupos culturalmente diferenciados e que se
reconhecem como tais, que possuem formas
proprias de organizagao social, que ocupam
territorios e recursos naturais como condicao
para a sua reproducgao cultural, social, religio-
sa, ancestral e econdmica, utilizando conheci-
mentos, inovagoes e praticas gerados e trans-
mitidos pela tradicdo (BRASIL, 2007, p.1).

A cultura desenvolvida por essas comunidades “se distingue
daquelas associadas ao modo de producao capitalista em que nao so
a forga de trabalho como a propria natureza, se transformam em ob-
jeto de compra e venda (mercadoria)” (DIEGUES et al., 2000, p. 21).
Arelagao com a natureza, a forma com que praticam suas atividades
produtivas, o conhecimento sobre os espacos apropriados — territdrio
—, a liberdade, a propriedade dos meios de producio, dentre outras

caracteristicas, asseguram o modo de vida tradicional dessas comu-
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nidades (RIOS, 2017). Nesse sentido € importante demarcar que,
ao trabalharmos o conceito de comunidade tradicional, estamos nos
referindo, principalmente, as especificidades que envolvem a forma
com que alguns grupos sociais se apropriam e se relacionam com
a natureza, como forma de garantir sua sobrevivéncia. Forma esta
que também se materializa e caracteriza em suas territorialidades.
Dai pensarmos os territorios tradicionais e problematizarmos a forma
com que estes tém sido fortemente ocupados, modificados e destrui-
dos pelo modelo de desenvolvimento capitalista vigente no pais.

Destaca-se que pensar o conceito de territdrio na atualidade
significa se debrucar sobre a enorme complexidade existente acerca
da sua definicao e principalmente sobre a multiplicidade das relacoes
sociais que o constituem. Nessa linha, adotamos algumas reflexoes
apresentadas por Santos (2009), Raffestin (1993), Haesbaert (2005)
e Fernandes (2008). Santos (2009) afirma ser o territdrio um espaco
para concretizagao da regulacao do lugar a partir do sistema de obje-
tos e do sistema de acao, ambos afugentados na técnica e na norma.
Em outras palavras, o territorio € o espaco vital das relacbes. Para
Santos, o territdrio €, em primeiro momento, moradia, mas também
afirma que:

O territério ndo é apenas um resultado da supe-
racdo de um conjunto de sistemas naturais € um
conjunto de sistemas de coisas criadas pelo ho-
mem. O territério € o chao e mais a populacao,
isto € uma identidade, o fato e sentimento de nos
pertencer aquilo que nos pertence. O territorio € a
baseado trabalho, da resisténcia, das trocas ma-
teriais e espirituais da vida, sobre os quais ele in-
flui (SANTOS, 2009, p. 96).

Na perspectiva de compreender as multiplas relacbes que
constituem um territério, Raffestin (1993) argumenta que é necessa-
rio considerar a existéncia dos diversos territorios que se constituem
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na praxis social e, nesse processo, o desenvolvimento de diferentes
territorialidades. Para o mesmo, a territorialidade é inerente a vida,
surge no ambito das relagdes sociais em suas multiplas escalas e
dimensodes. Raffestin aborda uma concepgao de territdrio a partir de
elementos distintos (econdmicos, politicos e culturais), porém, rela-
cionados entre si, que por vez concebem-no como uma dimensao da
vida humana. Para o autor, “o territdrio € um espago onde se projetou
um trabalho, seja energia e/ou informacao, e que, por consequéncia,
revela relacbes marcadas pelo poder” (RAFFESTIN, 1993, p. 143). O
territdrio é, assim, um espaco definido e delimitado por relacées de
poder. Afinal, “o poder politico & congruente a toda forma de organi-
zacao” (RAFFESTIN, 1993, p. 22).

Ao tratarmos das relagdes de poder que constituem os ter-
ritorios e frente a discussao proposta neste capitulo, & importante
destacar que o capitalismo produz relacdes sociais distintas das co-
munidades tradicionais, que por sua vez envolvem diferentes formas
de organizacao do espaco e do trabalho. Criam-se, assim, territorios
distintos que, em sua praxis, no desenvolvimento das atividades e
propria expansao, ha consequentemente a interferéncia, insergao e/
ou até mesmo a destruigao do outro, ocasionando iniumeros conflitos
(FERNANDES, 2008). O autor acrescenta que esses conflitos cons-
tituem “um processo de enfrentamento permanente que explicita o
paradoxo das contradicoes e as desigualdades do sistema capita-
lista, evidenciando a necessidade do debate constante, nos planos
tedricos e praticos, a respeito do controle politico produzindo espacos
e territdrios heterogéneos” (FERNANDES, 2008, p. 284).

Nessa linha de discussao e a partir de uma leitura da reali-
dade, cada vez mais presente nas relacoes sociais que constituem
os territorios, € que Haesbaert (2011) nos apresenta o fendbmeno da
multiterritorialidade em oposicdo ao que teria sido declarado como



66 Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo

“fim do territério”. Para o autor, pensar esse fendbmeno significa com-
preender o territério em sua multiplicidade de poderes, identidades e
funcoes e, para tal propde analisar os processos de territorializagao
— desterritorializacao — reterritorializacao (T-D-R), nos quais a criacao
dos territdrios seria a materializacao do processo de territorializacao,
a sua destruicao constitui a desterritorializacado e a sua recriacao de-
marcaria um processo de reterritorializacao.

A partir das ideias de Haesbaert e ao analisar as relagdes so-
ciais e as territorialidades presentes no campo brasileiro, Fernandes

nos explica que:

A expansao e ou a criacao de territorios sao acoes
concretas representadas pela territorializagao. O
refluxo e a destruicao sao acbes concretas re-
presentadas pela desterritorializagao. Esse movi-
mento explicita a conflitualidade e as contradi¢cdes
das relagbes socioespaciais e socioterritoriais.
Por causa dessas caracteristicas, acontece ao
mesmo tempo a expansao e a destruicao; a cria-
cao e o refluxo. Esse € o movimento do processo
geografico conhecido como TDR, ou territoriali-
zacao — desterritorializagdo — reterritorializacao
(FERNANDES, 2008, p. 34).

Com base nas discussdes apresentadas, ao analisarmos a
insercao do capitalismo (através do agronegocio, por exemplo) nos
territdrios das comunidades tradicionais, observaremos 0s processos
de TDR sendo materializados de distintas formas e intensidades.

O processo de apropriagao da natureza e desenvolvimento
das relacdes de organizagao e producao do espaco desempenhado
pelas comunidades tradicionais constitui territorialidades (materiais
e imateriais) especificas, que por sua vez conformam processos de
territorializagao também especificos. Dessa forma, a insercao de um
empreendimento (agronegdcio) distinto nesse territério, com rela-

¢coes de uso, apropriagao e controle do espaco diferenciado, ocasio-
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nara uma intensa desterritorializacdo desse grupo social, seja pela
presenca da nova atividade e, com isso, uma divisao e reorganiza-
¢ao do espaco; seja pela interferéncia nas atividades desenvolvidas
devido as contradicoes existentes entre ambas e/ou pela expulsao e
desapropriagao da comunidade.

Tal fato demandara a materializacdo de outro processo, a re-
territorializagdo. Uma vez desterritorializada, essa comunidade, pela
propria dinAmica de sua existéncia e relagdo com o espaco, desen-
volvera novos processos de reterritorializagao, dos quais destacamos
dois pontos: esta acdo pode acontecer no mesmo espago, porém
com dinamicas de uso e controle diferenciadas ou em novos espacos
(quando ocorre a expulsao ou desapropriagao).

Exclusao e especializacao da producao

Um aspecto que a questao agraria nos exige € a interdiscipli-
naridade para analisar suas problematicas, esse é o exercicio fun-
damental deste texto. Apds as construgdes teodricas sobre territoria-
lidades e conflitualidades ancoradas na Geografia apresentadas na
secao anterior, iremos discutir abordagens sociotécnicas do desen-
volvimento da agricultura capitalista no Brasil e aspectos socioecono-
micos da consolidacado das grandes redes varejistas na distribuicio
brasileira de alimentos. O fio condutor que articula essas integracées
sao as conflitividades entre o desenvolvimento do capital no sistema
agroalimentar e as formas de resisténcia das comunidades campo-
nesas e dos povos tradicionais, que circundam uma discussao sobre
rupturas e continuidades das culturas alimentares populares e a so-
berania alimentar.

Para pensarmos as implicacoes da chamada revolugao verde
no campo brasileiro e sobre as populagdes camponesas, podemos
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analisar esse processo em termos da relagcao capital e trabalho. Nes-
sa perspectiva, o desenvolvimento tecnoldgico, nos marcos das so-
ciedades capitalistas, atua na subordinagao cada vez mais profunda
dos trabalhadores ao capital, através da divisdo do trabalho, da co-
operagao e da maquinaria. Essa relacao pode ser ilustrada pela in-
troducao, no processo de producao, das maquinas e equipamentos,
que passaram a determinar ritmo e intensidade das etapas produti-
vas, sob as quais os trabalhadores diretos perderam o controle — ar-
ranjo que atendia a necessidade de aumentos de produtividade para
os fins de acumulacao.

Outro fator fundamental para se compreender as mudancas
drasticas implementadas no campo brasileiro a partir da década de
1960, no bojo da revolugao verde, ou industrializagao da agricultura,
€ o0 que podemos chamar de “fabricagao da natureza”, que implica
0 controle e regulacao dos fatores naturais pelas forcas produtivas.
Ocorre que os ciclos produtivos naturais das plantas, em equilibrio
com 0s ecossistemas, passaram a ser alterados e controlados pela
producao capitalista. De acordo com Graziano da Silva (1981), isso
acontece através da artificializacao das condicoes naturais dos ecos-
sistemas, com a substituicdo das chuvas pela irrigacao, a fertilizagao
quimica dos solos e controle de invasoras e doencas através de agro-
toxicos. Esse controle permitia adequar a natureza aos indices de
produtividade e ritmo de producdao demandados pelo capital.

O pacote tecnoldgico aplicado no Brasil incluia sementes me-
Ihoradas geneticamente, fertilizantes quimicos, agrotoxicos, sistemas
de irrigacao e mecanizagao agricola. Fundamentalmente esse foi um
movimento que fortaleceu a concentragao de terras e a grande pro-
ducao agricola, como também reduziu a diversidade produtiva bra-
sileira. Do ponto de vista da base técnica, os pacotes tecnoldgicos
restringiam o numero de culturas contempladas pela modernizacao,
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pois 0s manejos e ciclos produtivos eram especificos e apresenta-
vam demandas particulares quanto as sementes, aos fertilizantes e
as colheitadeiras. Esse padrao levava, dentre outros fatores, a prio-
rizacdo dos monocultivos, vejamos, a titulo de exemplo, que uma co-
Iheitadeira mecanica nao podia operar em um plantio consorciado
(MAZALLA NETO, 2014).

A producao industrializada da agricultura generalizava a mo-
nocultura e a especializacdo de uma regido. Devido a dependéncia
de outros setores industriais, era necessario se conformar uma rede
de logistica e infraestrutura, transporte, armazenamento e acesso a
insumos, para uma cultura forte da regiao, o que na pratica passou
a inviabilizar outros cultivos. Somando-se a esse fator a base técni-
ca que empregava a mecanizagao nos tratos culturais e a utilizacao
de herbicidas, o que praticamente inviabiliza o plantio consorciado
(GRAZIANO DA SILVA, 1981).

E de ampla consolidacdo na literatura do desenvolvimento da
agricultura a grande necessidade de acesso a créditos para a imple-
mentacido dos pacotes tecnoldgicos da modernizacdo conservadora.
Em muitas situacdes, a garantia requerida para a obtengao dos crédi-
tos estava vinculada ao valor do patriménio em terras dos produtores,
0 que mais uma vez priorizava os grandes produtores, se impondo
como um mecanismo de barreira aos agricultores familiares. Além
disso, esse pacote tecnolodgico, vinculado a modernizacao conser-
vadora, deu condicdes técnicas para que a producdo agropecuaria
brasileira se estendesse a uma area muito maior que a anteriormen-
te observada; houve também, inicialmente, ganhos reais de produti-
vidade. Esses fatores coadunados acarretaram crescente interesse
econdmico na agricultura moderna e valorizagao das terras no Brasil.
Logo, se intensificaram as transacoes de terras como mercadoria, 0
que implicou uma maior concentracao fundiaria e a expropriacao de-
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finitiva de muitas familias camponesas, bem como a quase extingao
das formas de colonato, pequeno arrendamento e parcerias.

Na mesma diregdo, torna-se relevante compreendermos a
trajetdria das estruturas de abastecimento e acesso a alimentos no
Brasil e verificar como elas dialogavam com a questao das culturas
alimentares. Inicialmente é importante destacar que os periodos de
fome no Brasil durante os séculos XIX e XX eram muito comuns, e
essa problematica cruel se projetava com muita expressao. Dessa
forma, a criacao do Sistema Nacional de Centrais de Abastecimento
(SINAC), estrutura publica de abastecimento, tornou-se imprescindi-
vel a partir da década de 1970, sobretudo devido ao intenso processo
de urbanizacao verificado no pais. Relevante ressaltar que esse pro-
cesso foi concomitante e coordenado com a chamada modernizacao
conservadora da agricultura.

Esse sistema operou no Brasil entre 1972 e 1988, estabele-
cendo normativas e procedimentos para as atividades comerciais e a
integracao da produgdo com os canais de venda de alimentos, sobre-
tudo para produtos hortifrutigranjeiros, ou seja, alimentos frescos. O
sistema, que visava aproximar produtores rurais de varejistas e con-
sumidores finais, promovendo o comércio direto de alimentos, atuou
na transmissao de informagodes entre os atores da produgao e da co-
mercializagao, estabelecendo padrdes de classificacdo, embalagem
e qualidade dos produtos, como também informacdes de precos e
guantidades comercializadas (BELIK; CUNHA, 2015).

Todavia, a perspectiva da comercializacao direta pelo produtor
nao ganhou forga e se observaram processos de especializagcao tan-
to em relagao aos tipos de alimentos comercializados nas “pedras™,
quanto na atividade de comercializacao. A ideia inicial de uma rotativi-
dade nos pontos de venda dentro das Ceasas também nao se consoli-

3 Locais destinados a comercializagao direta, exclusivos para produtores
rurais.
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da, e as “pedras” passam a ser gradativamente apropriadas em carater
privado. Muitos produtores deixaram suas atividades agricolas para se
dedicar exclusivamente a comercializacdo, mantendo muitas vezes 0s
vinculos sociais com o espaco rural apenas como forma de garantir o
acesso aos produtores. Alguns desses intermediarios comerciais atua-
vam de forma funcional, articulando a producao de varios agricultores,
outros atuavam de forma especulativa, ajudando a conformar o que
chamamos de “atravessadores”. Esses processos vao distanciando os
agricultores dos canais de comercializagao direta.

Assim, no final da década de 1980, o SINAC é extinto como
consequéncia da forte crise econdbmica brasileira. Paralelamente, o
Brasil verificou um crescimento muito acentuado dos supermerca-
dos no periodo, que vao se tornando paulatinamente hegemdnicos
na distribuicao urbana de alimentos. Wilkinson (2003) corrobora com
esse entendimento, sustentando a aceleracao do dominio da grande
distribuicdo, na forma de super e hipermercados, apontando assim
que sO na América Latina os supermercados cresceram na década
de 1990 o mesmo percentual que levou 50 anos nos EUA.

Os supermercados, por sua vez, exigem um numero limitado
de fornecedores especializados, que se adequem as especificagoes
de entrega e conjunto de produtos, com critérios de qualidade e es-
pecificacdes técnicas e inspecoes periddicas. Além disso, € muito
comum nas operacoes das grandes redes varejistas a exigéncia de
descontos, bonificagdes, longos prazos de pagamento e exigéncias
de rastreabilidade. Essas condicdes de operacao para fornecimento
acabam por excluir agricultores familiares (WILKINSON, 2003; BE-
LIK; CUNHA, 2015).

Assim, essas construcdes historicas apresentadas prejudica-
ram sobremaneira a reproducido social das familias da agricultura
camponesa frente a grande expropriagao verificada na revolugao ver-
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de, sendo que essas familias agricultoras contemplam uma grande
diversidade produtiva e de culturas agricolas, que variam com as ca-
racteristicas sociais e ecoldgicas dos distintos territorios brasileiros.
Somam-se a esse elemento as dificuldades de acesso a comerciali-
zacao desse grupo social, juntamente ao carater de especializagao
evidenciado nas grandes redes supermercadistas, que adicionados
a especializacao produtiva da modernizagao conservadora, erodiram
ao longo das ultimas décadas o acesso das populacdes urbanas ao
mosaico de culturas alimentares brasileiras.

Os processos de territorializacao e desterritorializacao

Existem diversos fatores que contribuem para territorializacao
e desterritorializagao da cultura alimentar dos povos. A primeira ques-
tdo que podemos apontar sdo 0s processos socioculturais e educa-
cionais. Nesse caso, as instituicbes, como: estado, escola, familia,
igreja e midias sociais influenciam na construgao de projetos de de-
senvolvimento para o campo, dando novos significados as vidas dos
sujeitos. Essas instituicbes atuam de forma a normalizar a ideologia
propagada pelos grupos dominantes e tém grande impacto na rela-
cao entre Estado e Sociedade Civil no que tange ao desenvolvimento
das atividades econémicas de uma sociedade.

O estado, por sua vez, materializa essa construgao no proces-
so educacional, como também nas formalizagbes das cobrangas e
isencoes de impostos. As empresas, por sua vez, utilizam das midias
sociais para massificarem suas propagandas, sempre reforcando a
ideia de modernidade e da necessidade da experimentacao de novos
habitos alimentares. Ainda, sobre o processo de desterritorializacao,
a expropriagao das comunidades tradicionais provoca, em certa me-
dida, limitagcdes ao uso dos bens naturais que antes faziam partes do
territorio alimentar dos sujeitos do campo.
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No Curso Superior de Tecnologia em Alimentos temos discen-
tes oriundos de 16 municipios e 9 territorios de identidade da Bahia
(Portal do Sertao, Sisal, Recéncavo, Metropolitana de Salvador, Ire-
cé, Baixo Sul, Chapada Diamantina, Velho Chico e Sertao Produtivo).
Ao analisarmos o0s processos de territorializacao e desterritorializa-
¢ao da cultura alimentar dos povos € possivel constatar:

i)

ii)

iii)

O Rio Sao Francisco faz parte da soberania de varios po-
vos. A agua serve para produgao de pequenas lavouras, a
mata ciliar tem varias espécies de frutiferas, ha também as
profundidades das aguas com a sua sociobidiversidade de
peixes de agua doce. No curso de Tecnologia em Alimen-
tos, os discentes que sao dos Territorios Velho Chico, Irecé
e Sertdo Produtivo tém suas memorias marcadas pelas vi-
das ribeirinhas do referido rio.

O processo de movimentacgao turistica da Chamada Dia-
mantina também desterritorializa os povos tradicionais.
Com sua bela paisagem, o referido territério também tem
aguas no subsolo e hoje € uma grande referéncia na pro-
ducao da batata inglesa. Esse lugar de paisagens exube-
rantes tem um microclima adaptado a produgdes historicas
de arroz e café. Nao so isso, mas também a sociobiodiver-
sidade de espécies que sao do bioma da Mata Atlantica e
que se adaptaram muito bem, além das espécies exdticas
crioulas, a exemplo da jaca;

O Recobncavo da Bahia recebe, em sua Baia de Todos os
Santos, o rio genuinamente baiano, Paraguacgu. Mas o mes-
mo ja chega contaminado pelas producdes do agronegocio
acima, seja na Chamada Diamantina, mas também nas
proximidades do Territorio Portal do Sertdao, nas margens
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da BR-116 Sul. Ainda, na baia, temos o chumbo de Santo
Amaro e a especulacao imobiliaria em torno das terras dos
quilombolas, principalmente para serem territorializados
com os hoteéis fazendas;

iv) O Portal do Sertao, Feira de Santana, se destaca por ter
um anel viario que da acesso a varias regides no sentido
Leste-Oeste, Norte-Nordeste, mas também por receber ali-
mentos vindos das grandes producdes do agronegocio e
serem comercializadas nas redes atacadistas e também na
CEASA.

Esses movimentos globalizados do sistema alimentar de com-
modities provocam mudancas profundas nos modos de vida dos su-
jeitos do campo e da cidade, visto que os atacadistas vendem alimen-
tos mais baratos e industrializados, impossivel dos pequenos agri-
cultores competirem com esse sistema perverso. Do ponto de vista
institucional, a proposta do curso de Tecnologia em Alimentos ancora
0 processo de reterritorializacdo da cultura alimentar a partir do for-
talecimento das agroindustrias da agricultura familiar e camponesa,
fortalecendo a sociobiodiversidade dos territérios. Esse movimento
precisa ser também na producao de alimentos, na organizagao dos
sistemas agroalimentares na perspectiva da construcao de uma nova
matriz de desenvolvimento territorial pautada na Agroecologia.

Consideracgoes finais

E possivel notar que os territérios da agricultura camponesa e
dos povos tradicionais na Bahia apresentam uma riquissima diver-
sidade de bens naturais, hidricos e energéticos — diversos biomas,
ecossistemas, fauna, flora e solos muito diversos — devido inclusive
a sua grande extensao geografica. Esses grupos populacionais, em
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geral, apresentam historicamente uma relacao sinérgica e harménica
com a natureza, articulando producao agricola, recursos domeésticos
e preservacao ambiental, como fica claro nas atividades de pesca e
producao agricola locais relatadas.

Todavia verificamos que ha uma tensao permanente entre os
povos do campo € projetos de ocupacao nos espacos rurais estabele-
cidos pelo capital, desenvolvidos através das empresas transnacionais
da agricultura, do setor energético e mineradoras. Essa conflitividade
se estabelece, pois, esses dois grupos sociais (empresas e povos do
campo) apresentam projetos de ocupacao territorial e uso dos bens
naturais distintos e que atuam em contraposicao. O capitalismo em
tempos de crise tende a avancar sobre a exploracao dos bens naturais
e adentra as terras das populagdes tradicionais para se reproduzir, 0
que gera uma série de conflitualidades e violéncia. Mesmo quando nao
ha ameaca direta sobre as terras dos povos tradicionais, as pressoes
externas atuam nas comunidades através de contaminagdes dos bens
naturais ou através da especulagao imobiliaria, por exemplo.

Essas pressodes sobre as comunidades tradicionais incidem dire-
tamente sobre o acesso a alimentos da populagao em geral, conside-
rando que a agricultura familiar é responsavel pela produgao de 70%
da alimentacao brasileira. Nesse sentido, esses conflitos e ameacas
em direcao a agricultura camponesa e povos tradicionais ameaca até
a estabilidade de fornecimento de alimentos a populagao brasileira.

A questao agraria é debate central no processo de desterritoria-
lizagao da cultura alimentar no estado da Bahia. Mas temos a convic-
¢ao de que o processo de reterritorializagao precisa ser ancorado na
Agroecologia, visto que esta possibilita uma relacdo com a natureza
diferente que a estabelecida no modelo de produgao capitalista na
agricultura, e isso precisa estar contido no Projeto Politico Pedagogi-
co do Curso de Tecnologia em Alimentos.
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Introducao

O crescimento da populagdo humana e, consequentemente, o
maior consumo de produtos plasticos, tem gerado um acumulo de
enormes quantidades de residuos de materiais nao biodegradaveis
em todo o planeta, o que gera uma grande preocupagao ambiental
(COSTA et al., 2014). No mundo sao consumidos aproximadamente
140 milhdes de toneladas de plasticos por ano, e para seu proces-
samento, sao utilizados aproximadamente 150 milhées de toneladas
de combustiveis fosseis dificeis de substituir. Desse total de plasti-
cos consumidos, aproximadamente, apenas 10% foram reciclados
ou reutilizados para novas fungdes ou aplicacbes (CONCEICAO et
al., 2019).

Segundo a YAO et al. (2018), a producao global de plastico
pode chegar a 550 milhdes de toneladas em 2030. O Brasil € o quarto
maior produtor de residuos plasticos do mundo (YAO et al., 2018),
com uma producdo de 11,3 milhdes de toneladas por ano. Desse
total, somente 1,28% foi reciclado, demonstrando a necessidade de
criacdo de politicas voltadas ao controle e reciclagem desse residuo
no pais. Os plasticos convencionais, derivados do petréleo, ndo s6
levam muitas décadas para se decompor na natureza, como também
produzem toxinas nocivas durante o seu processo de degradacao
(CONCEICAO et al., 2019).
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A industria de alimentos €, atualmente, uma das maiores con-
sumidoras de embalagens plasticas, que apresentam excelentes pro-
priedades mecanicas e de barreira, fundamentais para o acondiciona-
mento da maior parte dos alimentos (LANDIM et al., 2016). Os plas-
ticos empregados no acondicionamento dos alimentos tém uma vida
muito curta no mercado, sendo que mais de 40% desses polimeros
nao chegam a ficar mais de 2 meses nas prateleiras, e ja sdo descar-
tados apods o0 uso, em aterros sanitarios e oceanos (MAGERA, 2015).

Dessa forma, a industria de alimentos tem desenvolvido estu-
dos no sentido de proporcionar embalagens alternativas sustentaveis
aos polimeros derivados do petrdleo, que sejam facilmente degrada-
das no ambiente e que conduzam a uma reducao do uso dos com-
bustiveis fosseis, na tentativa de adequar sua producdo a medida
que a preocupag¢ao com o meio ambiente aumenta (CONCEICAO et
al., 2019; COSTA et al., 2014). As embalagens sustentaveis, além de
contribuirem diretamente para a reducao dos residuos ambientais,
surgem como uma ferramenta estratégica de marketing para divul-
gacao da marca e produto, se tornando um dos fatores que podem
contribuir para decisdo da compra (GUELBERT et al., 2007).

Os filmes biodegradaveis sao produzidos a partir de biopolime-
ros, que sao polimeros produzidos por microrganismos, vegetais, plan-
tas e/ou animais e sao, frequentemente, biodegradaveis e nao toxicos.
Alguns biopolimeros apresentam grande potencial para substituicao,
em determinadas aplicacoes, de polimeros provenientes de fontes fos-
seis. Entretanto, possuem algumas limitagdes técnicas como proprie-
dades mecanicas e de barreira inferiores as apresentadas pelos filmes
produzidos a partir de polimeros sintéticos, que tornam dificil sua pro-
cessabilidade e seu uso como produto (BRITO et al., 2011).

Dentre os biopolimeros utilizados para a produgao dos filmes
biodegradaveis, o amido tem sido alvo de muitos estudos devido a
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grande disponibilidade e baixo custo. O amido € um biopolimero de
origem vegetal, que pode ser obtido de diversas fontes, como cereais,
raizes (mandioca) e tubérculos (batata, batata-doce, cara, inhame),
abundantes no Brasil (ELLIS et al., 1998). O amido é o polissacarideo
de reserva dos vegetais, armazenado sob a forma de granulos, que
apresentam um certo grau de organizagao molecular, o que confe-
re ao mesmo um carater parcialmente cristalino, ou semicristalino
(COSTA et al., 2014).

O uso do amido pode ser uma solugao interessante para fil-
mes biodegradaveis, devido a seu baixo custo, alta producao, prin-
cipalmente no estado da Bahia, biodegradabilidade, comestibilidade
e facil manipulacao. Os filmes obtidos a partir do amido sao transpa-
rentes, atoxicos, possuem moderada permeabilidade ao oxigénio e
baixa resisténcia mecanica, sendo comumente necessaria a adicao
de agentes que aumentem a sua resisténcia (MALI et al., 2010).

Na perspectiva de viabilizar a utilizagao desses filmes no acon-
dicionamento de alimentos, tem sido estudada a adigcao de agentes
antimicrobianos aos filmes, tornando-os ativos, com a finalidade de
controlar o desenvolvimento de espécies especificas de microrganis-
mos e aumentar a vida de prateleira dos produtos (LANDIM et al.,
2016). As embalagens ativas podem ser definidas como sistemas
que agem para prolongar a vida util dos alimentos, através da intera-
¢ao mutua entre a embalagem, o alimento e o ambiente, sem que a
qualidade nutricional e a seguranca alimentar sejam comprometidas
(SUPPAKUL et al., 2003).

As embalagens antimicrobianas podem desempenhar papel
fundamental no controle da proliferagcdo de microrganismos patogé-
nicos em alimentos, atuando de forma a reduzir, inibir ou retardar o
crescimento de microrganismos e, consequentemente, ampliar a vida
util desses produtos (BOSCHETTO et al., 2012).
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Do ponto de vista da seguranca dos alimentos, as substancias
antimicrobianas utilizadas no desenvolvimento dos filmes ativos de-
vem ser aprovadas para consumo humano, devido a sua possivel
migracao para alimentos (SOUSA et al., 2016). Nesse contexto, com
a tendéncia de reducao do uso de aditivos quimicos nos alimentos
e a necessidade de desenvolvimento de embalagens sustentaveis,
existe um interesse sobre 0 uso de compostos naturais como agen-
tes ativos para os filmes (ALVES-SILVA et al., 2013; CARDOSO et
al., 2017). Eles podem participar como ingredientes de inumeros ali-
mentos, além de apresentarem acao indireta e complementar no de-
senvolvimento dos microrganismos e no processo de oxidagao dos
alimentos (ROONEY et al., 1995).

Sendo assim, este trabalho teve o objetivo de desenvolver fil-
mes biodegradaveis ativos antimicrobianos a base de amido oriun-
do de diferentes fontes vegetais, adicionados de compostos naturais
com propriedades antimicrobianas, avaliando o potencial de utiliza-
cao dessas embalagens no aumento da vida de prateleira de produ-
tos alimenticios.

Desenvolvimento dos filmes biodegradaveis

Para elaboracido dos filmes foram utilizados amidos oriundos
da mandioca (Manihot esculenta), inhame (Dioscorea spp.) e da ba-
tata-doce (Ipomoea batatas). As raizes de mandioca e batata-doce
foram cedidas por agricultores familiares da comunidade de Cajazei-
ras no municipio de Agua Fria, localizado no estado da Bahia. O inha-
me utilizado foi do tipo cara, e foi adquirido de agricultores familiares
da cidade de Maragogipe, também localizado no estado da Bahia. Os
amidos foram extraidos conforme Costa et al. (2017), com modifica-
¢oes. Inicialmente, as raizes foram lavadas em agua corrente, para
remocao das sujeiras e particulados indesejaveis; e, em seguida, as
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cascas foram removidas e descartadas. Posteriormente, as raizes
foram trituradas em liquidificador doméstico, colocando-se em média
400 g de raizes/1000 mL de agua, por um periodo de 3 minutos, para
desintegracao das células e liberacdo dos granulos de amido. O pro-
duto foi filtrado em peneira de pano com malha de 850 pm (20 mesh),
por duas vezes, para separacao das fibras do material soluvel. O
filtrado foi posto em repouso para decantar por aproximadamente 1
hora e, logo apods, desprezou-se o0 sobrenadante. O residuo foi seco
em estufa com circulacdo de ar a 35°C durante 12 horas. O amido
foi armazenado em temperatura ambiente, para posterior utilizacao
na elaboragao dos filmes. A Figura 1 apresenta fotos das etapas de
extracao do amido de mandioca.

Figura 1 — Fotos das etapas de extragao do amido de mandioca.

Trituracio e Filtracio

Fonte: Autoral (2020).
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Os rendimentos de cada extragao foram calculados de acordo
com a férmula abaixo: Rendimento (%) = (Ma/Mr) x 100, onde Ma é
a massa de amido em gramas obtida ao final de cada extracao, e Mr
€ a massa de raizes sem cascas em gramas empregada em cada
extracdo. As extragdes foram realizadas em triplicata.

Os filmes foram obtidos através da técnica casting, confor-
me Costa et al. (2014). O acucar invertido foi utilizado como plastifi-
cante, e foi adquirido comercialmente. As suspensoes filmogénicas
foram obtidas misturando os componentes com agua (amido, acu-
car invertido e composto natural) e aquecendo-os em banho-maria
a 74°C, sob agitagao constante, para total gelatinizagao do amido.
Para a producéao dos filmes com o amido de inhame, as solugées fo-
ram aquecidas até 82°C, pois a temperatura de gelatinizacdo desse
amido é superior a do amido de mandioca e de batata-doce. A Tabela
1 apresenta o tipo e as concentragdes de amido e composto natural
empregado em cada formulacao.

ApOds esfriar, as solugdes foram colocadas em placas de po-
liestireno (150 x 15 mm, 30 gramas por placa), e levadas a estufa
a 35°C por 24 horas, para a total evaporacado da agua e formacgao
dos filmes. Os filmes foram caracterizados por meio de analises de
espessura e atividade de agua. Para a determinacao da espessura,
foram utilizados oito retdngulos dos filmes, previamente recortados,
com medidas aproximadas de 8 cm x 2,5 cm. A leitura foi feita utili-
zando um paquimetro digital (Mtx®). A atividade de agua (Aa) foi de-
terminada utilizando um decagono, Aqualab Lite. As analises foram
realizadas em triplicata.
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Tabela 1 — Formulagdes dos filmes desenvolvidos.

Formulagées *

1 2 3 4 5
Amido de mandioca 5% .0 .0 5% 5%
Amido de batatadoce 0 5% 0 0o 0.
Amido de inhame . 0. .o 5% 0. 0.
Agcar Invertido . 8% 8% 3% 3% 3%
Oleo essencial de orégano 6. .90 .0 1% 0
Extrato alcodlico de propolis vermelha 0 0 0 0 10%

* Percentual em relagao a quantidade de agua empregada em mL.
Fonte: Autoral (2020).

Os compostos naturais utilizados no estudo foram o o6leo es-
sencial de orégano e o extrato alcoodlico de propolis vermelha. Os
produtos foram adquiridos comercialmente. O orégano (Origanum
vulgare) € uma erva aromatica muito empregada na culinaria, que
possui atividades antimicrobianas e antioxidantes amplamente co-
nhecidas, atribuidos a compostos fendlicos, como timol, carvacrol e
eugenol (BURT, 2004; CARDQOSO et al., 2017). A propolis é uma resi-
na produzida pelas abelhas, misturando substancias coletadas de di-
ferentes partes das plantas, que demonstra ter potencial para as ati-
vidades anti-inflamatdria, antimicrobiana, antitumoral, antioxidativa,
entre outras. Das variedades de propolis, a vermelha brasileira tem
sido reportada como uma das variedades com maior potencial antimi-
crobiano, encontrada majoritariamente nas regides Norte e Nordeste
do Brasil (BODINI, 2011). Os compostos naturais foram aplicados
nos filmes produzidos a partir do amido de mandioca.

A atividade antimicrobiana in vitro dos filmes foi realizada de
acordo com o teste de difusao em disco, utilizando discos do filme
de 6mm de didmetro, seguindo as metodologias descritas por CLSI
(2011) e Gelinski et al. (2007) com adaptagdes. Para avaliagao da ati-
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vidade antimicrobiana, os filmes foram previamente mantidos sob luz
ultravioleta (UV) por 15 minutos, em camara de fluxo laminar, visando
a descontaminagao inicial dos mesmos. Os testes de inibicao foram
realizados para a bactéria Gram-positiva Staphylococcus aureus, ob-
tida da bacterioteca do Laboratdrio de Pesquisa em Microbiologia de
Alimentos, da Faculdade de Farmacia da Universidade Federal da
Bahia, comumente relacionada a surtos provocados pela ingestao de
alimentos contaminados.

As cepas foram armazenadas em criotubos, contendo caldo
Infusdo de Cérebro Coracao (BHI), com 20% de glicerol e mantidas
a -20°C, para posteriores analises. Inicialmente, a cultura do micror-
ganismo foi ativada em agar Tripitona de Soja (TSA) a 35°C. Com
a cultura ativa, foram preparadas suspensdes em solucao salina a
0,85% para servir como indculos. As suspensdes foram ajustadas,
em densitdbmetro DEN 1 (Biosan®) até atingir 0,5 na escala McFar-
land, correspondendo a 1,0x10® UFC/mL. As suspensoes foram, en-
tao, plagueadas uniformemente, com o auxilio de um swab estéril,
(Absorve®), em placas de petri estéreis, com agar Muller-Hinton. Os
meios de cultura TSA, BHI e Muller-Hinton utilizados nas analises
foram da marca Acumedia®, e foram adquiridos comercialmente.

Os discos dos filmes de 6mm de diametro foram colocados so-
bre o agar com auxilio de uma pinca estéril. As placas com os discos,
foram, entao, incubadas a 35°C (COSTA et al., 2014). No teste, foi
utilizado um filme controle, produzido sem o composto natural (For-
mulacao 1). A leitura dos testes foi realizada com auxilio de uma ré-
gua milimetrada, utilizando-se a medida do tamanho do didmetro dos
halos de inibicdo em volta de cada disco do filme, sendo incluido na
medicao o proprio disco de 6Bmm. Foram considerados com acao anti-
microbiana os filmes que apresentaram a formagao de um halo de ini-
bicao igual ou superior a 10mm de didmetro (GELINSKI et al., 2007).
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Os resultados foram analisados através do Teste de Tukey, ve-
rificando a existéncia de diferencas significativas entre os resultados
a 95% de confianga, utilizando o programa STATISTICA 7.0.

Resultados e discussao

Os rendimentos de extracdo do amido das diferentes fontes
vegetais sdo apresentados na Tabela 2. A mandioca apresentou um
rendimento de extracdo de amido de 17,6%, superior aos rendimen-
tos encontrados para a batata-doce (9,6%) e o inhame (11,9%). Es-
ses percentuais foram inferiores aos encontrados por Leonel et al.
(1998), que reportaram rendimentos de extracdo do amido da man-
dioca, batata-doce e inhame de 25,5%, 18,3% e 19,7%, respecti-
vamente. O teor de amido dos vegetais é influenciado pelo tipo de
matéria-prima, além do estagio de maturacao, formas e condicbes
de cultivo, e métodos empregados para extragao. Nesta pesquisa,
o amido foi extraido de forma artesanal, indicando a necessidade de
ajustes e emprego de equipamentos para uma maior eficiéncia no
processo de extracao (COSTA et al., 2017).

Tabela 2 — Rendimento de extragao dos amidos de mandioca, batata doce e inhame.

Fonte Vegetal Rendimento de extracéo (%)
Mandioca - 176+26°
_Batata 96218
Inhame 11,9 1,0°

Média £ desvio padrao. Médias seguidas pela mesma em uma mesma coluna nao
diferem estatisticamente entre si pelo Teste de Tukey ao nivel de 95% de confianga
(p <0,05).

Fonte: Autoral (2020).

Das tuberosas analisadas, a mandioca é a mais empregada
para extracao de amido industrialmente, devido a facilidade e rendi-

mento do processo de extracdo. O Brasil € o segundo maior produtor
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de mandioca do mundo, o que se configura como um ponto impor-
tante na redugao dos custos de obtencao do amido (TAGLIAPIETRA
et al., 2019). A batata-doce é a terceira tuberosa mais cultivada no
Brasil. Sua utilizacdo como fonte de amido ainda & pouco explorada,
pois possui baixo teor de amido quando comparado a mandioca (LE-
ONEL; CEREDA, 2002). O inhame é também uma amilacea bastante
cultivada no Brasil, essencialmente por pequenos agricultores para o
consumo direto, onde somente os rizéforos sao aproveitados. Contu-
do, para o processamento industrial, toda porgcao tuberosa pode ser
usada, o que aumentaria o rendimento em amido. No pais ainda nao
existe processamento do inhame para a obtengao de amido (ABRA-
MO, 1990; LEONEL; CEREDA, 2002). Uma dificuldade na obtengao
do amido do inhame é a presenca de mucilagens que mantém o amido
em suspensao, nao permitindo a sedimentacao (PEREZ et al., 1997).

A aplicacao do amido na producao de filmes se baseia nas pro-
priedades quimicas, fisicas e funcionais da amilose para formar géis
€ na sua capacidade para formar filmes. O amido é formado por dois
tipos de polimeros de glicose, a amilose e a amilopectina, com estru-
turas e funcionalidade diferentes. No processo de formacao dos fil-
mes, a amilose tem papel fundamental, pois as moléculas de amilose
em solucao, devido a sua linearidade, tendem a se orientar paralela-
mente, aproximando-se o suficiente para que se formem ligacoes de
hidrogénio entre hidroxilas de polimeros adjacentes. Nesse sentido, o
amido do inhame se apresenta com maior potencial para a producao
dos filmes pois apresenta um teor de amilose de 30%, superior ao
teor de amilose do amido de mandioca (16 a 20%) e da batata-doce
(23%) (GARCIA, 1999; MALI et al., 2010).

O fendbmeno que possibilita a desorganizagcao dos granulos
de amido é a gelatinizacdo, que € a transformacgao irreversivel do
amido granular em uma pasta viscoelastica, fendbmeno que acontece



Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo 91

na presenca de excesso de agua e elevacao da temperatura, e que
leva a destruicao da cristalinidade e da ordem molecular do granulo,
através do rompimento das ligagdes de hidrogénio que, inicialmente,
mantinham a integridade deste (VAN SOEST et al.,1996).

Na técnica do tipo casting, apos a gelatinizagao térmica dos
granulos em excesso de agua, amilose e amilopectina se dispersam
na solucdo e, durante a secagem, se reorganizam, formando uma
matriz continua que da origem aos filmes. O emprego do plastificante
€ importante para a redugao das forcas intermoleculares e aumento
da mobilidade das cadeias dos polimeros, com diminuicao de possi-
veis descontinuidades e zonas quebradicas. O efeito que estes cau-
sam nas propriedades funcionais dos filmes depende nao sé da sua
concentragcao, mas também do tipo de plastificante empregado (MALI
et al., 2005). O acucar invertido € um plastificante natural, obtido a
partir da hidrolise da sacarose (RODRIGUES et al., 2000).

A Tabela 3 apresenta os valores de espessura e atividade de
agua dos filmes. O controle da espessura dos filmes € dependente da
técnica empregada na sua obtengao (COSTA et al., 2017) e da vis-
cosidade da solugao filmogénica (MALI et al., 2010). Observa-se que
a espessura dos filmes apresentou diferencas significativas (p<0,05),
demonstrando interferéncia do tipo de amido na espessura dos fil-
mes. A espessura dos filmes & definida como a distancia perpendicu-
lar entre duas superficies principais do material, sendo considerada
uma propriedade dificil de ser controlada, sobretudo nos processos
de producao por casting (SOBRAL, 1999).

Tabela 3 — Espessura e atividade de agua dos filmes produzidos.

Formulagdes Espessura (mm) Atividade de Agua
o 279 £ 0,016° . 0514£0,008°
2, 0261200000 0561200040

B 02202 0,018° 09452000 T
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B 0269800170 0,810£0,002%
5 0,214 £ 0,010° 0,484 + 0,002
Média £ desvio padrao. Médias seguidas pela mesma em uma mesma coluna nao
diferem estatisticamente entre si pelo Teste de Tukey ao nivel de 95% de confianca

(p <£0,05).
Fonte: Elaboragao prépria (2020).

De acordo com Park e Chinnam (1995), a espessura influen-
cia as propriedades mecéanicas dos filmes, principalmente a forca na
perfuracado e as propriedades de barreira, sendo que quanto maior
a espessura, mais resistentes a perfuragao sao os filmes e maior a
sua permeabilidade ao vapor de agua. Crank (1975), porém, acredita
que a espessura nao influencia na permeabilidade ao vapor de agua
dos filmes, e que a permeabilidade € influenciada pela presencga de
poros, que pode estar relacionada a uniformidade do material.

Sendo assim, os resultados sugerem que os filmes obtidos a
partir do amido de batata-doce (Formulacdo 2), que apresentaram
maior espessura, Sao mais resistentes que os obtidos a partir do ami-
do de mandioca e de inhame, entretanto podem apresentar maior
permeabilidade ao vapor de agua, um fator negativo para o armaze-
namento de alimentos. A adicdo dos compostos naturais aos filmes
(Formulagdes 4 e 5) resultou em um aumento da espessura, sugerin-
do que a adicao desses compostos pode contribuir para aumentar a
resisténcia dos filmes e a sua permeabilidade ao vapor de agua.

Assim como ocorreu para a espessura, a atividade de agua
dos filmes foi influenciada pela fonte de amido utilizada na fabricagcao
(Tabela 3). A utilizacao do amido de batata-doce resultou em filmes
com maior atividade de agua (Formulacao 2), enquanto o emprego
do amido de mandioca resultou em filmes com menor atividade de
agua (Formulacao 1). Na avaliacdo da adigao dos compostos natu-
rais, a adicao do extrato de propolis ao filme (Formulacao 5) contri-
buiu para a reducao da atividade de agua, quando comparada com
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o filme controle (Formulagao 1). Ao se aumentar a atividade de agua
dos filmes, produz-se um inchamento excessivo da matriz poliméri-
ca, que leva a um incremento na difusao das moléculas de agua e,
consequentemente, diminui as propriedades de barreira desses ma-
teriais (DANTAS et al., 2015). A Figura 2 apresenta fotos dos filmes
ativos obtidos a base de amido de mandioca.

Figura 2 — Foto dos filmes ativos obtidos a base de amido de mandioca (A) e adi-
cionado de dleo essencial de orégano (B) e extrato alcodlico de prépolis vermelha (C).

A B

Fonte: Elaboracgao propria (2020).

O diametro dos halos de inibicdo formados pelos filmes adicio-
nados de oleo essencial de orégano (Formulacao 4) e extrato alco-
6lico de propolis vermelha (Formulagao 5) sobre o crescimento da
bactéria Staphylococcus aureus in vitro foi de 16 mm e 18 mm, res-
pectivamente. O filme controle (Formulacao 1) ndao apresentou halo
de inibicao. Os filmes ativos apresentaram atividade antimicrobiana,
demonstrando potencial para controle do desenvolvimento dessa
bactéria quando aplicado nos alimentos.

O dleo essencial de orégano possui atividades antimicrobianas
e antioxidantes amplamente conhecidas, atribuidas a compostos fe-
ndlicos, como timol, carvacrol e eugenol (BURT, 2004; CARDOSO
et al., 2017). Em estudo realizado por Cardoso et al. (2017), filmes
produzidos com o polimero polibutilenoadipatoco-tereftalato (PBAT)
e Oleo essencial de orégano foram eficientes em diminuir a contagem
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de coliformes totais, estafilococos aureus e microrganismos psicro-
tréficos durante o armazenamento de filés de peixe.

A acido antimicrobiana da propolis sobre as bactérias Gram
positivas ja foi relatada em diversos estudos (CAVALCANTE et al.,
2011; COSTA et al., 2014). De acordo com Santos et al. (2002), a
acao antimicrobiana da propolis esta relacionada a inibicdo da popu-
lacao bacteriana e da RNA-polimerase do microrganismo, juntamen-
te com a desorganizacao do citoplasma e da membrana da bactéria.
Essa acao € devido a presenca de compostos fendlicos na propolis
que possuem efeito antimicrobiano. Em estudo realizado por Costa et
al. (2014), filmes produzidos a partir do amido de mandioca e ativa-
dos com extrato de propolis provocaram a reducao de 1 ciclo logarit-
mico na contagem de estafilococos coagulase positiva em amostras
de queijo coalho, nos periodos de 4, 12, 20 e 28 dias.

Consideracoes finais

Os resultados obtidos indicam que os filmes biodegradaveis a
base de amido de mandioca, inhame e batata-doce podem ser uma
alternativa competitiva para reducao no uso de filmes sintéticos no
acondicionamento de alimentos. O amido de inhame, pelo seu ele-
vado teor de amilose e elevado rendimento, apresenta-se com uma
fonte promissora para o desenvolvimento de embalagens biodegra-
daveis, que ainda nao foi amplamente estudada. A adicao do dleo es-
sencial de orégano e o extrato de propolis vermelha demonstrou po-
tencial de transformacao desses filmes em embalagens ativas, que
podem exercer controle do crescimento microbiologico em alimentos.

Os resultados obtidos sdo promissores, principalmente devi-
do a grande oferta de fontes de amido e de produtos naturais com
atividade bioldgica no Brasil. E necessario o aprofundamento das
pesquisas, com maior caracterizagao dos filmes, analisando suas
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propriedades mecanicas e de barreira, fundamentais para o acon-
dicionamento de alimentos. Além disso, € necessario realizar a apli-
cacao de diferentes compostos naturais e verificagdo da atividade
antimicrobiana dos filmes nos alimentos, para se obter conclusées
mais seguras.
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Introducao

A economia solidaria surge através de experiéncias praticas
de trabalhadores que buscaram melhores condicdes de vida, a partir
de organizacao coletiva do trabalho e da distribuicido proporcional
das riquezas geradas. A economia solidaria estabelece a cooperacao
como elemento central, fator necessario para a sustentabilidade dos
processos de desenvolvimento humano e com inclusido social e eco-
noémica (SINGER, 2000).

Os principios de participacao e de democracia norteiam as or-
ganizagbes da economia solidaria, em que os trabalhadores se orga-
nizam em grupos comunitarios, associacdes, cooperativas e outras
formas coletivas, na busca de estabelecer a posse e a gestao coletiva
dos meios de producao, distribuicao, comercializacao e crédito, ade-
quadas as suas necessidades sociais e econémicas (SINGER, 2000).

Nos empreendimentos econdémicos solidarios (EES) da reali-
dade brasileira, e em especial baiana, prevalecem as experiéncias
rurais da agricultura familiar. Segundo Silva e Carneiro (2016), 0 ma-
peamento dos EES entre 2009 e 2013 pela Secretaria Nacional de
Economia Solidaria aponta que mais da metade esta localizado e
atua em areas rurais, muito em funcao das organizacdes da agricul-
tura familiar que buscam estratégias coletivas de beneficiamento e
comercializagdo, como forma de garantir escala e regularidade.
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A Bahia é o estado com maior numero de agricultores familia-
res do Brasil, com 593 mil agricultores familiares em 762 mil estabe-
lecimentos rurais, que representam 77,8% destes estabelecimentos,
dispondo apenas de 32,2% das areas dos estabelecimentos rurais
(IBGE, 2017). Portanto, a agricultura familiar contribui com a con-
tencao do éxodo rural nacional, mas passa ainda pela necessidade
de avancar e de facilitar o acesso a tecnologias sociais e a politicas
publicas estruturais, como a reforma agraria.

As tecnologias sociais sao consideradas produtos, métodos ou
técnicas desenvolvidas em interacido com a populacao e apropriadas
pela mesma, voltadas para a inclusao social, sendo de baixo custo,
facil aplicabilidade, simplicidade e que promovam melhoria das con-
dicbes de vida (ITS BRASIL, 2004). Entre as tecnologias sociais na
agricultura familiar, destaca-se a agroecologia, que “representa um
conjunto de técnicas e conceitos, visando a producado de alimentos
mais saudaveis, baseada em uma agricultura economicamente via-
vel, ecologicamente sustentavel, socialmente justa e culturalmente
apropriada” (FRANCISCO; CARDOSO; SILVA, 2015, p. 1).

Assim, este trabalho foi motivado, por um lado, para contribuir
com a geracao de trabalho e renda para as agricultoras familiares
integradas em EES; e por outro, para possibilitar a construcao de
conhecimentos na relacdo com os EES da agricultura familiar, a partir
da relagdo académica de ensino, pesquisa e extensao universitaria,
a partir de tecnologias sociais voltadas para o processo de inclusao
social, econémica, politica e cultural.

Essas atividades académicas estdo vinculadas ao Programa
de Extensdo e Grupos de Pesquisa da Incubadora de Empreendi-
mentos Solidarios (INCUBA) e aos Cursos de Graduacao de Tecno-
logia em Alimentos, de Tecnologia em Gestao de Cooperativas e da
Agronomia da Universidade Federal do Recéncavo da Bahia (UFRB).
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A partir da relacao entre as atividades académicas e os EES da agri-
cultura familiar, foi possivel construir este projeto, que foi aprovado e
financiado pela Chamada CNPg/MCTIC/MDS N° 36/2018 - Tecnolo-
gia Social, que tem sua fundamentagao nas tecnologias sociais na
relacdo com a economia solidaria e a educacao do campo.

Este capitulo tem como finalidade de analisar os sistemas de
beneficiamento de frutas da agricultura familiar, em EES situados
nos Territorios do Portal do Sertao, do Sisal e do Recéncavo, atraves
da reaplicacao e aperfeicoamento de tecnologias sociais. As agoes
foram realizadas a partir da articulagdo com programas e politicas
publicas da agricultura familiar, na relagdo com as atividades acadé-
micas de ensino, pesquisa e extensiao universitaria.

Assim, os EES da agricultura familiar que sao parceiros no de-
senvolvimento desta proposta tém a atividade de beneficiamento de
frutas como atividade de geracgao de trabalho e renda, com principios
agroecologicos na promogao da seguranca alimentar e nutricional.
Sao EES que estao localizados nos Territdrios do Portal do Sertao,
do Sisal e do Recbncavo, que possuem uma diversidade de frutas,
nos quais a agricultura familiar tem uma producao expressiva. Por
um lado, durante a safra das frutas existem perdas e que, portan-
to, ha necessidade de beneficiamento dessa producao; e por outro,
existe a possibilidade de agregacgao de valor, com o beneficiamento
de frutas e desenvolvimento de produtos alimenticios inovadores, de
base agroecoldgica e com valor nutricional importante no contexto
da seguranca alimentar e nutricional na relagcdo com as atividades
académicas de ensino, pesquisa e extensao universitaria.

Diagnosticos nas unidades de producao

A metodologia adotada para este trabalho € de abordagem
qualitativa, orientada pela visao de mundo e com opcoes tedricas de
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contribuicdo na explicacdo e na compreensao da realidade estuda-
da, fundamentada “da convicgao de que a acao social &€ fundamental
na configuragao da sociedade” (HAGUETTE, 1992, p. 18). As acgbes
foram desenvolvidas tendo como ponto de partida as atividades ar-
ticuladas entre os ambientes académicos e territoriais, propondo, na
pratica, a reaplicacao e aperfeicoamento de tecnologias sociais com
os EES da agricultura familiar que produzem e beneficiam frutas.

Para tanto, foram realizados diagnoésticos nas unidades de pro-
ducao e beneficiamento de frutas para levantamento das tecnologias
sociais incorporadas pelos EES da agricultura familiar dos munici-
pios de Feira de Santana, Monte Santo e Sapeacu. O diagndstico foi
realizado a partir da pesquisa-acao, orientada pela possibilidade de
intervencao do pesquisador na realidade social, com a participacao
dos sujeitos nos processos de reflexao e de transformagao. A pesqui-
sa-acao envolve tanto o conhecimento dos sujeitos do estudo, quan-
to dos proprios pesquisadores, e caracteriza-se por ser,

um tipo de pesquisa social com base empirica que
€ concebida e realizada em estreita associacao
com uma acgao onde os pesquisadores e 0s par-
ticipantes representativos da situagao ou do pro-
blema estao envolvidos de modo cooperativo ou
participativo (THIOLLENT, 2011, p. 20).

Apods os diagndsticos, foi elaborado um relatério de sistema-
tizacdo das tecnologias sociais utilizadas e incorporadas por esses
EES nas estruturas de producao e de beneficiamento de frutas. Es-
ses resultados estao na fase de socializacao a partir de uma Oficina
com a participacao de representacao dos EES da agricultura familiar.

Pretende-se discutir e socializar as tecnologias sociais incor-
poradas por 74 agricultores familiares que compdem os cinco EES
da agricultura familiar, prevalecendo, em quatro destes EES, apenas

mulheres rurais e apenas um EES que tem 70% formado por mu-
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Iheres rurais e 30% de homens jovens rurais. Essas socializagbes
estdo no formato de Oficinas de Reaplicagdo e Aperfeicoamento de
Tecnologias Sociais nos EES da agricultura familiar, a partir da indis-
sociabilidade do ensino, extensao e pesquisa.

Nas atividades formativas prevalecem processos de dialogici-
dade, em que as pessoas devem ser consideradas sujeitos participa-
tivos e contribuintes na construgcao do registro histérico do seu pro-
prio empreendimento (FREIRE, 2011). Assim, cada empreendimento
tem sua dindmica propria de acompanhamento, visando ao fortaleci-
mento institucional, a partir de seu estagio organizacional, orientado
pelo respeito a sua autonomia. Entre as atividades coletivas estdo as
formativas de Boas Praticas de Manipulacao de Frutas, em conformi-
dade com a legislagao sanitaria, com analise dos produtos beneficia-
dos para o planejamento e a adequacao das boas praticas. Portanto,
ha necessidade de incorporacao de saberes e de conhecimentos dos
EES ao longo de sua trajetdria e de praticas sociais.

Agricultura familiar e tecnologia social

A agricultura familiar € um segmento resiliente e resistente a
um modelo de produgao pautado na utilizacdo de agrotoxicos, de
mecanizacao intensiva, de monocultura e de exportagdes. Esse mo-
delo de producao nao propiciou o desenvolvimento dos agricultores
familiares, ao contrario, intensificou o processo de desigualdades do
campo. Assim, a agricultura familiar historicamente passa por proble-
mas estruturais de precariedade do acesso a terra e da insuficiéncia
de renda das familias, como também da necessidade de politicas pu-
blicas orientadas para o modo de vida familiar e de desenvolvimento
de tecnologias adequadas a realidade dessa agricultura.

Pode-se afirmar que a tecnologia social se trata de um conceito
que considera a participagao coletiva no processo de organizacao,
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planejamento e aplicacdo, baseada na disseminacdo de solugdes
para problemas voltados a demandas de alimentagdo, educacao,
energia, habitagao, renda, recursos hidricos, saude, meio ambiente,
e outras, visando sempre a melhoria da qualidade de vida e a inclu-
sao social (FBB, 2011). Essa tecnologia € uma ferramenta impor-
tante para a emancipagao social, pois tem os proprios agricultores e
agricultoras como sujeitos, com a utilizacdo de recursos acessiveis e
locais. E notdria sua importancia para as comunidades que a desen-
volvem e utilizam.

De acordo com Dagnino (2014), as instituicdes publicas de
geracao de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, como as uni-
versidades, necessitam conceber as tecnologias sociais enquanto
processo de libertagao, a medida que contribuem para a construcao
de sujeitos participativos. Essa afirmagao € importante para compre-
ender que a economia solidaria € intrinseca as tecnologias sociais,
voltadas para a construgdo de um modelo de desenvolvimento que
valorize as relacfes sociais € que contribua para a inclusao social.

A reaplicacao e o aperfeicoamento de Tecnologia Social contri-
buem para a diminuicido das desigualdades socioeconémicas, bem
como para a promogcao da seguranca alimentar e nutricional para as
familias envolvidas, a partir da producao e da distribuicio de alimen-
tos saudaveis e do manejo sustentavel dos recursos naturais. Se-
rafim, Jesus e Farias (2013) abordam que a tecnologia € entendida
como a aplicagao sistematica de conhecimentos cientificos e técnicos
voltados para solugao pratica, intrinsecamente ligada ao processo
histdrico, politico, cultural e econdmico no qual se insere a tecnologia.

Os EES tém na sua base social a centralidade com as mulhe-
res rurais da agricultura familiar na reaplicacao e aperfeicoamento de
Tecnologias Sociais para as unidades de produgao e de beneficia-
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mento de frutas. As referéncias das tecnologias sociais com as mu-
Iheres rurais estdo centradas: na producao de frutas de base agroe-
colégica, integrada aos quintais das familias; no beneficiamento de
frutas para polpas, doces e geleias, bem como no desenvolvimento
de novos produtos, de maneira que agreguem valor e preservem 0s
valores nutricionais; e no reaproveitamento dos residuos do processo
de beneficiamento de frutas para a produgao de adubos organicos,
que serao destinados aos quintais agroecolégicos, no contexto de
uso sustentavel de recursos naturais no campo.

Heredia e Cintrao (2006) afirmam que as atividades agricolas
desenvolvidas pelas mulheres se concentram nos itens “producao
para o consumo” e “trabalho nao remunerado”, e demonstram a di-
visao criada que ainda reforca a valorizacao do trabalho “produtivo”
em detrimento do trabalho “reprodutivo” delegado as mulheres com
0 advento desse sistema econdmico como uma extensao do traba-
lho doméstico que nao tem visibilidade e valorizagdo. E importante
o debate acerca das questbes de género e feminismo que afloram
junto as praticas agroecoldgicas, pois potencializa a participacao
das mulheres na unidade produtiva familiar, propondo relagbes mais
igualitarias e permitindo que o trabalho das agricultoras fortalega e dé
visibilidade ao debate da soberania alimentar, da biodiversidade e da
cultura, a partir do protagonismo das mulheres nos sistemas produti-
vos da agricultura familiar.

Assim, a agroecologia constitui um campo de praticas e de es-
tudos que procura “deter as formas de degradacao e exploracao da
natureza e da sociedade através de acdes sociais coletivas de cara-
ter participativo na busca da implantagao de sistemas de agriculturas
alternativas potencializadores da biodiversidade ecolégica e da diver-
sidade sociocultural” (SERAFIM; JESUS; FARIAS, 2013, p. 1).
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Tecnologias sociais na agricultura familiar

A realizacao do diagndstico do processo de beneficiamento de
frutas nas unidades dos EES teve como foco as tecnologias sociais.
Esses diagndsticos foram realizados na Associacdo dos Pequenos
Agricultores do Municipio de Feira de Santana (APAEB) e na Asso-
ciacao Comunitaria da Matinha (ACOMA), no Territério do Portao do
Sertdao, na Cooperativa de Mulheres Agricultoras Familiares de Sa-
peacu (COOPEMAFS), no Territdrio de Identidade Recbncavo, e na
Associacdo Comunitaria dos Produtores Rurais e Agricultores Fami-
liares do Povoado de Tapera e na Cooperativa Regional de Agricul-
tores (as) Familiares e Extrativistas da Economia Popular e Solidaria
(COOPESABOR), no Territorio do Sisal.

As tecnologias sociais sao instrumentos simples e de facil re-
aplicacao, desenvolvidos a partir dos problemas e do conhecimento
popular, de acordo com as necessidades e recursos disponiveis em
determinado local. Dessa forma, as tecnologias sociais se configuram
como formas de enfrentamento das dificuldades, por caminhos nao
convencionais e mercadoldgicos, em que as solugdes sao construidas
a partir de experimentacdes e dos conhecimentos locais, que usam
mao de obra, conhecimentos e recursos disponiveis na localidade.

Na avaliagao dos processos produtivos das Unidades de pro-
cessamento de frutas das organizagdes que integram este projeto, fo-
ram identificadas tecnologias sociais voltadas principalmente para a
agregacao de valor na producao e no beneficiamento das frutas, com
geracao de trabalho e renda. Observa-se que as organizacdes sao
formadas, em sua grande maioria, por mulheres rurais que centram
seus esforcos em meios de organizagao comunitaria para enfrentar e
superar juntas as dificuldades de geracao de trabalho e renda.

O beneficiamento das frutas das unidades dos EES da agricul-
tura familiar produz os seguintes produtos: geleia, doces e polpas de
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frutas. Em Feira de Santana e Monte Santo, as frutas beneficiadas
sao: manga (Mangifera indica), goiaba (Psidium guajava), acerola
(Malpighiae marginata), maracuja do mato (Passiflora cincinnata),
maracuja (Passiflora edulis), umbu (Spondias tuberosa), caju (Ana-
cardium occidentale), tamarindo (Tamarindus indica), abacaxi (Ana-
nascomosus), caja (Spondias mombin) e graviola (Annonea murica-
ta). E no municipio de Sapeacu a producido € a partir da acerola,
graviola, manga, goiaba e tamarindo.

Producao de geleias e doces

As geleias e os doces sao produzidos pela APAEB — Feira de
Santana e pela Associacdo Comunitaria dos Produtores Rurais e
Agricultores Familiares do Povoado de Tapera. Foi observado que,
na producado de doces, nao houve diferenca no fluxo adotado em
cada empreendimento, mas na producao de geleias, conforme apre-
sentado o fluxo do processo de fabricagao no Quadro 1, existem al-
gumas diferencas nos fluxos dos dois EES.

Quadro 1. Fluxo do processo de fabricacao de geleias pela APAEB e pela Associa-
¢ao Comunitaria dos Produtores Rurais e Agricultores Familiares do Povoado de
Tapera — 2019

Recebimento, registro do tipo de fruta, ori-
gem, fornecedor e data.

PESAGEM Registro da quantidade das frutas recebidas.

12 Etapa Retiram-se as sujidades como folhas, flores,

~ caules, pedras, frutos estragados e demais

SELECAO coisas indesejaveis ao processo. Nessa etapa

ocorre a separagao entre frutas maduras e
verdes.

Nesta etapa lavam-se as frutas com agua
corrente e detergente neutro; depois enxagua.

RECEPGAO

LAVAGEM

As frutas sdo mantidas em um tanque com

solucgao de cloro ativo a 200 ppm, por 15 mi-

nutos. Em seguida, as frutas sdo novamente

lavadas em agua corrente para remogao do
residuo de cloro.

22 Etapa -
P SANITIZACAO
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32 Etapa
APAEB - Fei-
ra de Santana

DESPOLPAGEM

A despolpagem das frutas é feita triturando-as
em liquidificador, e posteriormente, filtragao
com auxilio de uma peneira para separacgao de
cascas, carogos, bagacos e sementes. Nessa
etapa algumas frutas precisam ser descasca-
das antes da despolpagem, a exemplo do aba-
caxi, maracuja, tamarindo e manga.

PRE-COZIMENTO

As frutas s@o colocadas em um caldeirdo com
agua sob fervura por 15 minutos. Apds esse
periodo o liquido de fervura é separado das

3% Etapa b .
Associagio frutas com auxilio de uma peneira.
de Tapera As frutas sao colocadas na despolpadora para
DESPOLPAGEM |separagao dos residuos: cascas, carogos, ba-
gacos e sementes.
R A polpa de fruta obtida é pesada em balanga
42 Etapa INgglgagr\?TEEs digital e e feita a adicdo dos demais ingredien-
APAEB - Fei- tes, agucar, pectina e suco de limao.
ra de Santana A polpa com os ingredientes & mantida sob fer-
COZIMENTO vura por aproximadamente 90 minutos.
A polpa obtida é pesada juntamente com o li-
42 Etapa PESAGEM quido de fervura da etapa anterior, e os demais
Associacio ingredientes sao adicionados.
de Tapera i : i i i-
p COZIMENTO ﬁurtr:)lgtura € mantida sob cozimento por 90 mi
As geleias sdo envasadas a quente, em fras-
ENVASE cos de vidro de 200ml.
52 Etapa As geleias acondicionadas nos potes de vi-
pa dro sao submetidas ao tratamento térmico de
APAEB - Fei- APERTIZACAO apertizagao, sendo colocadas, ainda abertas,
ra de Santana em agua fervente por 10 minutos, depois tam-
padas ainda quente para formagado do vacuo
na embalagem.
52 Etapa ENVASE As geleias sdo envasadas ainda quente em
Associacio potes de vidro de 200g.
de Tapera ROTULAGEM | Adicdo manual dos rétulos aos potes.
Separa o produto, confere a validade e lote,
ARMAZENAMENTO em seguida libera para venda.
6% Etapa ] ] ]
COMERGCIALIZAGAO Realiza venda direta no atacado e varejo, com

pagamentos a prazo e a vista.

Fonte: Elaboragao prépria (2019).
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O processo utilizado para fabricacao das geleias foi dividido em
etapas, conforme fluxo do processo produtivo apresentado no Qua-
dro 1. Observa-se que existem diferengas na producao de geleias en-
tre os dois EES. Nas 32 e 52 etapas, a Associacao de Tapera utiliza o
pré-cozimento das frutas, em um caldeirao com agua sob fervura por
15 minutos. Apds esse periodo, o liquido de fervura é separado das
frutas com auxilio de uma peneira. A despolpagem ¢ feita utilizando
uma despolpadeira, e a polpa obtida é pesada para determinagao
da quantidade dos demais ingredientes que devem ser adicionados.
Nas 42 e 52 etapas, na APAEB — Feira de Santana, ocorre a adigao
de ingredientes e as geleias acondicionadas nos potes de vidro sao
submetidas ao tratamento térmico de apertizacao.

Desse processo de producao de geleias por parte das duas
associagoes, verifica-se que no fluxo apresentado no Quadro 1,
tem-se de diferente no processo de fabricacdo do produto o pré-a-
quecimento e a apertizacdo, que sao tecnologias sociais. O pré-a-
quecimento é utilizado para facilitar o processo de despolpagem da
fruta, principalmente para aquelas frutas como tamarindo e umbu,
nas quais a separacao da polpa é dificil sem o aguecimento da fruta.
Ja a apertizacdo € um tratamento térmico extremamente importante
no processo de conservagao das geleias. Nesse processo, as ge-
leias sdo adicionadas ainda quentes aos frascos de vidro, e estes sao
colocados ainda abertos em agua fervente, sendo, posteriormente,
tampados ainda quentes para formacao do vacuo na embalagem.
Esse processo permite a esterilizacdo do produto e da embalagem, e
a formagao do vacuo retarda o desenvolvimento de microrganismos
e alteracbes quimicas que podem ocorrer no produto durante seu
armazenamento.

Ainda na producao das geleias, foi verificado que nos dois EES
a pectina é produzida nas unidades com o reaproveitamento das cas-
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cas do maracuja (Passiflora edulis), com o fluxo de lavagem e higie-
nizacao das frutas; corte e separagcdo das cascas; cozimento das
casas com agua, envase; trituragao; e armazenamento.

Portanto, a producao da pectina vem do reaproveitamento dos
residuos a partir da casca do maracuja. Essa tecnologia contribui
para o aproveitamento quase integral da fruta maracuja durante o
processo de fabricacdo das geleias, reduzindo os custos do proces-
S0, ja que nao é necessaria a aquisicao da pectina comercial, e agre-
gando valor ao proprio residuo que é novamente transformado em
matéria-prima, e reinserido ao processo de fabricacao.

Producao de polpas de frutas

A Unidade de Processamento de Polpa de Frutas da ACOMA e
da COOPERSABOR tem estruturas com base nas exigéncias sanita-
rias do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As polpas possuem rotulos em acordo com as exigéncias da legis-
lacao brasileira, e sdo acondicionadas em embalagens e condigdes
adequadas. ACOOPEMAFS esta em processo de adequacao da sua
infraestrutura para atendimento dessas normas.

Os processos de fabricacao das polpas de frutas ocorrem em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas, seguindo as normas exi-
gidas pela legislagao nas trés unidades. As etapas dos processos de
producao de Polpa de Frutas das unidades foram sistematizadas em
um Fluxograma, com uma breve descricdo de cada etapa. Observa-
-se gue nao existem diferencas entre os fluxos das trés unidades, e
esta padronizagao pode ser explicada por conta das exigéncias da
legislacao para registro das referidas unidades e seus produtos: 12
etapa com recepgao, pesagem e selegao das frutas; 22 etapa com
lavagem e sanitizagao; 32 etapa com descascagem, corte e despol-
pagem; 42 etapa com envase e pesagem, selagem e identificacao; 52
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etapa com estoque e congelamento; e na 62 etapa com expedicao e
comercializagao.

Na 12 etapa, ocorre a recepgao, pesagem e selegao das frutas,
separando-se aquelas que estdo com pragas e que nao estdao no
estagio adequado de maturacdo para producao das polpas. Na 22
etapa, as frutas sdo lavadas e sanitizadas, para reducao da carga
microbiana a niveis seguros, de acordo com a legislacdo sanitaria.
Na 3?2 etapa, ocorre a descascagem, corte e despolpagem, que pode
apresentar pequenas variacoes a depender das caracteristicas da
fruta, por exemplo, no processamento da acerola, a despolpagem é
realizada diretamente, ndo sendo necessario descascar e cortar as
frutas. Nas etapas finais, ocorre o envase, pesagem, selagem, iden-
tificacao, estoque, congelamento, expedicao e comercializacao das
polpas prontas.

Observam-se algumas tecnologias sociais aplicadas pelas mu-
Iheres rurais nas trés unidades de produgao dos EES da agricultura
familiar, especialmente nas etapas de preparagao para a despolpa-
gem, como o recebimento e o manuseio das frutas para garantia de
qualidade dos produtos. Entende-se por despolpagem a separacao
da polpa das cascas, carocos, bagacos e sementes, e nessas unida-
des a despolpagem é realizada por equipamentos que facilitam o pro-
cesso, a0 mesmo tempo é registrado o rendimento para cada fruta.

Outra tecnologia social evidenciada nessa etapa de diagnostico
comum a todas as organizacbes acompanhadas & a producao agro-
ecologica das frutas, como forma de contribuir para a preservacao
do valor nutricional das mesmas, além da preservacido ambiental.
Observa-se também que o reaproveitamento dos residuos organicos
predominante no processo de beneficiamento das frutas, como as
cascas, sementes e bagacos, se faz presente em todas as organiza-
¢oes, com utilizacido desses residuos para compostagem e producao
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de adubos organicos, que sao destinados aos quintais agroecologi-
cos, no contexto de uso sustentavel de recursos naturais no campo.

As mulheres rurais que normalmente possuem habilidades no
preparo e manuseio de alimentos buscam na producao de géneros
alimenticios uma maneira de adquirir trabalho e renda, e contribuir
para o desenvolvimento econémico e social da sua localidade. Dessa
forma, o beneficiamento das frutas se configura como uma tecnologia
social importante que contribui para resolucao de dois problemas ge-
néricos a essas localidades: o primeiro relacionado a geracao de tra-
balho e renda, e o segundo relacionado ao aproveitamento das frutas
gue sao produzidas nas comunidades e normalmente desperdicadas.

Observa-se que todos os EES da agricultura familiar apresen-
tados surgem da necessidade de criar solucao para o aproveitamen-
to das frutas de suas comunidades, que sao produzidas em grandes
quantidades no periodo de safra, e nao sdo consumidas e/ou comer-
cializadas na mesma proporcao, o que gera grande desperdicio. O
beneficiamento das frutas por meio da producido de doces, geleias
e polpa de frutas se configura como a forma mais simples de agre-
gacao de valor a essas matérias-primas, que normalmente sao des-
valorizadas no comeércio local. Além disso, a produgado de polpas é
uma ferramenta importante para armazenamento das frutas durante
o periodo da safra, permitindo seu consumo e utilizacao durante to-
das as estacdes do ano.

Consideracoes finais

Este capitulo buscou sistematizar as tecnologias sociais a partir
do didlogo entre os EES da agricultura familiar formados por mulhe-
res rurais que produzem e beneficiam frutas, bem como entre docen-
tes e discentes integrados nas acdes académicas de ensino, pesqui-
sa e extensao que os acompanham a partir da INCUBA e dos Cursos
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de Graduacao em Tecnologia em Alimentos, Tecnologia em Gestao
de Cooperativas e Agronomia da UFRB.

A viabilidade das tecnologias sociais utilizadas no processo de
reaplicagao e aperfeicoamento para a producao e beneficiamento de
frutas tem como pressuposto basico a relacdo entre os saberes e
as experiéncias voltadas para a sustentabilidade, tanto pela dispo-
nibilidade das frutas nas respectivas localidades, bem como pelas
adequacoes de estruturas e de processos que possibilitem a conti-
nuidade das agoes.

Essa sistematizagao faz parte do projeto financiado pelo proje-
to da Chamada CNPg/MCTIC/MDS N° 36/2018 - Tecnologia Social,
em que se buscou a construgao de acdes que tém como principios
a garantia de apropriagao dos conhecimentos e dos saberes pelos
sujeitos participantes, a partir do baixo custo e da eficiéncia que con-
siderem os estagios organizacionais de cada empreendimento e das
condicoes adequadas de continuidade de qualidade do produto fi-
nal. Foram sistematizadas as tecnologias sociais utilizadas nos EES,
voltadas para agregacao de valor na producao e no beneficiamento
das frutas. Essas unidades utilizam tecnologias sociais de producao
de doces, geleias, compotas, entre outros produtos, de maneira que
agregue valor e preserve 0s valores nutricionais.

Segundo o IPARDES (2005), existem problemas no processo
de transformacao e de comercializacdo dos produtos beneficiados
das frutas: variagao na escala de producao; baixa produtividade;
maquinas e equipamentos inadequados; e auséncia de padrao de
qualidade no produto. Além disso, existem desafios de legalizar as
unidades em conformidade com a legislacdo de inspegao sanitaria.

Esses desafios podem ser superados com a organizagcao co-
letiva nas unidades de beneficiamento, com referéncia aos EES da
agricultura familiar, que com base nas tecnologias sociais possibi-
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litam as mulheres e jovens rurais a reaplicacao e aperfeicoamento
de tecnologias sociais que contribuam para a geracao de trabalho e
renda, voltada para a producgao e para as unidades de beneficiamen-
to de frutas.

No processo de beneficiamento das frutas, ha geracao de re-
siduos organicos nas unidades dos EES. Esses residuos sao rea-
proveitados em algumas dessas unidades para produgao de adubo
organico que é utilizado nas unidades de aprendizados dos quintais
agroecologicos. Esse processo € uma tecnologia social de uso sus-
tentavel de recursos naturais no campo, como base em um modelo
de baixo custo e de recursos disponiveis localmente, com contribui-
¢ao para a producgao de frutas nos principios da agroecologia.

Foi possivel apresentar as principais tecnologias sociais de pro-
ducao e beneficiamento de frutas para reaplicacao e aperfeicoamento
no contexto da agroecologia e de organizacao coletiva para o enfren-
tamento dos desafios de estruturacao de praticas que possibilitem a
geracao de trabalho e renda para mulheres e jovens rurais, em situ-
acao de vulnerabilidade social e econdmica. E aqui a universidade
se insere como um sujeito a contribuir e ter contribuicao, atraves de
suas atividades académicas de ensino, pesquisa e extensao univer-
sitaria, capazes de construir referenciais metodoldgicos de formagao
académica, voltados para um modelo de insercdo e de superacao
das desigualdades sociais e econdmicas.

As autoras agradecem ao Conselho Nacional de Desenvolvi-
mento Cientifico e Tecnoldgico (CNPq) pelo financiamento do projeto
TECSOL - Tecnologias Sociais para Sistemas de Producao e Bene-
ficiamento de Frutas de Empreendimentos Econémicos Solidarios
da Agricultura Familiar dos Territorios do Portal do Sertdo e Sisal —
Bahia, da Chamada Publica CNPg/MCTIC/MDS n° 36/2018 - Tecno-
logia Social.
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Diagndstico Rural Participativo (DRP):
uma tecnologia social

Jasciene Goes Batista
Isabel de Jesus Santos dos Santos
Jéssica Souza Ribeiro

Introducao

O objetivo deste capitulo é relatar a experiéncia vivenciada por
um grupo de discentes do curso de Tecnologia em Alimentos na Edu-
cacao do Campo, no periodo compreendido entre setembro do ano de
2019 e junho do ano de 2020, na Comunidade Quilombola do Quebra
Fogo, Irara-BA. Essa comunidade faz parte do territério quilombola da
Tapera Melao, localizada nesse mesmo municipio. Especificamente,
pretendemos descrever os processos pedagdogicos no desenho da Pe-
dagogia da Alternancia, que sao organizados em Tempo Universida-
de (TU) e Tempo Comunidade (TC); apresentar o Diagnostico Rural
Participativo (DRP) como processo formativo e de integracao entre os
tempos educativos; e pontuar o papel do projeto de intervencao na
integracao da formacao discente.

A experiéncia da formagao por Alternancia surgiu na Franga, em
meados do ano de 1935, destinada a educagao escolar dos sujeitos da
zona rural. A partir da aproximacao dos franceses com 0s movimentos
sociais do campo no Brasil, especialmente com as pastorais rurais na
década de 1960, surgiram as primeiras experiéncias brasileiras com a
Alternancia, especificamente no estado do Espirito Santo e, em mea-
dos dos anos 1980, na regiao Nordeste, em Alagoas (SILVA, 2013).

A férmula basica da Pedagogia da Alternancia é:
um tempo na escola, um tempo na familia ou em
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outras atividades didaticamente apropriadas. Mas,
esses diferentes “tempos” devem formar um unico
e organico curriculo. E uma férmula pedagoégica
que expressa um compromisso educativo politico
bem preciso: nao discriminar a cultura popular e
devolver aos principais sujeitos educadores (a fa-
milia, a escola e o territério) sua funcao real de for-
madores. Em suma, a ideia central da pedagogia
da alternancia é: como podemos libertar o homem
utilizando a linguagem da sua cultura? Como po-
demos colocar em suas maos o destino de si mes-
mo e de seu territério? (NOSELLA, 2013, p. 101).

No inicio, a Pedagogia da Alternancia no Brasil se resumiu as
Escolas Familia Rural. Atualmente, as experiéncias educativas mais
conhecidas sao aquelas desenvolvidas pelas Escolas Familia Agrico-
la (EFAs) e pelas Casas Familiares Rurais (CFRs), que inicialmente
estavam voltadas apenas para as séries iniciais da Educacao Basi-
ca, se expandindo para a Educacao Profissionalizante Integrada ao
Ensino Médio. Na Educacgao Superior, a experiéncia na Bahia nasce
com o Programa Nacional de Educacio em Area de Reforma Agraria
(PRONERA), em meados do ano de 1999, ofertado pela Universi-
dade do Estado da Bahia (UNEB), formacao esta reivindicada pelo
Movimento dos Trabalhadores Sem Terra (MST) e experienciada a
partir dos projetos e programas de extensao de alfabetizagao, letra-
mento e formacao de professores da Educacido Basica (TEIXEIRA;
BERNARTT; TRINDADE, 2008; BOGO, 2017).

Nesse ensejo, a Universidade Federal do Recdncavo da Bahia
(UFRB) promoveu e coordenou o curso de Especializacdo em Edu-
cacado do Campo e Desenvolvimento Territorial do Semiarido Brasi-
leiro, no ano de 2011, com uma Unica turma, ofertada no Centro de
Formacao de Professores (CFP). Esse curso foi essencial do ponto
de vista institucional porque a propria UFRB repensou os curriculos
dos cursos das licenciaturas, mas também teve condicdes teodricas

e pedagdgicas para iniciar a construcido dos Projetos Politicos dos
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Cursos das Licenciaturas em Educacdo do Campo com Habilitacao
em Ciéncias Agrarias, Matematica e Ciéncias da Natureza.

Presentes em dois centros da UFRB, essas licenciaturas tive-
ram suas primeiras turmas no ano de 2013, no Centro de Formacéao de
Professores (CFP) e no Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e
Sustentabilidade (CETENS), com a oferta dos cursos de Licenciatura
em Educacao do Campo com Habilitagao em Ciéncias Agrarias e Li-
cenciatura em Educacado do Campo com Habilitagdo em Ciéncias da
Natureza e Matematica, respectivamente. E importante destacar que
essas licenciaturas nao foram dadas prontas, mas construidas, uma
vez que a Pedagogia da Alternancia ainda é um desafio institucional
e, a cada dia, a comunidade académica aprende com a experiéncia
de conviver com 0s sujeitos do campo e seus movimentos nos espa-
¢os académicos da Instituicao de Ensino Superior (IES). Além disso,
0s Movimentos Sociais do Campo fazem parte dessa construcao e
tais cursos sdao uma conquista da sua luta (UFRB, 2017).

Assim, com desejos de mudancas, os Movimentos Sociais do
Campo sugeriram outros cursos que associassem a Educacao com o
Desenvolvimento Territorial, principalmente a partir das necessidades
das agroindustrias familiares. Nasceu, entao, o Curso de Tecnologia
em Agroecologia ofertado pela mesma IES, instalado no CFP, a partir
da parceria com a Escola Familia Agricola do Sertao/Monte Santo
Bahia (EFASE). No contexto do Curso Tecnologia em Agroecologia, a
EFASE provocou a UFRB para a construcao do Curso de Tecnologia
em Alimentos, pautado na Pedagogia da Alternancia.

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos na
Educacao do Campo surge com o proposito de
contribuir com o desenvolvimento da agricultura
familiar, através da formagao de profissionais im-
plicados com o modo de vida familiar voltado para

a organizacao coletiva da producao, do beneficia-
mento, do armazenamento e da comercializacao
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que geram riquezas na realidade do Brasil, a partir
dos principios da agroecologia e da economia soli-
daria (UFRB, 2017, p. 6).

Apds todos os fluxos institucionais, na mesma perspectiva da
Educacdo do Campo, organizou-se 0 concurso para selecao de pro-
fessores no ano de 2015 e, em 2016, lancou-se o edital de selecao
especial para os sujeitos do campo, para o ingresso dos primeiros
discentes do curso. A primeira turma de Tecnologia em Alimentos in-
gressou no segundo semestre do ano de 2018, e possuia seis dis-
centes do municipio de Irara-BA. Desses, cinco fizeram o TC no Qui-
lombo do Quebra Fogo.

A comunidade quilombola do Quebra Fogo esta localizada a 6
km da sede do municipio de Irara-BA. Também fazem parte do seu
territorio outras localidades: Olhos d’Agua, Bongue e Alto do Cruzei-
ro, que integram aproximadamente 270 familias. E uma comunidade
de origem camponesa, que teve seu 0 processo histérico marcado
por muita luta e resisténcia na defesa do territério contra fazendeiros
e garimpeiros da regiao. Essa luta se materializa no acesso a terra
por pessoas que compraram e ocuparam o territorio.

O Quebra Fogo tem cultivos anuais, destacando a producao
da agricultura camponesa, mesmo em pequenas porcoes de terra,
e consegue produzir diversos alimentos, a exemplo do feijao, milho,
mandioca, amendoim, batata-doce, hortalicas, plantas medicinais
e frutiferas. A criacdo de animais destina-se tanto para o consumo
como para meio de transporte, com destaque para a produgao das
aves (galinha caipira), suinos, ovinos, caprinos e alguns bovinos.
Essa comunidade é marcada por problemas relacionados a ques-
tdes ambientais. Anos atras, ela possuia uma grande quantidade de
vegetacao, onde predominava nas matas a candeia (Gochnatia poly-
morpha), o angico (Anadenanthera peregrina) e a aroeira (Schinus-
tere binthifolia), com cinco nascentes vivas, que eram utilizadas para
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consumo local. Hoje, essas nascentes estao secas ou nao sao pro-
prias para consumo humano, e a principal fonte de agua potavel da
comunidade é o sistema publico de abastecimento. Além disso, nas
proximidades da comunidade existe um lixao que representa um im-
portante risco ambiental e € motivo de tensbes na mesma. Esses
problemas fazem parte do contexto de dificuldades de manutencao
enfrentadas pelo grupo produtivo de mulheres, denominado Sabores
do Quebra Fogo, que produz diversos produtos de panificagao, como
biscoitos, bolos e beijus.

Cabe destacar ainda que, nos ultimos anos, mais de 87 mora-
dores sairam da comunidade em busca das oportunidades de empre-
go nas grandes cidades ou nos polos agricolas. Assim, a migracao,
sobretudo da juventude do campo, € um fator que tem fragilizado a
organizacao da producao e reproducdo social da vida. E nesse con-
texto que a Educacao do Campo fortalece as acoes que discutam as
possibilidades da permanéncia dos jovens rurais no campo, atrela-
das ao processo de acesso e permanéncia no Ensino Superior. Isso
€ possivel porque a organizacao pedagogica do curso nos tempos
formativos previstos pela Pedagogia da Alternancia — Tempo Comu-
nidade (TC) e Tempo Universidade (TU) — possibilita a continuidade
dos discentes no campo, articulando os estudos com o mundo do
trabalho da agricultura.

Diante disso, as atividades do TC desenvolvidas pelas estu-
dantes se iniciaram com a realizacdo do Diagndstico Rural Partici-
pativo (DRP), uma tecnologia social de grade valia, visto que € uma
ferramenta que agrega a informagao e o conhecimento necessarios
para mudar a realidade, e € construido pelas pessoas que precisam
das solucdes, assumindo o protagonismo no processo de mudanca
(ITS BRASIL, 2004). Neste relato de experiéncia, serao apresenta-
dos os caminhos percorridos na construgcao do DRP realizado com as
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mulheres que compdem o grupo produtivo Sabores do Quebra Fogo,
na Comunidade Quilombola do Quebra Fogo, no municipio de Irara-
-BA, assim como as primeiras agdes que resultaram dele.

Descricao da experiéncia

Antes de descrevermos a experiéncia vivenciada, pensamos
ser importante descrever o que entendemos por experiéncia: “A ex-
periéncia é o que nos passa, 0 que nos acontece, 0 que nos toca.
N3o o que se passa, ndo o que acontece, ou o que toca” (BONDIA,
2002, p. 21). Diante disso, durante o TC, todos nos experienciamos a
construgao do DRP, independente de sermos discentes, docentes ou
integrantes do grupo produtivo Sabores do Quebra Fogo.

No contexto do curso de Tecnologia em Alimentos na Educa-
¢ao do Campo, 0 processo se iniciou na ultima aula do TU, quando
foi disponibilizado aos discentes o documento denominado Cader-
no da Realidade, para direcionar os estudos no TC. O Caderno da
Realidade € o instrumento pedagoégico previamente pensado pelos
docentes a partir dos planos de curso dos componentes ofertados
no TU que reune, de forma interdisciplinar, as orientagoes em torno
dos estudos no TC. Apos o TU, nds, discentes do primeiro semestre
do curso Tecnologia em Alimentos residentes em lIrara, vivenciamos
0 TC no processo formativo. As atividades foram desenvolvidas com
as mulheres do grupo de producao Sabores do Quebra Fogo. A partir
desse contexto, a primeira acao na comunidade foi a realizacido do
Diagnostico Rural Participativo (DRP).

O DRP permitiu que fizéssemos um levantamento da situagao
atual do grupo produtivo Sabres do Quebra Fogo, que tem uma his-
toria de mais de cinco anos de luta em busca do avancgo na organi-
zacao do trabalho coletivo e da producéao, na perspectiva da comple-
mentacao da renda das mulheres envolvidas no processo.
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Para o DRP, utilizamos um conjunto de técnicas, instrumentos e
ferramentas da area da Extensao Rural, que permitem compreender
a realidade local de forma “que as comunidades fagam seus proprios
diagndsticos e comecem a autogerenciar seu planejamento e desen-
volvimento” (VERDEJO, 2010, p.12). Como estratégia de organiza-
cao pedagogica dos tempos formativos, os resultados alcangados
sao esforgcos conjuntos e transdisciplinares, pensados, organizados,
planejados e articulados com os docentes e discentes do curso.

As ferramentas escolhidas para o DRP para conhecer a rea-
lidade dos grupos produtivos e das agroindustriais familiares foram:

i) Mapa da comunidade (Figura 1), que serve para o plane-
jamento das acdes posteriores ao DRP que e rementem
aos reconhecimentos sobre os conflitos em torno do pro-
cesso de territorializacao e conflitos que giram em torno
dos bens naturais que sdo insumos para as agroindus-
trias;

ii) Diagramas (Figura 2), especificamente a Arvore de Pro-
blemas, que serve para analisar as relacoes de causa e
efeito por meio da representacdo grafica de uma situa-
¢ao, onde o tronco representa o problema, as raizes sao
as causas principais e as folhas e galhos representam os
efeitos; e o diagrama de Venn, que identifica as relacdes
internas e externas do grupo, classificando-as como forte,
fraca e conflituosa, de acordo com a proximidade com a
comunidade (VERDEJO, 2010).

A turma dos discentes do municipio de Irara, do Curso Tecno-
logia em Alimentos, continuou trabalhando com esse grupo, porém,
a partir do més de novembro de 2019, houve a construcao de outro
DRP na comunidade do Mana. Consequentemente, ocorreu o desdo-
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bramento da equipe inicial, mas o projeto de intervencao foi compar-
tilhado em ambas as comunidades.

Figura 1: Mapa da Comunidade elaborado.

Fonte: Elaboragao propria (2019).

Figura 2: Ferramentas utilizadas no DRP com o grupo produtivo Sabores do Que-
bra Fogo.

Fonte: Elaboracao propria (2019).
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No DRP do grupo produtivo do Quebra Fogo, iniciamos com
uma oragao, seguindo com a mensagem “As colheres do cabo com-
prido”, que evidenciava a importancia da solidariedade. A equipe dos
discentes fez uma dindmica de divisao dos subgrupos para aplicagao
das ferramentas: o Grupo A ficou responsavel pela construcdo do
mapa da comunidade. Todas as integrantes da equipe discutiram as
informacdes locais e materializacdo a partir do desenho da comuni-
dade, demarcando as vias de acesso, o0 territorio, os bens naturais,
as nascentes, as unidades de produgao e seus agroecossistemas, a
agroindustria e o lixao que existe nas proximidades da comunidade.
Nesse mesmo momento, o Grupo B discutia os problemas enfrenta-
dos pelo grupo produtivo, suas causas e consequéncias, construindo
a Arvore de Problemas. O Diagrama de Venn foi construido por todos
os participantes.

No DRP realizado com o grupo produtivo Sabores do Quebra
Fogo, foram levantados os seguintes dados (Quadro 1):

i) A construcdo da Arvore de Problemas evidenciou a ausén-
cia de recursos financeiros como o principal problema en-
frentado, impedindo o grupo de avangar nas questoes ine-
rentes ao capital de giro para remuneragao das mulheres e
aquisicao de matéria-prima;

ii) O Diagrama de Venn permitiu a identificacao dos parceiros,
que se dividiram em: dentro da comunidade e com boa re-
lagdo — Comissao Ecumeénica dos Direitos da Terra (CEDI-
TER); Banco do Nordeste (BNB); Associacao Comunitaria;
Cooperativa dos Produtores Rurais de Irara (COOPRIL); e
a Radio Irara FM. Ja as instituices proximas ao grupo fo-
ram: Escola Familia Agricola de Irara (EFAMI); Universida-
de Federal do Recéncavo da Bahia (UFRB); e o Sindicato
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dos Trabalhadores Rurais de Irara (STRI). As instituicdes
distantes identificadas foram a Secretaria Municipal de Agri-
cultura de Irara, a Secretaria Municipal de Educagao de Ira-
ra e o Conselho da Alimentagao Escolar, que tem uma re-
lacdo com a COOPRIL nos projetos do Programa Nacional
de Alimentacao Escolar (PNAE). Nenhum dos parceiros foi
classificado com relagdes conflituosas.

Apds diagnosticar os problemas que afligem o grupo, o segun-
do passo foi elaborar um planejamento (Quadro 2) a partir do projeto
de intervengao e suas acoes, denominado “Mulheres Camponesas:
as Maos que cultivam os alimentos”. A primeira agao ocorreu em de-
zembro de 2018, que foi destinada basicamente a apresentagao da
equipe executora e da proposta do projeto, planejamento e organiza-
cao das oficinas de formagao a serem realizadas. As oficinas de for-
magao ocorreram quinzenalmente, sendo algumas delas realizadas
na sede da Associacao Rural do Quebra Fogo e as agdes desenvol-
vidas de forma pratica foram realizadas nas comunidades.

Quadro 1: Relagbes internas e externas relatadas pelas integrantes do Grupo Pro-
dutivo Sabores do Quebra Fogo.

Entidades e instituicoes | Entidades e institui- . s e o
que fazem parte da cons- | coes que estao proxi- E:;':Z?;: :i;?as:tt:;ggﬁjs-
trucao do grupo produ- | mas ao grupo produti- qo rodutivo Sabores do
tivo Sabores do Quebra | vo Sabores do Quebra pop bra F
Fogo Fogo Quebra Fogo
o Secretaria Municipal de
Associacao local EFAMI Agricultura de Irard
. Secretaria Municipal de
Irara FM Educagao de Irara
CEDITER UFRB
Conselho Municipal de Ali-
COOPRIL mentacao Escolar de Irara
STRI

Fonte: Elaboragao prépria (2020).
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Quadro 2: Relacao das agdes demandas pelo Grupo Produtivo Sabores do Que-

bra Fogo.
. .. Conteudo a ser . . Quantidade
Tipo de atividade trabalhado Participantes de horas
. :()r;)tg::g::- %?_ (_3rupo de mulheres e
Oficina versificagdo da mtegragitaeséci)a Asso- 10h
produgao ¢
Manejo Ecolégico
do Solo; Manejo | Grupo de mulheres e
Curso da agua (reflo- integrantes da Asso- 10h
restamento das ciacao
nascentes)
Alimentos sau-
daveis, producao
para o consumo | Grupo de mulheres e
Roda de conversa doméstico nos integrantes sh
principios da
Agroecologia
Estudo de Viahi-
Vivéncia dialégica | lidade e Gestdo Gr“p%feeggﬁiggres e 4h
democratica
Politicas Publicas | Grupo de mulheres e
Palestra para a Agricultura | integrantes da Asso- 3h
Familiar ciacao

Fonte: Elaboragao propria (2020).

As formacdes foram facilitadas pelas proprias discentes do cur-
so de Tecnologia em Alimentos e, em alguns momentos, convidamos
palestrantes. As oficinas eram iniciadas com a exposigcao do tema,
através de frases, textos, figuras ilustrativas e, em seguida, abriamos
para o debate. As agdes foram organizadas em trés eixos principais:
formacao sociopolitica (questao agraria, direitos das comunidades
tradicionais, género, diversidade e outros); formacao técnica (agroe-
cologia, producao de alimentos e gestao); e outras demandas pontu-
ais nao especificadas aqui.
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Consideracoes finais

Percebeu-se que houve a presencga da maioria das integrantes
do grupo no desenvolvimento das agdes e também na participacao
ativa em todos os debates, questionando, sugerindo e trocando co-
nhecimentos. As oficinas trouxeram envolvimento de todas no senti-
do mais pratico, destacando-se a troca de saberes e a efetivacao de
um momento enriquecedor para os discentes e a comunidade. Ao
finalizarmos as atividades, sempre faziamos uma avaliacao, para que
todos pudessem apontar os erros, acertos e possiveis mudancas.

A equipe executora do projeto pode experimentar e vivenciar
as trocas de saberes, mas também conhecer um pouco mais as
angustias, potencialidades e limites da producao, beneficiamento e
comercializagdo dos produtos do Quebra Fogo. Por fim, reforca-se
a construcao de novas pontes de dialogo e troca de conhecimento
entre comunidades, docentes e discentes da UFRB.

Na avaliagao dos estudantes, podemos notar que, a partir desse
trabalho junto com a associacao, a producao de alimento na comuni-
dade do Quebra Fogo esta sendo organizada de forma coletiva, pois o
grupo Sabores do Quebra Fogo vem fazendo um trabalho de produzir
e comercializar. Nao podemos nos esquecer da importancia da agre-
gacao de valor aos produtos dos agricultores familiares e camponeses
a partir do processamento e beneficiamento. Um exemplo disso sao
os bolos de aipim, puba e milho verde, que tém sido comercializados a
partir da aplicacdo das Tecnologias da Informacao e da Comunicagao
(TICs), com ingredientes oriundos da propria comunidade.

Outro ponto importante de reflexao pelos pequenos agriculto-
res do municipio de Irara é a diversificacao dos derivados da mandio-
ca, pois podemos gerar novos produtos a partir da casa de farinha,



Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do Campo 131

sejam eles frescos ou processados. Pensando nisso, a equipe exe-
cutora das acbes submeteu uma proposta de projeto para o edital
Emergencial de Chamada Publica CAR n°® 015/2020. As ac¢des dessa
proposta serdao para melhorar a organizacao do grupo produtivo Sa-
bores do Quebra Fogo e apoiar o cultivo em 6,5 hectares de mandio-
ca e aipim, a fim de ter matéria-prima para atender as demandas da
produtivas do grupo.

Portanto, a construcao do Diagndstico Rural Participativo (DRP)
se mostrou como uma importante tecnologia social e um processo
formativo fundamental para o desenvolvimento das atividades do
Tempo Comunidade no curso superior de Tecnologia em Alimentos
na Educacao do Campo, visto que possibilitou a imersao e interacao
real com a comunidade, a integracao dos conhecimentos académi-
cos, técnicos e cientificos com os conhecimentos praticos e a sabe-
doria popular e permitiu o planejamento qualificado e participativo de
estratégias de enfrentamento das limitacoes identificadas.

Referéncias

BOGO, M. N. R. de A. Reflexdes sobre o percurso histérico da edu-
cacao do campo na UNEB. In: TRINDADE, D. R.; SODRE, M. D. B.
Educacao do Campo e Formacao Contra-Hegemonica: Estudos
de relacbes/interacoes das praticas educativas e demandas educa-
cionais. Curitiba: Editora CRV, 2017.

BONDIA, J. L. Notas sobre a experiéncia e o saber da experiéncia.
Revista Brasileira de Educacao, Rio de Janeiro, n. 19, p. 20-28,
2002.

ITS BRASIL. Caderno de Debate: Tecnologia Social no Brasil. Sao
Paulo: ITS, 2004.

NOSELLA, P. Aformacao pelo trabalho. In: BEGNAMI, J.B.; BURGH-
GRAVE, T. de. Pedagogia da Alternancia e Sustentabilidade. Ori-



132 Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo

zona: Unidao das Escolas Familia Agricola do Brasil (UNEFAB), v. 1,
p. 95-103, 2013.

SILVA, L.H. Novas faces da Pedagogia da Alternancia na Educacao
do Campo. In; BEGNAMI, J.B.; BURGHGRAVE, T. de. Pedagogia da
Alternancia e Sustentabilidade. Orizona: Unido das Escolas Fami-
lia Agricola do Brasil (UNEFAB), v. 1, p. 166-179, 2013.

TEIXEIRA, E. S.; BERNARTT, M. L.; TRINDADE, G. A. Estudos so-
bre Pedagogia da Alternancia no Brasil: revisao de literatura e pers-
pectivas para a pesquisa. Educacao e Pesquisa, Sao Paulo, v. 34,
n. 2, p. 227-242, 2008.

UFRB - Universidade Federal do Recbncavo da Bahia. Projeto Po-
litico Pedagdgico do Curso Tecnologia em Alimentos. 2017.
Disponivel em: <file:///C:/Users/User/Downloads/PPC%20Tecnolo-
gia%20em%20Alimentos%20EDUCAO0%20D0%20CAMP0%20(2).
pdf> Acesso em: 20 jul. 2020.

VERDEJO, M. E. Diagndstico Rural Participativo: guia pratico de
DRP. Brasilia: MDA, 2010.



Parte lll

Experiéncias Exitosas e Sucesso
Académico no Curso Superior de
Tecnologia em Alimentos






| Seminario Deixe seu alimento
ser teu remédio

Edna Santana de Sena
Rosany Silvana Dias Lima
Bruna do Espirito Santo Neves
Kassia Aguiar Norberto Rios
Samantha Serra Costa

Introducao

Este capitulo tem por objetivo relatar a experiéncia formativa
ocorrida durante a organizacao e realizagao do | Seminario Académi-
co do Curso Superior de Tecnologia (CST) em Alimentos do Centro
de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade (CETENS)
da Universidade Federal do Reconcavo da Bahia (UFRB), ocorrido
no dia 21 de agosto do ano de 2019, com a carga horaria de 8 horas.

O referido evento foi organizado pelos discentes do CST em
Alimentos, em parceria com a Coordenacao do curso e patrocina-
do pela Pro-Reitoria de Extensao da UFRB (PROEXT), através da
aprovacao em 1° lugar, na categoria discentes, do Edital n® 03/2019
— Apoio a realizacao de eventos académicos.

Com o proposito de demonstrar a comunidade académica a
valorizacao da cultura local e da agricultura familiar, para que perce-
besse a dimensao da importancia de uma alimentagao proveniente
de produtos agroecoldgicos, tendo em vista que a grande maioria
dos alimentos é produzida sob o uso de agrotoxicos, a realizagao do
Seminario foi instigada a propiciar discussdes acerca da relevancia
da producao de alimentos de base agroecoldgica e seus beneficios
para a saude humana, contribuindo assim para o fortalecimento da
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agricultura familiar camponesa e minimizando as inumeras e distintas
consequéncias da questao agraria.

Essa ideia nasceu entre os discentes do Curso como uma ten-
tativa de demonstrar para a comunidade académica a diversidade de
produtos desenvolvidos pela agricultura familiar e a importancia de
uma alimentagcado saudavel. Além disso, foi realizado um estudo ob-
servacional da realidade vivenciada pelos referidos alunos, uma vez
que o CETENS nao possui cantina nem refeitdrio, apenas dispondo de
uma cozinha com geladeira e micro-ondas para que se possa guardar
a comida e requenta-la para almocar/jantar. Diante disso, os alunos
alimentam-se em uma barraquinha de lanches existente na entrada
na Universidade. Nela, os lanches eram os tradicionais salgados — co-
xinha, pao com queijo, misto, bauru, esfirra, enroladinho de salsicha,
dentre outros —, além de bebidas como refrigerantes e sucos.

Nessa perspectiva, entendemos, no momento das analises,
que a soberania alimentar foi tirada das comunidades, impondo-se a
monocultura e os hibridos comerciais a serem preferidos em relacao
a alimentos ditos como saudaveis; porém as proprias comunidades
tornam-se reféns do andamento oscilante dos precos e, portanto, re-
féns das especulacoes (PETRINI, 2015). Isso porque a alimentacao
saudavel é “mais facil” de ser praticada por alunos e professores que
possuem veiculos que permitam levar alimentos, porque até mesmo
aqueles alunos que se esforgam para levar marmitas com vistas a
economizar dinheiro com lanches ou mesmo no intuito de praticar um
estilo de vida saudavel, terminam por entrar numa “missao” constan-
te para que seu alimento ndao estrague dentro da mochila devido a
mudancas de temperatura®.

4 O desenvolvimento microbiano nos alimentos é condicionado por diver-
sos fatores ambientais, como temperatura e umidade relativa, denomina-
dos extrinsecos e por fatores intrinsecos, sendo os principais a atividade de
agua, o pH, o potencial redox e a composi¢cao do alimento. Os micro-orga-
nismos que alteram os alimentos sdo causadores de alteragbes quimicas
prejudiciais, resultando na deterioragdo microbiana, quando ocorrem alte-
ragoes na cor, odor, sabor, textura e no aspecto do alimento (SILVA, 2012).
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Porém, para aqueles alunos que, ainda assim, mesmo sem
poder levar marmitas, desejam um estilo de vida mais saudavel, é
um tanto complicado porque ndo ha mercadinhos ou congéneres nas
proximidades que permitam comprar esses tipos de alimentos. Como
a maioria dos estudantes sao de cidades vizinhas a Feira de Santana
— como Irara, Distrito de Matinha, Candeal etc. —, bem como bairros
distantes da Universidade, os alunos preferem alimentar-se desses
lanches em detrimento dos saudaveis.

Isso porque, muitos saem de suas casas muito cedo e nao pos-
suem tempo habil para alimentar-se, além do fato de, como grande
parte possuem aulas nos dois turnos — matutino e vespertino — e ou-
tros que trabalham nao conseguirem transitar pela cidade com uma
bagagem (levando muitas coisas na mochila e maos), o que da prefe-
réncia a alimentacées corriqueiras e condimentadas ao longo do dia,
dado que é mais facil e pratico.

Além das questdes apresentadas, outros fatores vieram a mo-
tivar a construcao do evento e submissao ao edital supramenciona-
do: i) a possibilidade de vivenciar a construgdo de uma proposta de
evento para o referido Edital e, com isso, a experiéncia formativa de
organizagao e realizagao de um evento académico; ii) a oportuni-
dade de realizar um evento para acolhimento e socializagdo com os
novos calouros do Curso, que estavam cursando o 1° semestre; iii)
a construcao de novas pontes de dialogo e troca de conhecimentos
com profissionais e discentes de Cursos de Tecnologia em Alimen-
tos de outras Instituicbes de Ensino (convidadas para o evento); iv)
promover a disseminacdo de conhecimentos a respeito de habitos
dietéticos saudaveis provenientes da agricultura familiar e de fontes
que nao utilizem agrotéxicos ou contaminantes que possam ser pre-
judiciais a saude dos individuos alongo prazo; v) prover a comunida-
de académica de conhecimentos relacionados a agricultura familiar
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e a agroecologia e vi) promover evento na area de alimentos com
certificacao para os alunos.

Da proposicao a realizacao do seminario

O Edital n® 03/2019, aberto para apoiar a realizagao de eventos
académicos, foi lancado pela PROEXT/UFRB no primeiro semestre
do ano de 2019 com o objetivo de apoiar a realizacido de eventos
académicos para ocorrer na UFRB no periodo de 08 de maio a 20
de dezembro de 2019. Nesse edital podiam concorrer em categorias
especificas docentes, técnicos e discentes e, no caso dos discentes
do CST em Alimentos, a categoria proposta foi “discentes”, na faixa
de 51 a 100 participantes.

Ap06s o lancamento do Edital e divulgacao e motivacao pela co-
ordenacao do Curso, um grupo de discentes resolveu dialogar sobre
as possibilidades da proposta e, apds ampla discussao com a turma,
chegamos a definigao da tematica: “I Seminario Académico da Tecno-
logia em Alimentos: Deixe seu alimento ser teu remédio”. Os momen-
tos seguintes foram de apresentacao da proposta a coordenacao do
curso, definicao da comissao organizadora, definicao da data, cons-
trucao da programacao do evento, escrita e submissao da proposta.

Ainda no primeiro semestre de 2019, o resultado foi divulgado
pela PROEXT e, para surpresa da turma, a proposta foi classificada
em 1° lugar da categoria para a realizagao do evento. Cabe destacar
a importancia formativa do processo de escrita da proposta, pois con-
tamos com o apoio e a realizacado de diversos momentos de dialogo
com alguns docentes do Curso, o que possibilitou um carater forma-
tivo académico aos participantes.

Com a aprovacao, seguimos os tramites necessarios a orga-
nizacao do evento: confecgcao de material para divulgacao, convite
aos palestrantes e coordenadores de mesas, reserva de transporte
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e sala, inscricbes dos ouvintes, didlogos com outras Instituicdes de
Ensino, divulgacao, organizagdo de café coletivo, retirada de mate-
rial na PROEXT (kits), ornamentacao do espago etc. Durante todo
0 processo de organizacao, a equipe responsavel realizou diversas
reunides para verificacdo e acompanhamento das agdes desenvolvi-
das, destacando mais uma vez o carater formativo que consistiu na
realizagao do evento.

Ele foi dividido em oito momentos, dentre eles: 1) Credenciamen-
to; 2) Café camponeés; 3) Acolhida; 4) Palestras e Mesas Redondas; 5)
Almoco Agroecoldgico; 6) Palestra; 7) Minicursos; 8) Encerramento.

O credenciamento foi a primeira recepcao aos convidados e
a comunidade em geral, que, mesmo sendo realizado de maneira
corriqueira, foi destinado a confirmacao da presenca do inscrito, ve-
rificacdo dos documentos, entrega dos crachas, distribuicdo dos kits
cedidos pela Universidade — classificadores, lapis, papéis, canetas e
afins — bem como entrega da programacéao de todo o evento.

O segundo momento foi dedicado a oferta pelos organizadores
de um café camponés aos participantes. Nosso objetivo com esse
momento foi apresentar e divulgar a diversidade cultural alimentar
existente nas diversas regides de onde os alunos do curso sdo oriun-
dos®, mas também melhorar os conhecimentos acerca das culturas
alimentares regionais. Foi um momento de reconhecimento da diver-
sidade da alimentacao existente entre as regioes, e que esses habi-
tos dietéticos podem variar até mesmo de bairro para bairro, assim
como de municipio para municipio. Todavia, os alimentos presentes
nesse momento foram todos produtos provenientes do campo, ou
seja, restritos a producdes das familias dos diversos discentes da
UFRB, assim como de suas comunidades.

5 Apresentamos mais de 30 opcdes de alimentos oriundos dos Territérios de Iden-
tidade: Chapada Diamantina, Reconcavo, Sertao Produtivo, Sisal, Baixo Sul, Velho
Chico, Irecé, Metropolitana de Salvador e Portal do Sertao.
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Contudo, tendo em vista que a recomendacao dos nutricionis-
tas é que o café, primeira refeicao do dia, seja um momento impor-
tante para o corpo repor energias para o novo dia, € interessante que
nele estejam presentes alimentos saudaveis, ricos em nutrientes es-
senciais para a manutencgao da atividade fisiologica e que nao tragam
prejuizos a saude. Todavia, para além disso, essa refeicao também
representaria a identidade de cada individuo ali presente, tendo em
vista que a cultura alimentar de cada aluno do curso ali presente re-
flete muito a cultura do lugar de residéncia/nascimento.

Esse momento foi pensado no sentido de que, se queriamos
discutir sobre alimentacao saudavel e a variedade de cultura alimen-
tar existente em nossa regiao, por que nao trazer a mesa uma re-
presentacao dessa ideia? Afinal, enquanto discentes de um curso
de Tecnologia em Alimentos na perspectiva da Educacdao do Cam-
po, nossa responsabilidade com esse café também & demarcar o
espaco das comunidades camponesas e valorizar a producao da
agricultura familiar.

Para além disso, seria uma demonstracao de que, independen-
temente de os produtos industrializados estarem presentes na mesa
de todos os individuos sociais, ha como nos alimentarmos bem, pois
sempre existem producdes naturais proximas de cada um. No en-
tanto, € importante salientar que algumas pessoas e comunidades
consomem 0s mesmos produtos, mas com combinagdes distintas.
Por exemplo, existe a cultura de comer o aipim puro enquanto outros
grupos de pessoas ingerem 0 aipim com ovo Ou mesmo aipim com
frutas, como a maca ou banana. Porém, com o café camponés, pu-
demos também evidenciar o fato de que a alimentacao das diversas
comunidades de regides distintas é construida com base na disponi-
bilidade de alimentos presentes ali. Logo, aquilo que a regiao provém
€ sempre o alimento mais presente nas mais variadas refeigoes.
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A acolhida® foi um momento direcional, onde pudemos recep-
cionar os convidados com mais calma, tranquilidade e passar as
informacdes pertinentes, bem como tirar duvidas existentes. Diante
disso, buscamos orienta-los a respeito de toda a programacao a ser
desenvolvida, localiza-los na nossa unidade do CETENS e retificar
onde seriam desenvolvidas as atividades, de forma que todos pudes-
sem participar delas e nao se perder pelo campus. De certo, foi um
momento propicio para instrugdo, melhoria da qualidade do evento
(em termos de informacoes) e, sem duvidas, de criacao de pontes
de contato entre participantes do evento, sejam eles palestrantes,
organizadores ou convidados.

Nas primeiras palestras e minicursos do dia, realizados na par-
te da manh3, tivemos debates sobre: a) Movimentos sociais e sobe-
rania alimentar: a ciéncia do alimento como remédio’; b) Agricultura
familiar e cultura quilombolaé. A ideia geral para esses temas era pro-
mover um aprofundamento referente aos habitos alimentares e aos
movimentos sociais que surgem para defender ideias que vao a linha
de defesa de habitos saudaveis e respeito as culturas dietéticas exis-
tentes nas mais variadas regides. Para além, associou-se a ideia da
agricultura familiar aos costumes alimentares tidos por cada regiao.

Como o objetivo de todo o evento era a promogao de uma vi-
véncia acerca da alimentacao saudavel, nada mais justo do que criar
um ambiente nessa perspectiva, que fosse construido do inicio ao fim

6 Contou com a presencga da Diregao de Centro, Gestao de Extensao, Coordena-
cao de Curso e representantes discentes das turmas participantes. Nesse momento
foram dadas as boas-vindas aos participantes e contextualizada a importancia do
evento e a tematica a ser abordada.

7 Palestrante Leomarcio Araujo da Silva, Licenciado em Historia, Especialista em
Processos Historicos e Inovagdes Tecnoldgicas no Semiarido, membro da Diretoria
da Rede Camponesa de Agroecologia da Bahia e Coordenador e camponés do Mo-
vimento dos Pequenos Agricultores (MPA).

8 Palestrante Marise Damiana, Professora da UNEB, Licenciada em Geografia
pela Universidade Estadual de Feira de Santana. Possui Mestrado em Educacao e
Contemporaneidade pela Universidade do Estado da Bahia (UNEB) e Doutorado em
Geografia pela Universidade Federal da Bahia (UFBA).
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com essa ideia. Por isso, além do café camponés promovido no inicio
do dia, o almoco também foi pensado nessa mesma linha de pensa-
mento. Isso porque, se 0 evento nao provesse alimento ao meio dia,
as pessoas certamente iriam se alimentar em restaurantes proximos,
ainda mais que muitos dos convidados vieram de cidades distantes e
quebraria toda a légica de construcido de um dia com vivéncia numa
dieta saudavel se os participantes fossem se alimentar em qualquer
outro lugar que houvesse disponibilizacdo de comidas divergentes da
tematica do evento.

Para o almogo agroecoldgico, buscamos preparar alimentos
que fossem provenientes da agroecologia, como arroz vermelho in-
tegral (organico), galinha caipira, feijao de corda, saladas e sucos
de fruta. A escolha do arroz vermelho®, considerado como um dos
melhores para alimentacdo pelos profissionais da nutricdo, se deu
porque é cultivado na regiao da Chapada Diamantina, na Bahia, por
agricultores e também por ser organico e nao haver introducao de
agrotoxicos ou similares no processo de cultura (WALTER; MAR-
CHEZAN; AVLIA, 2008). Ja o feijao de corda foi doado por alunas do
curso de Alimentos, dado que elas cultivavam de forma totalmente
organica na regiao de Irara.

As saladas foram feitas com folhas pancs, alface, tomate ce-
reja, rucula e diversos outros componentes que foram cultivados de
forma organica por uma das alunas. Enquanto outras doaram as ga-

9 As variagbes na composigao do arroz, tanto devido ao gendtipo quanto ao pro-
cessamento, sao interessantes para a alimentacao, devido a diferenga nas carac-
teristicas nutricionais, podendo-se utilizar o arroz com diferentes fins na dieta. Por
exemplo, graos com menor indice glicémico podem ser indicados para auxiliar na
prevencao e/ou no controle do diabetes, graos com maior teor de minerais podem
ser indicados para pessoas em risco nutricional por deficiéncia da ingestao desses
micronutrientes, entre outros. Deve-se salientar que a principal forma de consumo
do grao, o arroz branco polido, apresenta redugao na concentragao da maioria dos
nutrientes, afetando significativamente as caracteristicas nutricionais. O arroz apre-
senta efeito positivo na prevencao de diversas doengas crénicas devido a diferen-
tes constituintes, mas é deficiente em alguns nutrientes (WALTER; MARCHEZAN;
AVLIA, 2008).
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linhas caipiras, ja tratadas, para compor a porcao de proteina animal
necessaria para a alimentacao. Dessa forma, todo o almoco foi do-
ado e feito pelas alunas do curso de Alimentos. Porém, alguns parti-
cipantes do evento nao provaram dos alimentos promovidos por nao
serem pertencentes a sua cultura alimentar.

Alguns dos convidados pertenciam a regiao que compoe parte
do Recbncavo Baiano, como Cruz das Almas, Mangabeira e Muritiba,
e possuiam uma alimentacao diferente da oferecida. Todavia, além
da diferenca dietética regional, ainda houve a diferenga de alimenta-
cao pela faixa etaria. Isso porque grande parte dos convidados que
pertenciam ao Recéncavo eram adolescentes que adentraram o cur-
so técnico de forma recente, e por consequéncia gostavam mais de
produtos industrializados, condimentados e no estilo fast-food em de-
trimento de uma alimentagao saudavel. Logo, a partir desse almoco,
mesmo que nao fosse o seu objetivo, puderam notar a divergéncia de
uma cultura alimentar entre regides proximas.

ApoOs esse contato com alimentos agroecoldgicos, promove-
mos uma palestra com o tema “Deixe seu alimento ser teu remé-
dio®”. Com essa proposta, buscamos construir a ideia de importancia
do balanceamento da alimentacdo de cada individuo e da preocu-
pacdo com o proprio alimento, buscando saber de onde ele surgiu,
como foi produzido, onde foi estocado e tudo que possa impactar na
alimentacado. Para além disso, por mais que a metodologia de ex-
planar os conhecimentos e ideias que constroem essa tematica nao
fosse a mais impactante, evidenciou-se a necessidade de um olhar
mais amplo para o alimento, ndo sendo apenas aquele automatico
em que o consideramos como mera mercadoria, de que observamos
apenas o preco e se nao esta estragada.

10 Este momento foi realizado com um grupo produtivo local denominado de Meni-
nas da Matinha, que produzem polpas de frutas pela agricultura familiar.
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E na tentativa de fortalecimento da discussao, buscamos ir
além da teoria, com a oferta de minicursos que possuiram o objeti-
vo de demonstrar como ocorre uma producao, manuseio e cuidados
com alimentos provenientes da agroecologia. Para tanto, trés mini-
cursos foram promovidos: 1) Produgao de doce de banana; 2) Horti-
cultura urbana como instrumento de ensino e habitos alimentares; e
3) Reagdes enzimaticas de frutas e hortalicas. Todos eles buscaram
proporcionar aos participantes uma vivéncia de culturas que manu-
seiam esses tipos de alimentos, tendo em vista que sao perdidos
com maior facilidade se ndo manuseados de forma correta diante
do nao uso de venenos contra pragas ou mesmo de modificacao de
genes para uma maior sobrevida.

O minicurso “Producao de doce de banana” foi ofertado por An-
tbnia Simone Neves do Espirito Santo, filha de doceira do tradicional
doce de banana na palha de llha de Maré e também méae de aluna do
CST em Alimentos, e contou com a participacao de 36 pessoas. Esse
minicurso teve como objetivo demonstrar a cultura local em forma de
producao do doce de banana tradicional de Ilha de Maré.

Com o auxilio dos registros fotograficos utilizados nos slides e a
apresentacao de materiais (palhas verdes e secas da bananeira) tra-
zidos da llha, a palestrante discorreu sobre a cultura dessa producao
na comunidade e o grau de importancia para a populacao e historico
da llha de Maré.

Sua fala iniciou relatando como séao feitas as colheitas das ba-
nanas na regiao e o cuidado com os frutos antes do processamento,
falando sobre o recebimento e armazenamento desses frutos, além
do processo de higienizacao e descarte. Apos isso, descreveu como
é feito o preparo do fogo a lenha e a utilizagao do tacho e pa de
madeira que sao tradicionalmente usados na produgao do doce, em
seguida falou sobre o preparo da receita, o tempo de duracdo, as
caracteristicas do processamento, o descanso na folha verde de ba-
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naneira, o corte e o maior diferencial do doce de banana na palha de
Ilha de Maré, que é a embalagem. O doce é embalado na folha de
papel manteiga (protegendo o doce da exposicao), e apos isso € en-
rolado na folha seca da bananeira, a folha € natural e ndao passa por
nenhum processo de envelhecimento ou secagem. Por fim, falou so-
bre a comercializagao, como é feita e seus desafios. Nesse momento
foi realizada a degustacao do doce de banana.

O minicurso foi bastante elogiado pelos participantes, que du-
rante o debate demonstraram muito interesse pelo que foi ministrado,
fazendo questionamentos e levantando suas curiosidades sobre a
regiao e a produgao, deixando claro o desejo de conhecer mais do
assunto e o contentamento com o compartilhar dos saberes.

O segundo minicurso “Horticultura urbana como instrumento de
ensino e habitos alimentares saudaveis” foi ofertado pela discente do
CST em Alimentos, Rosany Silvana, que desenvolve Projetos de Hor-
tas Urbanas em lares e escolas publicas através do método de Cultivo
da Agricultura Natural preconizado por Mokiti Okada. O objetivo era
proporcionar aos participantes uma pratica de Agricultura que permite
a compreensao da Verdade da Lei da Natureza, que visa apresentar
a sociedade a sua relacao vital com o meio ambiente, contribuindo
para o aumento de consumo de alimentos de elevada energia vital,
indispensavel para preservar e melhorar a saude do ser humano.

O método consiste em apresentar as pessoas uma forma sim-
ples e pratica de desenvolver horta dentro de seus lares a partir do
cultivo em vasos ou canteiros. Com essa pratica, aprende-se a uti-
lizar o residuo organico produzido durante o preparo das refeicoes,
excluindo-se carnes e 0sso e alimento cozido, devolvendo-o ao solo
como composto (residuo organico). Uma das praticas era aprender
a separar o residuo organico do papel e do plastico, onde este sera
aproveitado e reutilizado, ndo poluindo nem destruindo a natureza,
conforme ocorre nos lixdes de nossas cidades.
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Houve uma linha de debates em que se buscou demonstrar
que a simples pratica de separar o lixo e compostar os residuos do lar
€ uma pratica de sustentabilidade. Além disso, foi evidenciado que os
compostos naturais como capins e folhas e residuos provenientes de
suas proprias cozinhas, como casca de legumes, verduras e frutas,
adicionados ao solo promovem um desenvolvimento satisfatorio da
horta caseira e uma oferta de alimentos com alto teor biologico. Uma
vez que estes compostos ndo possuem o objetivo de "adubar", e sim
de manter a umidade e temperatura do solo.

Foi discutido também o quanto as praticas com hortas caseiras
permitem a populacao dos centros urbanos, através do cuidado e cul-
tivo do solo e das plantas, reestabelecer sua relagdo com a natureza.

O terceiro minicurso, denominado de “Reagdes enzimaticas
de frutas e hortalicas”, foi ofertado pela professora Cristiane Santos,
Engenheira de Alimentos e Professora do IF Baiano, e possuiu o ob-
jetivo de proporcionar aos participantes conhecimentos para que fos-
se evitado o escurecimento enzimatico de frutas e hortalicas. Diante
disso, o primeiro momento foi destinado a definir e caracterizar os
fatores que propiciam o escurecimento enzimatico.

A professora demonstrou que 0 escurecimento pode ocorrer por
diversos fatores, dentre eles: por efeito mecanico, variacao de tem-
peratura, efeitos do ambiente e por microrganismos. Um exemplo foi
dado com umas macas e com alfaces, em que foi realizado um corte
na maca e deixado exposta ao ambiente por um determinado periodo
e logo se pbde observar a oxidagao superficial com alteracao da cor
em ambos os lados onde o corte foi realizado. Outro exemplo foi uma
gueda de outra maca de determinada altura, quando nela foi produzido
um chogue mecanico por acao da gravidade em decorréncia de energia
potencial armazenada na fruta. Diante disso, ao cortar o local afetado
pelo choque entre a fruta e o chdo, podemos notar uma alteragao da
cor do alimento, onde era perceptivel um escurecimento enzimatico.
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Essa ideia foi interessante por poder repensar o ato de comprar
frutas em supermercados e feiras livres, onde se demonstra a neces-
sidade de se observar e apalpar todas as frutas e escolher bem, para
que o alimento nao seja comprado ja com “problemas” e acarretar em
problemas de saude, caso no ato do choque mecanico ocorrido tenha-
-se adquirido algum microrganismo patégeno no contato com o chao,
onde diversas pessoas transitam. Nao obstante, foi realizada certa
pressdao com uma faca numa folha de alface e notou-se expresso es-
curecimento na regiao, e gerou notada atencao, dado que as folhas,
por serem pouquissimo espessas, possuem uma maior “fragilidade”
se comparadas a outras frutas quando sofrem danos mecanicos.

Além disso, para demostrar os efeitos da temperatura na acele-
racao do escurecimento enzimatico de hortalicas, foi posta em conta-
to uma folha de alface com uma pedra de gelo e, apds alguns segun-
dos, notou-se o escurecimento na regiao causado pela reducado da
temperatura e o retorno da regiao afetada a temperatura ambiente.
Outro contraste foi a elevacao de temperatura de uma regiao de outra
folha de alface, onde se observou rapido escurecimento enzimatico
na regiao. Nesse comparativo, pode-se notar que o escurecimento
enzimatico com elevacao da temperatura ocorre num menor tempo
se comparado a reducao da temperatura ambiente, o que explica por
que as hortalicas devem ser conservadas em temperatura amena e
um pouco abaixo da temperatura ambiente, pois a temperatura ele-
vada as deterioraria com maior facilidade.

No ultimo momento do evento (encerramento), na tentativa de
fortalecer ainda mais a ideia do evento — de conhecimento das cultu-
ras regionais —, mas nao visando apenas a alimentacao, buscamos
promover um momento musical onde foram cantadas, a voz e violao,
musicas das mais variadas microrregides locais. Esse momento evi-
denciou nao apenas que a diversidade cultural se faz presente na
musica, mas principalmente na alimentacao também.
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O evento teve sua finalizacdo com a participacao de 109 pes-
soas oriundas do Instituto Federal Baiano, Universidade Estadual
de Feira de Santana, Faculdades particulares de Feira de Santana,
Escolas publicas, além dos docentes do curso de Tecnologia em Ali-
mentos do CETENS (calouros e veteranos), discentes de outros cur-
sos do Centro, docentes e técnicos.

ApOs a realizacao do evento, foram promovidas algumas reu-
nides entre os discentes participantes, para avaliagdo do evento e
discussao sobre as questdes apresentadas. Além disso, a comissao
organizadora também se reuniu para escrita do relatorio final, tabu-
lacao dos dados para certificagao, prestacdo de contas, entre outras
atividades.

Consideracoes finais

Com este evento, podemos notar que o homem é criminoso no
comer, a sua relagdo com o alimento é atitude um tanto complexa.
Até porque, ele ndo come somente para saciar a fome; para ele, o
alimento se reveste também de valor simbodlico e, eventualmente, se
transforma em objeto ritual (FRANCO, 2010). De acordo com Ferreira
(2016), a alimentagdao humana pressupoe uma série de fatores que
vao além do suprimento de uma necessidade fisica, pois envolve as-
pectos ambientais, sociais, nutricionais, entre outros. Diante disso, a
sua alimentacao sofre influéncia de status, da cultura, do cotidiano e
de sua rotina, inclusive.

Todavia, nao podemos deixar de mencionar que 0 comporta-
mento alimentar é formado por tradicoes, costumes, habitos e inova-
¢coes que coexistem e se fundem, gerando novos sistemas alimenta-
res ou readaptando os ja existentes (FERREIRA, 2016). Portanto, o
ato de alimentar-se também é uma tradicao passada de geracao em
geracao, pois em todos os lugares € perceptivel que habitos alimen-



Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo 149

tares de pais passam para seus filhos, porém com inovagdes dos
tempos em que vivem e dos momentos em que se encontram, tanto
na vida como no dia a dia (FRANCO, 2010).

Isso reflete que a comida é apenas fruto de uma transformacao
por meio do que se denomina de culinaria. Até porque, a tradicao
apresentada pela dona Anténia Simone, mencionada na secao ante-
rior, sera passada para suas filhas, netos e familiares, que acompa-
nham parte de sua trajetdria na producao artesanal do doce de ba-
nana e da tradicao fundada pelo grupo de moradores da comunidade
da ilha em que vive. Nesse aspecto, segundo Lima, Ferreira Neto
e Farias (2015, p. 511), o ato de produzir algo ou mesmo de comer
proporcionaria uma relacao de intimidade ao ser humano, pois ha
0 investimento psicossocial no processo de escolha e preparo dos
alimentos a serem consumidos. Segundo os autores, a comida &,
sem duvidas, o alimento transformado pelas representagdes sociais
e culturais de determinado povo.

Nessa perspectiva, todos queiram ou nido, somos “educados”
nas varias instancias da vida (MELO, 2012), principalmente no ato
de comer ou mesmo produzir o proprio alimento, seja para consumo
proprio ou distribuicdo no mercado. Diante disso, € interessante re-
petir o evento sempre que possivel, abordando outros temas corre-
lacionados e ainda proporcionar maiores vivéncias e debates acerca
deles. Nao obstante, destaca-se o papel formativo da organizacao e
realizacao do evento para os estudantes do CST em Alimentos.
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Introducao

A Comunidade Quilombola de Matinha dos Pretos, situada no
municipio de Feira de Santana-BA, foi constituida a partir dos confli-
tos agrarios existentes na sua histdria e no seu contexto atual. Essa
comunidade constituiu em 1971 a Associagao Comunitaria da Mati-
nha — ACOMA, com o objetivo de debater e de viabilizar questbes de
interesse coletivo para contribuir por melhorias das condicées dos
agricultores familiares da comunidade.

A ACOMA e a Associacao dos Pequenos Agricultores do Muni-
cipio de Feira de Santana — APAEB constituiram uma unidade de be-
neficiamento de frutas, na busca de proporcionar geracao de trabalho
e renda para as mulheres agricultoras e suas familias. Essa producao
€ comercializada na comunidade, no municipio de Feira de Santana,
em feiras de economia solidaria, bem como no mercado institucional
do Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE e do Progra-
ma de Aquisicao de Alimentos — PAA.

As mulheres agricultoras gerenciam a unidade de beneficia-
mento no sistema associativo, e tém como principal fonte de renda as
atividades relacionadas a agricultura familiar, mesmo considerando
os desafios estruturais historicos da comunidade, destacando-se a
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questao fundiaria e o0 acesso aos servicos basicos de saude, educa-
¢ao, saneamento.

Em 2018, quatro mulheres agricultoras pertencentes a essa
unidade de beneficiamento da ACOMA ingressaram no Curso de Tec-
nologia em Alimentos do Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia
e Sustentabilidade — CETENS da Universidade Federal do Reconca-
vo da Bahia — UFRB, no Campus de Feira de Santana. Esse curso
de graduacao surge com o objetivo “de contribuir com o desenvolvi-
mento da agricultura familiar, através da formacao de profissionais
implicados com o modo de vida familiar voltado para a organizacao
coletiva da produgao, beneficiamento, armazenamento e da comer-
cializagao”, a partir dos principios da agroecologia e da economia
solidaria, na compreensao que este segmento é responsavel por
geracao de riquezas no Brasil, especialmente no estado da Bahia
(UFRB, 2018, p. 6).

O Curso de Tecnologia em Alimentos € vinculado a Educacgao
do Campo, a partir da modalidade da Pedagogia da Alternancia, sen-
do o curso presencial, em que a formagao é continua e integrada em
dois espacos formativos: o tempo universidade e o tempo comunida-
de. Sao espacos formativos diferenciados, mas importantes para a
integracao das atividades de ensino, pesquisa e extensao universi-
taria em que se concilia a formagao académica com as atividades na
unidade de producao coletiva da agroindustria da agricultura familiar.

Na estrutura pedagogica do Curso de Tecnologia em Alimen-
tos, os tempos formativos sao distintos e integrados, mas necessa-
rios para a “construcdo de conhecimentos implicados com a reali-
dade, e principalmente na possibilidade de intervengao”. Para isso,
o tempo universidade tem 70% da carga horaria dos componentes
curriculares; e o tempo comunidade tem 30% da carga horaria dos
componentes curriculares (UFRB, 2018, p. 27).
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O tempo comunidade acontece apds o tempo universidade,
e na estrutura curricular os Seminarios Integradores I, Il, Ill, IV e V
sao voltados para o planejamento e a socializacdo das atividades,
com a utilizacdo do Plano de Estudo Integrado. Esse plano é um
instrumento da Pedagogia da Alternancia que tem o objetivo de pla-
nejar, acompanhar e analisar os tempos formativos, como condigao
de orientacao e de registro das reflexdes de forma integrada entre os
tempos formativos. O Seminario Integrador | acontece na 12 etapa do
curso, logo no ingresso dos discentes. Nesse Seminario inicialmente
ha um processo de acolhimento, com a apresentagao do curso e das
suas diretrizes, sendo inovador para muitos dos discentes, mesmo
oriundos do campo, que nao passaram por essa vivéncia de tempos
formativos distintos e integrados com a realidade do campo, através
da Educacao do Campo.

A Educacao do Campo foi construida pelos movimentos so-
ciais do campo por diferentes sujeitos para buscarem a transforma-
¢ao da sua realidade, em que a educagao na perspectiva emancipa-
dora € uma das condicoes essenciais. Caldart (2012) afirma que a
Educacgao do Campo busca intervir na politica de educacao em que
se considerem as organizacoes politicas e sua diversidade e ampli-
tude no contexto de projeto contra hegemonico, tendo os povos do
campo enquanto protagonistas de politicas.

O Curso de Tecnologia em Alimentos da Educacido do Campo
assumiu no Seminario Integrador |, apds o cumprimento dos compo-
nentes curriculares do tempo universidade, o planejamento do tem-
po comunidade com a utilizacdo da metodologia de pesquisa-acao
através do Diagndstico Rural Participativo (DRP). A metodologia da
pesquisa-acao € um tipo de pesquisa social qualitativa que é conce-
bida em “estreita associagcdo com a acao ou com resolucdo de um
problema coletivo e no qual os pesquisadores e o0s participantes re-
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presentativos da situacido ou do problema estao envolvidos de modo
cooperativo ou participativo” (THIOLLENT, 2011, p. 16).

No contexto da pesquisa-acao € utilizado o DRP como um
conjunto de técnicas e ferramentas que permite a integracao do diag-
nostico entre a comunidade e a universidade, em que no processo se
possa conceber o seu planejamento e desenvolvimento. Este diag-
nostico é voltado como estratégia de construgao participativa do pro-
jeto de intervencao que permeia todo o curso de graduacido na sua
relagdo com o ensino e a pesquisa.

Sendo assim, a partir do ingresso das quatro mulheres agri-
cultoras pertencentes a unidade de beneficiamento da ACOMA, em
2018, foram utilizados os instrumentos do DRP para a construcao do
projeto de intervencao no contexto da Pedagogia da Alternancia do
Curso de Tecnologia em Alimentos. Para tanto, esse diagnostico teve
como ponto de partida a analise documental de diagnosticos realiza-
dos anteriormente na unidade de beneficiamento da ACOMA: entre
2006 e 2007, o DRP que deu origem ao Projeto para construgao da
Unidade de Beneficiamento, realizada pela ADS/CUT, em parceria
com a APAEB - Feira de Santana, e que contou com a participacao
de docentes e discentes da Incubadora de Empreendimentos Soli-
darios — INCUBA da Universidade Federal do Recéncavo da Bahia —
UFRB no seu momento de constituicao; e em 2014, o DRP elaborado
junto com os graduandos da Licenciatura em Educagao do Campo da
UFRB, articulado com a INCUBA/UFRB.

Assim, as discentes do curso de Tecnologia em Alimentos do
CETENS/UFRB que sao mulheres integrantes dessa unidade de be-
neficiamento atualizaram o DRP com base nas informacdes desses
diagnosticos realizados anteriormente, sendo adicionada a atualiza-
cao dos dados sobre a Unidade e a comunidade na perspectiva dos
recursos naturais e biodiversidade.
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Portanto, este capitulo tem o objetivo de apresentar o percur-
so do diagndstico realizado na unidade de beneficiamento da ACO-
MA, com a integracao entre os ambientes de construcdo de conhe-
cimentos da academia e da comunidade, no contexto da Educacao
do Campo. Para isso, foi necessario apresentar a trajetoria de cons-
tituicao da unidade de beneficiamento na comunidade da Matinha
dos Pretos e discutir as questdes agrarias estruturais na contribuicao
formativa para a transformacao da realidade da comunidade, voltada
para a emancipacao das mulheres agricultoras familiares.

Esse processo de construcdo teve como base instrumentos
que contribuiram para os processos de levantamento de dados, mas
principalmente de reflexdes sobre a realidade e as contribuigdes da
comunidade e da universidade nesse processo de elaboracdo do
projeto de intervengdo das discentes do curso de Tecnologias em
Alimentos, que ao mesmo tempo sao mulheres rurais integradas a
unidade de beneficiamento de frutas e discentes do curso de Tecno-
logia em Tecnologia em Alimentos. Entende-se que este projeto de
intervencao segue como uma atividade académica que integra a ex-
tensao universitaria ao ensino a partir do tempo comunidade, e que é
indissociavel da pesquisa, no levantamento das questdes que devem
ser sistematizadas no processo de construgcao do conhecimento.

Caracterizacdao da comunidade

A Comunidade Quilombola Matinha dos Pretos foi reconhecida
pela Fundacao Cultural Palmares no ano de 2014. Essa comunida-
de surgiu a partir da Fazenda Candeal, propriedade registrada em
nome do Sr. Joseé Vitorino de Oliveira, no ano de 1854. Esta localiza-
da a quatorze quildbmetros da sede do municipio de Feira de Santana,
transformada em Distrito no ano de 2008, pertencente ao Territdrio de
Identidade do Portal do Sertao.
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Essa comunidade, segundo relatos dos moradores mais anti-
gos, foi refugio dos negros escravizados da fazenda Candeal, que
se refugiavam em uma mata densa e pequena, “A Matinha”. Souza
(2010, p. 18) aborda que,

a medida que estes escravizados se fixavam ao
redor da Pequena Mata, as relagbes entre si e
com aquele espago iam, cotidianamente se es-
tabelecendo, a partir da construgao dos lagos de
parentesco e de pertencimento aquela terra, cons-
tituindo, deste modo, as formas de trabalho, a si-
tuacao fundiaria, os conflitos e sociabilidades, as-
pectos que contribuem para a afirmagao de uma
identidade quilombola.

A Matinha era antes um povoado do distrito de Maria Quitéria, e
desde 2008 passou a ser distrito de Feira de Santana. Souza (2010,
p. 16) afirma que o distrito de Maria Quitéria antes era denominado
Sao José das ltapororocas, € a sua localizacao no sertao revela “as
caracteristicas do relevo, solo, clima e vegetacao traduzem, de forma
geral, o modo de vida na comunidade de Matinha". Essa comunidade
vivenciou a resisténcia ao processo de escravizagao, o que reflete a
sua histéria de formacao enquanto agricultores familiares negros, que
contribui para o entendimento dos modos de vida dessa comunidade.

A Comunidade da Matinha dos Pretos € formada por pequenas
propriedades rurais, apresentando aproximadamente 900 familias, e
sua principal fonte de renda é a agricultura familiar a partir da produ-
¢ao principalmente do milho (Zeamays), feijao (Phaseolus vulgaris),
amendoim (Arachishypogaea), mandioca (Manihot esculenta), frutos
tropicais como jaca (Artocarpus heterophyllus), caju (Anacardiumoc-
cidentale), manga (Mangifera indica), coco (Cocos nucifera), laranja
(Citrus sinensis) e acerola (Malpighiae marginata).

Destaca-se na comunidade o beneficiamento da mandioca

para a producao de farinha e outros derivados, em casas de farinha
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particulares e associagdes. Essa producao € destinada tanto para
consumo familiar como para venda nos pequenos comeércios locais e
nas feiras livres da cidade. Além dessa atividade, entre 2006 e 2007,
através de um Diagnostico Rural Participativo realizado pela ADS/
CUT em parceria com a APAEB — Feira de Santana, e que contou
com a participacdo de docentes e discentes da UFRB através do
processo de constituicao da INCUBA, foi apontada a necessidade de
implantar uma unidade de beneficiamento de frutas, voltada para a
producao de polpas, visto que a APAEB — Feira de Santana possuia
um Grupo de Mulheres na producao de doces, geleias, entre outros.

A comunidade optou por trabalhar com beneficiamento de fru-
tas, por conta de desperdicio durante a safra de diferentes frutos na
comunidade e em seu entorno. Para isso, na ACOMA, um grupo de
mulheres comecou a se organizar com o apoio da APAEB — Feira
de Santana, em que a Central de Cooperativas e Empreendimentos
Solidarios do Brasil — UNISOL mobilizou recursos para infraestrutura
e uma parte de equipamentos, através da parceria com a Associacio
de Coperacio Internacional Nord-Sud — CONOSUD, com o0 acompa-
nhamento da ADS/CUT.

A CONOSUD é uma organizacao nao governamental da Espa-
nha, situada em Barcelona, na Catalufa, ligada aos movimentos sin-
dicais locais que trabalha com projetos de cooperacao internacional
na area da economia solidaria e do cooperativismo que tem parceria
com a UNISOL BRASIL. Essa associacao, que busca apoiar iniciati-
vas de instrumentos econdmicos solidarios que possibilitem constituir
finangas éticas e solidarias a partir da participacao social, viabilizou a
construgao da unidade de beneficiamento da ACOMA.

A unidade de beneficiamento de frutas é formada por mulheres
da agricultura familiar que iniciaram o processo de constituicao da
unidade, com o objetivo de diversificar a cultura agricola, evitar o des-
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perdicio de frutos, promover trabalho e renda, minimizar o éxodo rural
e estimular a valorizagdo do trabalho da mulher rural. Apés a cons-
trugao da infraestrutura da unidade, foram desenvolvidas formacoes
com as mulheres, que seriam além de produtoras e proprietarias, as
gestoras da Unidade, com a inclusao de todos os processos geren-
ciais, comerciais e de producao.

Em 2010, iniciaram o beneficiamento das frutas na comunida-
de e houve a complementacdo dos equipamentos para a unidade,
bem como um conjunto de formagdes foi garantido pela INCUBA/
UFRB, a partir do edital n° 010/2011 de Apoio a Tecnologias para o
Fortalecimento de Grupos Produtivos Urbanos e Rurais da Fundagao
de Amparo a Pesquisa do Estado da Bahia — FAPESB, que possibi-
litou ampliar o acesso ao mercado. Os mercados acessados foram
o0 Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE, o Programa
de Aquisicao de Alimentos e feiras da economia solidaria. Importante
afirmar que a insercao nesses mercados se deu principalmente pelas
adequacobes da unidade as exigéncias do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento — MAPA, legalizadas em 2014.

Esse processo de organizacao das agricultoras de forma asso-
ciativa no sistema produtivo da fruticultura para produgcao de polpas
de frutas teve presente a integragao de principios de transi¢cao agroe-
colégica, da economia solidaria e das tecnologias sociais no contexto
da Educacao do Campo.

Construcao do projeto de intervencao na alternancia

Na primeira etapa do Curso de Tecnologia em Alimentos, as
quatro mulheres agricultoras da unidade de beneficiamento e discen-
tes desse curso realizaram uma analise documental dos DRPs an-
teriores. Nessa analise viram a necessidade de atualizar o Mapa da
Comunidade da Matinha e suas limitacoes geograficas, para compre-
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ender a organizacao territorial em que a unidade de beneficiamento
se encontra integrada nesse contexto de contribuir com a potenciali-
dade da agricultura familiar. A partir do Mapa da Comunidade foi pos-
sivel discutir e levantar as informagdes sobre as condigdes de acesso
a agua potavel, energia elétrica e qualidade de moradia, bem como
sobre o levantamento da biodiversidade na visualizacdo da estrutura
social das propriedades da agricultura familiar.

Inicialmente foi feito um debate para entender o instrumento
e 0 ponto de partida para a construcdo do Mapa da Comunidade
de Matinha dos Pretos. Em seguida, o grupo comecou a desenhar
e identificar as referéncias existentes na comunidade: deu inicio na
BR-116 Norte, com a entrada para a Comunidade de Matinha dos
Pretos. Foram identificados os pontos principais como unidade de
beneficiamento de frutas, escolas, posto de saude, igrejas, modulo
policial, correio, material de construgdo, mercado de carne, lagoa,
desenvolvendo assim o Mapa da Comunidade.

Entre os pontos identificados no Mapa da Comunidade, houve
o destaque para a unidade de beneficiamento das frutas da ACOMA.
As mulheres agricultoras participantes da Oficina relataram que en-
tendem que essa unidade esta integrada aos desejos e anseios da
comunidade: por um lado, na possibilidade de geracao de trabalho
e renda para mulheres rurais, como forma de garantia de sua auto-
nomia, para que a questao econdbmica €& primordial; e por outro, no
aumento de renda para a agricultura familiar, em que se garante a
aquisicao de produtos para o beneficiamento de alimentos sauda-
veis, com utilizagdo de matéria-prima de base agroecoldgica, como
principio ao beneficiamento sem uso de conservantes quimicos.

Durante a construcao do Mapa da Comunidade, as mulheres
resgataram os modos de vida constituidos na comunidade, que his-
toricamente estabeleciam relagdes coletivas entre os agricultores fa-
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miliares e a natureza. Nesse resgate, abordaram como a alimentacao
foi modificada, como também o trato com a terra, e que os temas
como agroecologia e seguranca alimentar e nutricional sao essen-
ciais para a historia de vida de cada uma e da propria comunidade.

Abordaram ainda que a luta para construcao de uma unidade
de beneficiamento foi coletiva, e consideraram que para além da in-
fraestrutura, muitos conhecimentos foram adquiridos de forma cole-
tiva, e na condicao de mulheres rurais, em que muitas sao arrimos
de familia. Sobre as agroindustrias da agricultura familiar, Pelegrini
e Gazola (2010) consideram que essas estruturas garantem multi-
plas estratégias reprodutivas que desempenham importante papel na
promocao do desenvolvimento rural. Abordam essas estratégias das
familias rurais em torno da agroindustria em todo o sistema produti-
vo desde os produtos in natura até os processados na sua transfor-
macgao em alimentos, o que permite a agregacao de valores, e com
oportunidade de geracao de trabalho para as mulheres rurais.

Na Oficina, as mulheres agricultoras relataram o desafio de
constituir a unidade de beneficiamento, nao apenas na parte da in-
fraestrutura, mas de ter acesso a formagao para implantagao de uma
gestao associativa e coletiva. Dessa forma, destaca-se ainda a rele-
vancia do trabalho e da gestao por parte das mulheres agricultoras
familiares responsaveis pela unidade, em que ha mudanca do espago
da cozinha dessas agricultoras para um espaco adequado, enquan-
to um empreendimento econémico solidario destinado estritamente
para a produgao e processamento de alimentos, que segue normas
sanitarias especificas do MAPA (PELEGRINI; GAZOLA, 2010).

Nesse sentido, foi vista a importancia das atividades realiza-
das pelos discentes da Licenciatura em Educacido do Campo do CE-
TENS/UFRB a partir das praticas agroecolégicas que foram fomenta-
das e oportunizadas através de atividades formativas. Segundo Fer-
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reira e Velloso (2019, p. 20), “as praticas utilizadas pelos agricultores
familiares da comunidade de Matinha dos Pretos sao passadas de
pai para filho, conservando a heranca cultural no trato da producao”.
Constatou-se que as praticas desenvolvidas pelas mulheres na es-
truturagao da propriedade estao na transigao agroecologica.

Segundo Stephen (2005, p. 54), “a agroecologia proporciona
0 conhecimento e a metodologia necessarios para desenvolver uma
agricultura que é ambientalmente consistente, altamente produtiva e
economicamente viavel”. Portanto, a agroecologia valoriza o conhe-
cimento dos agricultores familiares e sua socializacdo acontece de
forma a garantir o objetivo comum de sustentabilidade (STEPHEN,
2005, p. 54).

Na discussdao da construcdo do Mapa da Comunidade, foi
considerado o aspecto da biodiversidade como condicdo para esta
sustentabilidade. As mulheres consideraram que a biodiversidade
da comunidade pode ser considerada como “muito rica”, pois possui
muitas plantas medicinais e frutiferas nas propriedades dos agricul-
tores familiares.

No levantamento da biodiversidade, foram identificados os prin-
cipais recursos vegetais cultivados: milho (Zeamays), feijao (Phaseo-
lus vulgaris), mandioca (Manihot esculenta), inhame (Dioscorea spp),
amendoim (Arachishy pogaea), batata-doce (Ipomoea batatas), quia-
bo (Abelmoschus esculentus), abobora (Cucurbita spp), pimenta
(Capsicum spp); hortalicas como coentro (Coriandrums ativum), al-
face (Lactuca sativa), cebolinha (Allium schoenoprasum), manjericao
(Ocimum basilicum), couve (Brassicaoleracea) e salsa (Petroselinum
crispum).

Relataram também as plantas medicinais existentes na comu-
nidade: boldo (Peumus boldus), erva-cidreira (Melissa officinalis),
capim-santo (Cymbopogon citratus), hortela (Mentha spp), aroeira
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(Schinustere binthifolia) e quioid (Ocimuscanum Sims). Entre as fru-
tiferas existem arvores de manga (Mangifera indica), caju (Anacar-
dium occidentale), mamao (Caricapapaya), tamarindo (Tamarindus
indica), goiaba (Psidium guajava), acerola (Malpighiae marginata),
laranja (Citrus sinensis), limao (Citrus limon), jaca (Artocarpus hete-
rophyllus), licuri (Syagrus coronata) e coco (Cocos nucifera), den-
tre outras. Foi relatada a criacdo de animais, a exemplo de galinha
(Gallusgallus domesticus), porco (Sus scrofa domesticus), carneiro
(Ovis aries) e gado bovino (Bostaurus).

Destacaram ainda a existéncia de muitas arvores antigas,
como a quixabeira (Sideroxylono btusifolium), licurizeiros (Syagrus
coronata), além de coqueiros, cajueiros e jaqueiras. Foi constatado
que existia uma fonte de agua limpa, que era chamada de Tanque
da Matinha, porém hoje é utilizado como o escoamento da agua da
chuva que empoga na praga.

Além das questdes produtivas e organizativas na visualiza-
cao dos espagos da comunidade, foi discutida e apresentada uma
rica e reconhecida tradicao cultural, a partir do samba de roda e das
quadrilhas juninas, e consideraram a necessidade de resgatar outra
tradicdo que é o Rei Roubado. Nesse contexto, resgataram um dos
projetos de intervengao que foi executado pelos discentes da Licen-
ciatura em Educacdo do Campo com a escola da comunidade no
resgate cultural e da identidade quilombola com discentes da educa-
¢ao basica.

Portanto, consideraram que a tradicao cultural precisa ser ga-
rantida em todos os espacos da comunidade, e avaliaram que as
acdes desenvolvidas foram importantes na relagao com a escola da
comunidade. Em consideracao a necessidade de atualizacdo desse
contexto, identificaram outros desafios da comunidade, a partir da
construcdo da Arvore de Problemas. “Trata-se de analisar a relagéo
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causa-efeito de varios aspectos de um problema previamente deter-
minado”, em que “as raizes da arvore simbolizam as causas do pro-
blema; o proprio problema se encontra no tronco; e os galhos e as
folhas representam os efeitos” (VERDEJO, 2006, p. 41).

A atividade foi conduzida por um dialogo para identificar os pro-
blemas existentes na agroindustria familiar representada pela unida-
de de beneficiamento no contexto territorial. Inicialmente foi realizada
uma chuva de ideias, destacando-se: as causas, como auséncia de
acesso as politicas publicas como a assisténcia técnica, auséncia de
formacao de capital de giro e falta de agua na comunidade; e efeitos,
a inseguranca alimentar, minifundios, dificil acesso aos programas
governamentais, desinteresse dos jovens, burocracia, urbanizacao
e loteamento, éxodo rural, escassez de frutas, gestao, estiagem e
empobrecimento do solo.

Em seguida foi realizada uma consulta sobre o principal proble-
ma enfrentado pela unidade de beneficiamento, para determinacao
do tronco da arvore, em que foi destacada a auséncia de capital de
giro. Entende-se por capital de giro uma reserva de recursos destina-
da para suprir as necessidades da unidade ao longo de seu processo
de funcionamento, e pode estar nos estoques das embalagens, das
matérias-primas, nas contas a receber, entre outros. A discussao que
gerou na opcao do capital de giro foi voltada principalmente para a
possibilidade de pagamento a vista aos fornecedores das matérias-
-primas, que sao os agricultores familiares.

A CAPINA (1999, p. 20) aborda que as vendas a prazo podem
aumentar a necessidade de ampliar o capital de giro, ao mesmo tem-
po em que a falta de venda é outro fator, porque:

estocar polpa pronta por falta de venda ou por qual-

quer outro motivo, significa guardar na geladeira
mercadoria que ja deveria ter se transformado em
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dinheiro. E isto envolve dois problemas: “prende”
capital de giro e ainda causa gastos com energia,
que no caso de frigorificos, ndo sdao pequenos. A
conclusao é de que para estocar mercadoria € ne-
cessario ter folga de dinheiro na caixa para nao
comprometer as compras normais da operacgao. E
preciso ter mais capital de giro. E mesmo assim,
nem sempre € bom negocio.

Além desse problema do capital de giro, que foi apontado na
Oficina, também teve destaque a prevaléncia de minifundios na co-
munidade. O minifundio se caracteriza por uma area inferior ao cha-
mado maddulo rural ou maédulo fiscal, que interfere na sustentabilidade
de garantia de estabilidade econdmica e social a uma familia, pois ele
refere-se a unidade de medida agraria que deriva do conceito de pro-
priedade familiar, conforme disposto no Estatuto da Terra. Importante
destacar que essa questao agraria € presente na realidade brasileira,
especialmente a baiana, quando se trata da agricultura familiar. O
Censo Agropecuario do IBGE (2017) aponta que no Brasil existem
3,9 milhdes de estabelecimentos agropecuarios que pertencem a
grupos familiares, esse numero representa 77% do total de estabe-
lecimentos existentes no Pais, mas ocupam apenas 23% da area
total desses estabelecimentos. Na Bahia tem-se 77,8% das unidades
produtivas da agricultura familiar, que dispdem de 32,2% das areas
dos estabelecimentos rurais.

Na construcdo da Arvore de Problemas foi possivel constar causa
e efeito dos principais desafios constatados na realidade da unidade de
beneficiamento e sua relagdo com o territério na busca de construgao
de agbes para essa superacao. Sabe-se, entretanto, que essas acoes
dependem de formulacoes de politicas publicas estruturais, como a re-
forma agraria, e que, portanto, as possiveis saidas dependem muito da
atuacao das organizagdes e movimentos sociais do campo na luta por
garantia a direitos que foram negados historicamente.
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Nas reflexdes das mulheres agricultoras durante as Oficinas foi
suscitado que uma das conquistas € o acesso de uma parte delas a
um Curso Superior, principalmente com o curriculo que tem a base
do conhecimento da Educacao do Campo, como as Licenciaturas em
Educacido do Campo e a Tecnologia em Alimentos. Essas reflexdes
contribuiram para a construcao de outro instrumento: o Diagrama de
Venn. Esse instrumento possibilita a identificacao das organizagdes
e instituicdes existentes na comunidade e fora dela e suas relagoes
com a unidade de beneficiamento.

Entre as organizacdes que foram indicadas como relagao forte
estao: ACOMA, APAEB, Federacao dos Trabalhadores da Agricultura
Familiar — FETRAF, UFRB, Companhia de Desenvolvimento e Agcao
Regional — CAR da Secretaria Estadual de Desenvolvimento Rural —
SDR e fornecedores de frutas representados pelos agricultores fami-
liares da comunidade. Todas essas indicacoes foram justificadas, em
que se consideraram tanto a ACOMA, como a APAEB, a FETRAF e
os fornecedores de frutas como instancias internas na representacao
da agricultura familiar; e a UFRB pelo acesso de agricultores familia-
res ao ensino superior, bem como do apoio ao longo do tempo com
a extensao universitaria em parceria com a INCUBA, e a CAR/SDR
a partir do acesso ao edital do Programa do Bahia Produtiva para
melhoria da infraestrutura da unidade de beneficiamento.

Na relacao fraca com a unidade, relacionaram a Igreja Catolica,
Sindicato dos Trabalhadores da Agricultura Familiar, PETROBRAS,
Central da Balanga e Terra Da. Sao relacbes necessarias, € viram
em algumas delas como melhorarem essa relagdo, como a reapro-
Xximagao nas agdes integradas com o Sindicato. E suscitaram ainda
uma relacao fraca e as vezes conflituosa com a Prefeitura Municipal
de Feira de Santana na execucao da politica publica do PNAE. A
partir da atualizacdo do DRP e avaliagado das acbes executadas por
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meio dos projetos de intervencao, as discentes construiram um novo
projeto de intervencao junto com as demais integrantes do grupo pro-
dutivo, como encaminhamento do componente Seminario Integrador
Il do curso de Tecnologia em Alimentos. Esse projeto tem como obje-
tivo desenvolver agdes para fortalecer a comercializacao das polpas
de fruta produzidas pela Unidade de Beneficiamento de Frutas da
Matinha, pertencente a ACOMA, como forma de integrar as acoes de
ensino, pesquisa e extensao a realidade da comunidade.

Por meio do projeto de intervencao, as discentes executam
agdes, como criacdo de um portfélio dos produtos, divulgaciao dos
produtos, eventos de degustacao e atualizacdo dos estudos de via-
bilidade econémica e formacoes relacionadas com as necessidades
das mulheres responsaveis pela gestdao da unidade. Essas acoes
sdo integradas as atividades académicas do curso de Tecnologia em
Alimentos a partir do tempo comunidade, sendo importante no pro-
cesso de formacao da comunidade e da universidade na construcao
de conhecimentos.

Consideracoes finais

A pedagogia da alternancia se constitui como uma modalidade
de ensino importante para os cursos relacionados a Educacao do
Campo, como o curso de Tecnologia em Alimentos. A formagao con-
tinua e integrada nos dois espacos formativos, tempo universidade e
o tempo comunidade, permite aos discentes a integracao das ativida-
des de ensino, pesquisa e extensao universitaria, em que conciliam a
formacao académica com as atividades nas comunidades onde resi-
dem e, também, em unidades de producéao coletiva da agroindustria
da agricultura familiar.

O Diagndstico Rural Participativo realizado em forma de ofici-
nas, com a utilizacdo dos instrumentos do Mapa da Comunidade, da
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Arvore de Problemas e do Diagrama de Venn foi necessario, por um
lado, para a atualizagdo da situagao da comunidade a partir de pro-
cessos de avaliacao de acdes realizadas ao longo da historia, e por
outro, para a garantia da relagao entre universidade e comunidade
que possibilite espacos formativos para as mulheres rurais € para a
comunidade académica.

Na Matinha dos Pretos, a presenga de membros da comuni-
dade nos cursos da Educacado do Campo tem contribuido para dis-
cussoes e reflexdes sobre a realidade da comunidade e da Unidade
de Beneficiamento de Frutas, com proposi¢des de acdes a partir dos
levantamentos realizados com a comunidade e com integrantes do
grupo produtivo. Esse processo de construcido do conhecimento por
meio da relagao indissociavel do ensino com a pesquisa, a extensao
e as acles afirmativas garante uma formagdo académica compro-
metida com a realidade, levando em consideragcao os espacgos de
aprendizagem da vida cotidiana.
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O dialogo nas aulas de matematica

Aldinete Silvino de Lima

Introducao

Apresentamos uma reflexao sobre o didlogo em ambientes de
aprendizagem de matematica no Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos na Educacao do Campo, da Universidade Federal do Re-
concavo da Bahia (UFRB). Para ilustrar nossa reflexao, descrevemos
exemplos de atividades propostas pela professora formadora, autora
deste capitulo, durante o ensino de dois componentes curriculares:
Matematica Aplicada a Tecnologia em Alimentos e Calculo Aplicado a
Tecnologia em Alimentos, vivenciados pelos estudantes dos semes-
tres letivos 2018.2 e 2019.1.

O curso fundamenta-se nos principios da Educagao do Cam-
po, da Agroecologia e da Economia Solidaria e busca formar pro-
fissionais sobre a producdo, o processamento e o beneficiamento
de produtos da Agricultura Familiar, com a finalidade de assegurar a
soberania alimentar e nutricional dos camponeses'! (UFRB, 2017).

Cabe destacar a especificidade do referido curso, visto que de
uma parte é fruto da demanda dos camponeses por politicas publicas
no campo e desenvolvimento territorial, por meio da valorizacdo da
Agricultura Familiar e pelo acesso a educagao socialmente referen-
ciada. De outra parte, porque adota a Pedagogia da Alternancia na
organizagao dos tempos formativos.

A Pedagogia da Alternancia, conforme acentua Gimonet (2007),
promove a relagao de saberes que envolve espacos e tempos forma-

11 Reconhecemos a relevancia da identificagao de género e das pesquisas cienti-
ficas desenvolvidas nesse dominio. Cabe esclarecer, assim, que quando grafamos
os termos “camponeses”, “professores” e “alunos”, estamos nos referindo a todos
0s géneros.
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tivos, teoria e pratica e a epistemologia da praxis: acao-reflexao-a-
cao. Ela pressupbe o tempo universidade, que corresponde ao perio-
do do curso dedicado ao ensino das diversas areas do conhecimento
nos espagos da universidade, cooperativas, associagoes, feiras li-
vres, dentre outros espacos formativos e o tempo comunidade, que é
vivenciado pelos estudantes nos seus territorios, com o acompanha-
mento dos professores.

A peculiaridade da Pedagogia da Alternancia vai além de alter-
nar espacos geograficos e tempos formativos, uma vez que ela pro-
picia o didlogo entre os estudantes, professores das diferentes areas
de conhecimento, movimentos sociais, cooperativas, agroindustrias
da Agricultura Familiar e diversas instituicoes da sociedade.

A concepcao e os principios da Educacao do Campo que per-
meiam o Curso de Tecnologia em Alimentos da UFRB congregam
com os principios da Educacao Popular (FREIRE, 1987; 1996) que,
segundo Hage e Corréa (2019), se contrapdem a logica hegemoni-
ca, fragmentaria e hierarquica de uma educacao que foi imposta aos
camponeses de forma excludente e preconceituosa.

Os coletivos de sujeitos reafirmam que 0s cursos superiores
da Educacdo do Campo, sejam bacharelados, tecndlogos ou licen-
ciaturas, nao se tratam de cursos com fins em si mesmos, nem pelo
acesso a qualquer tipo de educagao. Tratam-se, portanto, de cursos
criados na perspectiva de uma educacao emancipatdria, pautada em
praticas de ensino contra os mecanismos de opressao, exploracao
do trabalho e discriminacao dos camponeses. Os cursos da Educa-
¢ao do Campo buscam fortalecer o desenvolvimento do campesina-
to'? e da Agroecologia para garantir a soberania alimentar e a quali-

12 Campesinato € o conjunto de familias camponesas que convivem em territorios
estruturados com base no modo de fazer a agricultura com a garantia da reprodu-
¢ao social da familia e com a utilizagao dos recursos da natureza sem a exploragao
ambiental.



Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do Campo 171

dade de vida das familias, contra os interesses do modelo de campo
do agronegdcio.

Nesse sentido, o dialogo & primordial, seja de modo mais am-
plo e pleno com o objetivo de alcancar uma pratica emancipatoria,
seja com o interesse de favorecer a aprendizagem dos conhecimen-
tos curriculares propostos aos estudantes. Segundo Freire (1987), o
dialogo € o encontro das pessoas envolvidas por um ideal que nao
se esgota na relagao eu-tu. O autor acentua que a dialogicidade € a
esséncia da educacao como pratica da liberdade e que é por meio
dela que a educacao estabelece sua funcao social.

Na Educacao do Campo, o dialogo é essencial para constituir
a triade: campo, educagao e politicas publicas (CALDART, 2009). No
Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, o didlogo pode ser uma
maneira de aproximar o ensino dos componentes curriculares da luta
dos movimentos sociais e sindicais do campo, pela Questao Agraria e
por politicas publicas voltadas a Agricultura Familiar e a Agroecologia.

No que diz respeito aos componentes curriculares de matema-
tica vivenciados no curso, o didlogo € central, tanto para favorecer a
aprendizagem nas aulas, como para contribuir com o empoderamento
dos estudantes na luta por politicas publicas para incentivar a produ-
¢ao de alimentos. Essa maneira de compreender o ensino de matema-
tica ancora-se na perspectiva tedrica da Educagao Matematica Critica
(SKOVSMOSE, 2014), que se constitui na relagao com a sociedade e
tem por objetivo refletir com criticidade sobre a Educacao Matematica,
seja quanto ao uso das tecnologias, das relagbes de poder que envol-
vem a democracia, a justiga social ou as praticas inovadoras de ensino
e de aprendizagem, na educacao basica e/ou no ensino superior.

Segundo Alrg e Skovsmose (2006), o didlogo na perspectiva da
Educacido Matematica Critica favorece a aprendizagem dos estudan-
tes, visto que nao ha dialogo sem que professores e alunos realizem
uma investigagao sobre um tema ou conteudo matematico e sem cor-
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rer riscos para sair da zona de conforto da excessiva quantidade de
exercicios utilizada para memorizar fdrmulas matematicas. Os auto-
res destacam que o dialogo contém oito atos dialdgicos: estabelecer
contato, perceber, reconhecer, posicionar-se, pensar alto, reformular,
desafiar e avaliar.

Para Lima (2018), os atos propostos por Alrg e Skovsmose (2006)
podem ser relacionados a Educagao do Campo quando o professor
considera a relacao de respeito aos diferentes saberes dos estudantes
e dos camponeses. De acordo com a autora, estabelecer contato € o
inicio do convite ao dialogo. Ele ocorre quando os participantes abrem
possibilidades para realizar uma atividade de cooperagao nas aulas de
matematica. E uma forma de criar uma sintonia e de prestar atencéo
na duvida do outro. No ato dialégico perceber, os participantes dis-
cutem os objetivos da atividade cooperativa e descobrem algo novo.
Perceber significa expor as suas proprias expectativas para o grupo.

No ato dialdgico reconhecer, os estudantes da Educacido do
Campo podem identificar, por exemplo, se as atividades propostas
atendem a perspectiva da transformacao social e da cooperagao mu-
tua ou atendem aos interesses da dominacao e exploracao do traba-
Iho pelo agronegdcio.

O ato posicionar-se € um momento politico em que os parti-
cipantes defendem ou rejeitam argumentos. Ele se articula com o
ato dialdgico pensar alto, que significa verbalizar, tonar publicos os
pensamentos, as ideias e os sentimentos durante as atividades, tanto
sobre o estudo de conteudos matematicos com a socializagao do ra-
ciocinio matematico, quanto em relacao as questoes sociais, politicas
e culturais do campesinato.

No que diz respeito ao ato reformular, pode ser uma maneira
de os estudantes justificarem as questdes ja apresentadas para que
possam ser reformuladas no coletivo e que atendam aos interesses
comuns. Desafiar significa ir além do que a principio € idealizado.
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E uma tentativa de questionar os conhecimentos sobre o contetido
e mudar de direcao. Por fim, sobre o ato dialégico avaliar, a autora
afirma que envolve muitos fatores, tais como: analise de erros das
questoes trabalhadas, numero de acertos, criticas, tanto no ensino de
conteudos matematicos quanto no estudo e nas proposicoes sobre
0s objetivos da Educacado do Campo.

Dessa maneira, consideramos que trabalhar os atos dialdgicos
no universo do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos na Edu-
cacao do Campo permite estabelecer a relacao intima que existe en-
tre conteldos matematicos e os temas de interesse do campesinato,
a exemplo da alimentacdo com base agroecoldgica, da origem dos
alimentos consumidos pelas familias, do beneficiamento e da comer-
cializacao de produtos da Agricultura Familiar, dos perigos da conta-
minacao pelo uso de agrotoxicos, da luta pela Reforma Agraria, da
violéncia no campo, sobre a exploracido e as desigualdades sociais
provocadas pelo agronegadcio.

Visando contribuir com esta reflexao, apresentamos na proxi-
ma secgao a experiéncia de ensino de matematica com o dialogo.

Descricao das experiéncias

Destacamos duas atividades vivenciadas no tempo universi-
dade, nos semestres 2018.2 e 2019.1, nas aulas de matematica do
Curso Superior de Tecnologia em Alimentos na Educacao do Campo,
ofertado no Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabi-
lidade (CETENS) da UFRB.

Atividadel: Geometria nas embalagens

A experiéncia foi vivenciada durante o componente curricular
“Matematica Aplicada a Tecnologia em Alimentos”, no semestre letivo
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2018.2, com o objetivo de estudar conceitos, classificagdes e proprie-
dades dos poliedros, a partir de embalagens de alimentos produzidas
nas agroindustrias da Agricultura Familiar da Bahia. A atividade envol-
veu trés etapas, a saber: (1) Levantamento de informacdes sobre a
producao de embalagens; (2) Socializagao das informagdes e analise
critica das embalagens; (3) Estudo dos poliedros com embalagens e
resolucdo de problemas matematicos envolvendo a maximizacao e a
minimizagcao de areas e volumes.

(1) Producao de embalagens

A primeira etapa consistiu no levantamento de dados sobre as
embalagens produzidas e/ou utilizadas pelas cooperativas ou agroin-
dustrias da Agricultura Familiar em que os estudantes atuavam. Nes-
sa etapa, os estudantes foram convidados a realizar em grupo ou
individualmente, dependendo da realidade de cada comunidade, o
levantamento do tipo de embalagem utilizada na agroindustria e se,
possivel, trazer amostras de embalagens na aula seguinte.

Para contribuir com a reflexdao sobre o tema, elaboramos as se-
guintes perguntas: Quais embalagens sdo utilizadas para a comercia-
lizagcdo dos produtos? Quem confeccionou? Os materiais utilizados na
confeccdo das embalagens sdo produzidos na comunidade? A embala-
gem é apropriada para conservagao dos alimentos? Qual o custo da em-
balagem? Que formas geométricas vocés identificam nas embalagens?

(2) Andlise critica das embalagens

A socializacao das informacdes aconteceu por meio de uma
roda de dialogo intitulada: “A producao e/ou utilizacdo de embalagens
das agroindustrias da Agricultura Familiar”. Os estudantes apresen-
taram as embalagens e refletiram sobre o tipo de material utilizado, a
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conservacao dos alimentos, o custo do material, as informacdes nos
rotulos, o trabalho colaborativo dos participantes durante a producao
das embalagens, a capacidade maxima das embalagens, as formas
geomeétricas e suas propriedades.

Para além dessas questdes, os estudantes discutiram sobre a
producao de alimentos organicos, bem como a contradicdo para a
producao de alimentos no agronegadcio e apresentaram proposicoes
para fortalecer o trabalho sobre a producdo, o beneficiamento e a
comercializagao dos produtos da Agricultura Familiar.

(3) Estudo dos poliedros

Ap0ds a realizacido da roda de dialogo, convidamos os estudan-
tes a formarem grupos de trabalho para estudar a classificagao, ele-
mentos e propriedades dos poliedros, a partir das embalagens socia-
lizadas e de outras embalagens disponibilizadas por uma professora
do curso que tinha acompanhado a producao de alimentos em uma
cooperativa de produtos organicos no interior da Bahia. Para ajudar
0s grupos no registro das informagdes, distribuimos um roteiro de
questoes do tipo: observem as embalagens e classifiguem-nas con-
forme as suas caracteristicas geométricas; identifiqguem o numero de
faces, vértices e arestas de cada embalagem; que relacdes vocés
percebem entre o numero de vértices, faces e arestas dos poliedros
de Platdo? Justifiqguem suas respostas. E possivel justificar por que
a maioria das embalagens tem a forma de poliedros? E importante
refletir com seus colegas do grupo sobre as principais caracteristi-
cas de algumas embalagens utilizadas para a comercializacdo de
alimentos da Agricultura Familiar versus as embalagens de produtos
oriundos do agronegocio.

Apds a resolucao das atividades em grupo, refletimos sobre os
conceitos matematicos envolvidos e trabalhamos problemas envol-
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vendo a maximizagao e a minimizacao de area e volume. A ativida-
de possibilitou discutir ainda sobre a importancia dos conhecimentos
matematicos para a producdo e comercializacdo dos alimentos. O
debate sobre esse tema foi acentuado e proposto para ter continui-
dade nas comunidades dos estudantes, visto que os estudantes es-
tavam vivenciando o momento de planejamento do plano de estudo
para o tempo comunidade, envolvendo estratégias para a elabora-
cao do Diagnostico Rural Participativo (DRP) com participantes das
agroindustrias da Agricultura Familiar.

Atividade2: Estudo da Funcao

Essa atividade foi realizada para introduzir o componente cur-
ricular “Calculo Aplicado a Tecnologia em Alimentos” ofertado no se-
mestre 2019.1, com a finalidade de revisar o estudo de funcoes e
suas possiveis relagdes com a producido de alimentos em coopera-
tivas e agroindustrias da Agricultura Familiar. A seguir, relatamos a
experiéncia com esse tema em trés momentos.

No primeiro momento, refletimos sobre como identificar quais
0s custos, as receitas e as sobras por més em cada cooperativa e/ou
agroindustria em que os estudantes participavam. Tomando por refe-
réncia a valorizacao dos diferentes saberes e o protagonismo dos estu-
dantes, convidamos dois estudantes do Curso de Licenciatura em Edu-
cacao do Campo do CETENS/UFRB para compartilhar a experiéncia
sobre o estudo de viabilidade de uma agroindustria. Na oportunidade,
os convidados apresentaram a experiéncia do estudo realizado em uma
agroindustria do municipio de Seabra-BA. Apds a apresentacao, ocor-
reu o momento de debate com os demais estudantes do Curso de Tec-
nologia em Alimentos para esclarecimentos de duvidas. Na sequéncia,
propusemos que o0s estudantes fizessem um levantamento preliminar
sobre os custos, receitas e sobras nas agroindustrias em que atuam.
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O segundo momento aconteceu com a socializagao das infor-
macoes pelos estudantes sobre o levantamento de custos e receitas
das agroindustrias e com o trabalho em grupo para o estudo das
funcoes, com énfase na identificacao do custo fixo e custo variavel. A
atividade foi realizada em grupo e possibilitou a resolucao de diferen-
tes tipos de problemas sobre a tematica.

O terceiro momento foi realizado apos um periodo de estudo de
outros conteudos do componente curricular, quando participamos de
uma atividade proposta pela coordenacao do curso para estudo da
feira livre da Agricultura Familiar na cidade de Feira de Santana-BA.
A atividade foi realizada coletivamente com professores dos diversos
componentes curriculares do curso. Entre as atividades propostas,
0s estudantes conversaram com 0s agricultores sobre os custos da
producao e o valor unitario. Com base nas informacoes coletadas,
realizaram estimativas da receita e da sobra e discutiram sobre a
importancia das politicas publicas para a producido e comercializacao
de produtos da Agricultura Familiar.

Resultados

Apresentamos, nesta secao, os resultados sobre o dialogo nas
aulas de matematica, bem como descrevemos as nossas considera-
¢oes finais.

Tomando por referéncia as duas atividades realizadas, busca-
mos refletir sobre os atos dialdgicos vivenciados com maior énfase
nas aulas. ldentificamos trés atos dialégicos: estabelecer contato;
reconhecer e posicionar-se que se relacionam entre si e nao sao de-
senvolvidos linearmente.

Estabelecer contato

Consideramos que os estudantes do Curso Superior de Tecno-
logia em Alimentos na Educacao do Campo da UFRB estabeleceram
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contato, enquanto ato dialégico, com membros das agroindustrias da
Agricultura Familiar e com os colegas na sala de aula durante as
atividades de trabalho em grupo sobre os tipos de embalagens, os
custos para a producado e comercializacdo dos alimentos e em rela-
¢ao ao estudo dos poliedros e dos tipos de fungoes.

No que diz respeito ao contato com membros das agroindus-
trias, destacamos as primeiras etapas das atividades 1 e 2 e durante
o momento do estudo sobre a feira livre da Agricultura Familiar. Além
do contato durante as aulas no tempo universidade, aconteceu tam-
bém uma relagao muito mais proxima no tempo comunidade com a
elaboracido do DRP nas agroindustrias ou cooperativas. Acompanha-
mos a elaboracao do DRP, juntamente com outros professores do
curso, em uma das comunidades do municipio de Irara-BA. Nessa
acao, o didlogo com a comunidade aconteceu de modo intenso e
significativo. O objetivo do encontro era discutir os principais proble-
mas da agroindustria para planejar coletivamente o projeto de inter-
vengao. Essa agao, como acentua Gimonet (2007), € a vivéncia da
praxis agao-reflexao-acao, por meio da Pedagogia da Alternancia.

Sobre o estudo dos conteudos matematicos, o ato dialdgico
estabelecer contato aconteceu durante os trabalhos em grupo. Nas
aulas sobre a atividade 1, os estudantes discutiram o conceito e os
elementos dos poliedros. Quanto a atividade 2, o principal debate
seguiu sobre custo fixo e variavel.

Reconhecer

E possivel identificar o ato dialdgico reconhecer nas duas ati-
vidades. Na atividade 1, o reconhecimento das embalagens foi além
das formas e das propriedades dos poliedros. Os estudantes reco-
nheceram o tipo de material utilizado nas embalagens de produtos do
agronegocio e a relacao de exploracado do trabalho, diferentemente
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das formas de cooperacao e solidariedade entre os membros de co-
operativas e agroindustrias da Agricultura Familiar.

Na atividade 2, o ato de reconhecimento se deu a partir do de-
bate sobre a importancia de se realizar o estudo de viabilidade nas
agroindustrias e também quando reconheceram as contribuigcdes das
politicas publicas voltadas a Agricultura Familiar para comercializa-
¢ao dos produtos.

No estudo sobre os conteudos matematicos, o ato dialdgico
possibilitou o reconhecimento da classificacdo e caracteristicas das
propriedades dos poliedros e da natureza do problema matematico
guanto a maximizagao e minimizacao de areas e volumes. Do mes-
mo modo contribuiu para os estudantes reconhecerem os tipos de
funcdes estudadas.

Posicionar-se

Na Educacdo do Campo, o ato dialégico de tomar posicéo
ocorre frequentemente na defesa da identidade dos territorios. Os
coletivos que defendem a Educacao do Campo posicionam-se contra
0 modelo de campo vigente no pais e defendem a Reforma Agraria
e a Agroecologia. Esse tipo de posicionamento também foi tratado
nas aulas sobre as embalagens de alimentos e sobre os custos para
produzir, tendo em vista a compreensao dos estudantes sobre os
principios da Economia Solidaria e da Educacao do Campo.

O ato de posicionar-se sobre os conteudos estudados nas
aulas de matematica aconteceu durante a resolugdo de problemas
matematicos, quando os estudantes defenderam seus argumentos e
suas estratégias utilizadas para a resolucao.

Em sintese, o didlogo que apresentamos nas aulas de matema-
tica do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da UFRB revela
algumas possibilidades para o ensino de matematica fundamentado
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nos principios da Educacao do Campo. Nao se trata apenas de tra-
balhar temas como as embalagens de alimentos, ou custos e receitas
para a producéao, beneficiamento e comercializagao de alimentos de
modo transversal.

Entendemos que o ensino de matematica, seja na Educacao
Basica ou no Ensino Superior, por meio do dialogo, transcende os as-
pectos do conteudo em si, como assegura Freire (1987). Além disso,
nos cursos da Educacao do Campo trabalhamos ciclos de saberes da
Pedagogia da Alternancia e valorizamos conhecimentos, as culturas,
as histoérias de vida dos estudantes. Cabe ressaltar também que os
exemplos apresentados neste capitulo ndo sdo as unicas maneiras
de trabalhar a matematica no referido curso, nem tampouco a melhor
forma. Mas, trata-se de apontar que ha outras maneiras de ensinar
0s conteudos matematicos em cursos dessa natureza que trazem as
marcas das lutas dos camponeses por justica social.
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Capacitacao em Rotulagem de Alimentos

Samantha Serra Costa
Edilelma Lisboa dos Santos Brito
Maria Cleonice dos Santos Andrade da Costa

Introducao

O curso de extensao em Rotulagem de Alimentos foi oferecido
nos dias 20 e 21 de novembro de 2019, com uma carga horaria total
de 16 horas. O curso foi direcionado para graduandos do curso de
Tecnologia em Alimentos da UFRB e integrantes de grupos produti-
vos de economia solidaria da regiao de Feira de Santana-BA, e sur-
giu a partir da necessidade de capacitacdo de membros envolvidos
com o beneficiamento de alimentos da agricultura familiar para ade-
quacao dos rotulos dos produtos as normas da legislacao brasileira.

A legislacao brasileira, por meio do Regulamento Técnico para
Rotulagem de Alimentos Embalados (RDC N° 259 de 20 de setembro
de 2002 da ANVISA) e do Regulamento Técnico sobre Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados (RDC N° 360 de 23 de dezem-
bro de 2003 da ANVISA), estabelece regras e normas obrigatorias
que devem ser atendidas por todas as empresas e organizagoes que
desenvolvem produtos alimenticios para comercializacdo. Essas le-
gislacdes referem-se a informacoes obrigatérias que devem constar
no rotulo de todos os produtos alimenticios comercializados no Brasil,
com o objetivo principal de atuar em beneficio do consumidor e ainda
evitar obstaculos técnicos ao comércio desses produtos.

Uma das exigéncias dessas legislacdes é referente a disponibi-
lizagdo da tabela nutricional dos produtos para que os consumidores
tenham a possibilidade de conhecer e controlar a ingestao de alguns
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componentes alimentares que sao importantes para a redugcao do
risco de desenvolvimento de doencas crénicas associadas a alimen-
tacao (MACHADO, 2015). A importancia da rotulagem nutricional dos
alimentos para a promocao da alimentacdo saudavel & destacada
em grande parte dos estudos e pesquisas que envolvem a area da
nutricdo e sua relacao com estratégias para a reducao do risco de
doencas cronicas.

Do ponto de vista da defesa do consumidor, a rotulagem dos
alimentos visa disponibilizar informagdes corretas, claras, precisas
e ostensivas sobre o produto, apresentando suas caracteristicas,
quantidade, composicao, garantia, prazos de validade e origem, en-
tre outros dados, bem como sobre 0s riscos que possam apresentar
a saude e segurancga dos consumidores (BRASIL, 2003). O rotulo é o
meio de comunicacao entre o consumidor e o fabricante, e por isso,
deve conter informacoes basicas para o consumidor sobre o que ele
vai consumir. A falta de algumas informagdes ou mesmo o erro sao
de responsabilidade de quem o produz (OLIVEIRA, 2006).

Apesar da inegavel importancia e contribuigao social da rotula-
gem obrigatdria dos alimentos para os consumidores, ela se configu-
ra como um grande obstaculo para a comercializacdo dos produtos
da agricultura familiar. A falta de informacao e de conhecimento téc-
nico relacionado a rotulagem obrigatdria dos alimentos pelos agricul-
tores familiares torna dificultoso o processo de adequacao dos rotu-
los dos produtos as exigéncias da legislacao brasileira. Com isso, a
maior parte dos produtos produzidos por grupos produtivos formados
por agricultores familiares apresenta rétulos inadequados, sem tabe-
la nutricional e com deficiéncia de informagoes ou, até mesmo, com
informacoes incorretas. Isso contribui para reduzir o valor agregado
desses produtos e impde obstaculos severos a sua comercializacao.



Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do Campo 185

Assim, a capacitagdo dos membros dos grupos produtivos da
agricultura familiar sobre a rotulagem obrigatéria de alimentos foi e
continua sendo necessaria, como forma de facilitar o processo de
adequacao desses rotulos, e ampliar as possibilidades de comercia-
lizagdo desses produtos.

Dessa forma, o objetivo deste capitulo foi relatar a experién-
cia na oferta do Curso de Rotulagem em Alimentos para discentes
da UFRB, membros de grupos produtivos da agricultura familiar da
Bahia, descrevendo os principais pontos da capacitacdo e a impor-
tancia verificada nas trajetorias descritas a partir do curso.

Descricao da experiéncia

A atividade consistiu na oferta de um curso sobre Rotulagem
Obrigatoria de Alimentos para capacitagao de estudantes da Uni-
versidade Federal do Recbncavo da Bahia (UFRB) e membros da
comunidade externa, envolvidos com o beneficiamento de alimentos
da agricultura familiar. Para facilitar o aprendizado, foi adotado um
metodo dinamico e com atividades praticas para transferéncia de
conhecimentos.

Inicialmente, foi realizada uma discussao sobre a importancia
da rotulagem dos alimentos e o contexto em que as legislacbes que
a tornam obrigatdria foram criadas, como forma de sensibilizar os
participantes sobre a importancia de adequacao dos rotulos e inser-
cao das informacoes de forma correta. Em seguida, foi realizada uma
aula expositiva sobre os itens/informacdes que devem ser obrigato-
riamente inseridos nos rotulos dos alimentos. Nesse momento foram
apresentados diversos rotulos de alimentos comercializados com in-
formacoes incompletas e/ou incorretas.

Na terceira etapa da capacitagao, foram abordados os métodos
para calculo e determinagao da tabela nutricional dos alimentos. Nes-
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se momento, foi construido um passo-a-passo para calculo da tabela
nutricional, discriminando todas as etapas necessarias para desen-
volvimento da tabela nutricional, com base no Manual de Orientacao
as Industrias de Alimentos sobre Rotulagem Obrigatoria de Alimen-
tos, disponibilizado pela ANVISA (Figura 1). Os alunos conheceram e
aprenderam a buscar a informacao dos produtos utilizando a Tabela
Brasileira de Composigao de Alimentos (TACO).

Figura 1 — Passo a passo utilizado para determinagdo da Tabela Nutricional dos
produtos (NEPA, 2011).

- '
PASSO 1
Determinagio da porgio de referéncia e da
g medida caseira do produto )
s N
PASSO 2
(Consulta Tabela de Composicio Quimica de Alimentos)
\ ou usar o laudo de andlise Fisico-Quimica y
l 1. Caleulo da quantidade de carboidratos
2. Caleulo da quantidade de proteinas
f h 3. Céleulo da quantidade de gorduras totais
PASSO 3

4. Caleulo da quantidade de gorduras saturadas

2l E aclio Nutricions aclio 3 —_— N .
Cileulo da lliﬂ‘lnlngdo :\IﬂII‘JLll‘J]L!l em relagfio a 5. Célculo da quantidade de gorduras trans
Porgiio de referéncia do produto

J 6. Calculo da quantidade de fibra alimentar

7. Caleulo da quantidade de sdio
8. Caleulo do valor energético
—

Fonte: Elaboragao prépria (2020).

A TACO tem como objetivo gerar dados sobre a composicao
dos principais alimentos consumidos no Brasil, com dados de um
expressivo numero de nutrientes em alimentos nacionais e regionais
(NEPA, 2011). Com esses dados, & possivel determinar a tabela nu-
tricional do produto com base na composicido dos seus ingredien-
tes, que é disponibilizada pela TACO. A TACO é fundamental para
os agricultores familiares, que na maioria das vezes, nao dispdéem de
recursos para realizacdo das analises de determinagao dos consti-
tuintes dos seus produtos, entao podem recorrer ao calculo da tabela
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nutricional com base nas informagdes disponibilizadas para os ingre-
dientes que sao utilizados na sua formulacao. Entretanto, € importan-
te salientar que muitos ingredientes utilizados pela agricultura familiar
sao regionais e podem nao estar presentes na TACO. Nesses casos,
€ inevitavel a realizacdo das analises dos produtos para determina-
¢ao da sua tabela nutricional.

Nesse momento do curso, foi demonstrada a importancia da de-
terminacao da receita dos produtos e, consequentemente, da padroni-
zacao do processo de fabricacao, para que os calculos da tabela nutri-
cional sejam realizados da forma correta. Os participantes demonstra-
ram dificuldade com o processo de determinagao das receitas, ja que
muitas vezes sao iniciadas a partir do “modo de fazer” de integrantes
dos grupos produtivos, mas demonstraram compreensao da importan-
cia desse processo para rotulagem e qualidade do produto.

Os participantes fizeram determinagdes da tabela nutricional
de dois produtos oriundos da agricultura familiar, por grupos de até
3 integrantes. Nesse momento, muitas duvidas surgiram e foram sa-
nadas, principalmente relacionadas aos calculos dos constituintes
(carboidratos, proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gor-
duras trans, fibra e sédio). Os calculos da tabela nutricional também
foram feitos utilizando programas/sites disponiveis para esse fim, de
forma a capacitar os estudantes nas diferentes formas de determi-
nacao da tabela nutricional. Diversos sites permitem o calculo da
tabela nutricional dos produtos através da insercao dos dados das
receitas e da composicao dos ingredientes, entretanto, muitos exi-
gem uma assinatura com pagamento mensal, o que pode ser dificil
para os agricultores familiares. Ao final do curso, foram construidas
as tabelas nutricionais dos dois produtos, a saber, bolo e biscoito de
cebola, que sao itens comumente produzidos e comercializados por
agricultores familiares.
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Resultados

Para o curso, foram ofertadas 30 vagas, sendo efetivadas 24
inscricoes, com a participacao efetiva de 23 estudantes envolvidos
com a producao de alimentos da agricultura familiar. Os participan-
tes sdo graduandos dos cursos relacionados a educagao do campo
do Centro de Tecnologia em Energia e Sustentabilidade da URFB, e
atuam em grupos produtivos da agricultura familiar nas comunida-
des em que residem. O nao preenchimento das vagas disponiveis se
deve a divulgacao seletiva do curso como estratégia para selecido de
participantes efetivamente envolvidos com a producao de alimentos,
e garantia de vagas para os estudantes do curso de Tecnologia em
Alimentos. A partir dessa experiéncia inicial, novas turmas do curso
serao ofertadas para estudantes e membros de grupos produtivos de
comunidades da regiao de Feira de Santana.

No inicio do curso, a maior parte dos estudantes relataram um
desejo de adquirir conhecimento sobre o tema devido a necessida-
de de os grupos produtivos onde atuam terem os rdtulos de seus
produtos com a tabela nutricional, para ampliar suas possibilidades
de comercializagao e, principalmente, manutencao da comercializa-
cao dos produtos para o Programa Nacional de Alimentagao Escolar
(PNAE), que tem exigido que os produtos sejam produzidos e comer-
cializados de acordo com a legislacao brasileira.

A Lei n° 11.947, de 16 de junho de 2009, determina que no
minimo 30% do valor repassado a estados, municipios e Distrito Fe-
deral pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao (FNDE)
para o Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE) deve ser
utilizado obrigatoriamente na compra de géneros alimenticios prove-
nientes da agricultura familiar. Dessa forma, a maior parte dos gru-
pos produtivos da agricultura familiar comercializam seus produtos
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para o PNAE do municipio onde atuam. Para o agricultor familiar, o
PNAE representa um canal importante de comercializacao e geracao
de renda com regularidade, contribuindo para a inclusao produtiva, a
geracao de emprego no meio rural e o estimulo ao cooperativismo e
ao associativismo.

Entretanto, para comercializacao dos produtos para o PNAE e
demais mercados institucionais, nao estao sendo mais aceitos produ-
tos com rétulos incompletos/incorretos, sem a tabela nutricional, de
forma a assegurar a adequagao dos produtos as normas da legisla-
¢ao brasileira. Esse fato tem gerado inquietacdo entre os membros
dos grupos produtivos, que estao inseguros quanto a manutencgao da
comercializacdo de seus produtos para o PNAE, que normalmente
€ o responsavel pela sua maior fonte de renda. Além dos mercados
institucionais, existem novos canais de comercializagao que foram
abertos com a mudanca de atitude do consumidor, e que podem criar
novos mercados mais justos, com a aproximagao dos consumidores
e produtores, sem a interferéncia e dependéncia de programas e po-
liticas governamentais.

Historicamente, a comercializacdo dos produtos representa um
grande gargalo ao desenvolvimento da agricultura familiar. Os mer-
cados institucionais, como o PNAE, tém contribuido para fomentar o
desenvolvimento da producao da agricultura familiar na Bahia, entre-
tanto existe um risco da dependéncia dos agricultores as compras
governamentais, devido a instabilidade politica, trocas de governos e
possivel descontinuidade dos programas. Nesse contexto, surge um
desejo e necessidade ainda maior de formagao/capacitacao de mem-
bros dos grupos produtivos sobre a rotulagem obrigatoria de alimen-
tos, para adequar seus produtos para insergao em novos mercados.

O curso contou com membros de 14 comunidades de 9 munici-
pios do estado da Bahia (Tabela 1), localizados em 5 diferentes Terri-
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torios de ldentidade, conforme Figura 2. Esses dados apontam para
ampla disseminagao da capacitacao, que podera ser utilizada/aplica-
da em diferentes localidades e alcancar diversos grupos produtivos
do estado da Bahia. Segundo dados do IBGE (2017), a Bahia possui
atualmente cerca de 593 mil agricultores familiares, que represen-
tam 77,8% dos estabelecimentos agropecuarios. A producao familiar
emprega mais de 1,5 milhdo de pessoas no estado, o equivalente a
72,3% do total de trabalhadores agropecuarios.

Tabela 1 — Numero de participante por comunidades € municipios.

Numero de partici-

Municipios Comunidades pantes

""""""""""" Salvador Ilha de Maré 1

' Quebra-fogo 3

Irara Juazeio 1

"""""""""""""""" : “Mana 4

' Matinha 4

Feira de Santana Sao Jos.,é !

ViaFeliz 1

Centro 2

Antdnio Cardoso Paus Altos 1
"""""""""""""" Assenfé}ﬁento Paulo

Cunha 1

Bom Gosto 1

Tapera 1

: Ferreiros 1

Ibipeba Salva Vidas 1

Fonte: Elaboragao prépria (2020).

Nas comunidades relacionadas ocorrem producoes de doces
de diversos tipos, geleias, biscoitos, beiju, derivados da mandioca,
polpa de frutas, mel, entre outros. Varios participantes relataram que
muitas informagdes, que sao obrigatdrias, nao estao presentes nos
rotulos dos produtos que comercializam, e que muitas informagdes
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que estao presentes nos rotulos foram inseridas de forma incorreta.
Os participantes relataram que a maior dificuldade de adequacao dos
rotulos dos produtos € a determinacao da tabela nutricional.

Figura 2 — Representacado do numero de participantes de acordo com os Territdrios
de ldentidade e Comunidades/Municipios.
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Fonte: Elaboracao propria (2020).

Apds a capacitacdo, alguns estudantes iniciaram acdes para
adequacao dos rotulos dos produtos produzidos nos grupos produ-
tivos onde atuam. No Assentamento Paulo Cunha, no Municipio de
Santo Amaro, a discente Edilelma Brito conseguiu adequar os rotu-
los dos biscoitos e barrinhas de aipim do grupo produtivo “Mulheres
Arretadas”, com desenvolvimento da tabela nutricional e inclusao de
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demais informacodes obrigatorias. De acordo com a discente, “o curso
foi proveitoso para meu grupo corrigir os erros dos rétulos existentes,
os aperfeicoando. E muito importante e util para mim como discente
do curso de alimentos, aprender a necessidade de cada informacao
contida no rétulo”.

Na comunidade de Tapera, na cidade Monte Santo, a discente
Maria Cleonice conseguiu, a partir do curso, adequar os rotulos dos
doces e de frutas congeladas que sdo produzidos e comercializa-
dos no grupo produtivo onde atua. De acordo com a discente, “A
experiéncia realizada a partir da formacado consegue melhorar sua
producao”. Nos relatos dos estudantes, a principal consequéncia da
adequacao dos roétulos dos produtos da agricultura familiar esta na
oportunidade de expandir a comercializacao, com insergao, inclusive,
dos produtos nos mercados locais, por exemplo.

Consideracoes finais

Os participantes foram capacitados na interpretacdo das nor-
mas da legislagao brasileira referentes a rotulagem de alimentos,
com identificacao das informagdes obrigatdrias que devem constar
nos rotulos dos produtos alimenticios. Além disso, os participantes
foram capacitados para determinacdo da tabela nutricional dos ali-
mentos, empregando diferentes formas desenvolvimento da tabela.
Durante o curso, também foi demonstrada a importancia do rétulo na
atratividade do produto pelo consumidor, e a importancia do design
do rétulo e da embalagem nesse contexto, assim como o emprego de
marcas e selos que remetem a agricultura familiar.

Com essa capacitagdo, os participantes poderdao disseminar
seus conhecimentos nas comunidades em que atuam, possibilitando
a adequacao de diversos rotulos dos produtos da agricultura familiar
as normas legais referentes a rotulagem de alimentos. Esse proces-
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so podera contribuir diretamente com a agregagao de valor aos pro-
dutos, e ampliar as suas possibilidades de comercializacao.
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O ensino de estatistica por meio da
germinacao de sementes

Weériton de Souza Lébo

Introducao

Este capitulo apresenta uma possibilidade de trabalhar conteu-
dos estatisticos, por meio da investigacao, utilizando uma sequéncia
de ensino na disciplina “Estatistica e Probabilidade Aplicada a Tecno-
logia em Alimentos” do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos,
do Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade, da
Universidade Federal do Recéncavo da Bahia.

Na Educacao Basica, o ensino de Estatistica foi oficializado
com a implementacao dos Parametros Curriculares Nacionais — PCN
(BRASIL, 1997; 1998) no bloco de conteudos “Tratamento da Infor-
macao” e, atualmente, ratificado com a publicacido da Base Nacio-
nal Comum Curricular — BNCC (BRASIL, 2018) na unidade tematica
“Probabilidade e Estatistica”. Ambos os documentos indicam que os
conteudos estatisticos podem ser trabalhados, possibilitando ao es-
tudante desenvolver habilidades das mais diversas areas do conhe-
cimento, condigdes para coletar, analisar, interpretar e comunicar os
resultados presentes nos dados.

No ensino superior, de forma geral, os conteudos estatisticos
sao trabalhados a partir da ementa da(s) disciplina(s) do curso e das
recomendacoes do Ministério da Educacao. Por exemplo, ao verifi-
car o Projeto Politico do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos,
Universidade Federal do Recébncavo da Bahia (2017), encontra-se a
disciplina “Estatistica e Probabilidade Aplicada a Tecnologia em Ali-
mentos”, que segundo sua ementa, sdo indicados como conteudos a
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serem trabalhados distribuicao de frequéncias, representacao grafi-
ca, medidas de tendéncia central, entre outros.

Observa-se, assim, que o ensino da Estatistica nao € volta-
do apenas para cursos superiores das areas de exatas, a exemplo,
Licenciaturas, Engenharias, entre outros. Segundo Lopes (2013, p.
905), a Estatistica “é uma disciplina metodoldgica que nao existe
para si, mas, sim, para oferecer aos outros campos de estudo um
conjunto coerente de ideias e ferramentas para lidar com dados”.
Dessa forma, destaca-se a importancia do seu ensino nas diversas
areas de conhecimento.

A abordagem de conteudos estatisticos no ensino superior
pode ser iniciada por meio de investigacdes com dados reais, em
que os estudantes realizem a coleta de dados; tratem, estatistica-
mente, construindo graficos e tabelas, calculando os valores para as
medidas de tendéncia central, entre outros; e, por fim, analisem e
comuniquem os resultados com argumentos cientificos, a partir dos
dados coletados. Segundo Lobo e Cazorla (2019, p. 121), a investi-
gacao estatistica “nos permite analisar os fenbmenos que permeiam
a vida cotidiana e cotejar hipéteses com evidéncias empiricas, nas
quais os estudantes podem ter uma participacido ativa no processo
investigativo”.

Assim, este capitulo tem como objetivo apresentar uma pos-
sibilidade de investigacao estatistica por meio da sequéncia de en-
sino “Germinacao das sementes” (VENDRAMINI; MAGINA, 2010)
com estudantes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, do
Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade (CE-
TENS), da Universidade Federal do Recdncavo da Bahia (UFRB),
focando os conteudos estatisticos referentes a construgao de tabela
de distribuicdo de frequéncia de dupla entrada, grafico de barras lado
a lado e o calculo da média aritmética.



Tecnologia em Alimentos e Inovagao na Educacao do Campo 197

Nas proximas secdes, sera apresentada uma discussao a res-
peito do curso de Tecnologia em Alimentos; do letramento estatistico;
e a descricao da experiéncia, ou seja, a aplicacao da sequéncia de
ensino e, por fim, as consideracoes finais.

Tecnologia em Alimentos

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, de acordo com
seu Projeto Pedagogico do Curso (PPC), “surge como oportunidade
de estruturar e de fortalecer os sujeitos da agricultura familiar que
vivem e trabalham no campo na producido e no processamento de
alimentos no contexto da soberania e da seguranca alimentar e nu-
tricional” (UFRB, 2017, p. 4). Dessa forma, favorece o fortalecimento
da agricultura familiar, no que diz respeito a produgao e a comercia-
lizagdo dos alimentos produzidos por pessoas ou grupos colabora-
tivos que vivem e trabalham no campo, por exemplo, assentados,
indigenas, entre outros.

O curso é desenvolvido na Pedagogia da Alternancia, que se-
gundo seu PPC (UFRB, 2017, p. 12), “[...] consiste na organizagao
do processo educativo que articula diferentes experiéncias formati-
vas em tempos e espacos distintos”, o que permite “uma formagao
continua e integrada dos espacos formativos entre a universidade e
a comunidade” (UFRB, 2017, p. 96).

Esses espacos distintos para a organizacao do processo edu-
cativo sao divididos em dois tempos formativos: tempo universidade
e tempo comunidade. Segundo o PPC do curso (UFRB, 2017), no
tempo universidade, de carater académico, os componentes curri-
culares devem ser desenvolvidos em um periodo de 70% da carga
horaria. E o tempo comunidade devera ser “desenvolvido de maneira
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integrada entre o ensino, a extensao e a pesquisa, com componentes
curriculares articuladores neste processo durante o tempo universi-
dade” (p. 27), nos 30% restantes do componente curricular.

O letramento estatistico

Para uma pessoa ser considerada letrada estatisticamente, Gal
(2002) afirma que € necessario que tenha a capacidade para inter-
pretar e avaliar criticamente as informacdes estatisticas e conseguir
relaciona-las com os dados de onde foram extraidos, ou seja, o letra-
mento estatistico:

[...] refere-se, em termos gerais, a dois componen-
tes inter-relacionados, principalmente (a) a capa-
cidade das pessoas de interpretar e avaliar critica-
mente as informagdes estatisticas, os argumentos
ou fenbmenos estocasticos, que elas podem en-
contrar em diversos contextos e, quando relevan-
te (b) a capacidade de discutir ou comunicar suas
reacoes frente as informacodes estatisticas, bem
como a compreensao do significado da informa-
¢ao, opinides sobre as implicagdes das informa-
coes, ou preocupacdes quanto a aceitabilidade de
determinadas conclusdes®® (GAL, 2002, p. 2-3 ,
tradugao do autor).

Segundo Gal (2002), esses componentes inter-relacionados
referentes ao letramento estatistico dizem respeito aos componentes
cognitivo (item a) e ao atitudinal (item b). O componente cognitivo é
composto por cinco elementos, sido eles: letramento, conhecimento
estatistico, conhecimento matematico, conhecimento de contexto e
questoes criticas.

13 “[...] refers broadly to two interrelated components, primarily (a) people's ability
to interpret and critically evaluate statistical information, data-related arguments, or
stochastic phenomena, which they may encounter in diverse contexts, and when
relevant (b) their ability to discuss or communicate their reactions to such statisti-
cal information, such as their understanding of the meaning of the information, their
opinions about the implications of this information, or their concerns regarding the
acceptability of given conclusions” (GAL, 2002, p. 2-3).
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i)

ii)

iii)

Letramento: capacidade de compreensao e leitura das
mensagens estatisticas apresentadas em textos ou, que as
vezes podem envolver graficos e tabelas e comunicar suas
opinides frente a diversidade de informacoes presentes em
seu dia a dia;

Conhecimento estatistico: refere-se, basicamente, a com-
preensdao da Estatistica, ou seja, compreender variaveis,
sentido do numero, interpretacao de graficos e tabelas, re-
lagdes entre Probabilidade e Estatistica, processos de ana-
lise de dados, entre outros. De modo geral, € a capacidade
gue as pessoas possuem ou devem possuir para se apro-
priar da Estatistica;

Conhecimento matematico: compete aos conhecimentos
matematicos esperados das pessoas para a compreensio
dos conceitos estatisticos, ou seja, as pessoas precisam
estar cientes de procedimentos matematicos que sao utili-
zados na Estatistica, por exemplo, porcentagem;
Conhecimento de contexto: capacidade das pessoas de
compreender o fendbmeno em estudo ou de temas relacio-
nados aos dados estatisticos que estao sendo discutidos;
Questoes criticas: as mensagens, destinadas as pessoas
de modo geral, sao produzidas por diversas fontes, como
jornais, televisao e radios. Essas fontes podem nao estar,
necessariamente, interessadas em apresentar as informa-
¢oes de formas claras ou veridicas, assim, € necessario
que as pessoas “filtrem” essas informagbes com um olhar
critico e cuidadoso.

E, de acordo com Gal (2002), o componente atitudinal &
composto por dois elementos, sdo eles: postura critica e crencas
e atitudes.
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i) Postura critica: espera-se que as pessoas tenham a ca-
pacidade de adotar uma atitude questionadora diante das
informacoes que podem ser enganosas, tendenciosas ou
incompletas de maneira intencional ou nao;

ii) Crencas e atitudes: de acordo com Gal (2002, p. 18) “[...]
crencas e atitudes subjazem a posicao critica e a vontade
de investir esforgo mental ou, ocasionalmente, assumir ris-
cos como parte de atos de letramento estatistico”.

Dessa forma, Gal (2002) afirma que a postura critica e as cren-

cas e atitudes contribuem para as pessoas defenderem suas ideias
frente as informagodes ou argumentos estatisticos.

Descricao da experiéncia

Nesta parte do capitulo, é apresentada a realizacao da experi-
éncia, descrevendo os participantes, local, procedimentos e o relato
da estudante Débora sobre a aplicagao da sequéncia. Vale ressaltar
que, no momento do desenvolvimento, foi a Unica estudante a citar
que as pessoas de sua comunidade fazem a observagao da germina-
cao de amostra de sementes antes do plantio e, apos a aplicacao da
sequéncia, o professor a questionou como os conteudos estatisticos
ajudaram nas atividades do campo.

A experiéncia consistiu na aplicagdo de uma sequéncia de ensi-
no'* com estudantes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos de-
senvolvida em sala de aula, dispondo do contato direto entre o profes-
sor, os estudantes e o ambiente da aplicacao; os dados apresentados
sao de carater descritivo, e sao referentes aos relatos das atividades
realizadas; e a analise dos dados se deu a partir da narrativa de uma

14 Neste trabalho sequéncia de ensino é entendida como “um conjunto de situa-
¢Oes elaboradas e dispostas de maneira que sejam abordados conceitos previamen-
te selecionados para serem trabalhados” (SANTANA, 2012, p. 113).
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estudante e observacoes do professor, que é o autor deste capitulo.

Os participantes foram os 26 estudantes que estavam cursan-
do a disciplina “Estatistica e Probabilidade Aplicada a Tecnologia de
Alimentos” no 3° semestre (2019.2) do curso de Tecnologia em Ali-
mentos. Para fins de manter no anonimato a identidade dos sujeitos,
sao utilizados nomes ficticios.

Aplicacao da sequéncia

A sequéncia de ensino desenvolvida foi a “Germinacao das se-
mentes” proposta por Vendramini e Magina (2010), que consiste em
realizar um experimento em plantar 10 sementes e observar quantas
delas germinam. Neste trabalho, & apresentado como ocorreu a apli-
cacao em sala de aula e as atividades desenvolvidas com os estu-
dantes, comtemplando os conteudos indicados no objetivo.

A escolha dessa sequéncia tem trés motivos: o primeiro diz res-
peito ao ensino de conteudos propostos no PPC, que pode ser por
meio da investigacao estatistica; o segundo, por ser um curso voltado
para a Educacao do Campo; e, o terceiro, que para 0s povos do campo,
a importancia da semente nao limita a multiplicacdo de uma espécie,
mas “semente & vida: é base de alimento, de multiplicacao, de sobrevi-
véncia, de autonomia, de liberdade, de perpetuacao, de poder popular,
de independéncia, de autossuficiéncia” (MAICA, 2012, p. 705).

A sequéncia foi desenvolvida em dois momentos. O primeiro € re-
ferente a plantacao das sementes e coleta de dados pelos estudantes,
em suas residéncias, conforme modelo da Ficha 1, e, o segundo, o tra-
tamento dos dados e analise estatistica dos mesmos, em sala de aula.
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Ficha 1 - Acompanhamento individual do experimento de germinacao.
Parte 1
Nome do estudante:

N° de recipiente pelo qual & responsavel: Nome da semente plantada:

N° de sementes plantadas:

N° de sementes que vocé acha que vao germinar:
N° de sementes que vocé acha que nao vao germinar:

Parte 2
Dia | N° de sementes que Registrar qualquer ocorréncia, como por
germinaram exemplo, se alguma planta morreu, se alguém
derrubou o copo etc.
0 0
1
2
3
I
b

Fonte: Vendramini e Magina (2010, p. 98).

Para a coleta de dados, foi entregue aos estudantes a Ficha 1
e sugerido que plantassem 10 sementes de feijao, sendo cada uma
em um recipiente diferente, a escolha dessas sementes se da pelo
motivo da germinagao ser em poucos dias. Também foi solicitado
que utilizassem material reciclavel para plantar e que fizessem a ob-
servacao durante cinco dias, contando com o dia zero (dia em que
plantou as sementes). Assim, a partir das fichas dos estudantes, foi
construido um banco de dados.

Com os dados coletados pelos estudantes, e em sala de aula,
o professor projetou, com auxilio de notebook e Datashow, uma pla-
nilha construida no Excel contendo cinco colunas, a qual foi denomi-
nada de banco de dados. Na primeira coluna, foi posto o nome dos
estudantes; na segunda, o palpite (X) que é referente a quantidade
de sementes que cada estudante achava que iria germinar; na tercei-
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ra, o numero de sementes que germinaram (Y); na quarta, a taxa de
germinacgao, que é dada em porcentagem; e, na ultima coluna, a dife-
renca (X —Y), que é o erro do palpite. O banco de dados também foi
entregue aos estudantes em papel A4 e solicitado que cada estudan-
te informasse seus dados referentes as segunda e terceira colunas.
Nesse momento, o professor preenchia essas colunas com os dados
informados, conforme Figura 1. Apds esse momento, os estudantes,
individualmente ou em grupos, preencheram e calcularam a taxa de
germinacgao (quarta coluna) e a diferenca (quinta coluna).

Figura 1 — Banco de dados preenchido com dados fornecidos pelos estudantes

Estudante Palpite | N° de sgmentes que | Taxa de Germinagao | Diferenca
(X) germinaram (Y) (100Y/10) (X-Y)

Ana 7 9
Beatriz 10 0
Bruno 10 8
Daniele 10 10
Elma 8 5
Gustavo 6 0
Helena 9 2
Isabel 8 7
Julia 10 7
Maisa 10 8
Marta 10 10
Nivia 5 0
Olga 10 2
Paula 3 2
Raissa 10 6
Renata 10 0
Sandra 10 8
Telma 10 7
Vilma 8 1
Vitdria 10 7
Total 174 99

Fonte: Adaptado de Vendramini e Magina (2010, p. 99).
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Aqui é importante destacar que dos 26 estudantes, apenas 20
coletaram os dados, cujos nomes integram o banco de dados, con-
forme Figura 1. Porém, no momento de analise dos dados, todos
participaram da resolucao das atividades.

Para o calculo da taxa de germinagao, os estudantes tiveram
dificuldades. Assim, a partir do banco de dados, o professor indicou
que poderiam proceder utilizando a “fdrmula” que é indicada na co-
luna, ou seja, encontrando a razao entre o0 nimero de sementes que
germinaram e o total de sementes plantadas, multiplicado por cem.
Em seguida, escreveu no quadro a “férmula”, como € proposto por
Vendramini e Magina (2010),

nt sementes_que_germinam
Taxa =100

n®_sementes_plantadas

Para encontrar a taxa de germinacao das sementes plantadas
por Bruno, por exemplo, os estudantes poderiam proceder da seguin-
te forma:

Taxa de germinacio = 100 0= 80%

Portanto, a taxa de germinacdao das sementes plantadas por
Bruno foi de 80%.

Apos o preenchimento do banco de dados e feitos os calculos
para encontrar a taxa de germinacao e a diferenca, os estudantes
preencheram a Tabela 1, calculando as porcentagens para o palpite
€ para o numero real de germinacdo. No momento da realizacido des-
sa atividade nao foi tratado de construcao de tabelas, em fungcao de
ter sido abordado com a turma em aulas anteriores, dessa forma a
estrutura da tabela foi disponibilizada para preenchimento dos dados.
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Tabela 1 — Palpite versus germinagao real

Palpite (X) Real (Y)
N° de sementes N° de 9 N° de 0
estudantes % estudantes %

Boo~NoorwNRrO

Total | | | |
Fonte: Vendramini e Magina (2010, p. 102).

Durante o preenchimento da Tabela 1, a estudante Débora in-
formou que, em sua comunidade, as pessoas armazenam sementes
de feijao das suas safras e, antes de fazer o plantio dessas semen-
tes, selecionam uma amostra e verificam se estao com uma boa qua-
lidade, observando a germinacgao lancando-as no solo. A seguir, €
apresentado o relato da estudante:

[...] a gente faz isso dentro da comunidade]...].
E, fazendo o teste do feijao. A gente pega um fei-
jao que esta guardado. A gente, geralmente, tem
um feijao do ano anterior. A gente coloca dentro
das garrafas e deixa armazenados pro ano que
vem, para a proxima plantacao e, ai a gente, de-
pois dessa conserva, a gente coloca “ele” no solo
antes de plantar. A gente “joga” alguns graos e fica
observando a quantidade de graos que vao ger-
minar e, o tamanho que elas vao germinar, no de-
correr do tempo (DEBORA, 2019, grifo do autor).

A partir da informacgao do estudante, verifica-se um dos motivos
para a escolha da sequéncia e o trabalho dos conteudos estatisticos,
por meio da investigagao, pois tem relacao direta com o cotidiano do

estudante que vive no campo.
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Apods o preenchimento da Tabela 1, os estudantes construi-
ram, em uma malha quadriculada, um grafico de barras constatando
o palpite dos estudantes (X), com a germinacao real das sementes
(Y). A escolha foi o grafico de barras lado a lado. Diferente da tabela,
essa atividade teve como objetivo construir com os estudantes co-
nhecimentos a respeito do grafico.

Figura 2 — Malha para a construgao do grafico de barras lado a lado.

Fonte: Elaboragao propria (2019).

Na construcao do grafico, foram discutidos os elementos neces-
sarios para a exposicao dos dados, por exemplo, este grafico contém
mais de uma variavel, sendo necessario apresentar a legenda. Assim
como as tabelas, os graficos possuem 0s seguintes componentes:
titulo, rotulos, fonte e a legenda.

Na realizagido dessa atividade, os estudantes tiveram dificulda-
des em construir o grafico, entao o professor projetou a malha (Figura
2) na lousa e discutiu com os estudantes como poderiam construi-lo.
Inicialmente, o professou informou que era necessario construir, na
malha, os eixos vertical e horizontal. No eixo horizontal, indicaram
que era preciso informar o nimero de sementes germinadas (escala
de 0 a 10) e no eixo vertical o numero de estudantes (quantidade).
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Por ser um grafico de barras lado a lado, o professor indicou que
era essencial informar a legenda para indicar o Palpite e Germina-
cao real; também foi discutida a importancia do titulo e da fonte, que
trazem informacgoes necessarias a leitura e a compreensao. Por fim,
para o “levantamento” das barras, o professor informou que deveriam
ter a mesma largura e 0 mesmo afastamento entre as barras, para
separar das categorias (nUmero de sementes que germinaram).

O ultimo conteudo discutido foi: medidas de tendéncia central,
conforme Tabela 2, em que os estudantes calcularam a média, me-
diana e moda dos seus palpites e dos numeros reais da germinacao.
Esses conteudos ja tinham sido trabalhados em aulas anteriores.

Tabela 2 — Medidas de tendéncia central do Palpite (X) e germinagao real (Y).

Medidas de tendéncia Central
Média |Mediana| Moda

Variaveis

Palpite (X)
N° de sementes que germinaram (Y)
Fonte: Vendramini e Magina (2010, p. 102).

Para o calculo da média, mediana e moda e preenchimento da
Tabela 2, os estudantes poderiam consultar as informagoes no banco
de dados, na Tabela 1 ou no grafico construido na Figura 2.

De acordo com Vendramini e Magina (2010), os estudantes po-
dem verificar a representatividade da média fazendo a comparacao
entre o numero médio do palpite dos estudantes e o numero meédio
da germinacao real. Essa verificagao da representatividade da média
possibilita que o estudante alcance o letramento estatistico, como é
proposto por Gal (2002), ao concluir a tendéncia de germinagao do
palpite e da germinacgao real.

Para finalizar este relato de experiéncia, é apresentada a fala
da estudante Débora a respeito da aplicagao da sequéncia de ensino
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e de como os conteudos estatisticos contribuiram para a plantagao

das sementes de feijao em sua comunidade.
A atividade de Estatistica e Probabilidade, ela aju-
dou aqui nas atividades do campo, porque ela en-
sinou a gente fazer uma tabela com o cronograma
e o tamanho do aumento da germinagao, cresci-
mento dela, né? Como a gente vai fazendo a medi-
cao do tamanho da germinagao. A gente vai vendo
com o tempo se ela demora mais tempo ou menos
tempo para crescer de acordo, é... com a semente
se for boa. [...] é saber fazer essa medicao, € [...]
essa estatistica, a gente consegue, é [...] analisar
se a semente é boa ou ndo (DEBORA, 2020).

O relato de Débora vai além do que foi trabalhado em sala de
aula. Os conteudos estatisticos discutidos colaboram para a organi-
zacao dos dados, que neste caso, foi a germinacdo das sementes,
durante o desenvolvimento da sequéncia de ensino.

Assim, podem-se observar tracos do letramento estatistico
(GAL, 2002), no que diz respeito ao conhecimento estatistico e mate-
matico, na tomada de decisdo e nas necessidades de argumentacao
sobre determinadas situacoes do cotidiano.

Além disso, o desenvolvimento dessa sequéncia pode contri-
buir, também, para o entendimento da taxa de germinacao de outros
tipos de semente, como por exemplo, alface, mamao, amendoim,
dentre outras, que sao vendidas em casas de produtos agricolas.
Destaca-se, também, a importancia para auxiliar as comunidades do
campo a terem melhor controle de qualidade sobre as sementes con-
servadas em suas casas e bancos de sementes, podendo contribuir

para o aumento na eficiéncia das praticas de plantio.

Consideracgoes finais

Este capitulo objetivou apresentar uma possibilidade de investi-
gacao estatistica por meio da sequéncia de ensino “Germinacao das
sementes” (VENDRAMINI; MAGINA, 2010) com estudantes do Cur-
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so Superior de Tecnologia em Alimentos, a fim de contribuir com o
processo de ensino e aprendizagem de conteudos estatisticos, tais
como, tabela de distribuicao de frequéncia de dupla entrada, cons-
trugao de grafico de barras lado a lado e o célculo das medidas de
tendéncia central.

A aplicacao da sequéncia de ensino teve como finalidade cola-
borar com os estudantes na construgao de conhecimentos estatisti-
cos, que pudessem ajuda-los em seus trabalhos diarios, favorecendo
o surgimento de elementos do letramento estatistico proposto por Gal
(2002), por meio da investigacao estatistica. Destarte, considera-se
que dentre todos os elementos, a sequéncia pode proporcionar aos
estudantes se apropriarem mais de elementos do componente cogni-
tivo, sendo eles: os conhecimentos estatisticos e matematicos, a par-
tir dos conteudos trabalhados e do envolvimento com as atividades
propostas, desenvolvendo estratégias para resolucao; o proprio letra-
mento e o conhecimento de contexto, fato este relatado nas discus-
sdes dos estudantes e evidenciado pelo professor, durante a expe-
riéncia. E, com relagdo ao componente atitudinal, pode proporcionar
aos estudantes adquirirem uma atitude questionadora na tomada de
decisdes diante das informagdes estatisticas, ampliando assim sua
visdo de mundo em um determinado contexto.

Por fim, para futuros trabalhos em sala de aula, é sugerido que
os estudantes escolham sementes de sua prdpria plantacido e obser-
vem a germinacao. Dependendo da semente, em um periodo maior
de tempo € possivel desenvolver a sequéncia completa, trabalhando
os demais conteudos e ir introduzindo os conceitos estatisticos discu-
tidos no decorrer da atividade.
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Educacao do campo e tecnologia:
curso de informatica

Wilon Mazalla Neto
Weériton de Souza Lobo

Introducao

O curso Superior de Tecnologia em Alimentos surge com a
necessidade de contribuir com a agricultura familiar, visando ao de-
senvolvimento do beneficiamento e da comercializacao da producao
familiar e de grupos colaborativos, contemplando quilombolas, indi-
genas, assentados, contribuindo também para sua permanéncia no
campo (UFRB, 2017).

De acordo com o Projeto Pedagogico (UFRB, 2017, p. 12), o curso
de Tecnologia em Alimentos € desenvolvido, em periodo integral, através
dos principios da Pedagogia da Alternancia, que “consiste na organiza-
¢ao do processo educativo que articula diferentes experiéncias forma-
tivas em tempos e espacos distintos”. O curso dialoga, também, com a
perspectiva da emancipacao dos direitos a terra e a educacgao libertado-
ra, segundo Freire (1987, p. 68): “[...] a educacao libertadora, problema-
tizadora, ja ndo pode ser o0 ato de depositar, ou de narrar, ou de trans-
ferir, ou de transmitir “conhecimentos” e valores aos educandos, meros
pacientes, a maneira da educacao “bancaria”’, mas um “ato consciente”.

Para atender as especificidades da Educacao do Campo, o cur-
so Tecnologia em Alimentos realiza processo seletivo especial para
ingresso nos cursos de graduagao na educagao do campo em regime
de alternancia'®, atribuindo preferéncia aqueles candidatos que resi-

15 Conforme pode ser verificado no Edital N° 032/2019 de 05 de dezembro de 2019.
Disponivel em: https://www.ufrb.edu.br/ascom/components/com_chronoforms5/
chronoforms/uploads/divulgacao/20200106131027_032-Edital_ EDUCAMPO_-_
com_aditivo_n_01__2019-01-06.pdf. Acesso em: 02 de ago. 2020.
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dam e/ou exergam atividades no campo. Na mesma diregao o curso
trabalha desenvolvendo os Tempos Formativos Universidade e Comu-
nidade, articulando ensino, pesquisa e extensao, em dialogo com os
saberes populares presentes nas comunidades rurais. Nessa perspec-
tiva, a graduacao coordena conteudos programaticos e projetos de in-
tervengao, em geral ligados a agroindustrias da agricultura familiar e
grupos produtivos de processamento de alimentos. Essa agregagao
se orquestra através de quatro nucleos formativos (Geral, Sécio-Politi-
co e Desenvolvimento Territorial, Especifico e Pedagoégico Integrador).
Atualmente, o curso de Tecnologia em Alimentos apresenta 50 alunos
oriundos de 16 (dezesseis) municipios e 09 (nove) Territorios de Iden-
tidade, todos eles ligados a areas da agricultura familiar.

Nesse contexto, tem-se verificado nos ultimos dois anos que os
estudantes do curso apresentavam lacunas em sua trajetoria educa-
cional, com fragilidade na formacao e manuseio de recursos informa-
ticos, o que corrobora com o INEP (2003), o qual aponta que apenas
0,5% das escolas rurais possuiam laboratorios de informatica. Esse
perfil levou a coordenagao do curso a solicitar que professores orga-
nizassem um curso de informatica com a perspectiva de estabelecer
uma relacao mais apropriada e proxima entre estudantes e esse tipo
de tecnologia digital.

Assim, este capitulo apresentou como objetivo discutir o de-
senvolvimento da experiéncia de um curso de Informatica Basica
extracurricular e complementar, com discentes do Curso Superior
de Tecnologia em Alimentos, do Centro de Ciéncia e Tecnologia em
Energia e Sustentabilidade (CETENS), da Universidade Federal do
Recbncavo da Bahia (UFRB), Campus Feira de Santana. Para anali-
sar a experiéncia do curso de informatica junto ao referencial tedrico,
realizamos entrevistas semiestruturadas com alguns discentes que
participaram do curso, em carater qualitativo e ndo amostral.
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Educacao do campo e conhecimento

A conjuntura geral da Educacao no Brasil ha décadas €& preo-
cupante, segundo Frigotto (2010), o Brasil apresentava mais de 14
milhdes de analfabetos na primeira década do século XXI, corres-
pondendo a 10,5% da populacao brasileira maior de 15 anos. O au-
tor indica, também, que apenas metade dos jovens brasileiros tinha
acesso ao ensino medio. Nesse contexto extremamente delicado da
educacao brasileira, a situagdo no campo se mostra ainda mais fragil,
€ entdo nesse contexto que a Educacdo do Campo inicialmente se
articula através de organizacoes, movimentos sociais e entidades vin-
culadas as populacdes do campo para reivindicar politicas publicas de
educacao para esse grupo social. Ao mesmo passo, essa articulagao
passa a incorporar as experiéncias de resisténcia camponesa na es-
fera da construgao do conhecimento acumuladas historicamente em
suas comunidades espalhadas pelo pais (CALDART, 2004).

O movimento da Educacdo do Campo nasce também para con-
frontar modelos e conteudos pedagdgicos formulados por agendas
governamentais de forma centralizada e vertical, como uma elabora-
¢cao exogena ao espaco rural. Uma tradicao educacional centrada no
urbano, a qual nao considera as perspectivas simbdlicas e culturais
da vida do campo (FRIGOTTO, 2010).

Assim, a Educacdo do Campo tem no bojo de sua trajetéria
histdrica a construgao de um projeto educativo proprio por parte das
populacdes do campo, buscando o fortalecimento e a edificacdo de
uma vida mais digna nas areas rurais. Nas ultimas décadas, desen-
volver espacgos e praticas pedagogicas coerentes com seus modos
de vidas e interesses politicos tem se colocado no horizonte.

Para Caldart (2004), o desafio:

[...] & o de construir o paradigma (contra-hegemo-
nico) da Educacdao do Campo: produzir teorias,
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construir, consolidar e disseminar nossas con-
cepcdes, ou seja, 0s conceitos, 0 modo de ver,
as ideias que conformam uma interpretagdo e
uma tomada de posicao diante da realidade que
se constitui pela relagao entre campo e educagao
(CALDART, 2004, p. 2).

Essa pedagogia do campo parte da singularidade da experi-
éncia das populacbes camponesas em diregdo e em dialogo com
perspectivas totalizantes da construcao histdrica e social do conheci-
mento humano (FRIGOTTO, 2010).

Esses aspectos refletem a complexidade na relagao entre a
Educacao do Campo e as instituicbes de ensino estabelecidas no
Brasil, e a dificuldade que os gestores da educagao tém em pensar
a educacao a partir dos interesses sociais, culturais, politicos desse
grupo social, de modo que suas racionalidades, formas de organizar
a vida e os saberes estejam presentes. A materialidade da constru-
¢ao social da Educacao do Campo no seio dos movimentos sociais
aponta nao s6 para uma concepcao de educacao, mas também car-
rega uma concepg¢ao de Campo, nesse caso uma concepgao eman-
cipadora de vida para as familias da agricultura familiar e campone-
sa. Faz parte, entao, da Educagao do Campo a abordagem da justica
social e as lutas por igualdade (CALDART, 2004).

A Educacao do Campo se legitima também nas auséncias, nes-
se sentido, apresentam-se as lacunas de politicas publicas de acesso
a educacao formal, inclusive a escola para as populagdes do campo.
Logo, a luta pelo acesso a educacdo como um direito universal é
fio condutor e articulador na Educagao do Campo. Desse modo, en-
quanto direito social inalienavel, a educagao nao pode ser entendida
Ccomo servico, politica compensatoria ou produto, e sim como sistema
estruturante, permanente e publico.

Outro problema presente na sociedade brasileira € a ampla
concepcao do rural como atrasado e inferior ao urbano, esse ultimo
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relacionado ao avancado e ao progresso. Essa nogao desviada in-
cide sobre o imaginario de toda a populagao, afetando obviamente
as abordagens educativas e 0s processos pedagogicos junto a esse
grupo social. Como decorréncia dessa construcao cultural, & notoério
0 impacto dessa elaboragao na autoestima da populagao campone-
sa, que afeta diretamente seus processos de ensino e aprendizagem,
interagdo nas escolas e até vontade de estudar.

A socializacao entre os educandos e os educadores € elemen-
to constitutivo também da Educagdao do Campo, vivenciando e ex-
perienciando construcdes de relagoes sociais de forma organizada
e acompanhada, percebe-se como o conjunto das individualidades
pode conformar um bem-estar coletivo como horizonte e direcao.
Nesse mesmo sentido, destacam-se os desenhos do trabalho peda-
gogico, a interagao entre docente e educando, as formas de partici-
pacao, também como caminhos de produzir educagao e emancipa-
¢ao, desenvolvendo aspectos como justica e liberdade. A Educacao
do Campo evidencia, entao, a relacdo entre educacao e cultura ou
culturas, sua conservacao e recriagao — de forma que reelabora ba-
ses ideoldgicas e valores da formacao humana.

Para Caldart (2004), a Educacao do Campo traz como premis-
sa reconhecer distintas formas de conhecimento, saberes e nao os
hierarquizar, nessa direcao, pressupoe a identificacdo e conscienti-
zacao de que educadores e educandos portam saberes que preci-
sam ser colocados em dialogo. O entendimento de saberes aqui €
amplo, contemplando comportamentos, ideias, memadrias e praticas.

Frigotto (2010), corroborando com essa perspectiva, aponta
que a educacao entao se relaciona a elaboracdo de pensamentos
em um horizonte amplo e também a producido do conhecimento em
suas mais variadas formas, buscando expressar 0s processos re-
ais da vida em todas suas dimensdes. O autor também indica que a
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abordagem educativa para ser efetiva necessita estar fundamentada
nas preocupacdes, necessidades e experiéncias que esses sujeitos
do campo trazem de suas trajetorias de vida.

Sendo educacao centrada nos sujeitos do campo, se expressa
uma miriade de identidades com diversidades e pontos em comum,
composta por relagdes sociais especificas e contextualizadas. Existe,
dessa forma, toda uma singularidade cultural que deve ser levada em
conta nos momentos de trocas pedagogicas.

Reflexoes sobre tecnologia e conhecimento

Partindo de um conceito geral de tecnologia, essa pode ser en-
tendida como acao de um ator social, ou atores, sobre determinado
processo de trabalho — do qual fazem parte os homens e mulheres
— entremeado por artefatos tecnoldgicos, em um ambiente de produ-
¢cao material e/ou de servigos, materializando assim, caracteristicas e
formas de produzir funcionais a um contexto socioeconédmico espe-
cifico e ao acordo social que ele engendra (MAZALLA NETO, 2014).

Este texto se filia a abordagem a qual entende que a constru-
cao tecnoldgica em uma sociedade é determinada por fatores técni-
cos e sociais, formando uma teia integrada de relacoes sociotécni-
cas perpassadas por tecnologia, sociedade e ideologias. Esse olhar
discorda de uma abordagem determinista da tecnologia, na qual ela
(a tecnologia) se desenvolveria de forma autbnoma, de modo que
0 progresso tecnoldgico se daria sempre de configuracbes menos
avancadas para as mais avancgadas, seguindo critérios objetivos, uni-
camente técnicos.

Segundo a abordagem sociotécnica (DAGNINO et al., 2004),
dentro do desenvolvimento tecnoldgico existiriam diversos atores e
grupos sociais, com seu conjunto de valores e interesses politicos,
focalizando, assim, um dado problema da sociedade por diversos
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prismas para a elaboracao tecnolégica resultante. Dessa forma, inci-
dem sobre a concepcao da tecnologia nao so pesquisadores e enge-
nheiros, mas também usuarios, gerentes, trabalhadores e agéncias
do governo. Feenberg (2010) complementa essa ideia, apontando o
carater histérico da tecnologia como uma substancia social em mo-
vimento, a partir da qual ha sempre inter-relacdes entre os objetos
técnicos e as formas culturais de pensar e agir dos grupos sociais
relacionados a eles.

Ocorre que os artefatos tecnoldgicos apresentam uma materiali-
dade muito significativa e pujante, e as tecnologias que se consolidam
historicamente passam a ser base concreta para 0s processos pro-
dutivos e para a vida cotidiana, inclusive como marco de significados
e influéncia simbodlica. Assim, a tecnologia € um elemento ao mesmo
tempo estruturante e estruturado, estruturada na medida em que é
atravessada por fatores sociais em sua concepgao, mas uma vez con-
sagrada na sociedade, ela é base estruturante para a construcao so-
cial e seguintes desenvolvimentos tecnoldgicos. O componente tecno-
l6gico, desse modo, interage de forma dialética com habitos culturais
na economia, na ideologia, na religiao e na tradicao, evidenciando que
ha uma relagdo extremamente imbricada entre tecnologia e cultura.

Todavia, no mundo contemporaneo, elemento fundamental da
consolidacao tecnoldgica € a prevaléncia de assimetrias de poder
observadas dentre 0s grupos e atores sociais no processo de con-
formacao tecnoldgica. Ha, de forma evidente, uma hegemonia verifi-
cada no desenvolvimento tecnoldgico por parte do poder do capital,
0 qual apresenta dominio e direcionamento nos processos tecnologi-
cos muito mais destacado do que outros atores e grupos de interesse
na sociedade.

A tecnologia € uma das maiores fontes de poder

nas sociedades modernas. Quando as decisdes
que afetam nosso dia-a-dia sdo discutidas, a de-
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mocracia politica é inteiramente obscurecida pelo
enorme poder exercido pelos senhores dos siste-
mas técnicos: lideres de corporacdes, militares e
associacoes profissionais de grupos como médicos
e engenheiros. Eles possuem muito mais controle
sobre os padrbes de crescimento urbano, o dese-
nho das habitagdes, dos sistemas de transporte, a
selecdo das inovacodes, sobre nossa experiéncia
como empregados, pacientes e consumidores do
que o conjunto de todas as instituicbes governa-
mentais da sociedade (FEENBERG, 2010, p. 69).
Nesse sentido, no desenvolvimento histdrico do trabalho na hu-
manidade, quando a producao de bens e servicos passa a ser realiza-
da através de um grupo de pessoas — e nao so individualmente, com
o artesao da idade média realizava — a cooperagao nos processos de
producao passa a ser necessaria. Assim, sempre que ha cooperagao
no processo de trabalho, havera a necessidade de controle no pro-
cesso produtivo, ou seja, mecanismos para delinear o processo de
producao e sua dinamica. A tecnologia, entao, no capitalismo, apre-
senta um papel central no controle do processo de trabalho que pas-
sa a ser despersonificado, e atribuido ao “técnico”, ou seja, desuma-
nizado, tendo o lugar tomado pelas maquinas, métodos de gestao e
normas de producio, sob o carater objetivo da produtividade. Ocorre,
também, a expropriagao do conhecimento presente nos produtores
diretos, que passa a ser monopolizado no capitalismo, acentuando
a separacao entre trabalho intelectual e manual (DAGNINO, 2010).
Esse mecanismo é reforcado nas fabricas e empresas pela
separacao entre trabalho manual e intelectual, onde o trabalhador
manual é desprivilegiado na produgao de conhecimento e o traba-
Iho intelectual, de criacdo e concepcao, fica sob responsabilidades
de donos, engenheiros e designers. Associado a esse elemento, ha
também um movimento de vinculacido da producido do conhecimen-
to, dentro da sociedade e mediada pelo estado, a necessidade das
empresas de producao de bens e servicos. Esses fatores vao dis-

tanciando historicamente, em certa medida, os setores populares do



Tecnologia em Alimentos e Inovacao na Educacao do Campo 219

conhecimento formal e da concepgao tecnoldgica, ou ao menos tem
fragmentado esse processo na sociedade moderna.

Porém, para Dagnino (2010), no campo e nos espacos rurais,
onde a propriedade privada dos meios de produgao nao se genera-
lizou tdo rapidamente e nem de maneira totalizante, se sustentam
grandes potencialidades para produgao, resgate e manutengao de
formas tecnoldgicas alternativas ao desenho hegemaénico.

A experiéncia do curso de informatica

Nesta parte do capitulo, sdo descritos os participantes, local,
procedimentos e, por fim, relatos dos estudantes sobre o curso de
informatica. Os participantes do curso de informatica foram 25 estu-
dantes do 2° ou o0 4° semestre do curso de Tecnologia em Alimentos,
os quais foram divididos em duas turmas, Turma A e Turma B.

O curso foi realizado nos laboratdrios de informatica da univer-
sidade e a quantidade de vagas se deu pela quantidade de compu-
tadores disponiveis, sendo um para cada participante. O curso de
informatica foi desenvolvido pelos autores, a pedido da coordenacao
do curso, que realizou a divulgacao e o calendario, sendo o0 mesmo
realizado no periodo das férias dos estudantes. O Curso foi divido en-
tre trés professores abordando conteudos formativos em Microsoft®
Word, Excel e PowerPoint.

Como escolha metodolégica, privilegiamos o detalhamento e o
desenvolvimento processual, abordando um menor numero de conte-
udos em um maior intervalo de tempo. Os momentos de ensino-apren-
dizagem contaram com uma mescla de elementos tedricos e praticos,
utilizando o passo a passo do “fazer junto”, de forma que o formador
ia conduzindo os processos e comandos em computador projetado
amplamente na sala e os estudantes acompanhavam em suas ma-
quinas individualmente. Dedicou-se, também, um grande tempo ao
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acompanhamento individual dos estudantes, em uma abordagem de
proximidade, reforgando os conteudos e procedimentos informaticos
a partir do contato direto e interpessoal. Essa abordagem visou dialo-
gar com as especificidades da Educagao do Campo e das populacoes
camponesas, abordado no segundo topico deste trabalho.

A titulo de exemplificagao, na formagao em Excel, foi utilizado
um banco de dados produzido através de questdes respondidas pe-
los proprios educandos. Nesse sentido, quando foram trabalhados
os elementos das planilhas — a tela principal (linhas, colunas, célula,
localizacao de uma célula), a construgao de graficos e medidas es-
tatisticas — esses foram realizados de forma mais apropriada, com
informacoes fazendo sentido para aqueles sujeitos.

Para fins de preservar a privacidade dos sujeitos, substituimos
0s nomes das discentes respondentes por nomes de grandes luta-
doras do campo (Olga, Margarida, Elizabeth, Dandara, Conceicao,
Maria e Luiza). Por conta do periodo de isolamento social causado
pelo novo coronavirus, o questionario foi enviado por e-mail, os estu-
dantes responderam por audio as entrevistas. O estudo apresentou
09 respondentes.

Relatos dos estudantes a respeito do curso de informdtica bdsica
Nesta secdo, sdo apresentados e discutidos os relatos de estudantes
a respeito do curso de informatica.

Quadro 3 — Questdes sugeridas para serem respondidas pelos estudantes.

Denominacao Pergunta
Q1 Quais suas principais dificuldades com informatica?
Q2 De qual forma voqé qcredita que o curso contribuiu/vai con-
tribuir para sua formagao?
Q3 O que faltou no curso de Informatica Basica?
Q4 Por que a informatica & importante na sua vida?

Fonte: Elaboracao prépria (2020).
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Conforme indicado no quadro 3, na primeira questao (Q1), foi
solicitado que os estudantes informassem quais suas principais difi-
culdades com a informatica. Observando-a, verificamos a dificuldade
de acesso e de manuseio de recursos informaticos dentre os discen-
tes. Essa situagao é retratada pelas estudantes Margarida (2020) e
Olga (2020), respectivamente:

Minha principal dificuldade com a informatica é de-
vido a falta de contato com o computador, ha muito
tempo que nao uso, esqueci 0 pouco que sabia
que era o basico do basico (MARGARIDA, 2020).

Minha principal dificuldade com informatica sao to-
das, porque nao tenho conhecimento nenhum com
informatica. Passei a ter conhecimento através do
curso que a faculdade disponibilizou para nés nas
férias (OLGA, 2020).

As falas dessas estudantes revelam que, por mais que vivamos
em um mundo cada dia mais tecnoldgico, ainda existem pessoas que
possuem pouco ou nenhum acesso a tecnologia. Assim, a familia-
ridade com a tecnologia podera contribuir para que os estudantes
construam conhecimentos de forma mais articulada e instrumental.

A Q2 tinha como objetivo verificar de qual forma os estudantes
acreditavam que o curso contribuiu/vai contribuir para sua formacao.

A seguir, é apresentada a resposta da estudante Elizabeth (2020).

O curso contribuiu muito [...] Ter o conhecimen-
to basico em informatica, onde aprendi manu-
sear um computador e suas fungdes, aprendi a
criar pastas na area de trabalho até as funcoes
um pouco complexas. E isso sera muito essencial
para minha formacao (ELIZABETH, 2020).

Elizabeth argumenta que o curso contribuiu para adquirir conhe-
cimentos basicos em informatica, no que diz respeito ao manuseio de

um computador e suas funcgoes, criar pastas na area de trabalho e
até fungdes mais complexas, afirmando que esse aprendizado sera
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essencial em sua formagao. Percebe-se que a fala de Elizabeth vai
ao encontro das falas das estudantes Margarida e Olga, em relagcao
a importancia de ter conhecimentos basicos de informatica. A estu-
dante Dandara (2020), referente a Q2, relata que:
Contribuiu para que os alunos pudessem acessar
as ferramentas com mais seguranca e desempe-
nhar suas atividades. Na minha formacao sera um
aliado para novos conhecimentos, abrindo novas
portas, tanto no estudo, pesquisas, trabalhos e
outras (DANDARA, 2020).

Em seu relato, Dandara aborda a importancia que o curso de
informatica teve para sua formacgao e dos demais estudantes. Sobre
sua formagao, argumenta que o curso sera um aliado no estudo e
ajudara em suas pesquisas e trabalhos, sendo essa uma das metas
propostas pela coordenacao do curso. Além disso, a estudante fala
no “acessar as ferramentas com mais segurancas e desempenhar
suas atividades”, isso demostra que o curso de informatica pode con-
tribuir para que a universidade publica seja pensada como espaco
que oportunize o aprendizado para todos e todas de forma igualitaria,
dando seguranca para os estudantes desempenharem suas ativida-
des académicas e técnicas.

E importante destacar que na matriz curricular do curso de Tec-
nologia em Alimentos, no primeiro semestre, os estudantes cursam
uma disciplina denominada “Tecnologias da Informagao e Comuni-
cacao” (TIC), com carga horaria de 34 horas. Assim, nessa discipli-
na, pela carga horaria, ndo é possivel abordar todos os elementos
para os estudantes terem conhecimentos adequados em informatica,
portanto se fez e faz necessario ter o curso de Informatica Basica.
A lacuna histérica dessa tematica nas populacbes do campo € tao
expressiva que a demanda por formacao persiste. Essa necessidade
foi sugerida pelas estudantes Luiza (2020), Maria (2020) e Dandara
(2020) ao responderem a Q3 (O que ainda faltou no curso de Infor-
matica Basica?).
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O curso de informatica poderia ter uma carga ho-
raria maior, assim o aprendizado seria maior para
todos iniciantes como eu. Nao dominar informati-
ca é sentir impotente diante do mundo da tecnolo-
gia, como graduado (LUIZA, 2020).

Faltou maior duracao e material impresso para es-
tudo, fixar a aprendizagem (MARIA, 2020).

Faltou mais tempo, porque o mundo digital de-
pende de muitas informacdes ao mesmo tempo
e, para assimilar em tdo pouco tempol...] vamos
conseguir, E [...] “pegar” poucas coisas. Mas, o
curso foi de grande importancia principalmente
para aqueles que nao tinham acesso nenhum ao
mundo digital. Mas, eu “creio” que precisava de
mais tempo (DANDARA, 2020).

As falas das estudantes Luiza e Dandara discutem a necessi-
dade de dominar o uso da informatica em um mundo cada dia mais
tecnoldgico, o que foi discutido anteriormente e concordam com No-
vais, Santos e Lobo (2018, p. 4) ao afirmarem que “tecnologia faz
parte da vida das pessoas tanto nos setores urbanos quanto nos se-
tores rurais, tornando-se uma ferramenta de aprendizagem”.

Luiza, também, traz em sua fala um ponto interessante, que
foi: “Nao dominar informatica é sentir impotente diante do mundo da
tecnologia”. Como descreveu, por ser uma iniciante, ela percebe que
nao dominar essas ferramentas € se sentir como uma pessoa inabil
para realizar atividades cotidianas, que sao necessarias com a ajuda
da informatica.

Afala da estudante Maria discute outro ponto importante que é a
utilizacao de materiais impressos, esse material impresso pode ser um
passo a passo para ajudar na fixagao dos conceitos, ou seja, materiais
informativos que podem contribuir para o processo de aprendizagem.

Na Q4 é perguntado: Por que a informatica & importante na sua
vida? A seguir, sao apresentadas respostas dadas pelas estudantes

Maria (2020), Conceigao (2020) e Margarida (2020).
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E relevante ressaltar que diante do contexto atual,
a informatica tem sido ferramenta essencial na co-
municacao entre pessoas e grupos. Dessa forma,
dominar essa ferramenta torna-se primordial na
minha vida (MARIA, 2020).

Ainternet ndo é importante s6 na minha vida, mas
na vida de todos, né? A informatica hoje é essen-
cial para a vida do ser humana. [...] ainda mais
para a gente que estamos em uma universidade...
[...] entao a gente tem que se qualificar, ir buscar
mais conhecimento para a gente se qualificar na
area da informatica [...] (CONCEICAQ, 2020).

A informatica hoje é importante em nossas vidas,
pois através do momento que estamos enfren-
tando temos que “se virar de qualquer forma” [...]
[...] eu agora “t6" descobrindo muitas coisas que
nao sabia através da ajuda da minha filha e, tam-
bém, com o curso que foi disponibilizado para nds
(MARGARIDA, 2020).

Nas falas de Maria e Margarida existe uma discussao comum
sobre a atual situagcdo da pandemia causada pela Covid-19. As es-
tudantes destacam a importancia do acesso a informatica para a co-
municacao entre as pessoas e grupos, realizagdes das atividades
académicas e de outra natureza.

A resposta de Margarida afirma que ela nao tinha acesso e
tampouco isso era tao relevante, mas agora ela passou a sentir
necessidade de uso de recursos digitais, seja pelas imposicoes da
Covid-19, ou pela necessidade de conhecimentos necessarios para
acompanhar o ensino superior.

Margarida, também, discute a questao do “descobrir” como os
recursos tecnolégicos podem ajudar no seu dia a dia, com a ajuda
da filha e do curso de informatica. Maria e Conceicao destacam, tam-
bém, em suas falas, a esséncia da presenca da informatica nas vidas
das pessoas, pois de acordo com Leal e Mengarelli (2018, p. 8) “esta-
mos relacionados a tecnologia na vida diaria, direta ou indiretamente
ha essa relacao, onde a necessidade de conhecimentos tecnoldgicos
€ essencial em todos os sentidos, no campo ou na cidade”.
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Consideracoes finais

O dialogo com as percepgdes dos estudantes do curso de Tec-
nologia em Alimentos da UFRB reforga a exclusao estrutural e his-
torica que incide sobre as populagbes camponesas, N0 acesso ao
ferramental de informatica, que compdée o mundo contemporaneo,
corroborando com a perspectiva tedrica trazida neste texto.

As falas dos estudantes estabelecem elos, também, com a
abordagem tedrica em tecnologia, quando ela, ao se consolidar, pas-
saria a fazer parte da vida cotidiana e da cultura de uma época, como
marco simbdlico, o que ocorre claramente com a utilizagao de recur-
sos computacionais e das redes de internet. Os relatos afirmam es-
ses recursos como parte do cotidiano, constituintes da vida contem-
poranea, assim como essas ferramentas digitais sendo fundamentais
para a comunicagao na atualidade. Por isso, nao nos parece infunda-
do o sentimento de exclusao e impoténcia retratados pelos discentes
ao se referirem a sua inter-relacdo com a informatica.

O acesso a computadores, notebooks, smartphones e internet
vai se transformando em interesse almejado pela populacdo do cam-
po, através de reinvindicacoes de desejo muito legitimas. Nesse sen-
tido, a Educagao do Campo e a experiéncia do curso de informatica
no CETENS contribuem para a insercao e acesso as ferramentas digi-
tais, o que acarreta, de certa forma, algum nivel até de inclusao cida-
da. Além disso, essa construcao ganha destaque, especialmente por-
que esses instrumentais compdem 0s processos de ensino superior
de forma estruturante, e seu dominio apresenta grande relevancia na
construcao de condicbes necessarias para uma formacao qualificada
em Tecnologia em Alimentos. Logo, a tecnologia, nesse caso, se co-
loca, em certa medida, como condi¢cao para acesso ao conhecimento
formal. Porém, como grande parte das tecnologias, a tecnologia in-
formacional carrega os valores dominantes, assim, além do acesso
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€ manuseio como primeiro passo, nos parece importante avancar na
problematizacao desta tecnologia, a partir das concepcoes da Educa-
¢ao do Campo, e futuramente, incidir até sobre seu desenho.

Pensando mais especificamente os processos educativos na
Educacdo do Campo, acreditamos que as abordagens de proximida-
de e participagao na interacdo ensino-aprendizagem foram exitosas
e coerentes com o principio de socializacao entre os atores educati-
vos da Educacgao do Campo. O curso foi considerado, também, uma
forma de construir seguranga e apoio aos estudantes em sua trajeto-
ria académica, o que é muito relevante para o fortalecimento das po-
pulacdes camponesas na perspectiva da Educacao do Campo. Outra
questao a que buscamos estar atentos no momento pedagogico foi
o tempo das culturas camponesas, que sao tempos mais alongados
e dilatados, que vivenciam as experiéncias, em contraposiciao aos
tempos acelerados e muitas vezes nao assimilados da vida urbana.

Evidentemente este trabalho reafirma a condicao histdrica da
exclusao sistematica das populagdes do campo a educacao formal,
e logo, a importancia da agricultura familiar esta presente em espa-
¢osS como as universidades e as escolas. Isso nao quer dizer que
a educacao superior esta em plena consonancia com 0s principios
emancipadores da Educacao do Campo, esse € um processo ainda
em construgao — para nos essa ultima constatacao reforca a primeira
afirmacao — assim, os povos do campo estarem nos bancos univer-
sitarios contribui concretamente para se problematizar e qualificar as
tensdes entre educacgao classica e Educacao do Campo, e avancar
em proposituras.

Por fim, reconhecemos que as lacunas histéricas no campo da
informatica junto as populagdes camponesas sao tao expressivas, que
para os estudantes, mesmo com uma disciplina especifica (Tecnolo-
gias da Informacao e Comunicagao) e o curso aqui discutido, ainda se
faz necessario maior tempo de formagao na tematica da informatica.
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Posfacio

Silvio Luiz Soglia'®

Quando recebi o convite para escrever o posfacio desta obra,
dirigido a mim pela professora Kassia Rios (em nome da Comissao
Organizadora), senti um imenso contentamento e, sem hesitacao,
aceitei o honroso pedido. Mas confesso que passado esse instante
inicial me perguntei: o que tenho a dizer sobre o livro e sua tematica?
Posfacio seguramente nao é algo que esta no cotidiano de escrita de
um professor, e no meu caso, o ineditismo e os limites do meu conhe-
cimento para realizar a tarefa eram as Unicas certezas.

Contudo me recordei que em muitas ocasioes fiz a defesa da
criacdo do curso Superior de Tecnologia em Alimentos na UFRB, no-
meadamente quando em algum espaco académico, em contraposi-
¢ao, surgia a proposta de criacao de um curso de “Engenharia de Ali-
mentos”. Minha opinidao, quando solicitada por ser professor da mate-
ria, sempre foi contraria a esta ideia, por duas razées muito simples e
bem delineadas, ao menos na minha cabeca. A primeira delas é que
ja existia no territério uma oferta publica de curso de Engenharia de
Alimentos, instalado na Universidade Estadual de Feira de Santana
desde 1999, voltado a formacao de profissionais para atuar nas In-

16 Graduado em Agronomia pela Universidade Federal da Bahia (UFBA, 1985),
Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela Universidade Federal de Vigosa
(UFV) em 1996, Doutor em Ciéncia de Alimentos pela Universidade Federal de La-
vras (UFLA, 2003) e Pds-doutorado no Centro de Estudos Sociais - CES na Univer-
sidade de Coimbra- Portugal (2020). Professor da Universidade Estadual de Feira de
Santana (UEFS) de 1991 a 1993. Vice-Diretor da Escola de Agronomia da Universi-
dade Federal da Bahia, de 2004 a 2006. Vice-Reitor de 2006 a 2015 e Reitor de julho
de 2015 a julho de 2019 da Universidade Federal do Reconcavo da Bahia (UFRB).
Atualmente, € Professor Associado IV da UFRB e trabalha em projetos na area de
economia solidaria e desenvolvimento socioecondmico sustentavel como membro
da Incubadora de Empresas Solidarias (INCUBA/UFRB). Tem experiéncia na area
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
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dustrias de Alimentos, no Agronegadcio, e até mesmo nas medias e
pequenas agroindustrias da regiao.

A segunda razao era que, no meu entendimento, deveriamos
implantar um curso que possibilitasse um outro perfil de formacao,
que fosse lastreado em principios contra-hegemonicos do capitalis-
mo, alicercado em bases produtivas agroecoldgicas. Um curso que
reafirmasse o compromisso matricial da UFRB com o fortalecimento
da agricultura familiar e camponesa, por meio da formacao de pro-
fissionais identificados e comprometidos com a luta de agricultores
e agricultoras que produzem, beneficiam e comercializam os seus
produtos de forma solidaria, em escala e tecnologia apropriada as
agroindustrias familiares. Afinal de contas, a UFRB foi concebida
com o desafio de superar a logica elitista e mercadoldgica de forma-
¢ao profissional, mas antes de tudo deveria levar em consideracao a
realidade e as necessidades territoriais.

Foi assim, ndo pelos meus argumentos ou iniciativa, mas com
meu apoio e sobretudo pela luta e demanda das organizagdes e mo-
vimentos sociais do campo, que em 2017, quando exercia o cargo de
Reitor da UFRB, foi criado e implantado o Curso Superior de Tecno-
logia em Alimentos, no contexto da Educacao do Campo.

O titulo e o conteudo deste e-book, Tecnologia em Alimentos e
Inovacgdo na Educacgdo do Campo, fazem jus a esta trajetdria e a este
compromisso. Ao |é-lo, senti, e acredito que os leitores também, que
nas narrativas prevalece uma explosao de sentidos e significados.
Experiéncias reais de vida, sentidas e manifestadas nos trés eixos
tematicos que estruturam a obra, escritas por docentes e discentes
do curso, em conexao com 0s sujeitos politicos da agricultura familiar
presentes nas comunidades, sindicatos, associacdes e cooperativas.

A leitura nos traz uma abordagem sobre a questao agraria,
producdo de alimentos e desenvolvimento territorial; Inovacoes e
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tecnologias na produgao de alimentos e as experiéncias exitosas e
sucesso académico no curso de Tecnologia em Alimentos. Os temas
sao um reforgo a convicgao de que os homens e mulheres do campo
sao vistos e reconhecidos como sujeitos de direito. A diversidade de
experiéncias promovidas e apresentadas em encontros e atividades
tém uma centralidade pedagdgica voltada a uma educacao para ci-
dadania e para a liberdade.

Publicado na Colegao “Sucesso Académico na Graduacao da
UFRB”, traz também a experiéncia inovadora de formacao assentada
na Pedagogia da Alternancia e seus tempos formativos que articulam
0 ensino, pesquisa e extensao. E nesse contexto metodoldgico, com-
prometido com o modo de viver e produzir do campo, que 0s estu-
dantes e professores do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos
vao construindo um canal de didlogo capaz de romper a separacao
abrupta entre teoria e pratica e com o tecnicismo caracteristico dos
meétodos académicos convencionais.

Eu desejo muito que esta experiéncia se espalhe e possa che-
gara outros cursos da UFRB. Acredito que a mudanca que o ensino
universitario necessita promover para uma formacao transformadora
€ emancipatdria dos nossos estudantes passa, necessariamente, por
um processo formativo que reconheca as subjetividades, nao afas-
te a emocgao da razao, nem reforce a hierarquizagao dos saberes e
onde a experiéncia nao seja emudecida em nome da técnica cientifi-
ca, muito ao contrario, una as duas para produgao de um saber novo,
socialmente contextualizado, e essencialmente humano.

Nesse caso, é imperativo o fortalecimento da extensao univer-
sitaria e sua forma popular de construcao do conhecimento, indisso-
ciada da pesquisa e do ensino, ciente de que esta integracio é um
desafio ainda a ser suplantado, ja que sua pratica ndao se incorporou
ao fazer cotidiano do ensino/aprendizagem nas universidades.
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De forma intuitiva e de uma maneira que nao consigo explicar
aqui, o que me enche de entusiasmo e confianca é ver, nestes escri-
tos que acabamos de ler, um desejo de representar, pela linguagem, a
ideia de pertencimento. Sao releituras criativas em dialogo com textos
académicos, num olhar que indica espacos e cores de terra e de gen-
te tornando-as coerentes com as lutas dos excluidos e com o compro-
misso ético e politico de desenvolvimento econdmico, social, cultural
e ambiental dos povos do campo, renovando a esperangca com o que
ainda esta por vir, arrisco a dizer.
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