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6. Resumo: O acarajé ¢ um produto bastante apreciado na Bahia, pela populagéo local e
pelos visitantes. Entretanto, o consumo desse alimento pode oferecer riscos a saude da
populacdo, quando preparados ou comercializados em condi¢gdes higiénicossanitarias
inadequadas. O azeite de dendé por sua vez, quando submetido ao processo de fritura a altas
temperaturas pode sofrer alteragbes fisico e quimicas, tais como, alteragdo na cor e odor,
aumento da viscosidade, além da formagado de compostos toxicos, podendo torna-lo também
inadequado para o consumo. Esse estudo tem como objetivo avaliar a qualidade microbiologica
de acarajés e seus complementos comercializados na cidade de Cruz das Almas, Bahia, bem
como analisar os aspectos quimicos do azeite de dendé utilizado na fritura. Para isso, seréo
analisadas amostras de bolinhos de acarajés e seus complementos (camarao, vatapa e salada)
em 10 estabelecimentos, totalizando 40 amostras. Para as andlises microbioldgicas seréo
realizadas a contagem de bactérias heterotroficas aerdbias mesofilas, coliformes totais e
termotolerantes, Bacillus cereus, Staphylococcus coagulase positiva e presenca de Escherichia
coli e Salmonella. Nas analises quimicas do azeite de dendé sera avaliado o indice de acidez,
indice de perdxido, indice de saponificagdo e o indice de iodo (Wijs). Também serdo obtidas
informacdes sobre as condigdes higiénicossanitarias dos estabelecimentos por meio de um
check list pré-estabelecido. Diante dos resultados obtidos, espera-se obter informacdes acerca
da inocuidade dos acarajés comercializados em Cruz das Almas, bem como verificar se o

azeite de dendé utilizado na fritura ndo promove a adigdo de compostos téxicos ao alimento.
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