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Resumo: A produção de queijos artesanais no Brasil, especialmente 
na Bahia, desempenha um papel crucial na economia local, associada 
à agricultura familiar. Além de garantir a diversidade gastronômica, 
essa atividade é uma fonte importante de renda para diversas 
famílias, conectada a saberes tradicionais e práticas sustentáveis. A 
produção de queijos como o coalho, de leite de cabra e curado está 
intimamente relacionada à cultura local e ao turismo gastronômico, 
mas enfrenta desafios como a falta de acesso a informações técnicas, 
escassez de políticas públicas eficazes e dificuldades para expandir o 
mercado. Em resposta a esses obstáculos, a Associação Queijo 
Baiano tem atuado para apoiar os produtores, oferecendo suporte 
técnico e representando os interesses do setor. No entanto, um 
diagnóstico mais detalhado das condições de produção e das 
barreiras enfrentadas pelos produtores é necessário para o 
desenvolvimento de políticas públicas mais eficientes. O projeto de 
extensão proposto visa mapear a realidade dos produtores de queijo 
artesanal da Bahia, promovendo ações de capacitação analisando a 
produção, comercialização e as condições de trabalho, com o objetivo 
de melhorar a competitividade e a sustentabilidade do setor. A 
importância do projeto reside em sua capacidade de fornecer dados 
valiosos para fortalecer a agricultura familiar, promover a inclusão 
social dos produtores e ampliar o mercado para os queijos artesanais. 
A metodologia proposta envolve a coleta de dados por meio de 
questionários estruturados e a realização de ações formativas com 
foco em boas práticas de produção e comercialização. A integração 
entre a universidade e as comunidades rurais permitirá contribuir 
para o fortalecimento da economia local, além de valorizar a 
identidade cultural e as práticas sustentáveis associadas à produção 
de queijos. 


