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1- Introdugéo

O Ndcleo Docente Estruturante (NDE) do Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos na Educacdo do Campo da Universidade Federal do Reconcavo da Bahia,
Centro de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade, instituido pela Portaria n°
1.016 de 22 de outubro de 2018, no uso de suas atribuigdes, apresenta suas consideracdes
acerca da analise do acervo bibliogréafico no que se refere a adequacgéo e compatibilidade
das bibliografias basicas e complementares constantes das ementas das unidades
curriculares, levando em consideracdo sua adequagdo aos objetivos dos componentes
curriculares e do Projeto Pedagdgico do Curso.

Segundo definicdes e referendo do NDE do curso de Tecnologia em Alimentos da
UFRB, o acervo bibliogréafico sera atualizado constantemente, em razéo de novas edi¢fes
ou para atualizacdo dos temas objeto de estudos, alem de publicacbes destinadas a

subsidiar projetos de pesquisa e extensao.

2- Sistemas de Bibliotecas da UFRB

O Sistema de Bibliotecas (SIB/UFRB) é coordenado pela Biblioteca Central,
responsavel pelas politicas para promover e disseminar o acesso a informacao, além da
padronizacdo de procedimentos técnicos. O SIB/UFRB é composto pela Biblioteca
Central e cinco bibliotecas setoriais que disponibilizam um rico acervo de documentos
em variados suportes e oferecem servicos de informacéo e documentacdo a comunidade
universitaria.

As bibliotecas estdo distribuidas entre os campi da UFRB: Amargosa (Centro de
Formacdo de Professores - CFP); Santo Anténio de Jesus (Centro de Ciéncias da Saude -
CCS), Cachoeira (Centro de Artes, Humanidades e Letras - CAHL), Santo Amaro (Centro
de Cultura, Linguagens e Tecnologias Aplicadas - CECULT) e Feira de Santana (Centro
de Ciéncia e Tecnologia em Energia e Sustentabilidade - CETENS), bem como da
Biblioteca Central localizada na sede da UFRB, na cidade de Cruz das Almas, que atende
ao Centro de Ciéncias Agrarias Ambientais e Biologicas - CCAAB e ao Centro de
Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas - CETEC.

Todo o acervo do Sistema de Bibliotecas estd tombado e informatizado, e pode

ser acessado por meio do enderego http://acervo.ufrb.edu.br/pergamum/biblioteca/, no

qual é possivel fazer reservas e renovacdo de empréstimos das bibliografias disponiveis.
O Regulamento do Sistema de Bibliotecas da UFRB normaliza os procedimentos de

empréstimo e consulta do Sistema de Bibliotecas da UFRB, define o horéario de
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funcionamento, tipo de material disponivel para empréstimo, os direitos e deveres dos
usuérios, as competéncias das bibliotecas e da outras providéncias.

O Sistema de Bibliotecas possui 0 Servi¢o de Empréstimo Interbibliotecério, que
possibilita a solicitacdo de acesso ao material disponivel em qualquer biblioteca do
sistema (central e setoriais). Dessa forma, caso o usuario deseje consultar algum material
disponivel em outro centro de ensino, pode-se realizar a pesquisa no acervo da
universidade e solicitar o0 acesso ao material na Biblioteca de sua Unidade através do
Empréstimo Interbibliotecério.

A UFRB possui um plano de atualiza¢do do acervo, que prevé a aquisi¢ao de 05
(cinco) titulos das bibliografias basicas, na propor¢do de 01 (um) exemplar para cada 08
(oito) alunos, conforme recomendacdo do MEC, além de exemplares complementares e
para fins de atualizacdo. Também esta prevista a avaliacdo anual da estatistica de acesso
ao acervo digital de periddicos contratados, para subsidiar a sua manutengao.

A biblioteca setorial do CETENS possui uma infraestrutura que conta com uma
sala administrativa, uma area de acervo e um espaco para leitura/estudos. A biblioteca do
centro ainda mantém um site (https://ufrb.edu.br/bibliotecacetens/), onde estdo
disponiveis diversos conteudos informativos, dentre eles o horario de atendimento, os
telefones e links das bibliotecas da UFRB e um manual de auxilio aos usuarios. Também
¢ disponibilizado aos usuarios um folder com todas as informacGes sobre o
funcionamento da biblioteca e utilizacdo dos materiais disponiveis na mesma, além das
redes sociais da Biblioteca do CETENS, onde séo divulgados eventos promovidos e
apoiados pelo setor.

No site da Biblioteca do CETENS, ainda estdo disponiveis links para acesso ao
acervo digital disponibilizado pela universidade, que inclui: e-books da EDUFRB; E-
books gratuitos disponiveis em diversas bases, separados por area; e principais peridédicos
online por curso. Na pagina inicial, consta um banner com link direto para o Portal de
Periodicos CAPES, no qual os estudantes, docentes e técnicos tém acesso aos conteldos
por meio da Comunidade Académica Federada (CAFe), mediante o uso de login e senha
institucionais. Além disso, ainda estdo disponiveis links para outras bases de dados, como
0 Portal Dominio Pablico (http://www.dominiopublico.gov.br/pesquisa/
PesquisaObraForm.jsp); a biblioteca digital de TCC e o repositorio institucional da UFRB
(www.repositoriodigital.ufrb.edu.br) e a 4rea denominada “Principais Bases”, onde estdo

disponiveis links para diversas bibliotecas virtuais e bases de dados de acesso aberto. Para
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acesso ao acervo digital, o CETENS disponibiliza dois laboratérios de informética, além
de sinal de internet via Wifi.

3- Andlise de Adequacédo das Referéncias Bibliogréaficas

Todas as disciplinas obrigatdrias e optativas contam com exemplares suficientes
das bibliografias basicas e/ou complementares descritas em suas ementas, considerando
a proporcao prevista pelo Ministério da Educacdo (MEC). O acervo da UFRB abrange
78,1% de todas as referéncias constantes no PPC, ou seja, 471 de 603 das referéncias que
constam no PPC do curso. Considerando apenas a bibliografia basica, o acervo da
universidade atende a 78,7% (177 de 225 das referéncias basicas) das disciplinas do PPC.
Considerando apenas a bibliografia complementar, o acervo da universidade atende a
78,7% (294 de 378 das referéncias complementares) das disciplinas, aproximadamente,
tanto em materiais fisicos quanto virtuais e de dominio publico. A analise de adequacéo
das referéncias bibliograficas pode ser consultada no ANEXO 1, na ordem das disciplinas
constantes no Projeto Pedagdgico do Curso.

O NDE passara a monitorar a necessidade de ampliacéo e atualizagdo do acervo,
verificando a necessidade de ampliar o quantitativo de exemplares e a necessidade de
atualizar os titulos das unidades curriculares. Ao final de cada ano, sera solicitado a
bibliotecaria um relatério com os titulos com maior nimero de empréstimos e, com base
nessas informacdes, 0 NDE verificara se o numero de exemplares de determinado titulo
necessita ser ampliado, para além dos quantitativos mencionados na secdo sobre o
processo de aquisicdo. Com relacdo a necessidade de atualizar os titulos das unidades
curriculares, os docentes podem sugerir a mudanca ou a atualizacdo de titulos da
bibliografia basica ou complementar das unidades curriculares.

O acervo bibliografico deve ser frequentemente analisado e adequado, entretanto,
é importante destacar que a estruturacdo, ampliacéo e atualizacao do acervo dependem da
disponibilidade orcamentaria da instituicao.

Diante do exposto, 0 NDE do curso de Tecnologia em Alimentos valida a
adequacdo das bibliografias basicas e complementares das componentes curriculares do
curso conforme ementas do PPC, em consonancia com o numero de vagas autorizadas e

a quantidade de exemplares por titulo.
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ANEXO 1

Analise das Referéncias Bibliograficas

Componentes Curriculares 1° Semestre

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga Horéria:
Fundamentos de Quimica CETENS 68 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Normas de seguranca em procedimentos quimicos. Técnicas basicas de laboratoério. Classificagdo,
Propriedades e Aspectos estruturais da matéria. Teoria atdmica. Classificacdo e Propriedades
periddicas dos elementos. LigacOes quimicas. Reagcbes quimicas e nocdes de estequiometria.
Elaboracdo do Plano de estudo para o0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ATKINS, P. W; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e 0 meio
ambiente. 3 ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 53 exemplares disponiveis

BROWN, T. L. et al. Quimica: a ciéncia central. 9% ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007. 18
exemplares disponiveis

KOTZ, John C. Quimica geral e reagdes quimicas. Rio de Janeiro: Thomson Learning, 2005. 33
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

BRADY, J. E.; HUMISTON, G. E. Quimica geral. 22 ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 2008.

FENNEMA, Owen R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.
5 exemplares disponiveis

MAIA, Daltamir Justino; BIANCHI, José Carlos de A. Quimica Geral: fundamentos. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2007. 20 exemplares disponiveis

RUSSELL, John Blair. Quimica Geral. 2 ed. Sdo Paulo: Makron, 1994-2008. 2 v.

SHRIVER, D. F. e ATKINS, P.W. Quimica Inorganica. 3% ed. Porto Alegre; Bookman, 2003.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Matematica aplicada a Tecnologia em Alimentos | | CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Formas geométricas presentes em elementos naturais e na producdo de alimentos. Elementos de
Geometria Plana e Espacial relacionados as dimensdes politicas, sociais e culturais do campesinato.
Operacbes com o conjunto dos ndmeros reais, envolvendo situacdes aplicadas a Tecnologia em
Alimentos. Situagfes envolvendo problemas de raciocinio logico aplicados a Tecnologia em
Alimentos. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:
DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de matematica elementar 9: geometria
plana. 82 ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 20 exemplares disponiveis
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DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de matematica elementar 10: geometria
espacial, posi¢cdes e métricas. 62 ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 30 exemplares disponiveis

MEDEIROS, Valéria Zuma et alli. Pré-calculo. 2 ed. Sao Paulo: Cengage Learning, 2011. 20
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

AVILA, Geraldo. Introdugao ao calculo. Rio de Janeiro: LTC, 2010. 20 exemplares disponiveis
IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos de matematica elementar 1: conjuntos e fungdes. Sao
Paulo: Atual, 2013. 20 exemplares disponiveis

IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar
2: logaritmos. 10 ed. S&o Paulo: Atual, 2013. 20 exemplares disponiveis

IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar 3: trigonometria. 92 ed. Sdo Paulo: Atual,
2013. 20 exemplares disponiveis

STEWART, J. Célculo. 8% ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2013.

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Concepcoes e Principios da Educacdo do Campo CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatdria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Terra, Poder e Territorio. Constituicao historica originaria, fundamentos politico-pedagogicos e debate
atual da Educacdo do Campo. Concepcdes de Campo, Educacédo e Escola na perspectiva da Educacgéo
do Campo. Principios da Educacdo do Campo. Diversidade de espagos e sujeitos do Campo.
Desenvolvimento territorial na perspectiva da Educacdo do Campo. Elaboragdo do Plano de estudo
para 0 Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ARROYO, M. G. (Org.) Por uma educacdo basica do campo. 4? ed. Petropolis, Vozes, 2009. 5
exemplares disponiveis

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educa¢do do Campo. Sao Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CALDART, Roseli. Pedagogia do Movimento Sem Terra: escola é mais do que escola. Petropolis:
Vozes, 2000.

Bibliografia Complementar:

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

KUHN, Thomas S. A estrutura das revolugdes cientificas. 9% ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

MARTINS, José de Souza. O cativeiro da terra. Sdo Paulo: Hucitec, 1990. 20 exemplares
disponiveis

MARQUES, Marta Inez Medeiros; SUZUKI, Julio César; FERNANDES, Bernardo Mancano.
Geografia agraria: teoria e poder. Sdo Paulo: Expressdo Popular, 2007. 6 exemplares disponiveis
STEDILLE, Jodo Pedro (coord). A questdo agraria. Sdo Paulo: Expressdo Popular, 2000. 80
exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Introducdo & Quimica Organica CETENS 34 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:
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- | 30

Ementa:

Hidrocarbonetos e fontes de energia. Obtengéo natural dos compostos organicos. Fungfes organicas
bésicas. Quimica Organica aplicada a tecnologia de alimentos. Elaboracdo do Plano de estudo para o
Tempo comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Bésica:

BARBOSA, L. C. de A. Introducéao a quimica organica. 2% ed. Sado Paulo: Pearson Education, 2011.
20 exemplares disponiveis

NELSON, David L; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 5a ed. Sao Paulo:
Artmed, 2011. 20 exemplares disponiveis

SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Graig. B. Quimica organica. 10% ed. Rio de Janeiro: LTC,
2012. 1 v. 40 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ATKINS, P. W; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente.
3% ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 53 exemplares disponiveis

BROWN, T. L. et al. Quimica: a ciéncia central. 9% ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007. 18
exemplares disponiveis

SPIRO, T. G.; STIGLIANI, W. M. Quimica Ambiental. 2° ed. Sdo Paulo: Pearson, 2008. 20
exemplares disponiveis

FENNEMA, O. R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 5
exemplares disponiveis

MATOS, F.J.A. Plantas Medicinais: Guia de Selecdo e Emprego de Plantas Usadas em Fitoterapia
no Nordeste do Brasil. Fortaleza: UFC, 2000.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Fundamentos de Biologia CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Introducdo a Biologia. Evolucdo celular. Organizacdo celular dos seres vivos. Organelas
citoplasmaticas. Ciclo celular, divisdo, diferenciacdo e morte programada. Nocdes de Genética e
Biologia Molecular. Elaboracao do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminério Integrador.

Bibliografia Basica:

CAMPBELL, N. Biologia. 8° ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 20 exemplares disponiveis

GUYTON, A. & HALL, J. E. Tratado de Fisiologia Médica. 122 ed. Séo Paulo: Elsevier, 2011. 10
exemplares disponiveis

PURVES, W.K.; SADAVA, D.; ORIANS G.H. e HELLER, H.C. Vida: a Ciéncia da Biologia. 6 ed.
Porto Alegre, Artmed, 2002. 20 exemplares disponiveis

Bibliografia complementar:

ALBERTS, B. et al. Fundamentos de Biologia Celular. Porto Alegre: Artes Médicas, 2006. 20
exemplares disponiveis

ALBERTS, B.et al. Biologia Molecular da Célula. Porto Alegre: Artes Médicas, 2009. 20 exemplares
disponiveis

DE ROBERTIS, E. D. P & DE ROBERTIS Jr. E. M. F. Bases da Biologia Celular e Molecular. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006. 20 exemplares disponiveis

JUNQUEIRA, L C. et al. Biologia Celular e Molecular. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005. 20
exemplares disponiveis
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RAVEN, P.H. et al. Biologia Vegetal. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005. 50 exemplares
disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Desenho Técnico CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Introducéo ao Desenho Técnico. Materiais de desenho. Normas Técnicas. Escalas. Lay-out e dimensdes
da folha de desenho. Linhas técnicas. Caligrafia técnica. Tipos de desenho. Projecfes e Cotas.
Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade. Seminario Integrador. Elaboracéo do Plano
de estudo para 0 Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

CUNHA, L. V. Desenho Técnico. Lisbhoa: Fundacdo Calouste Gulbenkian, 2004.

FERREIRA, F.; MICELI, M. T. Desenho Técnico Basico. Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico, 2010.
10 exemplares disponiveis

SILVA, A.; RIBEIRO, C. T.; DIAS, J. Desenho Técnico Moderno. Rio de Janeiro: LTC, 2011. 10
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

MAGUIRE, D. E. Desenho Técnico. Hemus, 2004. 15 exemplares disponiveis

PEIXOTO, V. V.; SPECK, H. J. Manual Basico de Desenho Técnico. FAPEU: UFSC, 2010. 20
exemplares disponiveis

MANDARINO, D.; ROCHA, A.J. F.; LEIDERMAN, R. B. Geometria Descritiva & Fundamentos
de Projetiva. Sdo Paulo: Pléiade, 2012.

FRENCH, T. E.; VIERCK, C. J. Desenho Técnico e Tecnologia Gréfica. 8 ed. atual. rev. e ampl. Sdo
Paulo: Globo, 2011. 10 exemplares disponiveis

ROCHA, A. J. F.; GONCALVES, R. S. Desenho Técnico. Vol. I. Sdo Paulo: Pléiade, 2012.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologias da Informacédo e Comunicacao CETENS |34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Introducdo a utilizacdo do computador. Conceitos basicos (hardware e software). Sistemas operacionais.
Conceito de informacao e de tecnologias informacionais. A sociedade da informacéo e suas implicacdes
éticas, politicas e sociais. Introducdo a utilizacdo de programas de processamento de texto, planilhas
eletronicas e de apresentacdo. Pesquisa académica. Site institucional e portais de acesso dos alunos.
Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

CARVALHO, G. de; LOTITO, A. Tecnologias de acesso a Internet. Sdo Paulo: Novatec, 2005.
CORNACHIONE JR., E. B. Informatica aplicada as areas de contabilidade, administracdo e
economia. S&o Paulo: Atlas, 2009.

RAMALHO, J. A. Introducéo a informatica: teoria e pratica. Sdo Paulo: Berkely, Brasil, 2000.
Bibliografia Complementar:

DIAZ BORDENAVE, Juan E. Além dos meios e mensagens: introdugdo a comunica¢do como
processo, tecnologia, sistema e ciéncia. 102 ed. Petropolis: Vozes, 2002. 6 exemplares disponiveis
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DIAZ BORDENAVE, Juan E. O que é comunicacdo rural. 3% ed. S&o Paulo: Brasiliense, 1985. 1
exemplar disponivel

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Educar com a midia: novos dialogos sobre educacio. Rio de
Janeiro: Paz e Terra, 2012.

GOMEZ, M; ARRUDA, M; FRIGOTTO, G; ARROYO, M. Trabalho e conhecimento: dilemas na
educacéo do trabalhador. Sdo Paulo: Cortez, 1987. 15 exemplares disponiveis

OLIVEIRA, Fatima Bayma de. Tecnologia da informacao e da comunicacao: a busca de uma visao
ampla e estruturada. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007. 5 exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Leitura e Producgédo Textual | CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Linguagem. Leitura. Texto e textualidade. Gramatica do texto. Critérios para analise da coeréncia e da
coesdo. Leitura, producdo e reestruturacdo de textos. Dificuldades mais frequentes da lingua.
Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

BRANDAO, C. R. Pesquisa participante. 82 ed. S&o Paulo: Brasiliense, 1990. 3 exemplares disponiveis
FREIRE, Paulo. A importancia do ato de ler. 23% ed. S&do Paulo: Cortez, 1989. 20 exemplares
disponiveis

TRAVAGLIA, Luiz Carlos. Gramatica e interacdo: uma proposta para o ensino de gramaticano 1°e
2° graus. Sao Paulo: Cortez, 1996.

Bibliografia Complementar:

CARMINI. Isabela. Cartas pedagogicas: aprendizados que se entrecruzam e se comunicam. S&o
Paulo: Expressao Popular. 15 exemplares disponiveis

BRANDAO, C. R. Pesquisa participante. 8 ed. S3o Paulo: Brasiliense, 1990. 3 exemplares
disponiveis

DEMO, Pedro. Metodologia cientifica em Ciéncias Sociais. Sdo Paulo Atlas, 1995. 20 exemplares
disponiveis

GERALDI, Jodo Wanderley. O texto na sala de aula. Sdo Paulo: Atica, 1997. 20 exemplares
disponiveis

KOCH, Ingedore Villagca; TRAVAGLIA, Carlos Luiz. A coeréncia textual. Sdo Paulo: Contexto,
1993. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Pesquisa e Educacéo do Campo | CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

O que é cientifico. Producdo do conhecimento e leitura da realidade social. Colonizacdo e
descolonizagdo do pensamento latino americano. ImplicagBes filosoficas do método cientifico.
Objeto(s) de estudo e sujeitos da pesquisa na/da Educacdo do Campo. A pesquisa enquanto critica
projetiva de transformacdo. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario
Integrador.

Bibliografia Basica:
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BRANDAO, C. R. Pesquisa participante. 82 ed. S&o Paulo: Brasiliense, 1990. 3 exemplares disponiveis
KUHN, Thomas S. A estrutura das revolugoes cientificas. 9% ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

SEVERINO, Antbnio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 212 ed. S&o Paulo: Cortez, 2000.
20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ALVES, Rubem. Entre a ciéncia e a sapiéncia: o dilema da educacdo. 62 ed. Sdo Paulo: Loyola, 2001.
20 exemplares disponiveis

ARROYO, M. G. (Org.) Por uma educacéo béasica do campo. 42 ed. Petropolis, Vozes, 2009. 5
exemplares disponiveis

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. Sdo Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CHALMERS, Alan. O que é ciéncia, afinal? Sdo Paulo: Brasiliense, 2003. 15 exemplares disponiveis
FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Seminario Integrador | CETENS 17 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Pedagogica Integradora Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Investigacdo dos aspectos familiar, escolar e comunidade do discente. Investigacdo da relacdo do
discente com movimentos sociais do campo e economia solidaria. Diagnostico Rural Participativo e
seus instrumentos. Elaboracdo do Plano de Estudo para o Tempo comunidade.

Bibliografia Basica:

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboracdo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

KUMMER, Lydia. Metodologia Participativa no Meio Rural: uma visdo interdisciplinar —
conceitos, ferramentas e vivéncias. Salvador: GTZ, 2007. 1 exemplar disponivel e disponivel na
internet

Bibliografia Complementar:

CHARLOT, Bernard. Da relacdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes
Médicas, 2000. 10 exemplares disponiveis

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a propria histéria. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

FRIGOTTO, G. (org.). Educacdo e Crise do Trabalho. Perspectivas de Final de Século.
Petropolis/RJ: Vozes, 1998. 20 exemplares disponiveis

KISIL, R. Elaboracéo de projetos e propostas para organizacdes da sociedade civil. 3 ed. Séo
Paulo: Global, 2004. (Colecao gestdo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

VERDEJO, Miguel Exposito. Diagnéstico Rural Participativo: guia pratico DRP. Brasilia — DF:
MDA, 2010. Disponivel na internet

Componentes Curriculares 2° Semestre

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Fisico-Quimica Aplicada a Tecnologia em Alimentos CETENS 68 horas
Modalidade: | Funcéo: Natureza:

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Disciplina | Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Mddulo de alunos:
Fundamentos de Quimica 30
Ementa:

Propriedades da &gua e seus efeitos sobre as transformacdes fisico-quimicas dos alimentos. Tipos de
andlises fisico-quimicas de alimentos. Solucdes e Propriedades Coligativas. Coloides e Disperséo.
Cinética Quimica. Termoquimica. Radioatividade na conservacgdo de alimentos. Elaboracéo do Plano
de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

FENNEMA, Owen R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.
5 exemplares disponiveis

ATKINS, P. W. PAULA, J. Fisico-Quimica, 8% ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008, vol. 1 40 exemplares
disponiveis

BOBBIO, A. B. BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 32 ed. Sdo Paulo: Varela,
2001. 6 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CASTELLAN, G. W. Fundamentos de Fisico-Quimica. Rio de Janeiro: LTC, 1999. 25 exemplares
disponiveis

MAHAN, B. H. Quimica: um curso universitario. Sdo Paulo: E. Blicher, 1995. 16 exemplares
disponiveis

MOORE, W. J. Fisico-Quimica — vol. 2. 42 ed. S&o Paulo: Edgard Blucher, 1976. 20 exemplares
disponiveis

ORDONEZ, J.A. et al. Tecnologia de Alimentos - vol.1. Sdo Paulo: Artmed, 2005. 5 exemplares
disponiveis

PERUZZO, T. M. CANTO, E. L. Quimica: na abordagem do cotidiano. 3% ed. S&o Paulo: Moderna,
2007.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Matematica Aplicada a Tecnologia em Alimentos Il | CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:
Matematica Aplicada a Tecnologia em Alimentos | 30

Ementa:

Estudo de funcgdes relacionado a tecnologia em alimentos: da ideia geral a formalizacdo matematica.
Relacgdes, previsibilidade e controle aplicado a Tecnologia em Alimentos. O conceito de fungdes e suas
relacdes com o papel social e politico do ensino de Matematica na sociedade. Tipos de fungdes (linear,
quadratica, modular, exponencial, logaritmica, trigonométricas e polinomiais) relacionados a
Tecnologia em Alimentos e as questdes sociais, politicas e culturais do campesinato. Elaboragédo do
Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia:

FLEMMING, Diva M.; GONCALVES, Mirian B. Calculo A: fungdes, limites, derivagdo e integracao.
S&o Paulo: Pearson, 2006. 60 exemplares disponiveis

GUIDORIZZI, H. L. Um curso de calculo — vol. 1. 5* ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001. 40 exemplares
disponiveis

IEZZ1, G.; MURAKAMI, C.; MACHADO, N. J. Fundamentos de matematica elementar: limites,
derivadas e no¢des de integral — vol. 8. 8" ed. Sao Paulo, 2004. 20 exemplares disponiveis
Bibliografia complementar:

AVILA, Geraldo. Introducio ao calculo. Rio de Janeiro: LTC, 2010. 20 exemplares disponiveis
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DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de matematica elementar 9: geometria
plana. 8. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 20 exemplares disponiveis

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de matematica elementar 10: geometria
espacial, posicdes e métricas. 62 ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 30 exemplares disponiveis

MEDEIROS, Valéria Zuma et al. Pré-calculo. 2* ed. Sao Paulo: Cengage Learning, 2011. 20
exemplares disponiveis

RYAN, Mark. Calculos para leigos. 2° ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2009. 20 exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga Horéria:
Bioquimica de Alimentos CETENS | 68 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:
Fundamentos de Biologia 30

Ementa:

Aminoéacidos, proteinas, enzimas (escurecimento ndo enzimatico e enzimatico), Acidos nucleicos,
Carboidratos, Lipideos (oxidacgéo lipidica). Vitaminas. Metabolismo. Bioquimica da maturacdo das
frutas, bioquimica da carne e sistema coloidal. Principais tipos de fermentacdo. Elaboracdo do Plano
de estudo para 0 Tempo comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Basica:

FENNEMA, Owen R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto Alegre: Artmed,
2010. 5 exemplares disponiveis

NELSON, David L; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 5% ed. S&o Paulo:
Artmed, 2011. 20 exemplares disponiveis

KOBLITZ, M.G.B. Bioguimica de alimentos: teorias e aplicacdes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

MARZZOCO, A. Bioguimica Basica. 22 ed. Sdo Paulo: Guanabara, 1999. 60 exemplares disponiveis
MURRAY R. K. H. Bioquimica llustrada. México: Manual Moderno, 2005. 10 exemplares
disponiveis

VOET, D.; VOET, J. G. Bioquimica. Porto Alegre: Artmed — Bookman, 2006. 11 exemplares
disponiveis

KOOLMAN, J.; ROHM, K.H. Bioquimica. Porto Alegre: Artmed, 2005. 1 exemplares disponiveis
LEHNINGER, A. L. Principios de Bioquimica. 3% ed. Sdo Paulo: Sarvier, 2003. 59 exemplares
disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Fundamentos da Agroecologia CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30
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Ementa:

Historia da agricultura e da alimentacéo. Agrotdxicos e saude. A base epistemoldgica da Agroecologia.
Principios e conceitos da Agroecologia. Sistemas agroecoldgicos de producdo vegetal e animal. As
plantas Alimenticias ndo convencionais. Agroecologia e Agricultura familiar camponesa. Transi¢do
agroecolégica de producdo animal e vegetal. Ferramentas metodoldgicas para avaliacdo da
sustentabilidade de agroecossistemas. Atributos de sustentabilidade. Manejo e desenho de sistemas
produtivos sustentaveis animal e vegetal. A sociobiodiversidade dos ecosssitemas como fonte de
alimentos, cultura e arte. Certificacdo participativa dos produtos agroecolédgicos. Ecologia dos Saberes.
Elaboracdo do Plano de estudo para o0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ALTIERI, M.A. Agroecologia: bases cientificas para uma agricultura sustentavel. Guaiba: AS-
PTA/Agropecuéria, 2002. 10 exemplares disponiveis

CHABOUSSOU, F. Plantas doentes pelo uso de agrotoxicos: A teoria da Trofobiose. Sdo Paulo:
Expresséo Popular, 2011. 10 exemplares disponiveis

PRIMAVESI, A. (2002) Manejo ecoldgico do solo: a agricultura em regides tropicais. Nobel, Séo
Paulo. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

FREIRE, Paulo. Extensdo ou comunicagdo. Rio de Janeiro: Paz e Terra. 1 exemplar disponivel
JEAN, L. F.; MONTANARI, M. Historia da alimentacéo. In: TEXEIRA, G.J.F.; MACHADO, L. V.
9.ed. S&o Paulo: Estacéo Liberdade, 2018. 1 exemplar disponivel

MACHADO, L. C. P. Pastoreio racional Viosin: Tecnologia agroecoldgica para o 3° milénio. Sdo
Paulo: Expressao Popular, 2010. 15 exemplares disponiveis

PRADO JUNIOR, Caio. Histdria econdmica do Brasil. S&o Paulo: Brasiliense, 1998. 20 exemplares
disponiveis

MAZOYER, Marcel; ROUDART, Laurence. Historia das agriculturas do mundo: do neolitico a
crise contemporanea. Lisboa: Instituto Piaget, 1998. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Fundamentos da Fisica Aplicado a Tecnologia em Alimentos | CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Lei zero da termodindmica. A conservacdo da energia e o primeiro principio da termodinamica.
Entalpia e fontes quimicas de energia. Entropia e o segundo principio da termodindmica. Energia Livre
e a espontaneidade das reacbes quimicas. Radiacdo e suas aplicacBes na tecnologia em alimentos.
Desintegracdo nuclear e meia-vida. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ATKINS, P. de Paula, J. Fisico-Quimica. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, vol. 1, 2003. 40 exemplares
disponiveis

OKUNO, Emico; CALDAS, lIberé Luiz; CHOW, Cecil. Fisica para ciéncias bioldgicas e biomédicas.
Séo Paulo: Harbra, ¢1982. 490 p. 31 exemplares disponiveis

SPIRO, Thomas G.; STIGLIANI, William M. Quimica Ambiental. 22 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2008.
20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ATKINS, P. de Paula, J. Fisico-Quimica vol. 1. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003. 40 exemplares
disponiveis

ATKINS, P. de Paula, J. Fisico-Quimica vol. 3. 7 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003.
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BAIRD, Colin. Quimica Ambiental. 2 ed. Porto Alegre: Bookman, 2002. 10 exemplares disponiveis
GRUPO DE REELABORACAO DO ENSINO DE FISICA (GREF). Fisica Térmica (versio do
professor). Sdo Paulo: Edusp, 1991. 30 exemplares disponiveis

YOUNG, Hugh D. e FREEDMAN, Roger A. Fisica I, Pearson, 2008. 21 exemplares disponiveis
KELLER, F. J., et al. Fisica, v 2. Makron, 1999. 20 exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga Horéria:
Microbiologia Geral CETENS 34 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:
Fundamentos de Biologia 30

Ementa:

Taxonomia, morfologia e estrutura das células procaridticas, virus, e fungos, genética microbiana,
fisiologia dos micro-organismos. Controle de crescimento dos micro-organismos por agentes fisicos
e quimicos. Introducéo a microbiologia de alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos dos alimentos
que interferem no metabolismo dos micro-organismos. Grupos e caracteristicas de microrganismos
presentes nos alimentos. Deterioracdo microbiana em alimentos e conservagdo de alimentos por
métodos fisicos e quimicos. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Seminéario
Integrador.

Bibliografia Basica:

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2004.
5 exemplares disponiveis

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6% ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 5 exemplares
disponiveis

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia. 82 ed. Porto Alegre:
ARTMED, 2005. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

KONEMAN, E.W. et al. Diagnéstico microbioldgico: texto e atlas colorido. 62 ed. Guanabara
Koogan, 2008. 10 exemplares disponiveis

PELCZAR JR., Michael J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes.
2.ed. S&o Paulo: Pearson Makron Books, v.1, 2006. 20 exemplares disponiveis

PELCZAR JR., Michael J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e aplicacdes.
2.ed. S8o Paulo: Pearson Education do Brasil, v. 2, 2006. 17 exemplares disponiveis

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. Sdo Paulo: Varela,
2005. 26 exemplares disponiveis

TRABULSI, L.R., ALTERTHUM, F. Microbiologia, 6ed. Editora Atheneu, 2015

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Questao Agraria Brasileira CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Terra, poder e territorio. Formacéo socio territorial do Brasil e as rela¢fes de producdo. Cinco séculos
de latifundio. Estrutura fundiaria da Bahia. Movimentos Sociais de luta na/pela terra e agua. Conflitos
no Campo. Relacdo campo-cidade. Paradigma da Questdo Agraria e do Capitalismo Agrario.
Desenvolvimento territorial e agrério. Questdo Agraria e a Producdo de Alimentos. Elaboracdo do
Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.
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Bibliografia Bésica:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. S&o Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

MARTINS, José de Souza. O cativeiro da terra. Sdo Paulo: Hucitec, 1990. 20 exemplares disponiveis
STEDILLE, Jodo Pedro (coord). A questdo agraria. Sdo Paulo: Expressio Popular, 2000. 80
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ETERSEN, Paulo. Agricultura familiar camponesa na construgdo do futuro. Rio de Janeiro:
ASPTA, 2009. 1 exemplar disponivel

GERMANI, Guiomar I. Expropriados — terra e agua: o conflito de Itaipu. Salvador: Edufba, 2003.
29 exemplares disponiveis GUIMARAES, Alberto Passo. Quatro séculos de latifindio. Rio de
Janeiro: Paz e Terra, 19809.

GUIMARAES, Alberto Passo. Quatro séculos de latifindio. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1989.
MARTINS, José de Souza. Reforma Agraria: o impossivel dialogo. Sdo Paulo: EDUSP, 1990. 1
exemplar disponivel

MOREIRA, Roberto J. Terra, poder e territorio. Sdo Paulo: Expressdo Popular, 2007.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Elaboracéo de Projetos Sociais CETENS 34
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Conceito de projeto. Tipos de projetos. Metodologia de elaboracdo de projetos sociais. Estrutura e
etapas de construgdo de projetos sociais. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboracdo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

KISIL, R. Elaboracéo de projetos e propostas para organizacfes da sociedade civil. 3% ed. Séo
Paulo: Global, 2004. (Colecao gestdo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

TENORIO, F. G. Elaboracédo de projetos comunitarios: uma abordagem pratica. Rio de Janeiro:
Marques Saraiva, 1991. 2 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CHARLOT, Bernard. Da relacdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes
Médicas, 2000. 10 exemplares disponiveis

CONSALTER, M. A. S. Elaboracéo de projetos: da introdugéo a conclusdo. Curitiba: IBPEX, 2006.
10 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a propria histéria. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

KUMMER, Lydia. Metodologia Participativa no Meio Rural: uma visao interdisciplinar — conceitos,
ferramentas e vivéncias. Salvador: GTZ, 2007. 1 exemplar disponivel e disponivel na internet

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Seminario Integrador 11 CETENS 17 horas
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Modalidade: Funcéo: Natureza:
Disciplina Pedagdgica Integradora Obrigatdria
Pré-requisito: Mddulo de alunos:
Seminério Integrador | 30

Ementa:

Apresentacdo do Relatério do Diagnostico Rural Participativo. Elaboracdo do Projeto de Intervencéo.
Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade.

Bibliografia Bésica:

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia préatico para elaboracdo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicagdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

KISIL, R. Elaboracéo de projetos e propostas para organizacdes da sociedade civil. 3? ed. S&o
Paulo: Global, 2004. (Colecao gestéo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ARRUDA, M.; FRIGOTTO, G.; ARROYO, M. G.; MINAYO GOMEZ, C. Trabalho e
conhecimento: dilemas na educagdo do trabalhador. S&o Paulo: Cortez, 2002. 15 exemplares
disponiveis

CHARLOT, B. Da relagcdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes Médicas,
2000. 10 exemplares disponiveis

FREIRE, P.; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a prépria histéria. Rio de Janeiro, Paz e Terra,
2011.

KUMMER, L. Metodologia Participativa no Meio Rural: uma visao interdisciplinar — conceitos,
ferramentas e vivéncias. Salvador: GTZ, 2007. 1 exemplar disponivel e disponivel na internet
VERDEJO, M. E. Diagnéstico Rural Participativo: guia pratico DRP. Brasilia — DF: MDA, 2010.
Disponivel na internet

Componentes Curriculares 3° Semestre
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Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Quimica Analitica Aplicada a Tecnologia de Alimentos | CETENS 68 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatéria

Pré-requisito: Mddulo de alunos:
Fisico-Quimica Aplicada a Tecnologia em Alimentos 30

Ementa:

Algarismos significativos. Preparo de Solucfes. Analise qualitativa. Analise quantitativa. Equilibrio
quimico. Métodos instrumentais em analises de alimentos. Aplicacfes da quimica analitica em analise
de alimentos. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

SKOOG, Douglas A. Fundamentos de Quimica Analitica. Tradugdo 8% ed. Norte Americana, Por
Marco Tadeu Grassi. Editora Thomson, 2006. 20 exemplares disponiveis

HOLLER, F. James; NIEMAN, Timothy A. Principios de anélise instrumental. 62 ed. Porto Alegre:
Bookman, 2002. 20 exemplares disponiveis

HARRIS, Daniel C. Analise quimica quantitativa. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. 6 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

ATKINS, P. W; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e 0 meio
ambiente. 3 ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 53 exemplares disponiveis

BROWN, Theodore L et al. Quimica: a ciéncia central. 92 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
19 exemplares disponiveis

FENNEMA, Owen R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre: Artmed,
2010. 5 exemplares disponiveis

BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 32 ed. rev. e ampl. Sdo Paulo:
Edgard Bliicher, 2001. 26 exemplares disponiveis

VOGEL,A.I. Quimica analitica qualitativa. S&do Paulo:Mestre Jou, 1981. 25 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Estatistica e Probabilidade Aplicada a Tecnologia em Alimentos |CETENS |68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Distribuicdo de frequéncias aplicada a Tecnologia em Alimentos. Representacdo grafica de dados reais
presentes na sociedade e no campesinato. Medidas de tendéncia central relacionadas as questfes
politicas, sociais e culturais do campesinato. Medidas de dispersdo. Probabilidade e probabilidade
condicional. DistribuicGes probabilisticas. Método dos minimos quadrados. Andlise de variancia
aplicada a Tecnologia em Alimentos. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia:

BARBETTA, P. A. Estatistica aplicada as ciéncias sociais. 72 ed. rev. Florianopolis: Ed. da UFSC,
2008. 5 exemplares disponiveis

OLIVEIRA, F. E. M. de. Estatistica e probabilidade: teoria, exercicios resolvidos, exercicios
propostos. 22 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1999. 15 exemplares disponiveis

SPIEGEL, M. R.; SCHILLER, John. Probabilidade e estatistica. 2* ed. Porto Alegre: Bookman, 2000
(Colegao Schaumm). 40 exemplares disponiveis

Bibliografia complementar:

DOLCE, O.; POMPEO, J. N. Fundamentos de matematica elementar 9: geometria plana. 8% ed. Sdo
Paulo: Atual, 2005. 20 exemplares disponiveis
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DOLCE, O.; POMPEO, J. N. Fundamentos de matemaética elementar 10: geometria espacial,
posicOes e métricas. 62 ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 30 exemplares disponiveis

HAZZAN, S. Fundamentos de matematica elementar 5: combinatdria, probabilidade. 72 ed. S&o
Paulo: Atual, 2004. 20 exemplares disponiveis

IEZZ1, G.; MURAKAMI, C.; MACHADO, N. J. Fundamentos de matematica elementar: limites,
derivadas e nogdes de integral. 8° ed. Sdo Paulo, 2004, v. 8. 20 exemplares disponiveis

IEZZI. G., HAZZAN, S., DEGENSZAJIN, D. Fundamentos de matematica elementar 11:
matematica comercial, matematica financeira e estatistica descritiva. 22 ed. S&o Paulo: Atual, 2013. 20
exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Microbiologia de alimentos CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Geral Obrigatéria
Pré-requisito: Mddulo de alunos:

Microbiologia Geral 30

Ementa:

Métodos de cultivo, identificacdo e isolamento de microrganismos em alimentos. Critérios
microbioldgicos para avaliacdo da qualidade de alimentos. Micro-organismos indicadores, micro-
organismos patogénicos de importancia em alimentos. Doencas veiculadas pelos alimentos. Nogdes de
sistemas de prevencdo de riscos e perigos na agroindustria de alimentos. Atividades praticas no
laboratdrio de microbiologia de alimentos. Elaboracdo do Plano de estudo para o0 Tempo comunidade.
Seminario Integrador

Bibliografia Basica:

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2004.
5 exemplares disponiveis

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 5 exemplares disponiveis
TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia. 8 ed. Porto Alegre:
ARTMED, 2005. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

KONEMAN, E.W. et al. Diagndstico microbiologico: texto e atlas colorido. 62 ed. Guanabara Koogan,
2008. 10 exemplares disponiveis

PELCZAR JR., Michael J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes.
2% ed. S&o Paulo: Pearson Makron Books, v.1, 2006. 17 exemplares disponiveis

PELCZAR JR., Michael J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes.
2% ed. S&o Paulo: Pearson Education do Brasil, v. 2, 2006. 17 exemplares disponiveis

SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. Sdo Paulo: Varela,
2005. 26 exemplares disponiveis

TRABULSI, L.R., ALTERTHUM, F. Microbiologia. 62 ed. Editora Atheneu, 2015

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Meétodos de Conservacao e Processamento de Alimentos CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Operacdes béasicas do processamento de alimentos. Técnicas de conservagdo dos alimentos: por calor,
frio, defumacéo, controle de umidade, irradiacdo, adicdo de solutos, uso de embalagens e novas
tecnologias. Aditivos e coadjuvantes. Armazenagem e transporte de matérias-primas e de produtos
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processados. Fatores condicionantes da armazenagem e do transporte de alimentos. Elaboragdo do
Plano de estudo para 0 Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1989. 5 exemplares disponiveis
FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1999. 6 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

BARBOSA, J. J. Introducao a tecnologia de alimentos. Rio de Janeiro: Kosmos, 1976. 20 exemplares
disponiveis

CAMARGO, R. Tecnologia dos produtos agropecudrios: alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1982. 11
exemplares disponiveis

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre:
Editora ARTMED, 2005.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

TWEDE, D.; GODDARD, R. Materiais para embalagens. Vol. 3. S&o Paulo: Blucher, 2010. 5
exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Nutricdo e Dietética CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Principios basicos da alimentacéo e nutricdo. Alimentos e nutrientes, biodisponibilidade. ModificacGes
e transformacdes sofridas durante a manipulacdo e o processamento dos alimentos. Utilizacéo e analise
de tabelas de composicdo quimica dos alimentos. Indices de correcdo, hidratago e conversio.
Rendimento e per capita. Ficha técnica de preparacdo: padronizacdo do modo de preparo e
determinacdo da composicdo nutricional estimada e do custo. Elaboracdo do Plano de estudo para o
Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

PHILIPPI, S.T. Nutricdo e Técnica Dietética. Sdo Paulo: Editora Manole, 2016. 5 exemplares
disponiveis

UNICAMP. UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS. Tabela brasileira de composicao de
alimentos - TACO. 42 ed. rev. e ampl. Campinas: UNICAMP/NEPA, 2011. (PDF) disponivel na
internet

Bibliografia Complementar:

BARBOSA, E; ASSUNCAO, B. Técnica Dietética: Selecdo e Preparo de Alimentos. Rio de Janeiro:
Editora Atheneu, 2006. 20 exemplares disponiveis

DUTRA-DE-OLIVEIRA, J.E; MARCHINI J.S. Ciéncias Nutricionais: aprendendo a aprender. 22 ed.
Séo Paulo: Sarvier, 2008. 5 exemplares disponiveis

FRANCO, G. Tabela de composi¢do quimica dos alimentos. 92 ed. rev. e atual. Sdo Paulo: Atheneu,
2008. 15 exemplares disponiveis

OLIVEIRA, A.V. S; SALGADO, S. M. Técnica Dietética: um Guia pratico. Recife: Editora
Universitaria da UFPE, 2007.
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ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selecdo e preparo de alimentos. 8% ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2007.

ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selecdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2007.
26 exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Seguranca Alimentar e Nutricional CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Direito Humano a Alimentacdo Adequada (DHAA) e Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN).
Historico das Politicas de Seguranca Alimentar e Nutricional no Brasil. Transicdo nutricional e
epidemioldgica. Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira. Sistema alimentar brasileiro e Soberania
alimentar. O mercado de alimentos no Brasil e a agricultura familiar. Elaboracdo do Plano de estudo
para 0 Tempo Comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Basica:

BRASIL, Ministério da Satde. Secretaria de Assisténcia A Sadde. Guia Alimentar para a Populacéo
Brasileira: promovendo a alimentagdo saudavel. Ministério da Saude: Brasilia, 2008. (PDF) disponivel
na internet

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Atencédo a Saude. Departamento de Atencédo Bésica. Guia
alimentar para a populacdo brasileira / Ministério da Saude, Secretaria de Atencdo a Salde,
Departamento de Atencdo Basica. 22 ed. Brasilia: Ministério da Saude, 2014. (PDF) disponivel na
internet

MALUF, R. S. Seguranca alimentar e nutricional. Petropolis: Vozes, 2007. 15 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Ministério da Salde. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencdo Basica.
Politica Nacional de Alimentacéo e Nutricdo / Ministério da Salude, Secretaria de Atencdo a Salde.
Departamento de Atencédo Basica. Brasilia: Ministério da Saude, 2013. (PDF) disponivel na internet
EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

FAOQ. Organizacdo das Nacdes Unidas para a Alimentacdo e a Agricultura. Direito a Alimentacao e
Seguranca Alimentar e Nutricional nos Paises da CPLP: diagnostico de base. FAO: Roma, 2013.
(PDF) disponivel na internet

FAOQ. Organizacdo das Nacdes Unidas para Alimentacdo e Agricultura. El estado de la inseguridad
alimentaria en el mundo 2010. La inseguridad alimentaria en crisis prolongadas. Roma: FAQO; 2010.
(PDF) disponivel na internet

LEAO, M. (org). O direito humano a alimentacdo adequada e o sistema nacional de seguranca alimentar
e nutricional. Brasilia, ABRANDH, 2013. (PDF). disponivel na internet

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Sistema Agroindustrial Alimentar Familiar CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:
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Abordagem Sistémica. Sistemas agroindustriais da agricultura familiar. Arranjos produtivos locais e
consumo doméstico. Cadeias produtivas agroecologicas. Agroindustria familiar como fator de
desenvolvimento. Modelo e concepcéo alimentar do Século XXI. Estado, classes sociais e agricultura.
Bases legais de instalacdo de uma agroindustria familiar. Estratégias de conservacdo dos produtos.
Importéncia da organizagdo de controle social (OCS) no processo de fortalecimento da producéo
familiar processada. Canais curtos de comercializagdo. Politicas publicas. Elaboracdo do Plano de
estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

ABRAMOVAY, R. Paradigmas do capitalismo agrario em questdo. Campinas: Hucitec/Anpocs,
1992. 5 exemplares disponiveis

ALTIERI, M. Agroecologia: as bases cientificas da agricultura alternativa. 22 ed. Rio de Janeiro: AS-
PTA/FASE,1989.

GLIESSMAN, S. R. Agroecologia: processos ecoldgicos em agricultura sustentavel. 22 ed. Porto
Alegre: Editora da Universidade — UFRGS, 2001. 11 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ABREU, L. S. Impactos sociais e ambientais na agricultura: uma abordagem historica de um estudo
de caso, EMBRAPA, 1994. 1 exemplar disponivel

FERNANDES, A. R. SILVA, C. A. B. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos de
Origem Vegetal. Vicosa: Editora UFV, vol. 2, 2003.

KHATOUNIAN, C.A. A reconstrucao ecoldgica da agricultura. Botucatu — SP: Livraria e Editora
Agroecoldgica, 2011.

MAZOYER, Marcel; ROUDART, Laurence. Historia das agriculturas do mundo: do neolitico a
crise contemporanea. Lisboa: Instituto Piaget, 1998. 20 exemplares disponiveis

ZYLBERSZTAJIN, D. NEVES, M. F. (Coord). Economia e gestdo dos negdcios agroalimentares.
Sdo Paulo, Pioneira, 2000.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Gestdo e Educacdo Ambiental CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Evolucéo histdrica e tedrica da questdo ambiental. Internacionalizacdo da natureza. Fundamentos da
Ecologia. Principios e estratégias da educacdo ambiental. Educacdo ambiental critica e
sustentabilidade. Indicadores de sustentabilidade. Convencdes e Tratados Internacionais sobre Clima
e Meio Ambiente. Gestdo ambiental participativa. Avaliacdo de impactos ambientais. Legislacdo
ambiental. Sistemas de gestdo ambiental. Andlise de gestdo ambiental. Analise do ciclo de vida de
produtos alimenticios e embalagens. Tratamento de residuos na industria de alimentos. Adequacéo
ambiental de unidades produtivas familiares. Tecnologias limpas aplicadas a industria de alimentos.
Manejo e avaliacdo de agroecossistemas. Certificacdo Participativa. Selos. Organizacdo de Controle
Social. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

CRESTANA, S.; CASTELLANO, E.G.; ROSSI, A. Direito Ambiental: Bens e recursos ambientais e
o direito ambiental. EMBRAPA: Brasilia, 2017. 6 exemplares disponiveis

BARTHOLO JR et al. A dificil sustentabilidade. Terra Master: Rio de Janeiro, 2001. 20 exemplares
disponiveis

PIEVE, S. M.N; KUBO, R. R.; SOUZA, G.C. Pescadores artesanais da Lagoa Mirim: etnografia e
resiliéncia. MDA: Brasilia, 2009. Disponivel na internet

Bibliografia Complementar:
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ABRAMOVAY, R. Desenvolvimento sustentavel: qual a estratégia para o Brasil? Novos Estudos, v.
87, 2010.

SORRENTINO, Marcos. De Thilisi a Thessaloniki: a Educacdo Ambiental no Brasil. In: QUINTAS,
J. S. (Org.). Pensando e praticando a educagdo ambiental na gestdo do meio ambiente, vol. 3.
Brasilia: Ibama, 2000. 3 exemplares disponiveis

ANJOS, M.B. Educacédo ambiental e interdisciplinaridade: reflexdes contemporéneas. S&o Paulo:
Libra Trés, 2008.

CARVALHO, I.C.M. Educacdo ambiental: a formacao do sujeito ecoldgico. 52 ed. Sdo Paulo: Cortez,
2011. 12 exemplares disponiveis

DIAS, G. F. Educacdo ambiental, principios e praticas. Sdo Paulo: Editora Gaia, 1992. 15
exemplares disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Seminério Integrador Il CETENS 17 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Pedagogica Integradora Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

Seminario Integrador 11 30

Ementa:

Construcéo do Plano de Intervencéo — relagéo ensino, pesquisa e extensdo universitaria. Apresentacéo
do Projeto de Intervencdo. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade.

Bibliografia Basica:

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboracéo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

KISIL, R. Elaboracéo de projetos e propostas para organizaces da sociedade civil. 3% ed. Séo
Paulo: Global, 2004. (Colecao gestéo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

KUMMER, Lydia. Metodologia Participativa no Meio Rural: uma visdo interdisciplinar —
conceitos, ferramentas e vivéncias. Salvador: GTZ, 2007. 1 exemplar disponivel e disponivel na
internet

Bibliografia Complementar:

ARRUDA, Marcos; FRIGOTTO, Gaudéncio; ARROYO, Miguel G.; MINAYO GOMEZ, Carlos.
Trabalho e conhecimento: dilemas na educacdo do trabalhador. Sdo Paulo: Cortez, 2002. 15
exemplares disponiveis

CHARLOT, Bernard. Da relacdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes
Médicas, 2000. 10 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

FRIGOTTO, G. (org.). Educacdo e Crise do Trabalho. Perspectivas de Final de Século.
Petropolis/RJ: Vozes, 1998. 20 exemplares disponiveis

TENORIO, F. G. Elaboracéo de projetos comunitarios: uma abordagem prética. Rio de Janeiro:
Marques Saraiva, 1991. 2 exemplares disponiveis

Componentes Curriculares 4° Semestre

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Embalagem e Rotulagem de Alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Obrigatoria

Pré-requisito: Maodulo de alunos:
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- 30

Ementa:

Definigdes, histdrico, funcbes, requisitos, materiais e tipos de embalagens. Embalagens rigidas e
flexiveis. Embalagens ativas e inteligentes. Reciclagem de embalagens. Estabilidade de produtos
embalados. Equipamentos de embalagem. Inovacdo em embalagens e gerenciamento estratégico em
embalagens para alimentos. Rotulagem de alimentos. Legislacéo pertinente. Elaboracdo do Plano de
estudo para 0 Tempo Comunidade. Seminério Integrador.

Bibliografia Bésica:

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget.
2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2008. 5 exemplares disponiveis

TWEDE, D.; GODDARD, R. Materiais para embalagens. vol. 3. S&o Paulo: Blucher, 2010. 5
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, M. A. Engenharia de embalagens: uma abordagem técnica do desenvolvimento de
projetos de embalagem. Séo Paulo: Novatec, 2008.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2008. 5 exemplares disponiveis
MESTRINER, F. Gestéo estratégica de embalagem: uma ferramenta de competitividade para sua
empresa. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2008.

MESTRINER, F. Inovagdo na Embalagem. Séo Paulo: M.Books, 2018.

VENTURIERI, Giorgio Cristino. et al EMBRAPA AMAZONIA ORIENTAL. Caracterizacio,
colheita, conservacdo e embalagem de méis de abelhas indigenas sem ferrdo. Belém: Embrapa
Amazonia Oriental, 2007. 1 exemplar disponivel

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia de Amidos, Farinhas e Panificacédo CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Cereais e tubérculos utilizados na alimentacdo humana. Historico e definicdo. Composic¢do quimica,
funcionalidade, armazenamento, limpeza e selecdo de cereais e tubérculos. Efeitos do processamento
dos cereais nas propriedades fisicas e quimicas das proteinas e amidos. Processos operacionais de
moagem e beneficiamento das matérias-primas e tecnologia de seus produtos derivados. Tipos de
farinhas e amidos. Propriedades reoldgicas das farinhas e amidos. Produtos de panificacdo e massas
alimenticias. Principais processos de industrializacdo. Técnicas de conservacdo e armazenamento.
Controle de qualidade e legislacdo. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. (Coord.). Biotecnologia
Industrial: processos fermentativos e enzimaticos. vol. 3. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2008. 5
exemplares disponiveis

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. (Coord.). Biotecnologia
Industrial: biotecnologia na producdo de alimentos. Vol. 4. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2008. 5
exemplares disponiveis

LIDON, F. J.; SILVESTRE, M. M. Industrias alimentares: aditivos e tecnologia. Lisboa: Escolar,
2007.

Bibliografia Complementar:
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EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2% ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicacBes préaticas. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 5 exemplares disponiveis

ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selecdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2007. 26 exemplares disponiveis

PHILIPPI, S.T. Nutricdo e Técnica Dietética. Sdo Paulo: Editora Manole, 2016. 5 exemplares
disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Tecnologia de processamento de frutas e hortalicas CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatéria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

Bioquimica de Alimentos e Meétodos de Conservagdo e |30
Processamento de Alimentos

Ementa:

Recepcdo da matéria-prima, conservacdo, limpeza e selecdo. Estrutura, composi¢do quimica, valor
nutritivo e fisiologia pos-colheita das frutas e hortalicas. Alteracdes de cor e reacOes enzimaticas.
Etapas basicas do processamento. Fabricacdo de compotas, conservas, doces e geléias, polpas,
temperos, sucos, azeitonas e outros vegetais fermentados. Desidratacdo e secagem. Embalagens.
Aproveitamento de residuos. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade. Seminario
Integrador.

Bibliografia Basica:

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio.
Lavras: UFLA, 2005.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicagdes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 5 exemplares disponiveis

MORETTI, C. L. Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia: Embrapa
Hortalicas, 2007. Disponivel na internet

Bibliografia Complementar:

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: Principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2008. 5 exemplares disponiveis

FERNANDES, Natalia Tsuzuki. Célia Andressa e Teixeira, Reginaldo Marcos Martins Eliana

Maria. Producdo Agroindustrial: No¢oes de Processos, Tecnologias de Fabricacao de Alimentos

de Origem Animal e Vegetal e Gestdo Industrial. Editora Erica, 2015. 5 exemplares disponiveis
OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 11 exemplares disponiveis

TORREZAN, R.; AZEVEDO, J. H. Frutas em calda, geleias e doce. Brasilia: Embrapa, 2003.
Disponivel na internet

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Gestdo da Qualidade e Higiene na Producdo de Alimentos CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:
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Microbiologia de Alimentos 30

Ementa:

Definigdo e atributos de qualidade. Histdrico, Evolucdo e Definigdes em Controle de Qualidade.
Sistemas e Ferramentas do Controle de Qualidade. Gestdo de qualidade total (GQT): conceitos e
ferramentas. Boas praticas de fabricacdo (BPF) e Andlise dos perigos e pontos criticos de controle
(APPCC). Normatizagdo e Padronizagdo. Importancia, defini¢do e técnicas de limpeza e sanificagdo
na producdo de alimentos. Conceitos basicos de higiene de alimentos: tipos de contaminantes e
contaminagéo cruzada. Principais tipos de detergentes e sanificantes. Sistema CIP (Clean in place).
Avaliacdo da eficiéncia microbioldgica de sanificantes associados ao procedimento de higienizacéo.
Controle de pragas. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia. Porto Alegre: Artemed,
2010. 5 exemplares disponiveis

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. S&o Paulo:
Varela, 2001. 5 exemplares disponiveis

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Sistema de Gestao: qualidade e seguranca dos alimentos.
Barueri, SP: Manole, 2013. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

NASCIMENTO NETO, F. (org.). Recomendacdes bésicas para a aplicacdo das boas praticas
agropecuarias e de fabricacdo na agricultura familiar. Brasilia, DF: Embrapa Informacao
Tecnologica, 2006. Disponivel na internet

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002. 20
exemplares disponiveis

HOBBS, B.C. Toxinfec¢Ges Alimentares. 22 ed., Zaragoza, Editorial Acribia,1998.

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 5 exemplares disponiveis
SILVA JUNIOR, Eneo Alves de. Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de
alimentacdo. 62 ed. atual. Sdo Paulo: Varela, 2007. 26 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Trabalho de Conclusédo de Curso | (TCC) CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Pesquisa e Educacdo do Campo | 30

Ementa:

Pesquisa como principio pedagdgico integrador. Dialogo entre teoria e pratica. Elaboracdo do TCC:
Definicdo da questdo de pesquisa. Definicdo de objetivos e percurso metodoldgico. Elaboracdo do
referencial tedrico, com base na regulamentacdo da ABNT. Regimento do Trabalho de Conclusédo de
Curso. Normas para elaboracdo de TCC. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Bibliografia Bésica:

KOCHE, José C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e pratica da pesquisa. 14
ed. Petropolis: Vozes, 1997. 3 exemplares disponiveis

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia cientifica.
7% ed. S&o Paulo: Atlas, 2010. 40 exemplares disponiveis

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 212 ed. S&o Paulo: Cortez, 2000.
20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ALVES, Rubem. Entre a ciéncia e a sapiéncia: o dilema da educacéo. 62 ed. S&o Paulo: Loyola, 2001.
20 exemplares disponiveis

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

KUHN, Thomas S. A estrutura das revoluces cientificas. 92 ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

DEMO, Pedro. Metodologia cientifica em Ciéncias Sociais. S&o Paulo Atlas, 1995. 20 exemplares
disponiveis

KOSIK, Karel. Dialética do concreto. 22 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1976.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Economia Solidaria e Cooperativismo CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Abordagens do mundo do trabalho. Fundamentacéo teorica da educacdo para a cooperacdo. Conceito
da economia solidaria, economia social, economia popular e terceiro setor. Historia e conceito do
cooperativismo. Principios do cooperativismo. Correntes tedricas cooperativistas. Tipos de
cooperativas. Legislacdo de uma cooperativa. Estrutura organizacional de uma cooperativa. Elaboracéo
do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

CENZI, Neri Luiz. Cooperativismo: desde as origens ao projeto de lei de reforma do sistema
cooperativo brasileiro. Curitiba: Jurua, 2011. 20 exemplares disponiveis

SANTOS. B. de S.(Org.) Produzir para viver: os caminhos da producdo nao capitalista. Rio de
Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 2002. 2 exemplares disponiveis

SINGER, Paul. Globalizacéo e desemprego: diagnostico e alternativas. 8 ed. Sdo Paulo: Contexto,
2012. 20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ANTUNES, Ricardo. Os sentidos do trabalho: ensaio sobre a afirmacdo e negacdo do trabalho. 6
reimpressdo. Sdo Paulo: Boitempo, 2003. 19 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

FRIGOTTO, Gaudéncio (Org.). Educacdo e crise do trabalho: perspectivas de final de século.
Petropolis - RJ: Vozes, 1998. (Colecdo Estudos Culturais em Educacéo).

KRAYCHETE, Gabriel. AGUIAR, Kétia (Orgs). Economia dos setores populares: sustentabilidade
e estratégias de formacdo. Sdo Leopoldo: OIKOS, 2007. 15 exemplares disponiveis e disponivel na
internet

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Nome e cddigo do componente curricular: Centro: | Carga horéria:
Manejo e pds-colheita de graos de Sistemas Produtivos Alimentares |CETENS |34 horas

Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Especifica Obrigatéria
Pré-requisito: Médulo de alunos:
- 30

Ementa:

Conceitos acerca da fisiologia e metabolismo de grdos. Influencia do manejo agroecol6gico na
qualidade dos grdos. Métodos e conceitos para manejo e pés-colheita de grdos para os sistemas
produtivos alimentares. Tecnologia de pés-colheita e beneficiamento. Conservacdo e preservacao da
qualidade dos grédos armazenados. Psicrometria. Unidades Armazenadoras. Unidades de
Beneficiamento de Sementes. Aeracdo. Controle de Pragas. Sementes crioulas e diversidade genética.
Elaboracdo do Plano de estudo para o0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

FERNANDES, Natalia Tsuzuki. Célia Andressa e Teixeira, Reginaldo Marcos Martins Eliana Maria.
Producdo Agroindustrial: Noc6es de Processos, Tecnologias de Fabricacdo de Alimentos de Origem
Animal e Vegetal e Gestdo Industrial. Editora Erica, 2015. 5 exemplares disponiveis

HO WAN, M. et al. Em defesa de um mundo sustentavel sem transgénico. Expressdo Popular. Séo
Paulo, 2004.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutas e hortalicas. Lavras - MG: Editora
UFLA, 2005.

Bibliografia Complementar:

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992. 5 exemplares
disponiveis

FELLOWS, Peter. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. 22 ed. Porto
Alegre, RS: Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

PUZZI, Domingos. Abastecimento e armazenagem de graos. Campinas — SP: Instituto campineiro
de ensino agricola, 2000.

PUZZI, D. Manual de armazenamento de graos: armazéns e silos, Sdo Paulo: Agrondmica Ceres,
1977.

BRASIL. Ministério da Agricultura. Equipe Técnica de Sementes e Mudas. Regras para analise de
sementes. Brasilia, DF, 1976. 5 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Seminario Integrador 1V CETENS 17 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Pedagogica Integradora Obrigatoria

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

Seminario Integrador 111 30

Ementa:

Apresentacdo das acGes do Projeto de Intervencdo. Sistematizacdo das acdes do Projeto de
Intervencdo. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade.

Bibliografia Basica:

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboracéo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

ARROYO, M. G. (Org.) Por uma educacdo bésica do campo. 4? ed. Petropolis, Vozes, 2009. 5
exemplares disponiveis

KISIL, R. Elaboracéo de projetos e propostas para organiza¢tes da sociedade civil. 32 ed. S&o
Paulo: Global, 2004. (Colecdo gestdo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022



https://www.amazon.com.br/s/ref=dp_byline_sr_book_1?ie=UTF8&field-author=Natália+Tsuzuki%2C+Célia+Andressa+Fernandes+e+Reginaldo+Marcos+Martins+Eliana+Maria+Teixeira&search-alias=books

Bibliografia Complementar:

ARRUDA, Marcos; FRIGOTTO, Gaudéncio; ARROYO, Miguel G.; MINAYO GOMEZ, Carlos.
Trabalho e conhecimento: dilemas na educacdo do trabalhador. S&o Paulo: Cortez, 2002. 15
exemplares disponiveis

CHARLOT, Bernard. Da relagdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes
Medicas, 2000.

FREIRE, P. Extensdo ou comunicagdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

FRIGOTTO, G. (org.). Educacdo e Crise do Trabalho. Perspectivas de Final de Século.
Petrépolis/RJ: Vozes, 1998. 20 exemplares disponiveis

KUMMER, Lydia. Metodologia Participativa no Meio Rural: uma viséo interdisciplinar —
conceitos, ferramentas e vivéncias. Salvador: GTZ, 2007. 1 exemplar disponivel e disponivel na
internet

TENORIO, F. G. Elaboragio de projetos comunitarios: uma abordagem pratica. Rio de Janeiro:
Marques Saraiva, 1991. 2 exemplares disponiveis

Componentes Curriculares 5° Semestre

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia de Processamento de Carnes e|CETENS 68 horas
Derivados

Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

Bioquimica de alimentos e Métodos de Conservacdo e
Processamento de Alimentos

Ementa:

Fundamentos da ciéncia de carnes, historico e definicdo. Composicéo, estrutura e valor nutricional.
Microbiologia da carne. Avancos tecnologicos da industria de produtos carneos. Técnica de abate e
conversao do mausculo em carne. Influéncia dos processos pré-abate na qualidade da carne.
Processamento da carne bovina, suina, de aves e pescado. Principios e métodos de conservacao
aplicados a carne. Producéo de carne mecanicamente separada, embutidos, defumados, carneos secos,
salgados e outros derivados. Aproveitamento dos subprodutos carneos. Legislacdo. Elaboracdo do
Plano de estudo para 0 Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Bibliografia Bésica:

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

PARDI, M. C. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. 1. Goiania: Ed. UFG, 1995. 13
exemplares disponiveis

PARDI, M. C. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. 2. Goiania: Ed. UFG, 1995. 13
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. S&o Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

GIL, J. I.; DURAO, J. C. Manual de inspecdo sanitaria de carnes. Lisboa: Fundacdo Calouste
Gulbenkian, 1985. 563p. 13 exemplares disponiveis

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 22 ed. rev. Sdo Paulo: E.
Blicher, 2007. 25 exemplares disponiveis

TERRA, N. N.; BRUM, M. A. R. Carne e seus derivados técnicas de controle de qualidade. Sao
Paulo: Nobel, 1987.

TERRA, N. N.; TERRA, A. B. M. Defeitos nos produtos carneos: origens e solu¢cdes. Sdo Paulo:
Varela, 2004.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Biotecnologia aplicada a tecnologia alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:
Microbiologia de alimentos 30

Ementa:

Topicos de genética molecular. Topicos especiais em biotecnologia molecular. Emprego dos micro-
organismos nos processos de biotransformacao e bioconversdao de alimentos. Biosseguranca de
alimentos derivados da biotecnologia. Producdo de enzimas de interesse para a agroindustria de
alimentos e sua utilizacdo. Potencial oferecido pela biotecnologia para a agroindustria. Elaboracéo do
Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Bibliografia Béasica:

BON, E. P. S. ET AL. Enzimas em biotecnologia: producéo, aplicacdo e mercado. Rio de janeiro:
Interciéncia, 2008.

RESENDE, R. R. Biotecnologia Aplicada a Agroinduastria: fundamentos e aplicacdes — v.4 /
organizado por Rodrigo Ribeiro Resende; colaboracdo de Carlos Ricardo Soccol e Luiz Renato de
Franca. — S&o Paulo: Blucher, 2016.

SERAFINI, Luciana Atti; BARROS, Neiva Monteiro de; AZEVEDO, Jodo Lucio de (Org.).
Biotecnologia: avancos na agricultura e na agroindistria. Caxias do Sul - RS: EDUCS, 2002.
(Colegéo Biotecnologia).

Bibliografia Complementar:

BLACK, J. G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. Rio de janeiro: Guanabara Koogan, 2002.
32 exemplares disponiveis

COELHO, M. A. Z. SALGADO, A. M. RIBEIRO, B. D. Tecnologia enzimatica. Sdo Paulo: Epub,
2008.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2004.
5 exemplares disponiveis

PELCZAR JR., Michael J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes.
2% ed. S&o Paulo: Pearson Education do Brasil, v. 2, 2006. 17 exemplares disponiveis

PESSOA JUNIOR, A. KILIKIAN, B. V. Purificagdo de produtos biotecnologicos. Barueri:
Manole, 2005.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Analise Sensorial de Alimentos da Agricultura Familiar CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Importancia e aplicacdes da analise sensorial. Os drgédos dos sentidos e a percepc¢do sensorial. Fatores
que influenciam na analise sensorial e condi¢Ges dos testes sensoriais. Elementos estruturais da analise
sensorial. Selecdo e formacdo de equipes de analistas sensoriais. Principais testes sensoriais.
Problemas sensoriais na producdo de alimentos. Normas da ABNT em analise sensorial. Analise
estatistica na analise sensorial. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade. Seminario
Integrador.

Bibliografia Basica:

ALMEIDA, T. C. A. Avancos em analise sensorial: Avances en analisis sensorial. Sdo Paulo: Varela,
1999. 6 exemplares disponiveis

ANDRADE, E. C. B. Andlise de alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. 2% ed. Sdo Paulo: Varela,
2009. 20 exemplares disponiveis

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial dos alimentos. 42 ed. Curitiba: Champagnat, 2013.
Bibliografia Complementar:

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

ARAUJO, J. M.A. Quimica de Alimentos: teoria e préatica.3? ed. ver. Ampl.Vicosa: UFV, 2004.
BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 32 ed. rev. e ampl. Sdo
Paulo: Livraria Varela, 2001. 6 exemplares disponiveis

CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R. L. Préticas de laboratério de analise sensorial de alimentos
e bebidas. Vigosa: Editora UFV, 1993.

PROENCA, Rossana Pacheco da Costa. Qualidade nutricional e sensorial na producéo de
refeicdes. Floriandpolis: Ed. da UFSC, 2008. 15 exemplares disponiveis

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022



Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Tecnologia de processamento de produtos apicolas CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatéria

Pré-requisito: Médulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Introducdo a apicultura. Produtos das abelhas: tipos e composicdo quimica. Coleta, extracao,
beneficiamento, conservagdo, envase e comercializacdo de produtos apicolas. Boas préaticas de
fabricacdo do mel e produtividade das culturas comerciais. Importancia da atividade apicola para o
equilibrio ambiental. Legislacéo especifica. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade.
Seminério Integrador.

Bibliografia Bésica:

ANDRADE, E. C. B. Analise de alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. Sdo Paulo: Varela, 2009.
20 exemplares disponiveis

BOBBIO, P. A;; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 2001. 6 exemplares disponiveis

COUTO, R. H. N.; COUTO, L. A. Apicultura: manejo e produtos. Jaboticabal: FUNEP, 2006. 5
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ARAUJO, J. M.A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. Vigcosa: UFV, 2004.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 11 exemplares disponiveis

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. Sdo Paulo: Blicher, 2007. 25
exemplares disponiveis

VENTURIERI, Giorgio Cristino. et al EMBRAPA AMAZONIA ORIENTAL. Caracterizacio,
colheita, conservacdo e embalagem de meéis de abelhas indigenas sem ferrdo. Belém: Embrapa
Amazonia Oriental, 2007. 1 exemplar disponivel

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Desenvolvimento de novos produtos CETENS 51 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pré-requisitos: Maodulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Etapas de desenvolvimento do produto. Estudos e pesquisas de mercado. Concepcao e conceito de
produto. Projeto de embalagem. Criacdo de férmula do produto. Selecdo e quantificacdo dos
fornecedores. Avaliacdo do ciclo de vida. Registros nos 6rgdos competentes. Custo do projeto,
importancia e avaliacdo. Esquema de monitoramento da qualidade. Producdo e langamento.
Determinacdo do preco de venda. Novas tecnologias e tendéncias. Propriedade intelectual. Elaboracéo
do Plano de estudo para o Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Bibliografia Béasica:

KOTLER, Philip. Administracdo de marketing. 10. ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2000. 5
exemplares disponiveis

MOURAD, A. L.; VILHENA, A.; GARCIA, E. E. C. Avaliacdo do ciclo de vida: principios e
aplicacbes. Campinas: CETEA/CEMPRE, 2002. 5 exemplares disponiveis

SANTOS, F. L. Desenvolvimento e perspectivas da propriedade intelectual no Brasil. Cruz das
Almas: Editora da UFRB, 2014. 2 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ANDRADE, E. C. B. Analise de alimentos: uma visao quimica da nutrigdo. 22 ed. S&o Paulo: Varela,
2009. 20 exemplares disponiveis

BERNARDI, L. A. Manual de Empreendedorismo e Gestéo: fundamentos, estratégias e dindmicas.
Sdo Paulo: Atlas, 2003. 1 exemplar disponivel

CHENG, L. C.QFD: Desdobramento da Funcdo Qualidade na Gestdo de Desenvolvimento de
Produto. S&o Paulo: Blucher, 2007.

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial dos alimentos. 42 ed. Curitiba: Champagnat, 2013.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1989. 5 exemplares
disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Matematica Financeira Aplicada a Tecnologia em Alimentos | CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Basica Obrigatoria
Pre-requisitos: Modulo de alunos:

30
Ementa:

Juros, taxas e descontos relacionados a Tecnologia em Alimentos. Planejamento financeiro aplicado a
Tecnologia em Alimentos. Planos de amortizacdo de empréstimos e financiamentos na perspectiva de
cendrios para investigacdo, relacionados as questdes sociais, politicas e culturais do campesinato.
Elaboracdo do Plano de Estudo para 0 Tempo Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ASSAF NETO, Alexandre. Matematica financeira e suas aplicacdes. 112 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
20 exemplares disponiveis

SANTANA, José da Conceicdo. Matematica financeira: abordagem pratica para pequenos negocios
e empreendimentos da economia solidaria. Cruz das Almas, BA: EDUFRB, 2012. 2 exemplares
disponiveis

HAZZAN, S.; POMPEO, J. N. Matemética financeira. 6° ed. S&o Paulo: Saraiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, L. C. S. Matemética financeira e aplicada. Rio de Janeiro: FGV, 2009.

CRESPO, Antbnio Arnot. Matematica financeira facil. Sdo Paulo: Saraiva, 2009. 10 exemplares
disponiveis

FARO, Clovis de; LACHTERMACHER, Gerson. Introducdo a matematica financeira. Rio de
Janeiro: FGV, 2012.

IEZZI, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAJN, D. Fundamentos de matematica elementar: matematica
comercial, matematica financeira e estatistica descritiva. Sdo Paulo: Atual, 2009, v. 11. 20 exemplares
disponiveis

PUCCINI, Abelardo de Lima. Matematica financeira objetiva e aplicada. 72 ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2005. 20 exemplares disponiveis

| Nome e cddigo do componente curricular: | Centro: | Carga horéria:

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022



Gestdo e Viabilidade de Empreendimentos Agroindustriais da|CETENS |68 horas
Agricultura Familiar

Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Sécio-Politica Obrigatéria
Pré-requisito: Médulo de alunos:
Economia Solidéria e Cooperativismo 30

Ementa:

Funcdes bésicas de gestdo de empreendimentos agroindustriais. Comportamento Organizacional.
Aspectos de sustentabilidade de empreendimentos agroindustriais. Importancia do estudo de
viabilidade na organizagdo coletiva e solidaria da agricultura familiar. Elaboracdo de Estudo de
Viabilidade. Custos. Ponto de Equilibrio. Capital de Giro. Formacdo de Preco. Andlise de Mercado.
Aliancas Estratégicas e Parcerias. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario
Integrador.

Bibliografia Bésica:

CAPINA. Cooperagéo e Apoio a Projetos de Inspiracdo Alternativa (org.). Puxando o fio da meada.
Rio de Janeiro: CAPINA, 1999. 19 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CAPINA. Cooperacédo e Apoio a Projetos de Inspiracdo Alternativa (org.). Retomando o fio da meada.
Rio de Janeiro: CAPINA, 1999. 19 exemplares disponiveis e disponivel na internet

SALLES, R. H. Plano de negdcios para cooperativas e associac¢des. Rio de Janeiro: FASE, n.3, 2002.
5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ANTUNES, Ricardo. Os sentidos do trabalho: ensaio sobre a afirmacédo e negacdo do trabalho. 6
reimpressdo. S&o Paulo: Boitempo, 2003. 19 exemplares disponiveis

ASSAF NETO, Alexandre. Matematica financeira e suas aplicacdes. 112 ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.
20 exemplares disponiveis

BRANDEBURG, Alfio; FERREIRA, Angela Duarte Damasceno; FLORIANI, Dimas; SILVA,
Osvaldo Heller da (org.). Ruralidades e questbes ambientais: estudo sobre estratégias, projetos e
politicas. Brasilia: MDA, 2007.

KRAYCHETE, Gabriel. AGUIAR, Katia (Orgs). Economia dos setores populares: sustentabilidade
e estratégias de formacdo. Sdo Leopoldo: OIKOS, 2007. 15 exemplares disponiveis e disponivel na
internet

RTS (Org). Tecnologias Sociais: caminhos para a sustentabilidade. Brasilia: RTS, 2009. 1 exemplar
disponivel

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Seminario Integrador V CETENS 17 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Pedagogica Integradora Obrigatoria

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Seminario Integrador 1V 30

Ementa:

Apresentacdo de Relatorio do Projeto de Intervencdo. Elaboracdo do Plano de estudo para o0 Tempo
comunidade.

Bibliografia Basica:

ARROYO, M. G. (Org.) Por uma educacéo basica do campo. 42 ed. Petropolis, Vozes, 2009. 5
exemplares disponiveis

ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboragdo e gestdo de projetos sociais.
Porto Alegre: Tomo, 2004. 20 exemplares disponiveis

FRIGOTTO, G. (org.). Educago e Crise do Trabalho. Perspectivas de Final de Século. Petropolis/RJ:
Vozes, 1998. 20 exemplares disponiveis
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Bibliografia Complementar:

ARRUDA, Marcos; FRIGOTTO, Gaudéncio; ARROYO, Miguel G.; MINAYO GOMEZ, Carlos.
Trabalho e conhecimento: dilemas na educacdo do trabalhador. S&o Paulo: Cortez, 2002. 15
exemplares disponiveis

CHARLOT, Bernard. Da relagdo com o saber: elementos para uma teoria. Porto Alegre: Artes
Meédicas, 2000. 10 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicagdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

KISIL, R. Elaboragéo de projetos e propostas para organizagdes da sociedade civil. 3% ed. S&o
Paulo: Global, 2004. (Colecao gestéo e sustentabilidade). 12 exemplares disponiveis

TENORIO, F. G. Elaboracéo de projetos comunitarios: uma abordagem prética. Rio de Janeiro:
Marques Saraiva, 1991.da escola do trabalho. S&o Paulo: Brasiliense, 1981. 1987, n. 27. Cortez, S&o
Paulo. 2 exemplares disponiveis

Componentes Curriculares 6° Semestre

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia do processamento de leite e derivados CETENS 68 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Estudo da sintese do leite na glandula mamaria. Composicdo do leite de diferentes espécies.
Classificacdo e tipos de leite. Padrdes fisico-quimicos, microbiologicos e sensoriais do leite e dos
produtos lacteos. Producdo higiénica do leite. Tecnologia de producdo de leite pasteurizado,
concentrado, leite em p0. Tecnologia de producéo de derivados lacteos: queijo, requeijao, creme de
leite, manteiga e doce de leite. Aproveitamento de subprodutos da inddstria Lactea. Avangos
tecnoldgicos da industria de laticinios. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo Comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do Leite, producéo, industrializacdo e analise. S&o Paulo: Nobel,
1999. 8 exemplares disponiveis

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto Alegre,
Artmed, 2005.

PEREIRA, B.C.D. Fisico-quimica do leite e Derivados: métodos analiticos. Juiz de Fora: EPAMIG,
2001.

Bibliografia Complementar:

CECCHI, Heloisa Mércia. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 22 ed. rev.
Campinas: Ed. da UNICAMP, 2003. 5 exemplares disponiveis

FENNEMA, Owen R. Quimica dos alimentos. Zarogoza, [Espanha]: Acribia, 1994. 1 exemplar
disponivel

GAVA, A.J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes.
Séo Paulo: Nobel, 2008. 5 exemplares disponiveis

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 5 exemplares disponiveis
SILVA, P. H. F. Fisico-quimica do leite e derivados: métodos analiticos. Juiz de Fora: D. Braga
Chelini Pereira, 1997. 1 exemplar disponivel

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Analise de Alimentos da Agricultura Familiar CETENS 68 horas
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Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Especifica Obrigatéria

Pré-requisito: Mddulo de alunos:
Fisico-Quimica Aplicada a Tecnologia em Alimentos e |30
Quimica Analitica Aplicada a Tecnologia em Alimentos

Ementa:

Métodos de andlise de alimentos. Amostragem e preparo da amostra. Confiabilidade dos resultados.
Anadlise laboratorial da composicao basica nutricional dos produtos alimenticios e dos parametros de
qualidade de acordo com padrdes de identidade e qualidade previstos na legislacdo. Métodos de
determinacdo de proteinas, lipideos, carboidratos, fibras, sédio e vitaminas. Elaboracdo do Plano de
estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em anélise de alimentos. 22 ed. rev. Campinas:
Ed. da UNICAMP, 2003. 5 exemplares disponiveis

SILVA, C. A. O.; TASSI, E. M. M.; PASCOAL, G. B. Ciéncia dos Alimentos: principios de
bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio, 2016. 5 exemplares disponiveis

SILVA, D. J.; QUEIROZ, A. C. Analise de alimentos: métodos quimicos e biologicos. 3? ed. Vigosa:
UFV, 2006. 7 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ANDRADE, E. C. B. Andlise de alimentos: uma visao quimica da nutri¢ao. 22 ed. Sdo Paulo: Varela,
2009. 20 exemplares disponiveis

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 32 ed. Porto Alegre: Artmed,

2004. 6 exemplares disponiveis

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

GRISWOLD, Ruth Mary. Estudo experimental dos alimentos. S&o Paulo: Edgard Bliicher, 1972. 5
exemplares disponiveis

KOBLITZ, M.G.B. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicacdes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 5 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Trabalho de Conclusédo de Curso 11 (TCC) CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Obrigatoria

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

Trabalho de Concluséo de Curso | 30

Ementa:

Atividade-processo especifica na elaboracéo de um trabalho monografico com defesa publica perante
banca. Dialogo entre teoria e pratica. Importancia do rigor metodoldgico e da consciéncia do percurso
do pensamento na interpretacdo da realidade. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo
comunidade. Seminario Integrador.

Apreciado em Reunido do NDE de 29 de abril de 2022




Bibliografia Bésica:

KOCHE, José C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e pratica da pesquisa.
142 ed. Petropolis: Vozes, 1997. 3 exemplares disponiveis

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia cientifica.
7% ed. S&o Paulo: Atlas, 2010. 40 exemplares disponiveis

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 212 ed. Sdo Paulo: Cortez, 2000.
20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ALVES, Rubem. Entre a ciéncia e a sapiéncia: o dilema da educagéo. 62 ed. Sdo Paulo: Loyola,
2001. 20 exemplares disponiveis

DEMO, Pedro. Metodologia cientifica em Ciéncias Sociais. S&o Paulo Atlas, 1995. 20 exemplares
disponiveis

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

KUHN, Thomas S. A estrutura das revolucdes cientificas. 92 ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

KOSIK, Karel. Dialética do concreto. 22 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1976.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Estagio Curricular Supervisionado CETENS 170 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Obrigatoria

Pre-requisito: Modulo de alunos:

Deve ter cursado, no minimo, 70% da carga horaria obrigatdria | 30

do curso (1.524 horas)

Ementa:
Elaboracdo do Plano de Estagio. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

N&o se aplica.
Componentes Curriculares Optativas
Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
GCETENSO043 - Pesquisa e Educacdo do Campo Il CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Geral Optativa
Pré-requisito: Maodulo de alunos:
Pesquisa e Educacdo do Campo | 30
Ementa:

Metodologia da pesquisa. Pesquisa participante. Metodologia da Pesquisa-Acdo. Etnociéncias.
Abordagem sistémica e funcionalista na pesquisa. Estruturacdo do projeto de pesquisa em suas linhas
gerais: tema, objeto e problema. Definicdo dos orientadores para TCC. Elaboracao do Plano de estudo
para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.
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Bibliografia Bésica:

BRANDAO, C. R. Pesquisa participante. 82 ed. S&o Paulo Brasiliense, 1990. 3 exemplares
disponiveis

FAZENDA, Ivani (org). Metodologia da pesquisa educacional. 72 ed. S&o Paulo: Cortez, 2001. 20
exemplares disponiveis

KOCHE, José C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e pratica da pesquisa.
142 ed. Petropolis: Vozes, 1997. 3 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CALDART, Roseli Salete, PALUDO, Conceic¢do e DOLL, Johannes. Como se formam os sujeitos
do campo? Idosos, adultos, jovens, criancas e educadores. Brasilia: Pronera/NEAD, 2006. Disponivel
na internet

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996. 10 exemplares disponiveis

KUHN, Thomas S. A estrutura das revolucdes cientificas. 92 ed. S&o Paulo: Perspectiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

MINAYO, Maria Cecilia de Souza (org.) Pesquisa social: teoria, método e criatividade. 20 ed.
Petropolis: Vozes, 2002. 10 exemplares disponiveis

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 212 ed. So Paulo: Cortez, 2000.
20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
GCETENSO026 - Leitura e Producéo Textual Il | CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Optativa

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

Leitura de Producédo Textual | 30

Ementa:

Gramatica do texto. Critérios para analise da coeréncia e da coeséo. Textos Cientificos (regras e
métodos). Elaboracdo de relatorios técnicos. Elaboracdo do Plano de Estudo para o Tempo
Comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

GERALDI, Jodo Wanderley. O texto na sala de aula. Sdo Paulo: Atica, 1997. KOCH, Ingedore G.
Villaca. A coesdo textual. Sdo Paulo: Contexto, 1993. 20 exemplares disponiveis

KOCH, Ingedore Villaca; TRAVAGLIA, Carlos Luiz. A coeréncia textual. Sdo Paulo: Contexto,
1993. 20 exemplares disponiveis

PLATAO, Fiorin. Para entender o texto: leitura e redacdo. Sdo Paulo: Atica, 1998. 10 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

BRANDAO, C. R. Pesquisa participante. 8% ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1990. 3 exemplares
disponiveis

DEMO, Pedro. Metodologia cientifica em Ciéncias Sociais. S&o Paulo Atlas, 1995. 20 exemplares
disponiveis

FREIRE, Paulo. A importancia do ato de ler. 23% ed. S&o Paulo: Cortez, 1989. 20 exemplares
disponiveis

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 212 ed. Sdo Paulo: Cortez, 2000.
20 exemplares disponiveis

TRAVAGLIA, Luiz Carlos. Gramatica e interagdo: uma proposta para o ensino de gramatica no 1°
e 2° graus. Sao Paulo: Cortez, 1996.
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Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Libras CETENS 34 horas
Modalidade Fungéo: Natureza:
Disciplina Sécio-Politica Optativa
Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Aspectos clinicos, educacionais, histdricos e sdcio-antropoldgicos da surdez. A Lingua Brasileira de
Sinais - Libras: caracteristicas basicas da fonologia. Nog¢des basicas de Iéxico, de morfologia, de
sintaxe, de semantica e de pragmatica. Elaboracdo do Plano de estudo para 0 Tempo comunidade.
Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

KARNOPP, L.; QUADROS, R. M. Lingua de Sinais Brasileira. Porto Alegre: Artmed, 2004.
LIMA, Priscila Augusta. Educagéo inclusiva e igualdade social. Sdo Paulo: Avercamp, 2006. 20
exemplares disponiveis

RODRIGUES, D. Incluséo e educagéo: doze olhares sobre a educacéo inclusiva. S&o Paulo: Summus
Editorial, 2006. 20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

ARRUDA, Marcos; FRIGOTTO, Gaudéncio; ARROYO, Miguel G.; MINAYO GOMEZ, Carlos.
Trabalho e conhecimento: dilemas na educacdo do trabalhador. Sdo Paulo: Cortez, 2002. 15
exemplares disponiveis

FREIRE, Paulo. Educacdo e mudanca. 342 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1979. 10 exemplares
disponiveis

FREIRE, Paulo. Partir da infancia: dialogos sobre educacdo. Rio de Janeiro: Paz e Terra.

FREIRE, Paulo. A importancia do ato de ler. 232 ed. Sdo Paulo: Cortez, 1989. 20 exemplares
disponiveis

MEIRIEU, Philippe. O cotidiano da escola e da sala de aula: o fazer e 0 compreender. Porto Alegre:
Artmed, 2005. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
GCETENS034 - Educacio das Relagbes Etnico-Raciais | CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Sécio-Politica Optativa

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

A Educacdo das RelacBes Etnico-Raciais. Comunidades indigenas no Brasil e a formagao étnica do
povo brasileiro. Historia e Cultura Africana, Indigena e Afro-brasileira. Racismo Estrutural no Brasil.
Ideologia da Democracia Racial. Negritude, indio e Escola. Cultura Negra, indigena e a Educacio
Brasileira. Comunidades Negras, Indigenas Rurais e quilombolas — territério e questdo agraria;
inclusdo produtiva e desenvolvimento local em comunidades tradicionais; Politicas Afirmativas em
educacdo; Politicas Afirmativas para comunidades tradicionais. Elaboracdo do Plano de estudo para
0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.
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Bibliografia Bésica:

GERMANI, G. I.; OLIVEIRA, G. G. Reconhecimento de territorios quilombolas: A experiéncia
do convénio de cooperacao técnica na Bahia. O Incra e os desafios para a regularizagdo dos territorios
quilombolas. Algumas experiéncias. Brasilia: NEAD, 2006.

RIBEIRO, Darcy. Os indios e a civilizacdo: a integracdo das populagdes indigenas no Brasil
moderno. S&o Paulo: Companhia das Letras, 2004. 10 exemplares disponiveis

SANTOS, José R. J. Acesso e Permanéncia da populagdo negra no ensino superior. Brasilia:
Ministério da Educacédo, Secretaria de Educacdo Continuada; UNESCO, 2007, v. 30. 6 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

ARRUDA, Marcos; FRIGOTTO, Gaudéncio; ARROYO, Miguel G.; MINAYO GOMEZ, Carlos.
Trabalho e conhecimento: dilemas na educagdo do trabalhador. Sdo Paulo: Cortez, 2002. 15
exemplares disponiveis

FREIRE, Paulo. Educagéo e mudanga. 342 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1979. 10 exemplares
disponiveis

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a proépria histéria. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

GUIMARAES, Alberto Passo. Quatro séculos de latifundio. 62 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra,
1989.

REGO, Teresa Cristina. Memorias de escola: cultura escolar e constituicdo de singularidades.
Petropolis: Vozes, 2003. 30 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Movimentos Sociais do Campo CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Socio-Politica Optativa
Pre-requisito: Maodulo de alunos:

30
Ementa:

Antecedentes historicos dos movimentos sociais. Movimentos messianicos de luta pela terra. Os
movimentos sociais no campo na atualidade. Movimento Zapatismo e a Via Campesina. Elaboracéao
do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Basica:
GOHN, Maria da Gloria. Novas teorias dos movimentos sociais. Sao Paulo: Edigdes Loyola, 2008.

GUIMARAES, Alberto Passo. Quatro séculos de latifandio. 62 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra,
1989. 1 exemplar disponivel

LARANJEIRA, Raymundo. Direito agrario brasileiro. Rio de Janeiro: Civilizacao brasileira, 1983.
Bibliografia Complementar:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. Sdo Paulo: Expressdo Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

ETERSEN, Paulo. Agricultura familiar camponesa na construcéo do futuro. Rio de Janeiro: AS-
PTA, 2009. 1 exemplar disponivel

MARTINS, José de Souza. O cativeiro da terra. Sdo Paulo: Hucitec, 1990. 20 exemplares
disponiveis

MARTINS, José de Souza. Reforma Agraria: o impossivel dialogo. Sdo Paulo: EDUSP, 1990. 1
exemplar disponivel

STEDILLE, Jodo Pedro (coord). A questdio agraria. S&o Paulo: Expressdo Popular, 2000. 80
exemplares disponiveis
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Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:

Politicas Publicas e Educac¢do do Campo CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Sécio-Politica Optativa

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Direitos Sociais. Conceito de Politica Publica. Politicas Educacionais no Brasil a partir da
Constituicdo do Estado Nacional. Politicas publicas para a Educacdo do Campo e os planos
governamentais. MediacOes entre as RelacGes de Producdo no Capitalismo e as Praticas Educacionais.
Fundamentos da Educacdo do Campo. Politicas Publicas para a Educacdo do Campo. Seminario
Integrador.

Bibliografia Bésica:

BIANCHETTI, Roberto G. Modelo neoliberal e politicas educacionais. Sdo Paulo: Cortez, 2005.
BOBBIO, Norberto. Estado, Governo e Sociedade: para uma nova teoria na politica. Rio de Janeiro:
Paz e Terra, 1998. 15 exemplares disponiveis

GOHN, Maria da Gloria. Classes Sociais e Movimentos Sociais. In: Reproducéo Social, Trabalho
e Servico Social. Brasilia: UnB, 36-54, 1999.

Bibliografia Complementar:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. Sdo Paulo: Expresséo Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CASTEL, R. As metamorfoses da questdo social: uma cronica do salario. Petropolis: Vozes, 1998.
20 exemplares disponiveis

DAVIES, Nicholas. Legislacdo Educacional Federal Basica. Sdo Paulo: Cortez, 2004. 20
exemplares disponiveis

LARANJEIRA, Raymundo. Direito agrario brasileiro. Rio de Janeiro: Civilizagao brasileira, 1983.

MOREIRA, Roberto J. Terra, poder e territorio. Sdo Paulo: Expressdo Popular, 2007.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
GCETENSOQ17 - Capital, Trabalho e Educacéo CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Sécio-Politica Optativa

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Fundamentos da Economia Politica. Carater histérico do trabalho. Dupla face do trabalho no
capitalismo. O processo de constituicdo do trabalho coletivo e educacdo do trabalhador rural.
Modernizacdo do campo e qualificacdo profissional. Sujei¢do da agricultura familiar ao capital. A
educacdo diante do desemprego e da precarizacdo do trabalho no campo. Elaboracdo do Plano de
estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

ISTVAN, Mézaros. A educacdo para além do capital. Sdo Paulo, Boitempo, 2005. 30 exemplares
disponiveis

MARX, K; ENGELS, F. A ideologia alema. S&o Paulo: Boitempo Editorial, 2007. 5 exemplares
disponiveis

MARX, Karl. Posfécio da 2 ed. In: Marx, Karl. O capital. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira. 11
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:
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BOBBIO, Norberto. Estado, Governo e Sociedade: para uma nova teoria na politica. Rio de Janeiro:
Paz e Terra, 1998. 15 exemplares disponiveis

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educagdo do Campo. Sao Paulo: Expressdo Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

FANI, G. F. Dialogos de um novo tempo. Tese de doutorado em Ciéncias Sociais. Sdo Paulo,
Universidade de S&o Paulo, 1989.

GOMEZ, M; ARRUDA, M; FRIGOTTO, G; ARROYO, M. Trabalho e conhecimento: dilemas na
educacdo do trabalhador. Sdo Paulo: Cortez, 1987. 15 exemplares disponiveis

MOREIRA, Roberto J. Terra, poder e territorio. Sdo Paulo: Expressao Popular, 2007.

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Plantas Medicinais, Aromaticas e Condimentares CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Importancia econémica e social das plantas medicinais, condimentares e aromaticas. Fitoquimica e
quimica. Fatores bidticos e abioticos que interferem no metabolismo das plantas medicinais.
Manipulagdo de produtos naturais das plantas medicinais, condimentares e arométicas para o
desenvolvimento de produtos.

Bibliografia Basica:

COSTA, N. M. B.; ROSA, C. O. B. Alimentos funcionais: componentes bioativos e efeitos
fisioldgicos. 2 ed. Rio de Janeiro: Editora Rubio, 2010.

LORENZI, H.; MATOS, F. J. A. Plantas medicinais no Brasil: nativas e exoticas. 2. ed. S&o Paulo:
Instituto Plantarum de Estudos da Flora Ltda, 2008. 20 exemplares disponiveis

ORNELLAS, L. H. Técnica dietetica: selecdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2007. 26 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Ministério  da  Saulde. Secretaria  de  Ciéncia, Tecnologia e Insumo
Estratégicos. Departamento de Assisténcia Farmacéutica e Insumo Estratégicos. Programa nacional
de plantas medicinais e fitoterapicos. Brasilia: Ministério da Saude, 2009. Disponivel na internet
MATOS, F.J.A. Plantas Medicinais: Guia de Selecdo e Emprego de Plantas Usadas em Fitoterapia no
Nordeste do Brasil. Ceara, Editora UFC. p. 189-241. 2000.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 2% ed., rev. Sdo Paulo: Editora
Blicher, 2007. 25 exemplares disponiveis

SERAFINI, L. A. Et al. (org.). Extracdo e aplicacbes de 6leos essenciais de plantas aromaticas e
medicinais. Caxias do Sul - RS: EDUCS, 2002.

SIMOES, C. M. O. (Org.). Farmacognosia: da planta a0 medicamento. 62 ed. Florianépolis: Ed. Da
UFSC, 2007. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Anélise da Agua CETENS 34 horas
Modalidade: Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Microbiologia de alimentos e Quimica Analitica Aplicada a Tecnologia de | 30
Alimentos

Ementa:
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Caracteristicas Fisicas: Determinacdo de cor, Determinacdo de turbidez, Determinacéo de temperatura,
Determinacdo de condutividade. Caracteristicas Quimicas: Determinacdo de alcalinidade,
Determinacédo de dureza, Determinacdo de pH, Determinacdo de oxigénio dissolvido, Determinagéo
de DBO, Determinacdo de DQO, Determinacdo da serie de sélidos, Determinacdo da série de
nitrogénio, Determinacdo de fosforo e Determinacdo de metais. Elaboracdo do Plano de estudo para o
Tempo comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Bésica:

SKOOG, Douglas A.; Fundamentos de Quimica Analitica. Tradugdo 82 ed. Norte Americana, Por
Marco Tadeu Grassi. Editora Thomson, 2006. 20 exemplares disponiveis

BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 32 ed. rev. e ampl. Séo Paulo,
SP: Edgard Bliicher, 2001. 26 exemplares disponiveis

HARRIS, Daniel C. Analise quimica quantitativa. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, c2008. 6 exemplares
disponiveis

Bibliografia Complementar:

BROWN, Theodore L et al. Quimica: a ciéncia central. 9% ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
19 exemplares disponiveis

CETESB, ASCETESB. Técnica de Abastecimento e Tratamento de Agua. 3? ed. S&o Paulo,
CETESB/ASCETESB, v. 2, 1987.

KOTZ, John C. Quimica geral e reagdes quimicas. Rio de Janeiro: Thomson Learning, 2005. 33
exemplares disponiveis

MAIA, Daltamir Justino; BIANCHI, José Carlos de A. Quimica Geral: fundamentos. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2007. 20 exemplares disponiveis

VOGEL, A. I. Quimica analitica qualitativa. Sdo Paulo: Mestre Jou, 1981. 25 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia do Café CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pre-requisito: Modulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Composicdo quimica do gréo. Misturas de cafés com caracteristicas diferentes. Torra. Efeito da torrae
do preparo da bebida. Moagem - Granulometria do p6. Embalagens e Empacotamento. Qualidade do
Café na agroindustria. Analise de Perigos e Pontos criticos de Controle. Programa de Qualidade na
producdo do Café. Desenvolvimentos de produtos a base de café. Barismo.

Bibliografia Basica:

LIDON, F. J.; SILVESTRE, M. M. Industrias alimentares: aditivos e tecnologia. Lisboa: Escolar,
2007.

MATIELLO, J. B. Café conillon: como plantar, tratar, colher, preparar e vender. Rio de Janeiro: [s.n.],
1998. 1 exemplar disponivel

PEREZ, R. et al., Agroindustria de café torrado e moido: viabilidades técnicas e econémica. Vicosa:
UFV, 2008.

Bibliografia Complementar:

ELLIS, Myriam. O café: literatura e historia. Sdo Paulo: Melhoramentos, USP, 1977. 259 p. 1 exemplar
disponivel

ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selegdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2007.
26 exemplares disponiveis

PIMENTA, C. J. Qualidade de café. Lavras: UFLA, 2003.

NACIF, Antonio de Padua et al. Consorcio brasileiro de pesquisa e desenvolvimento do café. Brasilia
(DF): Embrapa Café, 2004. 1 exemplar disponivel
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| RELVAS, E.; GURGEL, M. Café com design: a arte de beber café. S&o Paulo: Editora SENAC, 2015. |

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horaria:
Tecnologia de Bebidas CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Mddulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Tipos de bebidas e matérias-primas. Métodos para conservacdo e concentracdo de bebidas.
Recuperacdo de aroma. Equipamentos e técnicas utilizadas no processamento de bebidas.
Processamento de bebidas ndo alcoodlicas e alcodlicas fermentadas e destiladas. Aproveitamento de
subprodutos. Envasamento e embalagem. Legislacdo. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo
comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

LIMA, U.A., VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas Alcoodlicas — Bebidas. Vol. 1. Sdo Paulo: Editora
Edgard Blucher, 2010. 5 exemplares disponiveis

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas Nao Alcodlicas — Bebidas. Vol. 2. Sdo Paulo: Editora Edgard
Blucher, 2010. 5 exemplares disponiveis

VENTURINI FILHO, W.G. Industria de Bebidas — Bebidas. VVol. 3. Sdo Paulo: Editora Edgard
Blucher, 2011. 5 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHIMIDELL, W.; LIMA, U.A. Biotecnologia Industrial:
Biotecnologia na producéo de alimentos. Sdo Paulo: Editora Edgard Blicher, 2001. 5 exemplares
disponiveis

ARAUJO, J. M.A. Quimica de Alimentos: teoria e préatica. Vicosa: UFV, 2004.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: Principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2008. 5 exemplares disponiveis

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 11 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Seguranca do Trabalho e Biosseguranca CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Fundamentos de seguranca e organizacdo no trabalho. Legislacdo de seguranca e biosseguranca.
Prevencdo de acidentes. EPIs. EPCs. CIPAs. Condigdes de seguranca no ambiente de trabalho e
controle de doencas. Riscos ocupacionais. Mapa de Risco. Manuseio, controle, descarte e transporte de
produtos. Ac¢des de biosseguranca. Comissédo técnica de biosseguranca. Elaboracdo do Plano de estudo
para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

CARDELLA, A B. Seguranca no Trabalho e Prevengdo de Acidentes: uma Abordagem Holistica.
Sdo Paulo: Atlas, 1999. 10 exemplares disponiveis
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GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos: qualidade
das mateérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos.
Barueri: Manole, 2011. 5 exemplares disponiveis

HIRATA. M. H. Manual de Biosseguranca. S&o Paulo: Manole, 2002. 5 exemplares disponiveis
Bibliografia Complementar:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia. Porto Alegre: Artemed,
2010. 5 exemplares disponiveis

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002. 20
exemplares disponiveis

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
5 exemplares disponiveis

UETANABARO, Ana Paula Trovatti. Higienizacao, biosseguranca e controle dos residuos no
processamento da cachaca de alambique/ IIhéus: Editora da UESC, 2012. 2 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia do processamento de pescados CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

O pescado como alimento. Caracteristicas do Pescado. Estrutura muscular do pescado. Composi¢édo
quimica do pescado. Alteracbes do pescado pds-morte. NocOes de microbiologia do pescado.
Conservacao de produtos pesqueiros. Refrigeracdo. Avaliacdo e controle de qualidade do pescado.
Métodos de obtencdo, selecdo e conservacdo do pescado. Etapas e fluxo de processamento tecnolégico
do pescado. Aproveitamento de subprodutos pesqueiros. Produtos salgados, curados e envasados.
Subprodutos da industria de pescado. Industrializacdo para produtos pesqueiros. Elaboracéo do Plano
de estudo para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 2001. 6 exemplares disponiveis

OGAWA, M.; MAIA, E. Manual de Pesca — Ciéncia e Tecnologia de Pescados. Vol. 1. Sdo Paulo:
Livraria Varella. 1999.

RIBEIRO, R. V.; SAKER-SAMPAIO, S.; NASCIMENTO, S. M. M. Microbiologia, higiene e
gualidade do pescado: teoria e pratica. Sdo Paulo: Livraria Varela, 2003.

Bibliografia Complementar:

ALEX AUGUSTO GONCALVES. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovacdo e
legislacdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 15 exemplares disponiveis

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. Vicosa: UFV, 2004.

CAPONT, F. L. Introducdo a tecnologia de Pescados. Santos: ITAL/OEA, 1971.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

OETTERER, Marilia. Industrializacdo do pescado cultivado. Guaiba, RS: Agropecuéria, 2002. 4
exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia de processamento de 6leos e gorduras CETENS 34 horas
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Modalidade Funcéo: Natureza:
Disciplina Especifica Optativa
Pré-requisito: Mddulo de alunos:
Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Definicdo, composicdo e estrutura de 6leos e gorduras. Importancia na alimentacdo. Propriedades
quimicas e fisico-quimicas. Métodos de extracdo de 6leos e gorduras: pré-tratamento, preparacao e
extracdo. Refino de 6leos e gorduras. Hidrogenacdo. Processo de fritura. Controle de qualidade.
Aproveitamento industrial de 6leos e gorduras e de seus subprodutos. Elaboracdo do Plano de estudo
para 0 Tempo comunidade. Semindrio Integrador.

Bibliografia Bésica:

DORSA, R. Tecnologia de Oleos Vegetais. Westfalia Separator do Brasil, 2004.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

MORETTO, E.; FETT, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na industria de alimentos. S&o
Paulo: Varela, 1998.

Bibliografia Complementar:

BIASI, Luiz Anténio; DESCHAMPS, Cicero. Plantas aromaticas: do cultivo a producéo de 6leo
essencial. Curitiba: Layer Graf, 2009. 5 exemplar disponivel

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed. rev. Campinas:
Ed. da UNICAMP, 2003. 5 exemplares disponiveis

HARTMAN, L.; ESTEVES, W. Tecnologia de oleos e gorduras vegetais. Série Tecnologia
Agroindustrial. Sdo Paulo, Secretaria da Industria e Comércio, 1983.

SANTOS, A. C. A; SERAFINI, L. A.; CASSEL, E. Estudo de processos de extracdo de oOleos
essenciais e bioflavonoides de frutas citricas. Caxias do Sul: EDUCS, 2003.

VISENTAINER, J. V.; FRANCO, M. R. B. Acidos graxos em 6leos e gorduras: Identificacéo e
guantificacdo. Sao Paulo: Varela, 2006.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia do Processamento de Ovos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Composicdo gquimica dos ovos. Controle de qualidade e classificacdo de ovos. Proteinas da clara e
proteinas da gema de ovo. Importancia nutricional e tecnologica do ovo. Tecnologia de produtos
derivados do ovo. Seguranca de alimentos a base de ovos.

Bibliografia Basica:

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. 1. S. Sistema de Gestéao: qualidade e seguranca dos alimentos.
Barueri, SP: Manole, 2013. 5 exemplares disponiveis

OLIVEIRA, B. L.; OLIVEIRA, D. D. Qualidade e tecnologia de ovos. Lavras: UFLA, 2013.
ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selecdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2007. 26 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

EMBRAPA. Manual de Seguranca e Qualidade para Avicultura de Postura. Brasilia:
EMBRAPA/SEDE, 2004. 1 exemplar disponivel e disponivel na internet

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis
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FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

LIDON, F. J.; SILVESTRE, M. M. Industrias alimentares: aditivos e tecnologia. Lisboa: Escolar,
2007.

PHILIPPI, S.T. Nutricdo e Técnica Dietética. Sdo Paulo: Editora Manole, 2016. 5 exemplares
disponiveis

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Tecnologia de Cacau e Chocolate CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Mddulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Generalidades sobre cacau e sua producdo na Bahia e Brasil. Composicdo quimica e fatores que
intervém nas caracteristicas fisico-quimicas e organolépticas do cacau. Controle microbioldgico de
Crinipelis perniciosa. Recepc¢éo e estocagem da matéria-prima do cacau. Controle de qualidade fisico-
quimico e organoléptico das matérias primas, processos e produtos. Tecnologia de chocolate, manteiga
de cacau e gorduras de substituicdo para chocolate. Processamento das améndoas de cacau. Obtengéo
de produtos e subprodutos de cacau. Tecnologia da producdo do chocolate.

Bibliografia Basica:

OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006. 11 exemplares disponiveis

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. (Coord.). Biotecnologia
Industrial. V. 4: biotecnologia na producdo de alimentos. S&do Paulo, SP: Edgard Bliicher, 2008. 5
exemplares disponiveis

FENNEMA, O. R. Quimica dos alimentos. Zarogoza, [Espanha]: Acribia, 1994. 1 exemplar
disponivel

Bibliografia Complementar:

BONDAR, Gregorio. O cacau: a cultura e o preparo do cacau. Sdo Paulo: Imprensa Oficial do
Estado, 1929. 1 exemplar disponivel

GRAMACHQO, I. C. P. et al. Cultivo e beneficiamento do cacau na Bahia. 1lhéus, BA: CEPLAC,
1992. 3 exemplares disponiveis

OLIVEIRA, M. L.; LUZ, E. D. M. N. Identificacdo e manejo das principais doencas do cacaueiro
no Brasil. l1lhéus, BA: Centro de Pesquisas do Cacau, 2005. 2 exemplares disponiveis

SETENTA, Wallace; LOBAO, Dan Erico. Conservagdo produtiva: cacau por mais 250 anos. Itabuna,
BA: CAR, 2012. 3 exemplares disponiveis

VALLE, R. R. (Ed). Ciéncia, tecnologia e manejo do cacaueiro. 2. ed. Brasilia: CEPLAC, 2012. 5
exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Toxicologia de Alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Quimica Analitica Aplicada a Tecnologia em Alimentos 30

Ementa:

Fundamentos de Toxicologia: defini¢des e conceitos basicos. Avaliacdo do risco a saide humana pela
exposi¢cdo a compostos toxicos de origem alimentar. Estudo de substancias toxicas naturalmente
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presentes em alimentos ou formadas durante o processamento. Fontes de contaminacdo, niveis de
exposicao, toxidade, andlises, legislacdo, controle e vigilancia. Principais problemas da atualidade
relacionados a seguranga alimentar com énfase em contaminantes quimicos de alimentos: aditivos
alimentares, agrotdxicos, metais pesados, micotoxinas, acrilamida, hidrocarbonetos aromaéticos
policiclicos (HAP), bisfenol A, antibidticos e antinutrientes.

Bibliografia Bésica:

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Sistema de Gestéo: qualidade e seguranca dos alimentos.
Barueri, SP: Manole, 2013. 5 exemplares disponiveis

SHIBAMOTO, T.; BJELDANES, L. F. Introdug&o a toxicologia dos alimentos. 22 ed. Rio de Janeiro,
RJ: Elsevier, 2014.

SIMAO, A. M. Aditivos para alimentos sob o0 aspecto toxicoldgico. 2. ed. S&o Paulo: Nobel, 1986.11
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 2001. 6 exemplares disponiveis

COSTA, N. M. B.; ROSA, C. O. B. Alimentos funcionais: componentes bioativos e efeitos
fisioldgicos. 2 ed. Rio de Janeiro: Editora Rubio, 2010.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 5 exemplares
disponiveis

GAVA, A.J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicaces. Sdo Paulo: Nobel, 2008. 5 exemplares
disponiveis

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 22 ed. rev. Sdo Paulo: Editora Blicher,
2007. 25 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia de subprodutos alimenticios CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pre-requisito: Modulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Residuos de alimentos e sua industrializacdo. Subprodutos de residuos de alimentos de origem vegetal
e animal. Tipos de residuos. Fontes e utilizacdo dos residuos. Valor nutricional dos subprodutos.
Aproveitamento dos residuos na alimentacdo humana, animal e vegetal. Elaboracdo do Plano de estudo
para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

GAVA, A.J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicaces.
Sdo Paulo: Nobel, 2008. 5 exemplares disponiveis

LOVATEL, J. L.; COSTANZI, A. R.; CAPELLI, R. Processamento de frutas & hortalicas. Caxias
do Sul: EDUCS, 2004.

Bibliografia Complementar:

AQUARONE, E. Biotecnologia industrial. Vol. 1. Sdo Paulo: Editora Edgard Blucher, 2001. 20
exemplares disponiveis

CAUVAIN, S. P. Tecnologia da panificagdo. So Paulo: Editora Manole, 2008.

PARDI, M. C. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. 1. Goiania: Ed. UFG, 1995. 13 exemplares
disponiveis
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PARDI, M. C. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Vol. 2. Goidnia: Ed. UFG, 1995. 13 exemplares
disponiveis
TRONCO, V. M. Manual para inspe¢do da qualidade do leite. Santa Maria: UFSM, 2010.

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Biopolimeros para acondicionamento de alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Médulo de alunos:

Embalagem e Rotulagem de Alimentos 30

Ementa: Biopolimeros: Proteinas, polissacarideos, polifendis, poliésteres, entre outros. Propriedades.
Métodos de Caracterizacdo. Producdo biotecnoldgica e quimica. Mercado e potencial das inovacgdes de
Base Biotecnologica em Biopolimeros. Biodegradacdo, Compostagem e Oxo-biodegradacéo.
Aplicacdo de biopolimeros. Elaboracdo do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Seminario
Integrador.

Bibliografia Basica:

GRIFFIN, G.J.L. Chemistry and Technology of Biodegradable Polymers. Blackie Academis &
Professional,1994.

PRADELLA, J. G. C. Biopolimeros e intermediarios quimicos. Relatorio técnico n. 84396-205.
Centro de Tecnologia de Processos e Produtos. Laboratorio de Biotecnologia Industrial — LBI/CTPP.
Sdo Paulo, 2006.

FECHINE, G. J. M. A Era dos Polimeros Biodegradaveis. Plastico Moderno. n. 423, 2010.
Bibliografia Complementar:

AFONSQO, E. D. “Desenvolvimento de produtos de plasticos biodegradaveis”. Dossi¢ Técnico, Centro
de Educacéo Profissional Senai Nilo Bettanin, Senai-RS, nov. 2006.

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget.
2003. 609p.

DANNER, H.; BRAUNN, R. Biotechnology for the production of commodity chemica from
biomass. Chemical Society Reviews, 28, 395-405, 1999.

LUENGO, R. F. A.; CALBO, A. G. Embalagens para comercializacdo de hortalicas e frutas no
Brasil. Brasilia: Embrapa, 2010.

Norma ABNT NBR 15448-1. Embalagens plasticas degradaveis e/ou de fontes renovaveis Parte 1:
Terminologia. Disponivel na internet

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Tecnologia de Producdo de Aclicar e Alcool CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

Métodos de Conservacdo e Processamento de Alimentos 30

Ementa:

Matéria-prima. Tecnologia do aclcar: Moagem, purificacdo e evaporacdo. Cristalizacdo e
centrifugacdo, refinamento, embalagem e armazenamento de acucar. Tipos de agucar e suas aplicacdes
em alimentos. Tecnologia do &lcool. Aspectos gerais da fermentacdo alcoolica. Respiracdo e
fermentacgdo; Alimentos e bebidas produzidas por fermentacgdo alcodlica. Tecnologia da aguardente de
cana-de-aglcar. Moagem. Preparo do mosto. Fermentacdo. Destilacdo. Envelhecimento. Envase de
bebidas alcoodlicas destiladas. Qualidade quimica da aguardente da cana. Elaboracéo do Plano de estudo
para 0 Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Basica:
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FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 5 exemplares disponiveis

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacGes.
Sé&o Paulo: Nobel, 2008. 5 exemplares disponiveis

INSTITUTO CENTRO DE ENSINO TECNOLOGICO. Produtor de cana-de-agticar. Fortaleza:
EdicBes Demdcrito Rocha. 2004. 3 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

EMBRAPA. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria. Agroindudstria canavieira no Brasil:
evolugdo, desenvolvimento e desafios. Sdo Paulo: Atlas, 2002. Disponivel na internet

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortalicas. Lavras - MG: Editora
UFLA, 2005.

FERNANDES, Hamilton. Agucar e alcool: ontem e hoje. Rio de Janeiro: Instituto do Acucar e do
Alcool, Divisio Administrativa, Servico de Documentagdo, 1971. 1 exemplar disponivel
OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 11 exemplares disponiveis

VALSECHI, Octavio Antonio. Aguardente de cana-de-acucar. Piracicaba: Agrondémica Ceres, 1960.
1 exemplar disponivel

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Compostos Bioativos e Pigmentos Naturais nos Alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Especifica Optativa

Pre-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Compostos bioativos na saude. Legislacdo. Classificacdo dos grupos: vegetal e animal. Compostos
antioxidantes. Polifendis. Pigmentos: carotenoides, antocianinas, betalainas e clorofila.
Organosulfurados. Oligossacarideos, amido resistente e fibras. Acidos graxos mono e polissaturados.
Prebidticos. Alimentos funcionais, nutracéuticos e fitoterapicos.

Bibliografia Basica:

COSTA, N. M. B.; ROSA, C. O. B. Alimentos funcionais: componentes bioativos e efeitos
fisioldgicos. 22 ed. Rio de Janeiro: Editora Rubio, 2010.

ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selecdo e preparo de alimentos. 82 ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2007. 26 exemplares disponiveis

RODRIGUEZ-AMAYA, D. B.; KIMURA, M.; AMAYA-FARFAN, J. Fontes brasileiras de
carotenoides: tabela brasileira de composicao de carotendides em alimentos. Brasilia (DF): Ministério
do Meio Ambiente, 2008. 1 exemplar disponivel

Bibliografia Complementar:

BIASI, Luiz Anténio; DESCHAMPS, Cicero. Plantas aromaticas: do cultivo a producdo de éleo
essencial. Curitiba: Layer Graf, 2009. 160 p. 1 exemplar disponivel

MARQUES, N. Nutricdo clinica funcional: fitorerapia. Sdo Paulo: Valeria Paschoal Editora Ltda,
2011. 1 exemplar disponivel

OLIVEIRA, J. T. G. Alimentacao funcional prolongando a vida, com satde. Sdo Paulo: Claridade,
2006. 10 exemplares disponiveis

ORNELLAS, L. H. Técnica dietética: selegdo e preparo de alimentos. 82 ed. S&o Paulo: Atheneu,
2007. 26 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga Horaria:
Quimica Experimental Aplicada a Tecnologia em Alimentos CETENS 34
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Modalidade: Funcéo: Natureza:
Disciplina Geral Obrigatéria
Pré-requisito: Mddulo de alunos:
- 30

Ementa:

Alimentos: Conceitos, importancia e evolucdo da Ciéncia e Tecnologia em Alimentos. Adulteracfes
em alimentos. Andlise fisico-quimica de alimentos: Amostragem, preparo de amostras. Determinagdo
de proteinas. Determinacdo de lipidios (extracdo a frio e a quente). Determinacgdo de atividade de
agua. Determinacdo de Umidade (método rapido e convencional). Determinacdo de cinzas.
Determinacédo de minerais. Determinacéo de sdlidos soluveis. Determinacédo de vitaminas. Elaboracéo
do Plano de estudo para o Tempo comunidade. Seminario Integrador.

Bibliografia Bésica:

BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3% ed. rev. e ampl. Séo Paulo,
SP: Edgard Bliicher, 2001. 26 exemplares disponiveis

HARRIS, Daniel C. Analise quimica quantitativa. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. 6 exemplares
disponiveis

SKOOG, Douglas A. Fundamentos de Quimica Analitica. Tradugdo 8 ed. Norte Americana, Por
Marco Tadeu Grassi. Editora Thomson, 2006. 20 exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

BROWN, Theodore L et al. Quimica: a ciéncia central. 92 ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
19 exemplares disponiveis

FENNEMA, Owen R. et al. Quimica de Alimentos de Fennema. 42 ed. Porto Alegre: Artmed,
2010. 5 exemplares disponiveis

KOTZ, John C. Quimica geral e reacdes quimicas. Rio de Janeiro: Thomson Learning, 2005. 33
exemplares disponiveis

VOGEL, Arthur Israel. Quimica analitica qualitativa. Sdo Paulo: Mestre Jou, 1981. 25 exemplares
disponiveis

VOGEL, Arthur Israel. Analise quimica quantitativa. 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002. 13
exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
CETENS 74 - Matematica Financeira CETENS 51
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Geral Optativa

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Regime de capitalizacdo simples, regime de capitalizacdo composta, planos de amortizacdo de
empréstimos e financiamentos. AplicacGes contextualizadas na realidade do campo; elaboracdo do
Plano de Estudo para o Tempo Comunidade. Seminario Integrador.
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Bibliografia Bésica:

ASSAF NETO, Alexandre. Matematica financeira e suas aplica¢des. 11% ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010. 20 exemplares disponiveis

BRANCO, Anisio Costa Castelo. Matematica financeira aplicada. S&do Paulo: Pioneira Thomson
Learning, 2002. 20 exemplares disponiveis

HAZZAN, S.; POMPEO, J. N. Matemética financeira. 62 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007. 20
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, L. C. S. Matematica financeira e aplicada. Rio de Janeiro: FGV, 20009.

FARO, Clovis de; LACHTERMACHER, Gerson. Introducdo a Matematica Financeira. Rio de
Janeiro: FGV, 2012.

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de mateméatica elementar 9: geometria
plana. 8. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 20 exemplares disponiveis

IEZZI, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAJN, D. Fundamentos de Matematica elementar: matematica
comercial, matematica financeira e estatistica descritiva. Sdo Paulo: Atual, 2009, v. 11. 20 exemplares
disponiveis

PUCCINI, Abelardo de Lima. Matematica financeira objetiva e aplicada. 72 ed. S&o Paulo: Saraiva,
2005. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Alimentacdo e Cultura CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politico e Desenvolvimento Territorial | Optativa

Pre-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Espaco social e sua relacdo com a alimentacdo do homem. A formacdo da culinaria brasileira.
Alimentacdo e cultura. Comida e identidade. Escolhas alimentares. A construcao social do gosto. O
sentido simbdlico das praticas alimentares.

Bibliografia Basica:

CANESQUI, A. M.; DIEZ GARCIA, R. W. Antropologia e nutri¢cdo: um didlogo possivel. Rio de
Janeiro: FIOCRUZ, 2005. 5 exemplares disponiveis

FLANDRIN, J. L.; MONTANARI, M. Histéria da Alimentacdo. Luciano Vieira Machado e
Guilherme J.F. Teixeira (trad.). S&o Paulo: Estacdo Liberdade, 1998. 1 exemplar disponivel
ORNELLAS, L. H. A alimentacdo através dos tempos. 42 ed. Florianopolis: Ed. da UFSC, 2008. 10
exemplares disponiveis

Bibliografia Complementar:

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencdo Basica. Guia
alimentar para a populacdo brasileira / Ministério da Saude, Secretaria de Atencdo a Saude,
Departamento de Atencdo Bésica. — 2. ed. — Brasilia: Ministério da Satde, 2014. Disponivel na internet
CARNEIRO, H. Comida e sociedade: uma histéria da alimentacdo. 62 ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2003. 15 exemplares disponiveis

GALISA, M; NUNES, A. P.; GARCIA, L. Educacéo alimentar e nutricional: da teoria a pratica. 1.
Ed. S&o Paulo: Roca, 2014.

ALTIERI, M. Agroecologia: as bases cientificas da agricultura alternativa. 2% ed. Rio de Janeiro: AS-
PTA/FASE,19809.

GLIESSMAN, S. R. Agroecologia: processos ecologicos em agricultura sustentavel. 22 ed. Porto
Alegre: Editora da Universidade — UFRGS, 2001. 11 exemplares disponiveis
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Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Encontro de Saberes: Plantas Medicinais CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Sécio-Politico e Desenvolvimento Territorial Optativa

Pré-requisito: Médulo de alunos:

- 30

Ementa:

Saberes sobre as Plantas Medicinais. Plano de Estudo para o Tempo Comunidade.

Bibliografia Bésica:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. Sdo Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CARVALHO, J. J. A Pratica da Extensdo como Resisténcia ao Eurocentrismo, ao Racismo e a
Mercantiliza¢do da Universidade. Série Antropologia, Brasilia, v. 363, 2004. Disponivel na internet
FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a proépria historia. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, J. J. Encontro de Saberes: Um Desafio Teorico, Politico e Epistemoldgico.. In:
Boaventura de Sousa Santos; Teresa Cunha. (Org.). Coloquio Internacional Epistemologias do Sul.
Vol. 1: Democratizar a Democracia, 1017- 1027. Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos
Sociais. 1ed.Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos Sociais, 2015, v. 1. Disponivel na
internet

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacao? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

LORENZI, H. e MATQS, F. J. A. Plantas Medicinais no Brasil. 22 ed. Sdo Paulo: Plantarum, 2008.
20 exemplares disponiveis

SANTOS, A. C. ADOS; SERAFINI, L. A.; CASSEL, E. (org.) Estudo de processos de extragdo de
0leos essenciais e bioflavonoides de frutas citricas. Caxias do Sul - RS: EDUCS, 2003.
SARTORIO, M.; TRINDADE, C.; RESENDE,P., MACHADO,J. R. Cultivo organico de plantas
medicinais. Vigosa - MG: Aprenda facil, 2000.SERAFINI, L. A. Et al. (org.). Extracéo e aplicagdes
de 6leos essenciais de plantas aromaticas e medicinais. Caxias do Sul - RS: EDUCS, 2002.

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Encontro de Saberes: Questdo Agraria CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politico e Desenvolvimento Territorial Optativa

Pré-requisito: Maodulo de alunos:

- 30

Ementa:

Saberes sobre a Questdo Agraria. Plano de Estudo para o Tempo Comunidade.

Bibliografia Basica:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. Séo Paulo: Expressdo Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CARVALHO, J. J. A Pratica da Extensdo como Resisténcia ao Eurocentrismo, ao Racismo e a
Mercantilizacdo da Universidade. Série Antropologia, Brasilia, v. 363, 2004.

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a propria historia. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, J. J. Encontro de Saberes: Um Desafio Teorico, Politico e Epistemolégico.. In:
Boaventura de Sousa Santos; Teresa Cunha. (Org.). Coléquio Internacional Epistemologias do Sul.
Vol. 1: Democratizar a Democracia, 1017- 1027. Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos
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Sociais. led.Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos Sociais, 2015, v. 1. Disponivel na
internet

PETERSEN, Paulo. Agricultura familiar camponesa na construcdo do futuro. Rio de Janeiro:
ASPTA, 2009. 1 exemplar disponivel

FREIRE, P. Extensdo ou comunicagdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

GERMANI, Guiomar I. Expropriados — terra e agua: o conflito de Itaipu. Salvador: Edufba, 2003.
29 exemplares disponiveis

GUIMARAES, Alberto Passo. Quatro séculos de latifindio. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 1989.

Nome e cddigo do componente curricular: Centro: Carga horéria:
Encontro de Saberes: Organizacdo Comunitéria CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Sécio-Politico e Desenvolvimento Territorial Optativa

Pré-requisito: Mddulo de alunos:

- 30

Ementa:

Saberes sobre Organiza¢cdo Comunitaria. Plano de Estudo para o Tempo Comunidade.

Bibliografia Basica:

CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educagdo do Campo. S&o Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CARVALHO, J. J. A Pratica da Extensdo como Resisténcia ao Eurocentrismo, ao Racismo e a
Mercantilizacdo da Universidade. Série Antropologia, Brasilia, v. 363, 2004.

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a propria historia. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

Bibliografia Complementar:

CARVALHO, J. J. Encontro de Saberes: Um Desafio Teorico, Politico e Epistemolégico.. In:
Boaventura de Sousa Santos; Teresa Cunha. (Org.). Coloquio Internacional Epistemologias do Sul.
Vol. 1: Democratizar a Democracia, 1017- 1027. Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos
Sociais. 1led.Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos Sociais, 2015, v. 1. Disponivel pela
internet

CENZI, Neri Luiz. Cooperativismo: desde as origens ao projeto de lei de reforma do sistema
cooperativo brasileiro. Curitiba: Jurug, 2011. 20 exemplares disponiveis

FREIRE, P. Extensdo ou comunicacao? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

SANTOS. B. de S.(Org.) Produzir para viver: os caminhos da producdo ndo capitalista. Rio de
Janeiro: Civilizacao Brasileira, 2002. 2 exemplares disponiveis

SINGER, Paul. Globalizacédo e desemprego: diagndstico e alternativas. 82 ed. Sdo Paulo: Contexto,
2012. 20 exemplares disponiveis

Nome e codigo do componente curricular: Centro: Carga horaéria:
Encontro de Saberes: Tecnologia em Alimentos CETENS 34 horas
Modalidade Funcéo: Natureza:

Disciplina Socio-Politico e Desenvolvimento Territorial Optativa

Pré-requisito: Modulo de alunos:

- 30

Ementa:

Saberes sobre Tecnologia em Alimentos. Plano de Estudo para o Tempo Comunidade.

Bibliografia Basica:
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CALDART, Roseli S. (Org.). Dicionario da Educacdo do Campo. S&o Paulo: Expressao Popular,
2012. 20 exemplares disponiveis e disponivel na internet

CARVALHO, J. J. A Pratica da Extensdo como Resisténcia ao Eurocentrismo, ao Racismo e a
Mercantilizacdo da Universidade. Série Antropologia, Brasilia, v. 363, 2004.

FREIRE, Paulo; GUIMARAES, Sérgio. Dialogando com a proépria historia. Rio de Janeiro, Paz e
Terra, 2011.

Bibliografia Complementar:

BRASIL, Ministério da Satde. Secretaria de Assisténcia A Saude. Guia Alimentar para a Populagéo
Brasileira: promovendo a alimentagdo saudavel. Ministério da Saude: Brasilia, 2008. Disponivel na
internet

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Aten¢do Basica. Guia
alimentar para a populagdo brasileira / Ministério da Salde, Secretaria de Atencdo a Salde,
Departamento de Atencdo Bésica. 22 ed. Brasilia: Ministério da Satde, 2014. Disponivel na internet
CARVALHO, J. J. Encontro de Saberes: Um Desafio Teorico, Politico e Epistemologico. In:
Boaventura de Sousa Santos; Teresa Cunha. (Org.). Coléquio Internacional Epistemologias do Sul.
Vol. 1: Democratizar a Democracia, 1017- 1027. Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos
Sociais. 1ed.Coimbra: Universidade Coimbra/Centro de Estudos Sociais, 2015, v. 1. Disponivel na
internet

FREIRE, P. Extensdo ou comunicagdo? 122 ed. Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. 1 exemplar
disponivel

MALUF, R. S. Seguranga alimentar e nutricional. Petropolis: Vozes, 2007. 15 exemplares
disponiveis
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