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INTRODUGAO:

Nos ultimos anos, observa-se a expansao do consumo de alimentos fora do domicilio, devido, principalmente, as
mudangas no estilo de vida, maior participagdao da mulher no mercado de trabalho e concentracdo populacional nos
grandes centros urbanos, gerando um significativo aumento nos servigos de alimentagdo. Objetivou-se avaliar as
condicGes higiénicas e sanitarias de 12 (doze) Unidades Produtoras de Alimentos (UPAs) do municipio de Santo
Antdnio de Jesus-BA.

METODOLOGIA:

A avaliagdo higienicossanitaria e fisicoestrutural das UPAs, realizada no periodo de margo a junho de 2010, teve
como ferramenta a Lista de Verificacdo de Boas Praticas de Fabricagdo segundo a RDC n° 275/2002 da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude, atentando para a infra-estrutura, higiene do manipulador e da
produgdo, além das condicGes de armazenamento dos géneros alimenticios.

RESULTADOS:

Observou-se que 58% dos estabelecimentos ndo estavam em conformidade no quesito instalacdes e edificagbes
(tetos, pisos, paredes, janelas, ventilacdo e iluminagdo); 50.5% na higienizacdo e abastecimento de agua e
manejo dos residuos e 33% referente ao esgotamento sanitario. Constatou-se que 76% dos estabelecimentos nado
cumprem as normas designadas para utilizacdo dos utensilios, equipamentos, produgdo e transporte dos
alimentos. 91,6% das UPAs avaliadas ndo cumprem o estabelecido no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo com
relacao aos POPs (Procedimentos Operacionais Padronizados).

CONCLUSAO:

Conclui-se que as condigdes higienicossanitarias e fisicoestruturais das UPAs analisadas podem ser melhoradas,
visando a prevencgdo de possiveis Doengas de Transmissdo Hidrica e Alimentar, a partir de mudancgas de conduta e
alteracbes fisico-estruturais simples. Dessa forma, torna-se imprescindivel a atuacdo da vigilancia sanitaria na
fiscalizacdo constante e elaboracdo de programas educativos para promocao da seguranca alimentar.
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