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INTRODUGAO:

O jambeiro (Syzygium malaccense) produz frutos saborosos, e que possuem um histérico no uso da medicina
popular, sendo os chas de folhas, raizes e cascas indicados como laxativo ou purgativo, e das sementes é extraido
um fluido usado como antidiabético.
O conhecimento da associagdo entre caracteres agrondmicos e morfoldgicos pode ser primordial quando da
necessidade de selecdo simultanea de caracteres. Além disso, ao selecionar caracteres de alta herdabilidade e de
facil afericdo, e que evidenciem alta correlacdo com o carater desejado, o melhorista podera obter progressos mais
rapidos em relacdo ao uso de selegdo direta (Carvalho, 2004). O objetivo do estudo foi avaliar as associagées
existentes entre os caracteres quimicos e fisico-quimicos de frutos de jambeiro, de forma a auxiliar na
identificacdo e preservacao de constituicoes genéticas superiores desta espécie.

METODOLOGIA:

Foram avaliados a vitamina C, acidez titulavel (AT), pH da polpa, teor de sdélidos soluveis (SS) e o indice
tecnoldgico (IT) de 28 gendtipos de jambo vermelho oriundos dos municipios de Cruz das Almas, Sapeacu e Sdo
Felipe. Os frutos foram coletados no estadio maduro, avaliando-se 20 frutos por gendtipo. Para as avaliagles, as
polpas foi homogeneizada, retirando-se trés amostra para cada analise. Para a determinagdo do pH, foi utilizado
um pHmetro, aferido na temperatura de 25 °C. A determinagdo da AT foi realizada de acordo com as normas da
AOAC (1975), e os resultados foram expressos em percentual de acido ascorbico. O célculo do teor SS da polpa foi
obtido através da leitura em refratdmetro, obtendo-se o valor em grau BRIX a 25 ©C. Teor de VIT C determinado
conforme a metodologia do Instituto Adolfo Lutz (1975). O IT foi obtido mediante a equacgdo: IT = (SS/rendimento
de polpa)*100. Para estimar a associacdo entre as caracteristicas, utilizou-se o coeficiente de correlagdo de
Pearson.

RESULTADOS:

As estimativas dos coeficientes de correlagdo para os caracteres quimicos de frutos de jambeiro possibilitam dar
um indicativo simples de associagdo entre os caracteres analisados. A maior correlagdo encontrada foi entre
sdlidos sollveis (SS) e Indice tecnoldgico (IT) (0,96), o que indica que selecionando-se frutos de maior SS é
possivel se obter um maior IT. O SS apresentou correlacdo significativa com Vitamina C, SS/AT, pH. A relagdo
SS/AT correlacionou-se positivamente com IT, SS, e negativamente com AT, sendo a relagdo SS/AT um parametro
considerado o mais importante na determinagdo da maturacdo e da palatabilidade dos frutos. A correlagdo
negativa entre SS/AT e AT, da um indicativo de que quanto maior a relacdo SS/AT menor sera a AT, isso pode ser
explicado devido a presenca do acido citrico que provavelmente participa de uma significativa percentagem dos
solidos solluveis, sendo esta associacdo responsavel pelo sabor dos frutos. Esses resultados mostram que uma



caracteristica de importancia na selecao de frutos de jambo vermelho é o teor de sdlidos sollveis.

CONCLUSAO:
A variavel SS apresenta alta correlacdo significativa com o indice tecnoldgico e com a relagdo a SS/AT, podendo
ser priorizado para a selecdo de gendtipos superiores.
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